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User Manual (EN)

GENERAL SAFETY CONDITIONS IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

1. Before using the device, read the instruction manual and follow the instructions
contained therein. The manufacturer is not responsible for damage caused by using the
device contrary to its intended use or improper operation.

2. The device is for domestic use only. Do not use for other purposes incompatible with
its intended use.

3. Connect the device only to a grounded outlet 220-240V ~ 50/60 Hz.

In order to increase the safety of use, multiple electrical appliances should not be
plugged into a single circuit at the same time.

4. Be especially careful when using the device when children are around. Do not allow
children to play with the appliance do not allow children or persons unfamiliar with the
appliance to use it.

5. WARNING: This equipment may be used by children over 8 years of age and
persons with limited physical, sensory or mental ability, or persons without experience
or familiarity with the equipment, if it is done under the supervision of a person
responsible for their safety or they have been given instructions on the safe use of the
equipment and are aware of the dangers associated with its use. Children should not
play with the equipment. Cleaning and maintenance of the equipment should not be
performed by children unless they are over 8 years of age and these activities are
performed under supervision.

6. WARNING: do not leave the device plugged into an outlet unattended.

7. WARNING: never carry the device when it is on or when it is hot.

8. WARNING: the temperature of the accessible surfaces of the operating equipment
may be high when the equipment is operating.

9. WARNING: keep the equipment and its cord out of the reach of children under 8
years of age.

10. WARNING: Always remove the plug from the power outlet after use by holding the
outlet with your hand. DO NOT pull on the power cord.

11. WARNING: Do not use the device near flammable materials.

12. WARNING: Do not place cardboard products, paper, plastics and other flammable
and fusible items inside the unit.

13. Do not immerse the cable, plug and the entire device in water or other liquid. Do not
expose the device to weather conditions (rain, sun, etc.) or use in high humidity
conditions (bathrooms, humid camping houses).
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14. Periodically check the condition of the power cord. If the power cord is damaged,
the equipment must not be used. A damaged cord should be replaced by a specialized
repair facility to avoid danger.

15. Do not use the equipment with a damaged power cord or if it has been dropped or
damaged in any other way or is not working properly. Do not repair the device yourself,
as there is a risk of electrocution. Return a damaged device to a competent service
center for inspection or repair. Any repairs may be made only by authorized service
centers. Improper repair may cause serious danger to the user.

16. Place the appliance on a cool stable, level surface, away from hot kitchen
appliances such as electric stove, gas burner, etc..

17. The power cord must not hang over the edge of the table or touch hot surfaces.

18. To provide additional protection, it is advisable to install in the electrical circuit, a
residual current device (RCD) with a rated residual current of not more than 30 mA. In
this regard, consult a specialist electrician.

19. If it is necessary to use an extension cord, then use a model only with a grounding
pin suitable for a current of at least 10 A. Extension cords that do not meet this
requirement may overheat. Arrange the cable so as to avoid accidental pulls or tripping
over it.

20. Do not allow the motor part of the device to get wet.

21. Place the device on a level, heat-resistant surface, away from flammable materials
(curtains, drapes, wallpaper, etc.). To ensure proper air circulation, keep at least 10 cm
of free space on each side of the device and at least 30 cm above it. Do not cover the
ventilation holes of the device, as this may cause overheating and damage to the
product.

22. Do not touch the hot surfaces of the appliance(door, top or bottom wall, and side
panels). Use protective gloves to remove or touch any hot parts.

23. The power cord should not be laid over the appliance, and should not touch or lie
near hot surfaces. Do not place the appliance under an electrical outlet.

24. Do not put portions occupying the entire volume of the appliance, as this may cause
fire and damage to the product.

25. After finishing baking or before cleaning the appliance, unplug the power cord from
the outlet and leave it to cool down. Be sure to wait long enough, as a heated appliance
cools down very slowly.

26. Clean the device after each use.

27. Do not use aggressive detergents in the form of emulsions, lotions, pastes, etc. to
clean the housing, as they may, among other things, remove applied informative
graphic symbols such as graduations, markings, warning signs, etc.

28. Do not use metal wire cutters for cleaning. Broken fragments of wire cutters, may
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come into contact with electrical parts, posing a risk of electrical shock.

29. The equipment is not designed to operate with external timers or a separate remote
control system.

30. Due to the high temperature, special care should be taken when removing baked
food, removing hot fat or other hot liquids.

31. Do not place the unit under kitchen cabinets due to rising heat and steam.

32. Do not wash metal parts in dishwashers, as the aggressive agents used in these
devices cause the above-mentioned parts to darken. It is recommended to wash them
by hand, using traditional dishwashing liquids.

33. To avoid overheating of the device, do not cover the device.

34. Do not store anything in the device except accessories belonging to it.

35. Do not use the device with the container not closed.

Device Description:
1. Control panel 2. handle 3. drawer 4. housing 5. air outlet 6. power cord 7. grate

Control panel:
A: On/Off button B: Drawer selection button (1) C: Drawer selection button (2) D: Program selection buttons E: Start/ pause
button F: Temperature / time adjustment buttons G: "-" button H. "+" button

Programs:
1) French fries 2) Fish 3) Shrimp 4) Steak 5) Pork 6) Pizza 7) Pie 8) Chicken legs 9) Chicken 10) Vegetables

Before first use

1. Remove the packaging and any stickers and accessories that are on the outside and inside of the unit.

2. Thoroughly clean the grates (7) and drawers (3) with hot water with a small amount of dishwashing liquid and a sponge, then
wipe them with a clean, soft cloth

(Do not clean the appliance, with abrasive cloths or sponges, or use scouring powders, as they may damage the smooth non-stick
surface of the grates and drawers)

3. Place the appliance on a stable horizontal surface, plug in the power cord, select the first program for both drawers (looks at the
appliance use section), in order to remove factory odors from the appliance.

4. When the program is complete, unplug the power cord and repeat step 2 to clean it again after it has cooled completely.

Do not wash the grates (7) and drawers( 3) in the dishwasher.

Use of the appliance:

The appliance is equipped with two separate drawers that operate independently of each other.

The device can work with one of the drawers as well as two at a time.

The principle of the device is the same for drawer 1 as for drawer 2.

1. Holding the handle (2), pull out the drawer (3) together with the grate (7) from the housing (4) and place it on a stable surface.

2. The grate (7) can be removed from the drawer (2).

3. Place the previously prepared products on the grate (7) located on the bottom of the drawer (3). Then insert the drawer (3) into
the housing (4). When filling the drawer, do not exceed the MAX level placed inside the drawer.

4. Connect the closed device to a grounded power outlet.

5. The device will emit an audible alarm and the indicator light (A) will illuminate. Press button (A) to turn on the device. If no
program is selected, the device will go into standby mode after 3 minutes.

6. To activate the selected sztufada, press button 1 (B) for the left drawer or button 2 (C) for the right drawer, the display will show a
menu with programs to choose from.

7. After selecting the drawer, choose one of the ten programs using button (D).

8. After selecting a program, press button (E), the unit will start operating, the light inside the unit will illuminate, and the display will
show the countdown time and temperature.



9. After selecting a program, you can change the temperature and time by pressing the temperature / time control selection button
(C) and then the G "-", H "+" button. It is recommended to add 3 minutes to the cooking time, relative to the programmed menu, if
the device is cooled.

10. When finished, a beep will sound 5 times.

11. To terminate the unit early, hold down the (A) button for 2 seconds.

The device has a program memory, if you remove the drawer (3) during the program, the device will stop, when you put the drawer
(3) back, it will continue to work. The program can also be paused by pressing the button (E) once, pressing it again will resume the
work.

Tips:

Arrange the food pieces so that there is a free flow of hot air between them.

It is recommended to turn or stir the products at least once during the operation of the selected program.

If the time or temperature is not sufficient, you can always adjust the time or temperature by pressing the time/temperature control
button (F),then followed by the G "-", H "+" button to finish the food.

Time range from 1 minute to 60 minutes
Temperature range from 60 °C to 200 'C

MWARNING!! The inside of the device is very hot

Programs:

French fries (1): program mainly used for frozen French fries.

The unit will automatically heat at 200°C and for 20 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature control
button (F),then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

Fish (2): the program most often used for frozen processed fish or fresh fish.

The unit will automatically heat at 200°C and for 18 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature
adjustment button (F),and then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

Shrimp (3): best for small seafood such as shrimp.

The unit will automatically heat at 180°C and for 20 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature control
button (F),and then the button (G) "-" ( H) "+" to adjust the temperature and time.

Steak (4): program mainly used for thicker cuts of white or red meat.

The unit will automatically heat at 180°C and for 20 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature control
button (F),then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

Pork (5): program mainly used for thicker cuts of red meat.

The unit will automatically heat at 180°C and for 25 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature control
button (F),then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time

Pizza (6): the program most commonly used for frozen pizza.

The unit will automatically heat at 200°C and for 20 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature
adjustment button (F),and then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

Cake (7): A program mainly used for preparing cakes and muffins

The machine will automatically heat at 180°C and for 10 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature
adjustment button (F),and then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

Chicken thighs (8): The program used to prepare raw chicken meat (chicken thighs)
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The unit will automatically heat at 190°C and for 20 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature control
button (F),and then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

Chicken (9): The program used to prepare raw chicken meat

The appliance will automatically heat at 200°C and for 35 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature control
button (F),then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

Vegetables (10): program mainly used for preparing frozen vegetables

The appliance will automatically heat at 180°C and for 18 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature
adjustment button (F),then the (G) "-" ( H) "+" button to adjust the temperature and time.

CLEANING THE DEVICE

1. Before cleaning the device, unplug it from the power outlet and wait for the device to cool down.

2. Clean using a damp, then dry cloth (or a paper towel).

3. Lubricate more difficult to remove residues with a small amount of edible oil and after a few minutes gently remove them with a
wooden spatula.

4. Do not clean with sharp, abrasive cloths or sponges, or use scouring powders, as they can damage the smooth, non-stick
coating of the basket and container.

5. Do not immerse the device in water.

Technical data:

Capacity: 4L+ 4L

Voltage: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominal power: 1700W
Maximum power: 2500W

Attention hot surface:

The temperature of the accessible surfaces of the operating device may be high. Do not touch the hot surfaces
of the unit

For the sake of the environment. Dispose of cardboard packaging and polyethylene (PE) bags in the appropriate
containers for separate collection of municipal waste according to their description. If there are batteries in the device,
remove them and separately return them to the collection and storage facility. Return the used device to a suitable
collection and storage facility, as the hazardous substances in it may pose a threat to health and the environment.
The marking on the product indicates that the device should not be disposed of in the container with municipal waste.
Waste electrical equipment, is waste that contains substances harmful to humans, animals and the environment.
These substances can lead to contamination of the soil, water or air, and through this they can enter the human body
and lead to numerous health ailments, such as vision, hearing, speech disorders, they can also damage the kidneys,
liver and heart, and cause skin diseases. Harmful substances can also have adverse effects on the respiratory and
reproductive systems and lead to cancerous changes. Consumption of plants growing on the complained of soils, and
products made from them may risk the above-mentioned health effects. Do not dispose of the device in the
municipal waste container!!!

Service If you wish to purchase spare parts or report any complaints, please contact directly with the seller who
issued the receipt.



Bedienungsanleitung (DE)

ALLGEMEINE SICHERHEITSBEDINGUNGEN WICHTIGE
SICHERHEITSANWEISUNGEN FUR DEN GEBRAUCH SORGFALTIG LESEN UND
FUR SPATERE VERWENDUNG AUFBEWAHREN

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Benutzung des Geréats und befolgen Sie
die darin enthaltenen Anweisungen. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemafen Gebrauch oder unsachgemale Handhabung des Gerats
entstehen.

2. Das Gerét ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht
fir andere Zwecke, die mit seiner Bestimmung nicht vereinbar sind.

3. Schlielen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose 220-240V ~ 50/60 Hz an.
Schlielen Sie nicht mehrere elektrische Geréte gleichzeitig an einen Stromkreis an, um
die Sicherheit der Nutzung zu erhéhen.

4. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Geréat in Anwesenheit von Kindern
benutzen. Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen. Erlauben Sie Kindern
oder anderen Personen, die nicht mit dem Gerat vertraut sind, es nicht zu benutzen.
5. WARNUNG: Dieses Gerat kann von Kindern tiber 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder von
Personen ohne Erfahrung oder Kenntnis des Gerats benutzt werden, wenn dies unter
Aufsicht einer flir ihre Sicherheit verantwortlichen Person geschieht oder wenn sie
Anweisungen fur den sicheren Gebrauch des Gerats erhalten haben und sich der mit
dem Gebrauch verbundenen Gefahren bewusst sind. Kinder sollten nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung des Gerats sollte nicht von Kindern
durchgefilhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und die Tatigkeit wird unter
Aufsicht durchgefiihrt.

6. WARNUNG: Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt an einer Steckdose
angeschlossen.

7. WARNUNG: Tragen Sie das Geréat niemals, wenn es eingeschaltet ist oder heil? ist.
8. WARNUNG: Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen des Betriebsgeréats kann
hoch sein, wenn das Gerét in Betrieb ist.

9. WARNUNG: Halten Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

10. WARNUNG: Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der
Steckdose, indem Sie die Steckdose mit der Hand festhalten. Ziehen Sie NICHT am
Netzkabel.

11. WARNUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren

8



Materialien.

12. WARNUNG: Legen Sie keine Pappe, Papier, Plastik oder andere brennbare oder
schmelzbare Gegenstande in das Gerat.

13. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das gesamte Gerat nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein. Setzen Sie das Gerat nicht den Witterungsbedingungen
(Regen, Sonne usw.) aus und verwenden Sie es nicht in feuchten Raumen
(Badezimmer, feuchte Wohnmobile).

14. Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Netzkabels. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, darf das Gerat nicht mehr verwendet werden. Ein beschadigtes Kabel
sollte von einem Fachbetrieb ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

15. Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder wenn es
heruntergefallen ist oder auf andere Weise beschadigt wurde oder nicht richtig
funktioniert. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, da die Gefahr eines Stromschlags
besteht. Bringen Sie das beschadigte Geréat zur Inspektion oder Reparatur zu einer
kompetenten Kundendienststelle. Reparaturen diirfen nur von autorisierten
Servicestellen durchgefiihrt werden. Eine unsachgemafe Reparatur kann eine
ernsthafte Gefahr fir den Benutzer darstellen.

16. Stellen Sie das Gerat auf eine kiihle, stabile und ebene Flache, entfernt von heilten
Kochgeraten wie Elektroherd, Gasbrenner usw..

17. Das Netzkabel darf nicht Gber die Tischkante hangen oder heille Oberflachen
beruhren.

18. Als zusétzlichen Schutz empfiehlt es sich, im Stromkreis einen
Fehlerstromschutzschalter (RCD) mit einem Nennfehlerstrom von hdchstens 30 mA zu
installieren. Ziehen Sie dazu einen Elektrofachmann zu Rate.

19. Wenn die Verwendung eines Verlangerungskabels notwendig ist, verwenden Sie
nur ein Modell mit einem Erdungsstift, der flir mindestens 10 A ausgelegt ist.
Verlangerungskabel, die diese Anforderung nicht erfilllen, kdnnen sich Uberhitzen. Das
Kabel muss so verlegt werden, dass ein versehentliches Ziehen oder Stolpern Uber das
Kabel vermieden wird.

20. Achten Sie darauf, dass der Motor des Gerats nicht nass wird.

21. Stellen Sie das Geréat auf eine ebene, hitzebestandige Flache, entfernt von
brennbaren Materialien (Vorhénge, Gardinen, Tapeten usw.). Um eine gute
Luftzirkulation zu gewahrleisten, halten Sie auf jeder Seite des Gerats einen Freiraum
von mindestens 10 cm und dber dem Gerat einen Freiraum von mindestens 30 cm ein.
Decken Sie die Liftungs6ffnungen des Gerats nicht ab, da dies zu Uberhitzung und
Beschadigung des Gerats flihren kann.

22. Beriihren Sie nicht die heillen Oberflachen des Geréts (TUr, Ober- oder Unterseite
und Seitenwande). Verwenden Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie heile Teile entfernen
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oder berihren.

23. Legen Sie das Netzkabel nicht Gber das Gerat, und berthren Sie keine heillen
Oberflachen und legen Sie es nicht in deren Nahe. Stellen Sie das Gerat nicht unter
eine Steckdose.

24. Stellen Sie keine Teile, die das gesamte Volumen des Gerats einnehmen, da dies
zu Branden und Schaden am Gerat fihren kann.

25. Ziehen Sie nach dem Kochen oder vor der Reinigung des Gerats den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie es abkUhlen. Lassen Sie das Gerat ausreichend
lange abkuhlen, da es bei Erwarmung sehr langsam abkihlt.

26. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

27. Verwenden Sie zur Reinigung des Gehauses keine aggressiven Reinigungsmittel in
Form von Emulsionen, Lotionen, Pasten usw., da diese u. a. die grafischen
Informationssymbole wie Skalen, Markierungen, Warnhinweise usw. entfernen kénnen.
28. Verwenden Sie zur Reinigung keine Metalldrahtbursten. Abgebrochene
Drahtsplitter kdnnen mit elektrischen Teilen in Berlihrung kommen, wodurch die Gefahr
eines Stromschlags besteht.

29. Das Gerét ist nicht flr den Betrieb mit externen Zeitschaltuhren oder einem
separaten Fernbedienungssystem ausgelegt.

30. Aufgrund der hohen Temperaturen ist bei der Entnahme von gebackenen Speisen,
heilem Fett oder anderen heillen Flussigkeiten besondere Vorsicht geboten.

31. Stellen Sie das Gerat wegen der aufsteigenden Hitze und des Dampfes nicht unter
Kichenschranke.

32. Waschen Sie die Metallteile nicht in der Splilmaschine, da die aggressiven
Reinigungsmittel, die in diesen Geraten verwendet werden, die oben erwahnten Teile
dunkel werden lassen. Es wird empfohlen, die Teile von Hand und mit herkdmmlichen
Spiilmitteln zu reinigen. )

33. Decken Sie das Gerét nicht ab, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

34. Bewahren Sie im Geréat nur das dazugehorige Zubehdr auf.

35. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem unbedeckten Behalter.

Beschreibung des Gerats:
1. Bedienfeld 2. Griff 3. Schublade 4. Geh&use 5. Luftauslass 6. Netzkabel 7

Bedienfeld:
A: Ein/Aus-Taste B: Schubladenwahltaste (1) C: Schubladenwahltaste (2) D: Programmwahltasten E: Start-/Pausentaste F:
Temperatur-/Zeitsteuerungstasten G: "-"-Taste H. "+"-Taste

Programme:
1. Pommes frites 2. Fisch 3. Garnelen 4. Steak 5. Schweinefleisch 6. Pizza 7. Geback 8. Hahnchenschenkel 9. Huhn 10. Gemiise

Vor dem ersten Gebrauch
1. Entfernen Sie die Verpackung und alle Aufkleber und Zubehérteile, die sich auf der AuBenseite und im Inneren des Gerats
befinden.
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2. Reinigen Sie die Roste (7) und Schubladen (3) griindlich mit heiRem Wasser und etwas Spilmittel und einem Schwamm und
wischen Sie sie anschlieBend mit einem sauberen, weichen Tuch ab

(Reinigen Sie das Gerat nicht mit scheuernden Tiichern oder Schwéammen und verwenden Sie keine Scheuerpulver, da diese die
glatten Antihaft-Oberflachen der Roste und Schubladen beschadigen kénnen)

3. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte Flache, stecken Sie den Netzstecker ein und wéhlen Sie das erste
Programm fiir beide Schubladen (siehe Abschnitt iber die Verwendung des Geréts), um Fabrikgeriiche aus dem Geréat zu
entfernen.

4. Ziehen Sie am Ende des Programms den Netzstecker und wiederholen Sie Schritt 2, um das Gerat erneut zu reinigen, sobald es
vollstandig abgekiihlt ist.

Die Roste (7) und die Schubladen( 3) diirfen nicht im Geschirrspiiler gereinigt werden.

Verwendung des Gerats:

Das Gerat ist mit zwei separaten Schubladen ausgestattet, die unabhangig voneinander funktionieren.

Das Gerat kann sowohl mit einer der Schubladen als auch mit zwei Schubladen gleichzeitig arbeiten.

Das Prinzip des Geréts ist fiir Schublade 1 dasselbe wie fiir Schublade 2.

1. Halten Sie den Griff (2) fest, ziehen Sie die Schublade (3) zusammen mit dem Gitter (7) aus dem Gehé&use (4) heraus und
stellen Sie sie auf eine stabile Unterlage.

2. Der Rost (7) kann aus der Schublade (2) herausgenommen werden.

3. Legen Sie die zuvor vorbereiteten Produkte auf den Rost (7) auf dem Boden der Schublade (3). Setzen Sie dann die Schublade
(3) in das Gehause (4) ein. Achten Sie beim Befiillen der Schublade darauf, dass Sie den in der Schublade befindlichen MAX-Wert
nicht tiberschreiten.

4. SchlieBen Sie das geschlossene Gerét an eine geerdete Steckdose an.

5. Das Gerat gibt ein akustisches Signal ab und die Kontrollleuchte (A) leuchtet auf. Driicken Sie die Taste (A), um das Geréat
einzuschalten. Wenn kein Programm ausgewahlt ist, schaltet das Gerat nach 3 Minuten in den Standby-Modus.

6. Um das gewahlte Programm zu aktivieren, driicken Sie die Taste 1 (B) fiir die linke Schublade oder die Taste 2 (C) fiir die rechte
Schublade; auf dem Display wird ein Menl mit den zur Auswahl stehenden Programmen angezeigt.

7. Nach Auswahl der Schublade wéhlen Sie mit der Taste (D) eines der zehn Programme aus.

8. Nach der Wahl des Programms driicken Sie die Taste E, das Geréat beginnt zu arbeiten, die Beleuchtung im Inneren des Geréats
leuchtet auf und auf dem Display werden die Countdown-Zeit und die Temperatur angezeigt.

9. Nach der Wahl des Programms kénnen Sie die Temperatur und die Zeit durch Driicken der Temperatur-/Zeitwahltaste (C) und
anschlieBend der Tasten G "-"und H "+" &ndem. Es wird empfohlen, die Garzeit um 3 Minuten gegenuiber dem programmierten
Menu zu verlangem, wenn das Gerat abgekihlt ist.

10. Nach Beendigung des Garvorgangs ertdnt 5 Mal ein Signalton.

11. Um das Gerat vorzeitig auszuschalten, halten Sie die Taste (A) 2 Sekunden lang gedriickt.

Das Gerét verfiigt iiber einen Programmspeicher. Wenn die Schublade (3) wahrend eines Programms herausgenommen wird,
stoppt das Gerat; wenn die Schublade (3) wieder eingesetzt wird, lauft es weiter. Das Programm kann auch durch einmaliges
Driicken der Taste (E) unterbrochen werden; durch emeutes Driicken wird der Betrieb fortgesetzt.

Tipps:

Ordnen Sie die Lebensmittel so an, dass die heile Luft frei zwischen ihnen zirkulieren kann.

Es ist ratsam, die Produkte mindestens einmal wéhrend des Betriebs des gewéahiten Programms zu wenden oder umzuriihren.
Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit anpassen, indem Sie die
Taste fir die Zeit-/Temperaturkontrolle (F) und anschliefend die Taste G "-", H "+" drlicken, um das Garen der Speisen zu
beenden.

Zeitbereich von 1 Minute bis 60 Minuten
Temperaturbereich von 60 °C bis 200 “C

INWARNUNG!! Das Innere des Gerats ist sehr heil

Programme:

Pommes frites (1): Programm, das hauptsachlich fiir gefrorene Pommes frites verwendet wird.

Das Gerét heizt automatisch bei 200°C und fiir 20 Minuten

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und dann die Taste (G) "-" ( H) "+" driicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.
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Fisch (2): Das am haufigsten verwendete Programm fiir tiefgefrorenen verarbeiteten Fisch oder frischen Fisch.

Das Gerét heizt automatisch bei 200°C und 18 Minuten lang

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und dann die Taste (G) "-" ( H) "+" driicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

Shrimp (3): Am besten geeignet fiir kleine Meeresfriichte wie Garnelen.

Das Gerat heizt automatisch bei 180°C und fiir 20 Minuten

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, konnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit andern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) driicken und dann die Taste (G) "-" ( H) "+", um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

Steak (4): Ein Programm, das haupts&chlich fir dickere Stiicke von weiflem oder rotem Fleisch verwendet wird.

Das Gerat heizt automatisch bei 180°C und 20 Minuten lang

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und dann die Taste (G) "-" ( H) "+" driicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

Schweinefleisch (5): Ein Programm, das hauptséchlich fiir dickere Stlicke von rotem Fleisch verwendet wird.

Das Gerat heizt automatisch bei 180°C und 25 Minuten lang

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, konnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit andern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und anschlieBend die Taste (G) "-" ( H) "+" drlicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen

Pizza (6): das Programm, das am haufigsten fiir TiefkihIpizza verwendet wird.

Das Gerét heizt automatisch bei 200°C und fiir 20 Minuten

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und dann die Taste (G) "-" ( H) "+" driicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

Kuchen (7): Ein Programm, das hauptsachlich fiir die Zubereitung von Kuchen und Muffins verwendet wird

Das Gerat heizt automatisch bei 180°C und fiir 10 Minuten

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, konnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und dann die Taste (G) "-" ( H) "+" driicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

Hahnchenschenkel (8): Programm fiir die Zubereitung von rohem Hihnerfleisch (Hiihnerschenkel)

Das Gerat heizt automatisch bei 190°C und fiir 20 Minuten

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit andern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und dann die Taste (G) "-" ( H) "+" driicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

Hahnchen (9): Programm fiir die Zubereitung von rohem Huhnerfleisch

Das Gerat heizt automatisch bei 200°C und fiir 35 Minuten

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit andern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und anschlieBend die Taste (G) "-" ( H) "+" drlicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

Gemduse (10): Ein Programm, das hauptsachlich fiir die Zubereitung von Tiefkiihigemiise verwendet wird

Das Gerét heizt automatisch bei 180°C und 18 Minuten lang auf

Wenn die Zeit oder die Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder die Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (F) und dann die Taste (G) "-" ( H) "+" driicken, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

REINIGUNG DES GERATS

1. Ziehen Sie vor der Reinigung des Gerats den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekhlt ist.

2. Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten und dann trockenen Tuch (oder ggf. mit einem Papiertuch).

3. Schwer zu entfernende Riickstande mit einer kleinen Menge Speisedl einpinseln und nach einigen Minuten mit einem Holzspatel
vorsichtig entfernen.

4. Nicht mit scharfen, scheuernden Tiichern oder Schwammen reinigen oder Scheuerpulver verwenden, da dies die glatte
Antihaftbeschichtung beschadigen kann

beschichtung des Korbes und des Behélters beschadigen kdnnen.

5. Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser ein.

Technische Daten:
Fassungsvermégen: 4L+ 4L
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Spannung: 220-240V ~ 50/60Hz
Nennleistung: 1700W
Maximale Leistung: 2500W

Vorsicht heilRe Oberflache:

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen eines in Betrieb befindlichen Geréts kann hoch sein. Berlihren
Sie nicht die heien Oberflachen des Gerats

Der Umwelt zuliebe. Pappverpackungen und Polyethylen (PE)-Beutel missen in den entsprechenden Behéltern fiir
die getrennte Sammlung von Siedlungsabféllen entsprechend ihrer Beschreibung entsorgt werden. Wenn sich
Batterien im Gerat befinden, miissen diese entfernt und separat bei einer Sammel- und Lagerstelle entsorgt werden.
Das Altgerat muss zu einer geeigneten Sammel- und Lagerstelle gebracht werden, da die darin enthaltenen
gefahrlichen Stoffe eine Gefahr fiir die Gesundheit und die Umwelt darstellen kénnen. Die Kennzeichnung auf dem
Produkt weist darauf hin, dass das Geréat nicht Uber die Hausmiilltonne entsorgt werden darf. Elektroaltgerate sind
Abfalle, die Stoffe enthalten, die fiir Menschen, Tiere und die Umwelt schadlich sind. Diese Stoffe kénnen den Boden,
das Wasser oder die Luft verunreinigen und dadurch in den menschlichen Kdrper gelangen und zu einer Reihe von
Gesundheitsproblemen fiihren, wie z. B. Seh-, Hér- und Sprachstdrungen, aber auch Nieren-, Leber- und

c € Herzschaden sowie Hautkrankheiten verursachen. Die Schadstoffe kénnen sich auch negativ auf die Atemwege und
das Fortpflanzungssystem auswirken und zu krebsartigen Veranderungen fiihren. Der Verzehr von Pflanzen, die auf
den betroffenen Béden wachsen, und von Produkten, die daraus hergestellt werden, kann zu den oben genannten
gesundheitlichen Auswirkungen filhren. Entsorgen Sie das Gerit nicht liber die Hausmiilltonne!
Kundendienst Wenn Sie Ersatzteile kaufen mochten oder Beschwerden haben, wenden Sie sich bitte wenden Sie
sich bitte direkt an den Handler, der die Quittung ausgestellt hat.

Mode d'emploi (FR)

CONDITIONS GENERALES DE SECURITE INSTRUCTIONS DE SECURITE
IMPORTANTES POUR L'UTILISATION LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER
POUR REFERENCE ULTERIEURE

1. Lisez le mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et suivez les instructions qul'l
contient. Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une utilisation
de I'appareil non conforme a sa destination ou par une manipulation incorrecte.

2. L'appareil est destiné & un usage domestique uniquement. Ne ['utilisez pas a
d'autres fins incompatibles avec l'usage auquel il est destiné.

3. Branchez 'appareil uniquement sur une prise de courant reliée a la terre 220-240V ~
50/60 Hz.

Pour une plus grande sécurité d'utilisation, ne branchez pas simultanément plusieurs
appareils électriques sur un méme circuit.

4. Soyez particulierement vigilant lorsque vous utilisez I'appareil en présence d'enfants.
Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil et ne laissez pas les enfants ou toute
personne non familiarisée avec l'appareil I'utiliser.
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5. AVERTISSEMENT : Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes sans expérience ni connaissance de l'appareil, si cela se fait sous la
surveillance d'une personne responsable de leur sécurité ou si elles ont regu des
instructions sur ['utilisation stre de |'appareil et sont conscientes des dangers liés a son
utilisation. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'équipement. Le nettoyage et
I'entretien de I'équipement ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils sont
agés de plus de 8 ans et que I'activité est effectuée sous surveillance.

6. AVERTISSEMENT : ne laissez pas l'appareil branché sur une prise de courant sans
surveillance.

7. AVERTISSEMENT : ne jamais transporter I'appareil lorsqu'il est allumé ou chaud.

8. AVERTISSEMENT : la température des surfaces accessibles de I'appareil peut étre
élevée lorsque l'appareil est en marche.

9. AVERTISSEMENT : gardez |'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

10. AVERTISSEMENT : Aprés utilisation, retirez toujours la fiche de la prise de courant
en la tenant avec la main. Ne tirez PAS sur le cordon d'alimentation.

11. AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser I'appareil a proximité de matériaux
inflammables.

12. AVERTISSEMENT : Ne placez pas de carton, de papier, de plastique ou d'autres
objets inflammables ou fusibles a l'intérieur de I'appareil.

13. Ne pas immerger le cable, la fiche ou I'ensemble de I'appareil dans I'eau ou dans
un autre liquide. Ne pas exposer |'appareil aux intempéries (pluie, soleil, etc.) ni l'utiliser
dans des conditions humides (salles de bains, camping-cars humides).

14. Vérifiez réguliérement I'état du cordon d'alimentation. Si le cordon d'alimentation est
endommagé, l'appareil ne doit pas étre utilisé. Un cordon endommagé doit étre
remplacé par un réparateur spécialisé afin d'éviter tout danger.

15. N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation est endommagé, s'il est tombé,
s'il a été endommagé d'une autre maniére ou s'il ne fonctionne pas correctement. Ne
réparez pas l'appareil vous-méme, car il y a un risque d'électrocution. Apportez
I'appareil endommagé a un centre de service compétent pour qu'il soit inspecté ou
réparé. Les réparations ne peuvent étre effectuées que par des centres de service
agréés. Une réparation incorrecte peut présenter un risque grave pour I'utilisateur.

16. Placez |'appareil sur une surface plane, stable et froide, a I'écart d'appareils de
cuisine chauds tels qu'une cuisiniére électrique, un brlleur a gaz, etc.

17. Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre du bord de la table ni toucher des
surfaces chaudes.

18. Pour une protection supplémentaire, il est conseillé d'installer dans le circuit
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électrique un dispositif a courant différentiel résiduel (DDR) dont le courant résiduel
nominal ne dépasse pas 30 mA. Un électricien spécialisé doit étre consulté a cet égard.
19. Si l'utilisation d'une rallonge est nécessaire, n'utilisez qu'un modéle doté d'une
broche de mise a la terre d'une intensité nominale d'au moins 10 A. Les rallonges qui
ne répondent pas a cette exigence peuvent surchauffer. Le cable doit étre posé de
maniére a éviter qu'il ne soit tiré accidentellement ou qu'on ne trébuche dessus.

20. La partie moteur de l'appareil ne doit pas étre mouillée.

21. Placez I'appareil sur une surface plane et résistante a la chaleur, a I'écart des
matériaux inflammables (rideaux, tentures, papier peint, etc.). Pour assurer une bonne
circulation de I'air, maintenez un espace libre d'au moins 10 cm de chaque coté de
I'appareil et d'au moins 30 cm au-dessus de celui-ci. Ne pas couvrir les orifices de
ventilation de I'appareil, car cela peut entrainer une surchauffe et endommager le
produit.

22. Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil (porte, panneau supérieur ou
inférieur et panneaux latéraux). Utilisez des gants de protection lorsque vous retirez ou
touchez les parties chaudes.

23. Le cordon d'alimentation ne doit pas étre posé sur l'appareil et ne doit pas toucher
ou se trouver a proximité de surfaces chaudes. Ne placez pas I'appareil sous une prise
électrique.

24. Ne placez pas de portions occupant tout le volume de |'appareil, sous peine de
provoquer un incendie et d'endommager le produit.

25. Aprés avoir cuisiné ou avant de nettoyer I'appareil, débranchez le cordon
d'alimentation de la prise de courant et laissez-le refroidir. Laissez I'appareil refroidir
pendant une période suffisamment longue, car il refroidit trés lentement lorsqu'il est
chauffé.

26. Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.

27. N'utilisez pas de détergents agressifs sous forme d'émulsions, de lotions, de pates,
etc. pour nettoyer le boitier, car ils peuvent, entre autres, enlever les symboles
graphiques d'information tels que les graduations, les marquages, les signes
d'avertissement, etc.

28. Ne pas utiliser de brosses métalliques pour le nettoyage. Des fragments de fils
métalliques cassés peuvent entrer en contact avec des piéces électriques, ce qui
présente un risque d'électrocution.

29. L'appareil n'est pas congu pour fonctionner a l'aide de minuteries externes ou d'un
systéme de commande a distance séparé.

30. En raison des températures élevées, des précautions particulieres doivent étre
prises pour retirer les aliments cuits, la graisse chaude ou d'autres liquides chauds.

31. Ne placez pas l'appareil sous les meubles de cuisine en raison de la chaleur et de
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la vapeur qui s'en dégagent.

32. Ne pas laver les parties métalliques dans un lave-vaisselle, car les détergents
agressifs utilisés dans ces appareils font noircir les parties susmentionnées. Il est
recommandé de les laver a la main, avec des liquides de vaisselle classiques.

33. Ne pas couvrir I'appareil afin d'éviter toute surchauffe.

34. Ne rangez rien d'autre dans I'appareil que les accessoires qui lui sont destinés.
35. Ne pas utiliser I'appareil avec un récipient non couvert.

Description de I'appareil :
1. Panneau de commande 2. poignée 3. tiroir 4. boitier 5. sortie d'air 6. cordon d'alimentation 7. grille

Panneau de commande :
A : Bouton marche/arrét B : Bouton de sélection du tiroir (1) C : Bouton de sélection du tiroir (2) D : Boutons de sélection des
programmes E : Bouton de démarrage / pause F : Boutons de réglage de la température / du temps G : Bouton "-" H. Bouton "+"

Programmes :
1. Chips 2. poisson 3. crevettes 4. steak 5. porc 6. pizza 7. patisserie 8. cuisses de poulet 9. poulet 10. légumes

Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage et les éventuels autocollants et accessoires qui se trouvent a I'extérieur et a lintérieur de I'appareil.

2. Nettoyez soigneusement les grilles (7) et les tiroirs (3) avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge, puis
essuyez-les avec un chiffon propre et doux

(Ne nettoyez pas l'appareil avec des chiffons ou des éponges abrasifs et n'utilisez pas de poudres a récurer, car ils pourraient
endommager les surfaces antiadhésives lisses des grilles et des tiroirs)

3. Placez I'appareil sur une surface horizontale stable, branchez le cordon d'alimentation, sélectionnez le premier programme pour
les deux tiroirs (voir la section relative & l'utilisation de I'appareil), afin d'éliminer les odeurs d'usine de I'appareil.

4. Ala fin du programme, débranchez le cordon d'alimentation et répétez I'étape 2 pour nettoyer a nouveau l'appareil une fois qu'il
a complétement refroidi.

Ne pas laver les grilles (7) et les tiroirs (3) dans le lave-vaisselle.

Utilisation de I'appareil :

L'appareil est équipé de deux tiroirs distincts fonctionnant indépendamment l'un de l'autre.

L'appareil peut fonctionner avec I'un des tiroirs ou avec deux tiroirs & la fois.

Le principe de I'appareil est le méme pour le tiroir 1 que pour le tiroir 2.

1. En tenant la poignée (2), sortir le tiroir (3) avec la grille (7) du boitier (4) et le placer sur une surface stable.

2. Lagrille (7) peut étre retirée du tiroir (2).

3. Placez les produits préparés précédemment sur la grille (7) au fond du tiroir (3). Insérez ensuite le tiroir (3) dans le logement (4).
Lorsque vous remplissez le tiroir, ne dépassez pas le niveau MAX placé & l'intérieur du tiroir.

4. Branchez I'appareil fermé sur une prise de courant avec mise a la terre.

5. L'appareil émet une alarme sonore et le témoin lumineux (A) s'allume. Appuyez sur le bouton (A) pour mettre 'appareil en
marche. Si aucun programme n'est sélectionné, l'appareil se met en veille aprés 3 minutes.

6. Pour activer l'artifice sélectionné, appuyez sur le bouton 1 (B) pour le tiroir gauche ou sur le bouton 2 (C) pour le tiroir droit,
I'écran affichera un menu avec les programmes a choisir.

7. Une fois le tiroir sélectionné, choisissez I'un des dix programmes a |'aide de la touche (D).

8. Une fois le programme sélectionné, appuyez sur le bouton E, I'appareil se met en marche, la lumiére & l'intérieur de I'appareil
s'allume et 'écran affiche le compte a rebours et la température.

9. Une fois le programme sélectionné, vous pouvez modifier la température et la durée en appuyant sur le bouton de sélection du
contréle de la température et de la durée (C), puis sur les boutons G "-" et H "+". Il est recommandé d'ajouter 3 minutes au temps
de cuisson, par rapport au menu programmé, si I'appareil est refroidi.

10. Une fois la cuisson terminée, un signal sonore retentit 5 fois.

11. Pour arréter 'appareil prématurément, maintenez le bouton (A) enfoncé pendant 2 secondes.

L'appareil dispose d'une mémoire de programme, si le tiroir (3) est retiré au cours d'un programme, I'appareil s'arréte, il continue
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lorsque le tiroir (3) est remis en place. Le programme peut également étre interrompu en appuyant une fois sur le bouton (E), une
nouvelle pression permet de reprendre le programme.

Conseils d'utilisation :

Disposez les aliments de maniére & ce que 'air chaud circule librement entre eux.

Il est conseillé de toumner ou de remuer les produits au moins une fois pendant le fonctionnement du programme sélectionné.

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, il est toujours possible d'ajuster la durée ou la température en appuyant sur la
touche de réglage de la durée/température (F), puis sur la touche G "-", H "+" pour terminer la cuisson des aliments.

Plage de temps de 1 minute & 60 minutes
Plage de température de 60 "C a 200 'C

IMAVERTISSEMENT ! ! L'intérieur de l'appareil est trés chaud

Programmes :

Chips (1) : programme principalement utilisé pour les Chips surgelés.

L'appareil chauffera automatiquement a 200°C et pendant 20 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
touche de réglage de la durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Poisson (2) : le programme le plus souvent utilisé pour le poisson transformé congelé ou le poisson frais.

L'appareil chauffe automatiquement a 200°C et pendant 18 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
touche de réglage de la durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Crevettes (3) : Idéal pour les petits fruits de mer tels que les crevettes.

L'appareil chauffe automatiquement a 180°C pendant 20 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur le
bouton de contréle de la durée/température (F), puis sur le bouton (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Steak (4) : programme principalement utilisé pour les morceaux plus épais de viande blanche ou rouge.

L'appareil chauffe automatiquement & 180°C et pendant 20 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
touche de réglage de la durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Porc (5) : Programme principalement utilisé pour les morceaux de viande rouge plus épais.

L'appareil chauffe automatiquement a 180°C et pendant 25 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
touche de réglage de la durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée

Pizza (6) : le programme le plus utilisé pour les pizzas surgelées.

L'appareil chauffe automatiquement & 200°C et pendant 20 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
touche de contréle de la durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Gateau (7) : Programme principalement utilisé pour la préparation de gateaux et de muffins

L'appareil chauffe automatiquement & 180°C pendant 10 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
touche de réglage de la durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Cuisses de poulet (8) : Programme utilisé pour préparer de la viande de poulet crue (cuisses de poulet)

L'appareil chauffe automatiquement & 190°C pendant 20 minutes

Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
touche de controle de la durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Poulet (9) : Programme utilisé pour préparer de la viande de poulet crue
L'appareil chauffera automatiquement a 200°C et pendant 35 minutes
Si la durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours modifier la durée ou la température en appuyant sur la
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touche de contréle de la durée/température (F) puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

Légumes (10) : Programme principalement utilisé pour la préparation de légumes surgelés

L'appareil chauffe automatiquement a 180°C et pendant 18 minutes

Sila durée ou la température n'est pas suffisante, vous pouvez toujours la modifier en appuyant sur la touche de réglage de la
durée/température (F), puis sur la touche (G) "-" ( H) "+" pour ajuster la température et la durée.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

1. Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le de la prise de courant et attendez qu'il ait refroidi.

2. Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide puis sec (ou d'une serviette en papier si nécessaire).

3. Pour les résidus plus difficiles a éliminer, brossez avec une petite quantité d'huile alimentaire et, aprés quelques minutes, retirez-
les délicatement avec une spatule en bois.

4. Ne pas nettoyer avec des chiffons ou des éponges pointus et abrasifs, ni utiliser de poudres & récurer, car ils risquent
d'endommager le revétement lisse et antiadhésif de I'appareil

lisse et antiadhésif du panier et du récipient.

5. Ne pas immerger l'appareil dans l'eau.

Caractéristiques techniques :

Capacité : 4L+ 4L

Tension d'alimentation : 220-240V ~ 50/60Hz
Puissance nominale : 1700W

Puissance maximale : 2500W

Attention aux surfaces chaudes :

La température des surfaces accessibles d'un appareil en fonctionnement peut étre élevée. Ne touchez pas les
surfaces chaudes de l'appareil

Pour le bien de I'environnement. Les emballages en carton et les sacs en polyéthylene (PE) doivent étre jetés
dans les conteneurs appropriés pour la collecte sélective des déchets municipaux, conformément a leur description.
Si I'appareil contient des piles, celles-ci doivent étre retirées et éliminées séparément dans un centre de collecte et
de stockage. L'appareil usagé doit étre déposé dans un centre de collecte et de stockage approprié, car les
substances dangereuses qu'il contient peuvent présenter un risque pour la santé et I'environnement. Le marquage
sur le produit indique que I'appareil ne doit pas étre jeté dans la poubelle municipale. Les déchets d'équipements
électriques sont des déchets qui contiennent des substances nocives pour 'homme, les animaux et I'environnement.
Ces substances peuvent contaminer le sol, I'eau ou l'air et, par ce biais, pénétrer dans le corps humain et entrainer
un certain nombre de problemes de santé, tels que des troubles de la vision, de I'audition et de I'élocution, ainsi que
des lésions des reins, du foie et du cceur, et des maladies de la peau. Les substances nocives peuvent également
avoir des effets néfastes sur les systemes respiratoire et reproductif et entrainer des changements cancéreux. La
consommation de plantes poussant sur les sols affectés et de produits fabriqués a partir de ces sols peut entrainer
les effets susmentionnés sur la santé. Ne pas jeter I'appareil dans la poubelle municipale !

Service aprés-vente Si vous souhaitez acheter des piéces de rechange ou si vous avez des réclamations a
formuler, veuillez vous adresser directement au revendeur qui vous a délivré le ticket de caisse s'adresser
directement au revendeur qui a délivré le ticket de caisse.
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Manual de usuario (ES)

CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD IMPORTANTES INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD PARA EL USO LEALAS ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA
FUTURAS CONSULTAS

1. Lea el manual de instrucciones antes de utilizar el aparato y siga las instrucciones
que contiene. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por un uso
del aparato no conforme con su destino o por una manipulacién inadecuada.

2. El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico. No lo utilice para ningun
otro fin incompatible con su uso previsto.

3. Conecte el aparato Unicamente a una toma con toma de tierra de 220-240 V ~ 50/60
Hz.

Para mayor seguridad de uso, no conecte varios aparatos eléctricos a un mismo
circuito al mismo tiempo.

4. Tenga especial cuidado cuando utilice el aparato en presencia de nifios. No permita
que los nifios jueguen con el aparato. No permita que lo utilicen nifios o personas no
familiarizadas con el aparato.

5. ADVERTENCIA: Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
personas con capacidad fisica, sensorial 0 mental reducida, o personas sin experiencia
o0 conocimiento del aparato, si lo hacen bajo la supervision de una persona
responsable de su seguridad o han recibido instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y son conscientes de los peligros asociados a su uso. Los nifios no deben
jugar con el equipo. La limpieza y el mantenimiento del equipo no deben ser realizados
por nifios, a menos que sean mayores de 8 afos y la actividad se lleve a cabo bajo
supervision.

6. ADVERTENCIA: no deje el aparato enchufado a una toma de corriente sin
vigilancia.

7. ADVERTENCIA: no transporte nunca el aparato cuando esté encendido o caliente.
8. ADVERTENCIA: la temperatura de las superficies accesibles del equipo en
funcionamiento puede ser elevada cuando el equipo esta en marcha.

9. ADVERTENCIA: mantenga el equipo y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

10. ADVERTENCIA: retire siempre el enchufe de la toma de corriente después de
utilizar el aparato, sujetandolo con la mano. NO tire del cable de alimentacion.

11. ADVERTENCIA: No utilice el aparato cerca de materiales inflamables.

12. ADVERTENCIA: No coloque cartén, papel, plastico u otros objetos inflamables o
fusibles dentro del aparato.
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13. No sumerja el cable, el enchufe ni la unidad completa en agua u otro liquido. No
exponga el aparato a la intemperie (lluvia, sol, etc.) ni lo utilice en lugares hiumedos
(cuartos de bafio, autocaravanas humedas).

14. Compruebe periodicamente el estado del cable de alimentacion. Si el cable de
alimentacion esta dafado, el equipo no debe utilizarse. Un cable dafiado debe ser
sustituido por un taller especializado para evitar peligros.

15. No utilice el aparato con el cable de alimentacion dafiado o si se ha caido o dafiado
de cualquier otra forma o no funciona correctamente. No repare el aparato usted
mismo, ya que existe riesgo de descarga eléctrica. Lleve el aparato dafiado a un centro
de servicio competente para su inspeccion o reparacion. Las reparaciones solo deben
ser realizadas por centros de servicio autorizados. Una reparacion inadecuada puede
suponer un grave riesgo para el usuario.

16. Coloque el aparato sobre una superficie fresca, estable y nivelada, lejos de
aparatos de cocina calientes, como una cocina eléctrica, un quemador de gas, efc.

17. El cable de alimentacion no debe colgar del borde de la mesa ni tocar superficies
calientes.

18. Para mayor proteccion, se recomienda instalar en el circuito eléctrico un dispositivo
de corriente residual (RCD) con una corriente residual nominal no superior a 30 mA.
Para ello, consulte a un electricista especializado.

19. Si es necesario utilizar un cable alargador, utilice unicamente un modelo con una
clavija de toma de tierra con una capacidad nominal de al menos 10 A. Los
alargadores que no cumplan este requisito pueden sobrecalentarse. El cable debe
tenderse de forma que se eviten tirones o tropiezos accidentales.

20. No permita que se moje la parte del motor del aparato.

21. Coloque el aparato sobre una superficie plana y resistente al calor, lejos de
materiales inflamables (cortinas, tapices, papel pintado, etc.). Para garantizar la
correcta circulacion del aire, deje al menos 10 cm de espacio libre a cada lado del
aparato y al menos 30 cm por encima del mismo. No cubra las aberturas de ventilacion
del aparato, ya que podria provocar un sobrecalentamiento y dafar el producto.

22. No toque las superficies calientes del aparato (puerta, panel superior o inferior y
paneles laterales). Utilice guantes de proteccidn cuando retire o toque cualquier pieza
caliente.

23. El cable de alimentacion no debe colocarse sobre el aparato ni tocar o estar cerca
de superficies calientes. No coloque el aparato debajo de una toma de corriente.

24. No coloque porciones que ocupen todo el volumen del aparato, ya que podrian
provocar un incendio y dafiar el producto.

25. Después de cocinar o antes de limpiar el aparato, desenchufe el cable de
alimentacion de la toma de corriente y deje que se enfrie. Deje que el aparato se enfrie
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durante un periodo de tiempo suficientemente largo, ya que se enfria muy lentamente
cuando se calienta.

26. Limpie el aparato después de cada uso.

27. No utilice detergentes agresivos en forma de emulsiones, lociones, pastas, etc.
para limpiar la carcasa, ya que pueden, entre otras cosas, eliminar simbolos graficos
informativos como graduaciones, marcas, sefiales de advertencia, etc.

28. No utilice cepillos metalicos para la limpieza. Los fragmentos de alambre rotos
pueden entrar en contacto con las piezas eléctricas, con el consiguiente riesgo de
descarga eléctrica.

29. El equipo no esta disefiado para funcionar mediante temporizadores externos o un
sistema de control remoto independiente.

30. Debido a las altas temperaturas, se debe tener especial cuidado al retirar alimentos
horneados, quitar grasa caliente u otros liquidos calientes.

31. No coloque el aparato debajo de armarios de cocina debido al calor y vapor
ascendentes.

32. No lave las piezas metalicas en lavavajillas, ya que los detergentes agresivos
utilizados en estos aparatos provocan el oscurecimiento de dichas piezas. Se
recomienda lavarlas a mano, con detergentes convencionales.

33. No cubra el aparato para evitar el sobrecalentamiento.

34. No guarde en el aparato nada que no sean los accesorios que le pertenecen.

35. No utilice el aparato con el recipiente destapado.

Descripcion del aparato:
1. 1. panel de control 2. asa 3. cajon 4. carcasa 5. salida de aire 6. cable de alimentacion 7. rejilla

Panel de mandos:
A: Boton de encendido/apagado B: Botén de seleccidn de cajon (1) C: Botdn de seleccion de cajén (2) D: Botones de seleccion de
programa E: Botén de inicio / pausa F: Botones de control de temperatura / tiempo G: Boton "-" H. Botén "+"

Programas:
1. 1. patatas fritas 2. pescado 3. gambas 4. filete 5. cerdo 6. pizza 7. pasteleria 8. muslos de pollo 9. pollo 10. verduras

Antes de usar por primera vez

1. Retire el embalaje y los adhesivos y accesorios que se encuentren en el exterior y en el interior del aparato.

2. Limpie a fondo las rejillas (7) y los cajones (3) con agua caliente y una pequefia cantidad de liquido lavavajillas y una esponja, y
luego limpielos con un pafio limpio y suave

(No limpie el aparato con pafios o esponjas abrasivas ni utilice detergentes en polvo, ya que podrian dafiar las superficies lisas y
antiadherentes de las rejillas y los cajones)

3. Coloque el aparato sobre una superficie horizontal estable, enchufe el cable de alimentacion, seleccione el primer programa
para ambos cajones (ver apartado de utilizacién del aparato), para eliminar los olores de fabrica del aparato.

4. Al final del programa, desenchufe el cable de alimentacion y repita el paso 2 para volver a limpiarlo una vez que se haya
enfriado completamente.

No lave las rejillas (7) ni los cajones( 3) en el lavavajillas.

Uso del aparato:
El aparato esta equipado con dos cajones separados que funcionan independientemente el uno del otro.

21



El aparato puede funcionar tanto con uno de los cajones como con dos a la vez.

El principio del aparato es el mismo para el cajon 1 que para el cajon 2.

1. Sujete el asa (2), extraiga el cajon (3) junto con la rejilla (7) de la carcasa (4) y coléquelos sobre una superficie estable.

2. Larejilla (7) puede extraerse del cajon (2).

3. Coloque los productos previamente preparados sobre la rejilla (7) en la parte inferior del cajon (3). A continuacion, introduzca el
cajon (3) en la carcasa (4). Al llenar el cajén, no sobrepase el nivel MAX colocado en el interior del cajon.

4. Enchufe el aparato cerrado a una toma de corriente con toma de tierra.

5. El aparato emitira una alarma sonora y el indicador luminoso (A) se encendera. Pulse el boton (A) para encender el aparato. Si
no se ha seleccionado ninglin programa, el aparato entrara en modo de espera después de 3 minutos.

6. Para activar el artificio seleccionado, pulse el botén 1 (B) para el cajon izquierdo o el boton 2 (C) para el cajon derecho, la
pantalla mostrara un menu con los programas a elegir.

7. Una vez seleccionado el cajon, seleccione uno de los diez programas mediante el boton (D).

8. Una vez seleccionado el programa, pulse el botdn E, el aparato entrara en funcionamiento, se encendera la luz del interior del
aparato y la pantalla mostrara el tiempo de cuenta atras y la temperatura.

9. Una vez seleccionado el programa, puede modificar la temperatura y el tiempo pulsando el boton de seleccion de
temperatura/tiempo (C) y, a continuacién, el boton G "-", H "+". Se recomienda afiadir 3 minutos al tiempo de coccién, respecto al
menu programado, si el aparato se enfria.

10. Al finalizar, sonara una sefial acustica 5 veces.

11. Para apagar el aparato antes de tiempo, mantenga pulsado el botén (A) durante 2 segundos.

El aparato dispone de una memoria de programa, si se extrae el cajén (3) durante un programa, el aparato se detendra, cuando se
vuelva a colocar el cajon (3) continuara. El programa también puede detenerse pulsando una vez el boton (E), pulsandolo de
nuevo se reanudara el funcionamiento.

Consejos:

Coloque los alimentos de forma que el aire caliente circule libremente entre ellos.

Es aconsejable girar o remover los productos al menos una vez durante el funcionamiento del programa seleccionado.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede ajustar el tiempo o la temperatura pulsando el boton de control de
tiempo/temperatura (F), seguido del boton G "-", H "+" para finalizar la coccion de los alimentos.

Rango de tiempo de 1 minuto a 60 minutos
Rango de temperatura de 60 “C a 200 °C

iiiADVERTENCIA!! El interior del aparato est4 muy caliente

Programas:

Patatas fritas (1): programa utilizado principalmente para patatas fritas congeladas.

El aparato calentara automéaticamente a 200°C y durante 20 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el boton de control
de tiempo/temperatura (F) y luego el boton (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Pescado (2): el programa mas utilizado para pescado procesado congelado o pescado fresco.

El aparato calentara automéaticamente a 200°C y durante 18 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede modificar el tiempo o la temperatura pulsando el botén de control
de tiempo/temperatura (F) y, a continuacion, el botén (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Gambas (3): Mejor para mariscos pequefios como las gambas.

El aparato calentara automaticamente a 180°C y durante 20 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el botén de control
de tiempo/temperatura (F),luego el boton (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Bistec (4): programa utilizado principalmente para cortes mas gruesos de came blanca o roja.

El aparato calentara automaticamente a 180°C y durante 20 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el boton de control
de tiempo/temperatura (F) y, a continuacion, el botén (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Cerdo (5): Programa utilizado principalmente para cortes mas gruesos de carne roja.
El aparato calentara automéaticamente a 180°C y durante 25 minutos
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Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el boton de control
de tiempo/temperatura (F) y luego el boton (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo

Pizza (6): el programa mas utilizado para pizza congelada.

El aparato calentara automaticamente a 200°C y durante 20 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede modificar el tiempo o la temperatura pulsando el botén de control
de tiempo/temperatura (F) y, a continuacion, el botén (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Tarta (7): Programa utilizado principalmente para la preparacion de tartas y magdalenas

El aparato calentara automaticamente a 180°C y durante 10 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el botén de control
de tiempo/temperatura (F) y luego el boton (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Muslos de pollo (8): Programa utilizado para preparar came de pollo cruda (muslos de pollo)

El aparato calentara automaticamente a 190°C y durante 20 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el boton de control
de tiempo/temperatura (F) y luego el boton (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Pollo (9): Programa utilizado para preparar carne de pollo cruda

El aparato calentara automaticamente a 200°C y durante 35 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el boton de control
de tiempo/temperatura (F) y luego el boton (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

Verduras (10): Programa utilizado principalmente para preparar verduras congeladas

El aparato calentara automaticamente a 180°C y durante 18 minutos

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede cambiar el tiempo o la temperatura pulsando el botén de control
de tiempo/temperatura (F) y luego el boton (G) "-" ( H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo.

LIMPIEZA DEL APARATO

1. Antes de limpiar el aparato, desenchufelo de la toma de corriente y espere a que se enfrie.

2. Limpielo con un pafio humedo y luego seco (o con papel de cocina si es necesario).

3. Para los residuos mas dificiles de eliminar, cepille con una pequefia cantidad de aceite comestible y después de unos minutos
retirelos suavemente con una espatula de madera.

4. No limpie con pafios o esponjas afilados y abrasivos ni utilice polvos abrasivos, ya que podrian dafiar la superficie lisa y
antiadherente

antiadherente de la cesta y el recipiente.

5. No sumerja el aparato en agua.

Datos técnicos:

Capacidad: 4L+ 4L

Voltaje 220-240V ~ 50/60Hz
Potencia nominal: 1700W
Potencia maxima: 2500W

Precaucion superficie caliente:

La temperatura de las superficies accesibles de un aparato en funcionamiento puede ser elevada. No toque las
superficies calientes del aparato
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Por el bien del medio ambiente. Los embalajes de carton y las bolsas de polietileno (PE) deben desecharse en los
contenedores adecuados para la recogida selectiva de residuos urbanos segun su descripcion. Si hay pilas en el
aparato, deben retirarse y eliminarse por separado en un centro de recogida y almacenamiento. El aparato usado
debe llevarse a un centro de recogida y almacenamiento adecuado, ya que las sustancias peligrosas que contiene
pueden suponer un riesgo para la salud y el medio ambiente. El marcado del producto indica que el aparato no debe
desecharse en el contenedor municipal de residuos. Los residuos de aparatos eléctricos son residuos que contienen
sustancias nocivas para las personas, los animales y el medio ambiente. Estas sustancias pueden contaminar el
suelo, el agua o el aire, y a través de ello pueden entrar en el cuerpo humano y provocar una serie de problemas de
salud, como problemas de vision, audicién, habla, también pueden dafiar los rifiones, el higado y el corazén, y

c € causar enfermedades de la piel. Las sustancias nocivas también pueden tener efectos adversos en los sistemas
respiratorio y reproductor y provocar cambios cancerigenos. El consumo de plantas que crecen en los suelos
afectados, y de productos elaborados a partir de ellas, puede provocar los efectos sobre la salud mencionados. No
deseche el equipo en el contenedor de basura municipal
Servicio técnico Si desea adquirir piezas de repuesto o tiene alguna reclamacion, dirijase péngase en contacto
directamente con el distribuidor que emiti6 el recibo.

Manual de Instrugoes (PT)

CONDIGOES GERAIS DE SEGURANGA INSTRUGOES DE SEGURANGA
IMPORTANTES PARA UTILIZAGAO LER ATENTAMENTE E GUARDAR PARA
REFERENCIA FUTURA

1. Leia 0 manual de instrugdes antes de utilizar o aparelho e siga as instru¢oes nele
contidas. O fabricante ndo se responsabiliza por danos causados por uma utiliza¢&o do
aparelho que nao esteja de acordo com a sua finalidade ou por um manuseamento
incorreto.

2. O aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico. Nao utilizar para qualquer
outro fim incompativel com a sua utilizagéo prevista.

3. Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligagéo a terra 220-240V ~ 50/60 Hz.
Para uma maior seguranca de utilizagao, nao ligar varios aparelhos eléctricos a um
unico circuito a0 mesmo tempo.

4. Tenha especial cuidado quando utilizar o aparelho na presenca de criangas. Nao
permitir que as criangas brinquem com o aparelho. Nao permitir que criangas ou
pessoas nao familiarizadas com o aparelho o utilizem.

5. AVISO: Este equipamento pode ser utilizado por criangas com mais de 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas, ou por
pessoas sem experiéncia ou conhecimento do equipamento, desde que o fagam sob a
superviséo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca ou se lhes tiverem sido
dadas instrugdes sobre a utilizacdo segura do equipamento e se tiverem conhecimento
dos perigos associados a sua utilizagdo. As criangas ndo devem brincar com o
equipamento. A limpeza e a manutengao do equipamento ndo devem ser efectuadas
por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos de idade e que a atividade seja
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realizada sob supervisao.

6. ATENCAO: ndo deixar o aparelho ligado a uma tomada sem vigilancia.

7. ATENCAO: nunca transportar o aparelho quando estiver ligado ou quando estiver
quente.

8. ATENCAO: a temperatura das superficies acessiveis do aparelho pode ser elevada
quando o aparelho esta a funcionar.

9. ATENCAO: manter o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos de idade.

10. AVISO: Retire sempre a ficha da tomada eléctrica ap6s a utilizagdo, segurando-a
com a m&o. NAO puxar pelo cabo de alimentag&o.

11. AVISO: Né&o utilize o aparelho perto de materiais inflamaveis.

12. AVISO: N&o coloque cartdo, papel, plastico ou outros objectos inflamaveis ou
fusiveis no interior do aparelho.

13. Nao mergulhar o cabo, a ficha ou toda a unidade em agua ou outro liquido. N&o
exponha a unidade as condi¢des atmosféricas (chuva, sol, etc.) nem a utilize em
condigdes de humidade (casas de banho, autocaravanas humidas).

14. Verificar periodicamente o estado do cabo de alimentagdo. Se o cabo de
alimentacao estiver danificado, 0 equipamento néo deve ser utilizado. Um cabo
danificado deve ser substituido por um servigo de reparagéo especializado para evitar
perigos.

15. Néo utilize o aparelho com um cabo de alimentag&do danificado ou se este tiver
caido ou sido danificado de qualquer outra forma ou néo estiver a funcionar
corretamente. N&o repare o aparelho por si proprio, pois existe o risco de choque
elétrico. Leve o aparelho danificado a um centro de assisténcia competente para
inspecao ou reparagao. As reparagdes s6 podem ser efectuadas por centros de
assisténcia autorizados. Uma reparacao incorrecta pode representar um risco grave
para o utilizador.

16. Coloque o aparelho sobre uma superficie fria, estavel e nivelada, longe de
aparelhos de cozinha quentes, tais como um fogao elétrico, um fogéo a gas, etc.

17. O cabo de alimentagdo nao deve ficar pendurado na borda da mesa nem tocar em
superficies quentes.

18. Para protecgao adicional, € aconselhavel instalar no circuito elétrico um dispositivo
de corrente residual (RCD) com uma corrente residual nominal ndo superior a 30 mA.
Para este efeito, deve ser consultado um eletricista especializado.

19. Se for necessario utilizar um cabo de extenséo, utilize apenas um modelo com um
pino de ligagéo a terra classificado para, pelo menos, 10 A. Os cabos de extensao que
nao cumpram este requisito podem sobreaquecer. O cabo deve ser colocado de forma
a evitar puxdes ou tropecdes acidentais.
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20. N&o deixar molhar a parte do motor do aparelho.

21. Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e resistente ao calor, longe de
materiais inflamaveis (cortinas, cortinados, papel de parede, etc.). Para garantir uma
boa circulagao do ar, mantenha pelo menos 10 cm de espaco livre de cada lado do
aparelho e pelo menos 30 cm acima do mesmo. Nao tapar as aberturas de ventilagéo
do aparelho, pois isso pode provocar um sobreaquecimento e danificar o produto.

22. Nao tocar nas superficies quentes do aparelho (porta, painel superior ou inferior e
painéis laterais). Utilizar luvas de protegéo para retirar ou tocar nas partes quentes.
23. O cabo de alimentagao ndo deve ser colocado sobre o aparelho e ndo deve tocar
nem ficar perto de superficies quentes. Nao coloque o aparelho debaixo de uma
tomada eléctrica.

24. Nao coloque porgdes que ocupem todo o volume do aparelho, pois isso pode
provocar um incéndio e danificar o produto.

25. Depois de cozinhar ou antes de limpar o aparelho, desligue o cabo de alimentagéo
da tomada e deixe-o0 arrefecer. Deixar arrefecer o aparelho durante um periodo de
tempo suficientemente longo, pois este arrefece muito lentamente quando aquecido.
26. Limpar o aparelho ap6s cada utilizagao.

27. Nao utilizar detergentes agressivos sob a forma de emulsdes, logdes, pastas, etc.
para limpar a caixa, pois estes podem, entre outras coisas, remover simbolos graficos
informativos, tais como graduagdes, marcagdes, sinais de aviso, efc.

28. Nao utilizar escovas de arame metalico para a limpeza. Os fragmentos de fios
partidos podem entrar em contacto com os componentes eléctricos, o que representa
um risco de choque elétrico.

29. O equipamento nao foi concebido para funcionar com temporizadores externos ou
com um sistema de controlo remoto separado.

30. Devido as temperaturas elevadas, deve ter-se especial cuidado ao retirar alimentos
cozinhados, gordura quente ou outros liquidos quentes.

31. Nao coloque o aparelho debaixo de armérios de cozinha devido a subida do calor e
do vapor.

32. Nao lavar as partes metalicas nas maquinas de lavar louga, pois os detergentes
agressivos utilizados nestes aparelhos provocam o escurecimento das partes acima
referidas. Recomenda-se que sejam lavadas a mao, utilizando liquidos de lavagem
convencionais.

33. N&o cobrir 0 aparelho para evitar o sobreaquecimento.

34. Nao guardar nada no aparelho para além dos acessorios que lhe pertencem.

35. Nao utilizar o aparelho com um recipiente destapado.

Descri¢ao do aparelho:
1. Painel de controlo 2. Pega 3. Gaveta 4. Caixa 5. Saida de ar 6. Cabo de alimentagdo 7. Grelha
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Painel de controlo:
A: Botao de ligar/desligar B: Botdo de selegdo da gaveta (1) C: Botéo de selecéo da gaveta (2) D: Botdes de sele¢do do programa
E: Botéo de inicio / pausa F: Botdes de controlo da temperatura / tempo G: Botéo "-" H. Botdo "+"

Programas:
1. Batatas fritas 2. peixe 3. camardo 4. bife 5. carne de porco 6. pizza 7. pastelaria 8. pemas de frango 9. frango 10. legumes

Antes de utilizar pela primeira vez

1. Retire a embalagem, os autocolantes e os acessérios que se encontram no exterior e no interior do aparelho.

2. Limpe bem as grelhas (7) e as gavetas (3) com 4gua quente e uma pequena quantidade de detergente para a loica e uma
esponja, depois passe um pano limpo e macio

(N&o limpar o aparelho com panos ou esponjas abrasivas nem utilizar pés abrasivos, pois podem danificar as superficies lisas
antiaderentes das grelhas e das gavetas)

3. Colocar o aparelho sobre uma superficie horizontal estavel, ligar o cabo de alimentacéo, selecionar o primeiro programa para as
duas gavetas (ver secgdo Utilizagao do aparelho), a fim de eliminar os odores de fabrica do aparelho.

4. No final do programa, desligue o cabo de alimentagao e repita o passo 2 para voltar a limpar o aparelho depois de este ter
arrefecido completamente.

Né&o lavar as grelhas (7) e as gavetas (3) na maquina de lavar louga.

Utilizag&o do aparelho:

O aparelho esta equipado com duas gavetas separadas que funcionam independentemente uma da outra.

O aparelho pode funcionar com uma das gavetas ou com as duas ao mesmo tempo.

O principio de funcionamento do aparelho € 0 mesmo para a gaveta 1 e para a gaveta 2.

1. Segurando na pega (2), retire a gaveta (3) juntamente com a grelha (7) da caixa (4) e coloque-a sobre uma superficie estavel.
2. A grelha (7) pode ser retirada da gaveta (2).

3. Colocar os produtos previamente preparados sobre a grelha (7) no fundo da gaveta (3). Em seguida, inserir a gaveta (3) no
compartimento (4). Ao encher a gaveta, ndo ultrapassar o nivel MAX colocado no interior da gaveta.

4. Ligar o aparelho fechado a uma tomada de corrente com ligag&o a terra.

5. O aparelho emite um alarme sonoro e o indicador luminoso (A) acende-se. Premir o botéo (A) para ligar o aparelho. Se ndo
estiver selecionado nenhum programa, o aparelho entra em modo de espera apés 3 minutos.

6. Para ativar o artificio selecionado, prima o botdo 1 (B) para a gaveta esquerda ou o botdo 2 (C) para a gaveta direita, o visor
apresenta um menu com os programas a escolha.

7. Uma vez selecionada a gaveta, selecionar um dos dez programas com o botéo (D).

8. Uma vez selecionado o programa, prima a tecla E. O aparelho comega a funcionar, a luz no interior do aparelho acende-se e o
visor mostra a contagem decrescente do tempo e da temperatura.

9. Uma vez selecionado o programa, é possivel alterar a temperatura e o tempo premindo o bot&o de sele¢éo do controlo da
temperatura/tempo (C) e, em seguida, o botdo G "-", H "+". Recomenda-se acrescentar 3 minutos ao tempo de cozedura,
relativamente ao menu programado, se o aparelho estiver arrefecido.

10. No final da cozedura, soa um sinal sonoro 5 vezes.

11. Para desligar o aparelho mais cedo, mantenha a tecla (A) premida durante 2 segundos.

O aparelho dispde de uma memoéria de programas; se a gaveta (3) for retirada durante um programa, o aparelho péra; quando a
gaveta (3) for recolocada no lugar, o programa continua. O programa pode também ser interrompido premindo uma vez a tecla (E);
premindo-a novamente, o aparelho retoma o funcionamento.

Conselhos:

Dispor os alimentos de modo a que o ar quente circule livremente entre eles.

E aconselhavel virar ou mexer os produtos pelo menos uma vez durante o funcionamento do programa selecionado.

Se o tempo ou a temperatura nao forem suficientes, é sempre possivel ajustar o tempo ou a temperatura premindo a tecla de
regulagdo do tempo/temperatura (F), seguida da tecla G "-", H "+" para terminar a cozedura dos alimentos.

Intervalo de tempo de 1 minuto a 60 minutos
Intervalo de temperatura de 60 °C a 200 °C

IATENGAO!! O interior do aparelho esta muito quente
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Programas:

Batatas fritas (1): programa utilizado principalmente para batatas fritas congeladas.

0 aparelho aquece automaticamente a 200°C e durante 20 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botéo de controlo
do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Peixe (2): o programa mais utilizado para o peixe transformado congelado ou para o peixe fresco.

O aparelho aquece automaticamente a 200°C e durante 18 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botéo de controlo
do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Camardo (3): Ideal para mariscos pequenos, como 0 camarao.

O aparelho aquece automaticamente a 180°C e durante 20 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botéo de controlo
do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Bife (4): programa utilizado principalmente para cortes mais grossos de carne branca ou vermelha.

0 aparelho aquece automaticamente a 180°C e durante 20 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, é sempre possivel alterar o tempo ou a temperatura premindo o botdo de
controlo do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Came de porco (5): programa utilizado principalmente para os cortes mais grossos de carne vermelha.

0 aparelho aquece automaticamente a 180°C e durante 25 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botdo de controlo
do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo

Pizza (6): o programa mais utilizado para as pizzas congeladas.

0 aparelho aquece automaticamente a 200°C e durante 20 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botdo de controlo
do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Bolo (7): Um programa utilizado principalmente para preparar bolos e muffins

0 aparelho aquece automaticamente a 180°C e durante 10 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botéo de controlo
do tempo/temperatura (F) e depois o botéo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Coxas de frango (8): Programa utilizado para preparar carmne de frango crua (coxas de frango)

0O aparelho aquece automaticamente a 190°C e durante 20 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, é sempre possivel alterar o tempo ou a temperatura premindo o botéo de
controlo do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Frango (9): Programa utilizado para preparar carne de frango crua

0O aparelho aquece automaticamente a 200°C e durante 35 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botéo de controlo
do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

Legumes (10): Um programa utilizado principalmente para preparar legumes congelados

0 aparelho aquece automaticamente a 180°C e durante 18 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre alterar o tempo ou a temperatura premindo o botéo de controlo
do tempo/temperatura (F) e, em seguida, o botdo (G) "-" ( H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo.

LIMPEZA DO APARELHO

1. Antes de limpar o aparelho, desligue-o da tomada de corrente e espere que o aparelho arrefeca.

2. Limpar com um pano hiimido e depois seco (ou com uma toalha de papel, se necessério).

3. Para os residuos mais dificeis de remover, passe um pincel com uma pequena quantidade de 6leo alimentar e, apés alguns
minutos, remova-os suavemente com uma espatula de madeira.

4. N&o limpar com panos ou esponjas afiadas e abrasivas, nem utilizar pés abrasivos, pois podem danificar a superficie lisa e
antiaderente
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antiaderente do cesto e do recipiente.
5. N&o mergulhar o aparelho em agua.

Dados técnicos:

Capacidade: 4L+ 4L

Voltagem: 220-240V ~ 50/60Hz
Poténcia nominal: 1700W
Poténcia maxima: 2500W

Cuidado com a superficie quente:

A temperatura das superficies acessiveis de um aparelho em funcionamento pode ser elevada. Nao tocar nas
superficies quentes do aparelho

Para protegéo do ambiente. As embalagens de cartdo e os sacos de polietileno (PE) devem ser eliminados nos
contentores adequados para a recolha selectiva de residuos urbanos, de acordo com a sua descrigéo. Se o aparelho
contiver pilhas, estas devem ser retiradas e eliminadas separadamente num centro de recolha e armazenamento. O
aparelho usado deve ser levado para um local de recolha e armazenamento adequado, uma vez que as substancias
perigosas que contém podem constituir um risco para a satide e para o ambiente. A marcagao no produto indica que
o aparelho néo deve ser deitado no contentor do lixo municipal. Os residuos de equipamentos eléctricos séo
residuos que contém substancias nocivas para 0 homem, os animais e o ambiente. Estas substancias podem
contaminar o solo, a 4gua ou o ar e, através disso, podem entrar no corpo humano e provocar uma série de
problemas de salde, tais como perturbagdes da visdo, da audigdo e da fala, podendo também danificar os rins, o
C € figado e o coragdo e provocar doengas de pele. As substancias nocivas podem também ter efeitos adversos nos
sistemas respiratorio e reprodutivo e provocar alteragdes cancerigenas. O consumo de plantas que crescem nos
solos afectados e de produtos fabricados a partir deles pode provocar os efeitos na salde acima referidos. Nao
deitar o equipamento no contentor do lixo municipal!
Assisténcia técnica Se desejar adquirir pegas sobresselentes ou se tiver alguma reclamagao a fazer, contacte
contactar diretamente o revendedor que emitiu o recibo.

Naudojimo instrukcija (LT)

BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS SVARBUS NAUDOJIMO SAUGOS NURODYMAI
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE, KAD GALETUMETE SU JAIS
SUSIPAZINTI ATEITYJE

1. Prie$ naudodami prietaisg perskaitykite naudojimo instrukcijg ir laikykités joje
pateikty nurodymy. Gamintojas neatsako uz Zala, padaryta naudojant prietaisg ne
pagal paskirtj arba netinkamai su juo elgiantis.

2. Prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nenaudokite jo jokiais kitais tikslais,
nesuderinamais su jo paskirtimi.

3. Prietaisg prijunkite tik prie {Zeminto 220-240 V ~ 50/60 Hz elektros lizdo.

Siekdami didesnio naudojimo saugumo, prie vienos grandinés vienu metu neprijunkite
keliy elektros prietaisy.
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4. BUkite ypac atsargus naudodami prietaisg, kai Salia yra vaiky. Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu neleiskite juo naudotis vaikams ar kitiems asmenims, kurie néra
susipazing su prietaisu.

5. |SPEJIMAS: Sj prietaisa gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys su ribotais
fiziniais, jutiminiais ar protiniais gebéjimais arba asmenys, neturintys patirties ar Ziniy
buvo pateiktos instrukcijos dél saugaus prietaiso naudojimo ir jie zino su prietaiso
naudojimu susijusius pavojus. Vaikai neturéty zaisti su jranga. Valyti ir priziGréti jrangos
6. [SPEJIMAS: nepalikite prietaiso, jjungto j elektros lizda, be prieZitros.

7. ISPEJIMAS: niekada nenesiokite prietaiso, kai jis yra jjungtas arba kai jis yra karstas.
8. |SPEJIMAS: veikiant jrenginiui prieinamy darbiniy pavirSiy temperatira gali biti
auksta.

9. |SPEJIMAS: saugokite jranga ir jos laidg vaikams iki 8 mety amZiaus nepasiekiamoje
vietoje.

10. |[SPEJIMAS: po naudojimo visada istraukite kistuka i$ elektros lizdo, laikydami ji
ranka. NEBANDYKITE traukti uz elektros tinklo laido.

11. |SPEJIMAS: nenaudokite prietaiso $alia degiy medZiagy.

12. |SPEJIMAS: | prietaiso vidy nedékite kartono, popieriaus, plastiko ar kity degiy ar
degiy daikty.

13. Nemerkite kabelio, kiStuko ar viso prietaiso | vandenj ar kitg skystj. Nelaikykite
prietaiso oro salygose (lietuje, sauléje ir pan.) ir nenaudokite jo drégnose patalpose
(vonios kambariuose, drégnuose nameliuose ant raty).

14. PeriodiSkai tikrinkite maitinimo laido bakle. Jei maitinimo laidas pazeistas, jrangos
naudoti negalima. Siekiant iSvengti pavojaus, pazeistg laidg turi pakeisti specializuota
remonto staiga.

15. Nenaudokite jrangos su pazeistu maitinimo laidu arba jei ji buvo numesta, kitaip
pazeista ar netinkamai veikia. Neremontuokite prietaiso patys, nes kyla elektros smagio
pavojus. Pazeistg prietaisg nuneskite | kompetentingg aptarnavimo centra, kad jis bty
patikrintas arba suremontuotas. Bet kokius remonto darbus gali atlikti tik jgalioti
techninés prieZitiros centrai. Netinkamas remontas gali kelti rimtg pavojy naudotojui.
16. Pastatykite prietaisg ant vésaus stabilaus, lygaus pavirSiaus, toliau nuo karsty
maisto ruoSimo prietaisy, tokiy kaip elektriné viryklé, dujinis degiklis ir pan.

17. Maitinimo laidas neturi kaboti per stalo krastg ir liesti karSty pavirsiy.

18. Papildomai apsaugai elektros grandinéje patartina jrengti liekamosios srovés taisg
(RCD), kurio vardinég liekamoji srové nevirsija 30 mA. Siuo klausimu reikéty kreiptis |
specialistg elektrika.

19. Jei batina naudoti ilgintuva, naudokite tik tokj modelj, kurio jZeminimo kaistis
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ivertintas bent 10 A. Sio reikalavimo neatitinkantys ilgintuvai gali perkaisti. Laidas turi
bati nutiestas taip, kad bty iSvengta atsitiktinio iStraukimo ar uzkliuvimo uz jo.

20. Neleiskite, kad prietaiso variklio dalis suslaptu.

21. Pastatykite prietaisg ant lygaus, karsciui atsparaus pavirSiaus, toliau nuo degiy
medZiagy (uzuolaidy, draperijy, tapety ir pan.). Kad bty uZtikrinta tinkama oro
cirkuliacija, i$ abiejy prietaiso pusiy palikite bent po 10 cm laisvos erdvés, o virs jo -
bent 30 cm. Neuzdenkite prietaiso ventiliacijos angy, nes tai gali sukelti perkaitima ir
sugadinti gamin.

22. Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy (dureliy, virSutinés arba apatinés plokstés ir
Soniniy ploks¢iy). Nuimdami ar liesdami kar$tas dalis, mivékite apsaugines pirstines.
23. Maitinimo laidas neturi blti padétas ant prietaiso ir neturi liesti ar guléti Salia karsty,
pavirSiy. Nestatykite prietaiso po elektros lizdu.

24. Nedékite visg prietaiso tar| uzimanciy, porcijy, nes tai gali sukelti gaisra ir sugadinti
gamini.

25. Paruose maistq arba prie$ valydami prietaisg, iStraukite maitinimo laida i$ elektros
lizdo ir palikite ji atvésti. Leiskite prietaisui atvésti pakankamai ilgq laika, nes ikaites jis
atvésta labai |étai.

26. |Svalykite prietaisg po kiekvieno naudojimo.

27. Korpuso valymui nenaudokite agresyviy emulsijuy, losjony, pasty ir pan. pavidalo
plovikliy, nes jie, be kita ko, gali pasalinti informacinius grafinius simbolius, pavyzdZiui,
grafines dedamasias, zyméjimus, jspéjamuosius Zenklus ir pan.

28. Valymui nenaudokite metaliniy vieliniy Sepeciy. Nutrlikusios vielos fragmentai gali
patekti ant elektriniy daliy ir sukelti elektros smigio pavoju.

29. |ranga neskirta veikti naudojant iSorinius laikmacius arba atskirg nuotolinio valdymo
sistema.

30. Dél aukstos temperatiros reikia bati ypac atsargiems iSimant keptg maista, Salinant
karStus riebalus ar kitus karstus skyscius.

31. Nestatykite prietaiso po virtuvés spintelémis dél kylancio karscio ir gary.

32. Neplaukite metaliniy daliy indaplovése, nes dél Siuose prietaisuose naudojamy
agresyviy plovikliy minétos dalys patamséja. Rekomenduojama jas plauti rankomis,
naudojant jprastus plovimo skyscius.

33. Neuzdenkite prietaiso, kad jis neperkaisty.

34. Prietaise nelaikykite jokiy daiktu, i$skyrus jam priklausancius priedus.

35. Nenaudokite prietaiso su neuzdengtu indu.

Prietaiso apraSymas:
1. Valdymo skydelis 2. Rankena 3. Stal¢ius 4. Korpusas 5. Oro i$leidimo anga 6. Maitinimo laidas 7. Grotelés

Valdymo skydelis:
A: jjungimo / i8jungimo mygtukas B: stal¢iaus pasirinkimo mygtukas (1) C: D: stalCiaus pasirinkimo mygtukas (2) Programos
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pasirinkimo mygtukai E: paleidimo / pauzés mygtukas F: temperataros / laiko reguliavimo mygtukai G: "-" mygtukas H: "+"
mygtukas

Programos:
1. Zuvys 2. Zuvis 3. Krevetés 4. Kepsnys 5. Kiauliena 6. Pica 7. Pyragas 8. Vistienos $launelés 9. Vistiena 10. Darzovés

Prie$ naudojant pirma kartg

1. Nuimkite pakuote ir visus lipdukus bei priedus, esancius prietaiso iSoréje ir viduje.

2. KruopSciai nuvalykite groteles (7) ir stalCius (3) karStu vandeniu su nedideliu kiekiu indy plovimo skys€io ir kempine, tada
nuvalykite juos Svaria, minksta $luoste

(Nevalykite prietaiso abrazyvinémis Sluostémis ar kempinémis ir nenaudokite Sveitimo milteliu, nes jie gali paZeisti lygius
nelimpancius groteliy ir stal€iy pavirius)

3. Pastatykite prietaisg ant stabilaus horizontalaus pavir$iaus, jjunkite maitinimo laida, pasirinkite pirmaja abiejy stalCiy programa
(zr. skyriy apie prietaiso naudojima), kad i$ prietaiso baty pasalinti gamyklos kvapai.

4. Pasibaigus programai, atjunkite maitinimo laida ir pakartokite 2 veiksma, kad galétuméte dar karta iSvalyti prietaisa, kai jis
visiSkai atvés.

Neplaukite groteliy (7) ir stal€iy( 3) indaplovéje.

Prietaiso naudojimas:

Prietaisas turi du atskirus stalCius, veikian¢ius nepriklausomai vienas nuo kito.

Prietaisas gali veikti tiek su vienu i$ stalCiu, tiek su dviem vienu metu.

[renginio veikimo principas yra toks pat ir 1, ir 2 stalCiaus atveju.

1. Laikydami uz rankenos (2), iStraukite stalCiy (3) kartu su grotelémis (7) i$ korpuso (4) ir padékite ant stabilaus pavirSiaus.

2. Groteles (7) galima iSimti i$ stalCiaus (2).

3. Anksciau paruostus produktus sudékite ant groteliy (7), esan€iy stalciaus (3) dugne. Tada stalciy, (3) jstatykite | korpusa, (4).
Pripildydami stalCiy nevirSykite stalCiaus viduje esancio MAX lygio.

4. |junkite uzdaryta jrengin { {Zeminta elektros tinklo lizda,

5. Prietaisas skleis garsinj signalg ir uzsidegs kontroliné lemputé (A). Paspauskite mygtuka (A), kad jjungtuméte prietaisa. Jei
nepasirinkta jokia programa, po 3 minuciy prietaisas pereis | budéjimo reZima.

6. Norédami jjungti pasirinkta artefakta, paspauskite 1 mygtuka (B) kairiajame staliuje arba 2 mygtuka (C) deSiniajame stalCiuje,
ekrane pasirodys meniu su pasirenkamomis programomis.

7. Pasirinke stal€iy, mygtuku (D) pasirinkite vieng i$ deSimties programu.

8. Pasirinke programa, paspauskite mygtuka E, prietaisas pradés veikti, uzsidegs prietaiso viduje esanti lemputé, o ekrane bus
rodomas atgalinis laiko skai¢iavimas ir temperatara.

9. Pasirinke programa, temperatra ir laikg galite keisti paspausdami temperatiros ir laiko pasirinkimo mygtuka (C), o po to G
mygtuka "-", H mygtuka "+". Rekomenduojama pridéti 3 minutes prie gaminimo laiko, palyginti su uzprogramuotu meniu, jei
prietaisas yra atvéses.

10. Baigus, 5 kartus pasigirs garsinis signalas.

11. Norédami nutraukti prietaiso veikimg anks¢iau, 2 sekundes palaikykite nuspaude mygtuka (A).

Prietaisas turi programy atmintj, jei programos metu i§imamas stal¢ius (3), prietaisas sustoja, o kai stalCius (3) grazinamas | vieta,
programa tesiama. Programa taip pat galima pristabdyti vieng karta paspaudus mygtuka, (E), paspaudus jj dar karta, programos
vykdymas bus atnaujintas.

Patarimai:

Maistq iSdéliokite taip, kad tarp jy laisvai tekéty karstas oras.

Per pasirinktos programos veikima patartina bent karta pasukti arba pamaisyti produktus.

Jei laiko ar temperatiiros nepakanka, visada galite pakoreguoti laikg ar temperatira paspausdami laiko ir (arba) temperattros
reguliavimo mygtuka (F), po to G "-", H "+" mygtuka, kad baigtuméte ruosti maista.

Laiko intervalas nuo 1 minutés iki 60 minuciy
Temperattiros diapazonas nuo 60 “C iki 200 “C

INI|SPEJIMAS!!! Prietaiso vidus yra labai karstas

Programos:
(1): programa, daugiausia naudojama $aldytiems traskuciams.
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Prietaisas automatiskai jkaista 200°C temperatiroje ir 20 min
Jei laiko ar temperatdros nepakanka, visada galite pakeisti laika ar temperatiirg paspausdami laiko ir temperataros valdymo
mygtuka, (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatara, ir laika.

Zuvis (2): programa daZniausiai naudojama $aldytai apdorotai Zuviai arba $vieZiai Zuviai.

Prietaisas automatiskai kaitins 200°C temperataroje ir 18 min

Jei laiko ar temperataros nepakanka, visada galite pakeisti laika ar temperatirg paspausdami laiko ir temperatdros valdymo
mygtuka (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatara, ir laika.

Krevetés (3): geriausiai tinka mazoms jlros gérybéms, pavyzdZiui, krevetéms.

Prietaisas automatiskai kaitins 180°C temperatroje ir 20 min

Jei laiko ar temperatiros nepakanka, visada galite pakeisti laika ar temperatirg paspausdami laiko / temperatiros valdymo
mygtuka, (F), tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatra ir laika.

Steikas (4): programa, daugiausia naudojama storesniems baltos arba raudonos mésos gabalams.

Prietaisas automatiskai jkaista iki 180°C ir 20 min

Jei laikas ar temperatira néra pakankami, visada galite pakeisti laikg ar temperatiirg paspausdami laiko ir temperatiros valdymo
mygtuka, (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatara, ir laika.

Kiauliena (5): programa, daugiausia naudojama storesniems raudonos mésos gabalams.

Prietaisas automatiskai jkaista iki 180°C ir 25 min

Jei laikas ar temperatira néra pakankami, visada galite pakeisti laikg ar temperatirg paspausdami laiko ir temperatros valdymo
mygtuka, (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatira ir laikg,

Pizza (6): programa, daZniausiai naudojama $aldytai picai kepti.

Prietaisas automatiskai jkaista 200°C temperatroje ir 20 min

Jei laiko ar temperataros nepakanka, visada galite pakeisti laikg ar temperatirg paspausdami laiko ir temperataros valdymo
mygtuka (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatira ir laika.

Pyragas (7): Programa, daugiausia naudojama pyragams ir keksiukams ruosti

Prietaisas automatiskai jkaista 180°C temperatroje ir 10 min

Jei laikas ar temperatlira néra pakankami, visada galite pakeisti laikg ar temperatiirg paspausdami laiko ir temperattiros valdymo
mygtuka (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatira ir laika.

Vidtienos $launelés (8): Programa, naudojama Zalios vistienos (vistienos Slauneliy) paruoSimui

Prietaisas automatiskai jkaista iki 190°C ir 20 min

Jei laikas arba temperatira néra pakankami, visada galite pakeisti laikg arba temperatirg paspausdami laiko ir temperatdros
valdymo mygtuka (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatira ir laikg.

Vidtiena (9): Programa, naudojama Zaliai vistienai ruosti

Prietaisas automatiskai jkaista iki 200°C ir 35 min

Jei laikas ar temperatira néra pakankami, visada galite pakeisti laika ar temperatirg paspausdami laiko ir temperatdros valdymo
mygtuka (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuctuméte temperatara, ir laika.

Darzovés (10): programa, daugiausia naudojama Saldytoms darzovéms ruosti

Prietaisas automatiskai kaitins 180°C temperatdroje ir 18 min

Jei laikas ar temperatiira néra pakankami, visada galite pakeisti laikg ar temperatirg paspausdami laiko ir temperattiros valdymo
mygtuka, (F), o tada (G) mygtuka "-" ( H) "+", kad sureguliuotuméte temperatara, ir laika.

PRIETAISO VALYMAS

1. Prie$ valydami prietaisg, iStraukite ji i$ elektros lizdo ir palaukite, kol prietaisas atvés.

2. Valykite drégna, o paskui sausa Sluoste (arba, jei reikia, popieriniu rankSluosgiu).

3. Sunkiau pasalinamus likucius iSvalykite nedideliu kiekiu maistinio aliejaus ir po keliy minuciy atsargiai pasalinkite medine
mentele.

4. Nevalykite aStriomis, abrazyvinémis Sluostémis ar kempinélémis, nenaudokite Sveitimo milteliy, nes jie gali paZeisti lygia,
nelimpancig

krepSelio ir indo danga.

5. Nemerkite prietaiso | vanden;.
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Techniniai duomenys:

Talpa: 4L+ 4L

[tampa: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominali galia: 1700W
DidZiausia galia: 2500 W

Atsargiai karstas pavirsius:

Prieinamy, veikiancio prietaiso pavirsiy temperatira gali biiti auksta. Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy,

Dél aplinkos apsaugos. Kartono pakuotes ir polietileno (PE) maiSelius reikia iSmesti  atitinkamus rasiuojamojo
komunaliniy atlieky surinkimo konteinerius pagal jy aprayma. Jei prietaise yra baterijy, jas reikia iSimti ir iSmesti

nurodo, kad prietaiso negalima iSmesti | komunaliniy atlieky konteinerj. Elektros jrangos atliekos - tai atliekos, kuriose
yra Zmonéms, gyviinams ir aplinkai kenksmingy medziagy. Sios medziagos gali uztersti dirvozemij, vandenj ar ora, o
per tai jos gali patekti | Zzmogaus organizma ir sukelti jvairiy sveikatos sutrikimy, pavyzdziui, regos, klausos, kalbos
sutrikimuy, taip pat gali pazeisti inkstus, kepenis ir Sirdj, sukelti odos ligas. Kenksmingos medziagos taip pat gali turéti
€ neigiama poveikj kvépavimo ir reprodukcinei sistemoms ir sukelti véZinius pokycius. Augaly, auganciy paveiktame
dirvoZemyje, ir i$ jy pagaminty produkty vartojimas gali sukelti minétg poveikj sveikatai. NeiSmeskite jrangos j
komunaliniy atlieky konteinerj!
Paslauga Jei norite jsigyti atsarginiy daliy arba turite nusiskundimy, kreipkités | tiesiogiai kreipkités { kvitg iSdavusj
pardavéja.

ﬂ vietg, nes jame esancios pavojingos medziagos gali kelti pavojy sveikatai ir aplinkai. Ant gaminio esantis Zenklas

m

LietoSanas instrukcija (LV)

VISRARTGIE DROSIBAS NOSACIJUMI SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
LIETOSANAI UZMANIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

1. Pirms ierices lietoSanas izlasiet lietoSanas instrukciju un ieverojiet taja ietvertos
noradijumus. Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies, lietojot ierici
neatbilstosi tas paredzétajam lietojumam vai nepareizi lietojot.

2. lerice ir paredzeéta tikai lietoSanai majsaimnieciba. Neizmantojiet ierici citiem
mérkiem, kas nav saderigi ar tas paredzéto lietojumu.

3. Savienojiet ierici tikai ar iezemétu kontaktligzdu 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Lielakai lietoSanas droSibai vienlaicigi nepievienojiet vairakas elektroierices vienai
kéde.

4. Tpasi uzmanigi lietojiet ierici, ja tas klatbatné ir bérni. Nelaujiet bérniem spéléties ar
ierici Nelaujiet bérniem vai personam, kas nav pazistamas ar ierici, to lietot.

5. BRIDINAJUMS: So ierici drikst lietot bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un personas ar
ierobezotam fiziskajam, manu vai garigajam spéjam vai personas bez pieredzes un
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zinaSanam par ierici, ja to dara par vinu dro$ibu atbildigas personas uzraudziba vai ja
vini ir sanémusi noradijumus par ierices droSu lietoanu un ir informéti par bistamibu,
kas saistita ar ierices lietoSanu. Bérni nedrikst spéléties ar So aprikojumu. lekartas
tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vecaki par 8 gadiem un darbiba
tiek veikta uzraudziba.

6. BRIDINAJUMS: neatstjiet ierici pieslégtu kontaktligzdai bez uzraudzibas.

7. BRIDINAJUMS: nekad nenesiet ierici, kad ta ir ieslégta vai karsta.

8. BRIDINAJUMS: darba aprikojuma pieejamo virsmu temperatira var bit augsta, kad
iekarta darbojas.

9. BRIDINAJUMS: glabajiet iekartu un tas vadu bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem,
nepieejama vieta.

10. BRIDINAJUMS: péc lietoSanas vienmér iznemiet kontaktdak$u no stravas
kontaktligzdas, turot kontaktligzdu ar roku. Nevelciet par elektrotikla vadu.

11. Bridinajums: nelietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu tuvuma.

12. BRIDINAJUMS: lericé nedrikst ievietot kartonu, papiru, plastmasu vai citus viegli
uzliesmojoSus vai degosus priekSmetus.

13. Neiegremdgjiet kabeli, kontaktdakSu vai visu ierici idenT vai cita Skidruma.
Nepaklauijiet ierici laikapstaklu iedarbibai (lietus, saule u. ¢.) un nelietojiet to mitros
apstaklos (vannas istabas, mitros dzivojamo maju apstak|os).

14. Periodiski parbaudiet baroSanas kabela stavokli. Ja stravas vads ir bojats, iekartu
nedrikst lietot. Lai izvairitos no briesmam, bojats vads janomaina specializéta
remontdarbnica.

15. Neizmantojiet iekartu ar bojatu stravas vadu vai ja ta ir nokritusi vai citadi bojata, vai
nedarbojas pareizi. Neremontgjiet ierici pasi, jo pastav elektriskas stravas trieciena
risks. Bojato ierici nogadajiet kompetenta servisa centra parbaudei vai remontam.
Jebkadus remontdarbus drikst veikt tikai autorizéti servisa centri. Nepareizi veikts
remonts var radit nopietnu risku lietotajam.

16. Novietojiet ierici uz vésas, stabilas, l[dzenas virsmas, prom no karstam virtuves
iericém, pieméram, elektriskas plits, gazes degla u. c..

17. Stravas vads nedrikst karaties pari galda malai vai pieskarties karstam virsmam.
18. Papildu aizsardzibai ieteicams elektribas kédé uzstadit atdalitas stravas ierici
(RCD), kuras nominala atdalita strava neparsniedz 30 mA. Saja jautajuma
jakonsultejas ar specialistu elektriki.

19. Ja ir nepiecieSams izmantot pagarinataju, izmantojiet tikai tadu modeli ar zeméjuma
tapu, kura nominalais stravas stiprums ir vismaz 10 A. Pagarinataji, kas neatbilst $ai
prasibai, var parkarst. Kabelim jablt novietotam ta, lai izvairitos no nejausas vilkSanas
vai paklupSanas uz ta.

20. Nepielaujiet, ka ierices motora dala saslapstas.
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21. Novietojiet ierici uz lidzenas, karstumizturigas virsmas, prom no uzliesmojoSiem
materialiem (aizkariem, drap&jumiem, tapetém u. c.). Lai nodro$inatu pareizu gaisa
cirkulaciju, katra ierices pusé un vismaz 30 cm virs tas saglabajiet vismaz 10 cm brivu
vietu. Neaizsedziet ierices ventilacijas atveres, jo tas var izraisit ierices parkarSanu un
bojajumus.

22. Nepieskarieties ierices karstajam virsmam (durvim, aug$€jam vai apak3€jam
panelim un sanu paneliem). Iznemot vai pieskaroties karstajam dalam, lietojiet
aizsargcimdus.

23. Stravas vadu nedrikst novietot virs ierices, un tas nedrikst pieskarties karstam
virsmam vai atrasties to tuvuma. Nenovietojiet ierici zem elektriskas rozetes.

24. Nenovietojiet porcijas, kas aiznem visu ierices tilpumu, jo tas var izraisit
ugunsgréku un sabojat ierici.

25. Péc gatavoSanas vai pirms ierices tiriSanas atvienojiet stravas vadu no
kontaktligzdas un atstajiet to atdzist. Laujiet iericei atdzist pietiekami ilgu laiku, jo
sakarséta ta atdziest |oti Ieni.

26. Péc katras lietoSanas reizes iztiriet ierici.

27. Korpusa tiriSanai nelietojiet agresivus mazgasanas lidzeklus emulsiju, losjonu, past
u. c. veida, jo tie cita starpa var nonemt informativos grafiskos simbolus, pieméram,
gradacijas, markejumus, bridinajuma zimes u. c.

28. Tiri8anai nelietojiet metala stieplu birstes. Parlauzti stieples fragmenti var nonakt
saskaré ar elektriskajam dalam, radot elektriskas stravas trieciena risku.

29. lekarta nav paredzéeta darbinasanai, izmantojot aréjus taimerus vai atsevisku
talvadibas sistemu.

30. Augsto temperattru dé| Tpasa piesardziba jaievero, iznemot ceptus edienus,
iztukSojot karstus taukus vai citus karstus Skidrumus.

31. Nenovietojiet ierici zem virtuves skapiSiem, jo paaugstinas karstums un tvaiks.
32. Nemazgajiet metala detalas trauku mazgajamajas masinas, jo $ajas iericeés
izmantotie agresivie mazgasanas lidzekli izraisa iepriek$ minéto detalu tumSoSanos.
Tas ieteicams mazgat ar rokam, izmantojot parastos mazgasanas lidzeklus.

33. Lai izvairttos no ierices parkarsanas, to neaizsedziet.

34. Nesakopijiet iericé neko citu, iznemot tai piederoSos piederumus.

35. Neizmantojiet ierici ar atvertu trauku.

lerices apraksts:

1. Vadibas panelis 2. rokturis 3. atvilktne 4. korpuss 5. gaisa izvads 6. stravas vads 7. restes

Vadibas panelis:

A: ieslegSanas/izslégSanas poga B: atvilkines izvéles poga (1) C: Atvilktnes izvéles poga (2) D: Temperatiras / laika kontroles
pogas G: "-" poga H: "+" poga H: "+" poga F: Temperattiras / laika kontroles pogas

Programmas:
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1. Cepumi 2. Zivis 3. Garneles 4. Steiks 5. Clkgala 6. Pica 7. Cepums 8. Vistas kajas 9. Vistas gala 10. Darzeni

Pirms pirmas lietoanas reizes

1. Nonemiet iepakojumu un visas uzlimes un piederumus, kas atrodas ierices arpusé un iek3puse.

2. Ruipigi nofiriet rezgus (7) un atvilktnes (3) ar karstu ddeni un nelielu daudzumu trauku mazgasanas lidzekla un sikli, p&c tam
noslaukiet tos ar tiru, mikstu dranu

(Nefiriet ierici ar abrazivam dranam vai stkliem, ka arT nelietojiet tifiSanas pulverus, jo tie var sabojat rezgu un atvilktnu gludas
nepielipigas virsmas)

3. Novietojiet ierici uz stabilas horizontalas virsmas, pievienojiet stravas vadu, izvélieties pirmo programmu abam atvilkiném (sk.
sadalu par ierices lietoSanuy), lai no ierices nonemtu ripnicas smakas.

4. Programmas beigas atvienojiet stravas vadu un atkartojiet 2. darbibu, lai vélreiz iztiritu ierici, kad ta ir pilniba atdzisusi.

Nemazgajiet rezgus (7) un atvilktnes( 3) trauku mazgajamaja masina.

lerices lietoSana:

lerice ir aprikota ar divam atseviskam atvilkiném, kas darbojas neatkarigi viena no otras.

lerice var darboties gan ar vienu no atvilkiném, gan ar divam vienlaicigi.

lerices darbibas princips 1. atvilktnei ir tads pats ka 2. atvilktnei.

1. Turot rokturi (2), izvelciet atvilktni (3) kopa ar rezgi (7) no korpusa (4) un novietojiet uz stabilas virsmas.

2. Ratinu (7) var iznemt no atvilkines (2).

3. leprieks sagatavotos produktus novietojiet uz rezga (7) atvilkines (3) apaksa. P&c tam ievietojiet atvilktni (3) korpusa (4).
Piepildot atvilktni, neparsniedziet atvilkines iekSpusé ievietoto MAX limeni.

4. lespraudiet slegto ierici iezeméta elektrotikla kontaktligzda.

5. lerice izdos skanas signalu un iedegsies indikatora lampina (A). Nospiediet pogu (A), lai ieslégtu ierici. Ja nav izvéléta neviena
programma, péc 3 minGtém ierice paries gaidiSanas rezima.

6. Lai aktivizétu izvéléto programmu, nospiediet pogu 1 (B) kreisajai atvilktnei vai pogu 2 (C) labajai atvilkinei, displeja paradisies
izvélne ar programmam, no kuram var izvéléties.

7. Kad atvilktne ir izvéléta, izvélieties vienu no desmit programmam, izmantojot pogu (D).

8. Kad programma ir izvéléta, nospiediet pogu E, ierice saks darboties, ierices iekSpusé iedegsies gaisma un displeja paradisies
atpakalskaitiSanas laiks un temperatara.

9. Kad programma ir izvéléta, varat mainit temperatdru un laiku, nospiezot temperatiras/laika izvéles pogu (C) un péc tam G "-", H
"+" pogu. leteicams pievienot 3 miniites gatavoSanas laikam, salidzinot ar ieprogramméto izvélni, ja ierice ir atdzisusi.

10. Kad gatavo$ana ir pabeigta, 5 reizes atskanés skanas signals.

11. Lai priekslaicigi partrauktu ierices darbtbu, 2 sekundes turiet nospiestu pogu (A).

lericei ir programmu atmina, ja programmas laika iznem atvilktni (3), ierice apstasies, bet, atvilktni (3) ievietojot atpakal, ta turpinas
darbu. Programmu var ari apturét, vienreiz nospiezot pogu (E), un, nospiezot to vélreiz, darbiba tiks atsakta.

Padom:i:

Izkartojiet ediena gabalus ta, lai starp tiem brivi pldstu karstais gaiss.

Izvéletas programmas darbibas laika produktus ieteicams vismaz vienu reizi pagriezt vai samaisit.

Ja laiks vai temperatra nav pietiekama, laiku vai temperattru vienmér var pielagot, nospiezot laika/temperattiras regulé$anas
pogu (F), péc tam G "-", H "+", lai pabeigtu &diena gatavosanu.

Laika diapazons no 1 mindtes lidz 60 minGtém
Temperattras diapazons no 60 °C Iidz 200 'C

BRIDINAJUMS!!! lerices iek3puse ir |oti karsta

Programmas:

(1): programma, ko galvenokart izmanto saldétiem ¢ipsiem.

lerice automatiski sildisies 200°C temperattra 20 mindtes

Ja laiks vai temperatiira nav pietiekama, vienmér varat mainit laiku vai temperatdiru, nospiezot laika/temperattiras kontroles pogu
(F) un péc tam (G) "-" ( H) "+" pogu, lai pielagotu temperatiru un laiku.

Zivis (2): programma, ko visbiezak izmanto saldétam apstradatam zivim vai svaigam zivim.
lerice automatiski sildisies 200°C temperatdra un 18 mindtes
Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, vienmér varat maintt laiku vai temperatdiru, nospiezot laika/temperatiiras kontroles pogu
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(F) un péc tam (G) "-" ( H) "+" pogu, lai pielagotu temperataru un laiku.

Garneles (3): vislabak piemérots mazam jdras veltém, pieméram, garnelém.

lerice automatiski sildis 180°C temperattira un 20 minttes

Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, vienmér varat maintt laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras kontroles pogu
(F), pec tam (G) "-" ( H) "+" pogu, lai pielagotu temperatdru un laiku.

Steiks (4): programma, ko galvenokart izmanto biezakiem baltas vai sarkanas galas gabaliem.

lerice automatiski sildisies 180°C temperatra un 20 mindtes

Ja laiks vai temperatdra nav pietiekama, vienmeér varat maintt laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperataras kontroles pogu
(F) un péc tam (G) "-" ( H) "+" pogu, lai pielagotu temperatdru un laiku.

Cukgala (5): programma, ko galvenokart izmanto biezakiem sarkanas galas gabaliem.

lerice automatiski sildisies 180°C temperatiira un 25 mindtes

Ja laiks vai temperatdra nav pietiekama, vienmeér varat maintt laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras kontroles pogu
(F) un péc tam (G) "-" ( H) "+" pogu, lai pielagotu temperattiru un laiku

Pizza (6): programma, ko visbiezak izmanto saldétas picas pagatavoSanai.

lerice automatiski sildisies 200°C temperatiira un 20 mindtes

Ja laiks vai temperatlrra nav pietiekama, vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospieZot laika/temperatdras kontroles pogu
(F) un péc tam (G) "-" ( H) "+" pogu, lai pielagotu temperatdru un laiku.

Kika (7): Programma, ko galvenokart izmanto kiku un smalkmaiziu pagatavo$anai

lerice automatiski sildisies 180°C temperatdra un 10 mindtes

Ja laiks vai temperatlira nav pietiekama, vienmér varat mainit laiku vai temperattru, nospiezot laika/temperattiras kontroles pogu
(F) un péc tam pogu (G) "-" ( H) "+", lai pielagotu temperatdiru un laiku.

Vistas kajas (8): Programma, ko izmanto jélas vistas galas (vistas kajinu) pagatavo$anai

lerice automatiski sildis 190°C temperatdra un 20 mindtes

Ja laiks vai temperatdra nav pietiekama, vienmér varat maintt laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras regulé$anas
pogu (F) un péc tam (G) pogu "-" ( H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku.

Vistas (9): Programma, ko izmanto jélas vistas galas pagatavoSanai

lerice automatiski sildis 200°C temperatira 35 mindtes

Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, vienmér varat maintt laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras regulé$anas
pogu (F) un péc tam (G) pogu "-" ( H) "+", lai pielagotu temperattru un laiku.

Darzeni (10): programma, ko galvenokart izmanto saldétu darzenu pagatavosanai

lerice automatiski sildisies 180°C temperatiira un 18 mindtes

Ja laiks vai temperatlira nav pietiekama, vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperattiras kontroles pogu
(F) un péc tam (G) "-" ( H) "+" pogu, lai pielagotu temperataru un laiku.

IERICES TIRISANA

1. Pirms ierices tiri8anas atvienojiet to no elektrotikla kontaktligzdas un pagaidiet, lidz ierice ir atdzisusi.

2. Tiriet, izmantojot mitru, p&c tam sausu dranu (vai papira dvieli, ja nepiecieSams).

3. Sarezgitak tiramus nosédumus notiriet ar nelielu daudzumu partikas ellas un péc dazam minttém uzmanigi nonemiet tos ar
koka lapstinu.

4. Neattiriet ar asam, abrazivam dranam vai sakliem, k& arT nelietojiet iriSanas pulverus, jo tie var sabojat gludo, nelipo$o virsmu
groza un trauka parklajumu.

5. Neiegremdéjiet ierici tident.

Tehniskie dati:

Tilpums: 4L+ 4L

Spriegums: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominala jauda: 1700W
Maksimala jauda: 2500W
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Uzmanibu karsta virsma:

Darbojosas ierices pieejamo virsmu temperatiira var bt augsta. Nepieskarieties ierices karstajam virsmam

Vides aizsardzibas noliika. Kartona iepakojums un polietiléna (PE) maisini atbilstoSi to aprakstam jaizmet
atbilstoSos konteineros, kas paredzéti sadzives atkritumu dalitai savakSanai. Ja iericg ir baterijas, tas ir jaiznem un
jaiznicina atseviski savakSanas un uzglabaSanas vieta. Izlietota ierice janogada piemérota savakSanas un
uzglabasanas vieta, jo taja eso$as bistamas vielas var apdraudét veselibu un vidi. Uz izstradajuma esoSais
markéjums norada, ka ierici nedrikst izmest sadzives atkritumu konteinera. Elektrisko iekartu atkritumi ir atkritumi,
kas satur cilvékiem, dzivniekiem un videi kaitigas vielas. STs vielas var piesamot augsni, Gdeni vai gaisu, un caur to
tas var nok|dt cilvéka organisma un izraisit virkni veselibas problému, pieméram, redzes, dzirdes, runas traucgjumus,
var ari bojat nieres, aknas un sirdi, ka arf izraistt adas slimibas. Kaitigas vielas var nelabvéligi ietekmét ar elpo$anas
un reprodukfivo sistému un izraisit véZa izmainas. Augu, kas aug uz skartas augsnes, un no tiem razotu produktu
lietoSana uztura var izraistt iepriek$ minéto ietekmi uz veselibu. Neizmetiet iekartas sadzives atkritumu tvertné!
Pakalpojums Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai jums ir kadas stidzibas, l0dzu, sazinieties ar sazinieties tieSi
ar tirgotaju, kas izdevis ¢eku.

Kasutusjuhend (ET)

ULDISED OHUTUSTINGIMUSED OLULISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS
LUGEGE HOOLIKALT LABI JA SAILITAGE EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS

1. Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhendit ja jargige selles sisalduvaid
juhiseid. Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on pdhjustatud seadme
mittesihiparasest kasutamisest voi ebadigest kasitsemisest.

2. Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kasutage seadet muul
otstarbel, mis ei sobi kokku selle kasutusotstarbega.

3. Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa 220-240V ~ 50/60 Hz.

Suurema kasutuskindluse tagamiseks arge ihendage korraga mitut elektriseadet Uhte
vooluahelasse. )

4. Olge eriti ettevaatlik, kui kasutate seadet laste juuresolekul. Arge lubage lastel
seadmega mangida Arge lubage lastel vdi kellelgi, kes ei ole seadmega tuttav, seadet
kasutada.

5. HOIATUS: Seda seadet voivad kasutada (ile 8-aastased lapsed ja piiratud flisilise,
sensoorse voi vaimse vdimekusega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused voi
teadmised seadme kohta, kui seda tehakse nende ohutuse eest vastutava isiku
jarelevalve all vi kui neile on antud juhised seadme ohutu kasutamise kohta ja nad on
teadlikud seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohiks seadmetega
mangida. Lapsed ei tohiks seadmeid puhastada ega hooldada, vélja arvatud juhul, kui
nad on Ule 8 aasta vanad ja seda tehakse jarelevalve all.
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6. HOIATUS: arge jatke seadet jarelevalveta pistikupessa.

7. HOIATUS: arge kunagi kandke seadet, kui see on sisse lulitatud voi kui see on
kuum.

8. HOIATUS: todtava seadme juurdepaasetavate pindade temperatuur vaib olla kérge,
kui seade tootab.

9. HOIATUS: hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
10. HOIATUS: témmake pistik parast kasutamist alati pistikupesast valja, hoides
pistikupesast kaega kinni. ARGE tdmmake pistikupesast.

11. HOIATUS: Arge kasutage seadet tuleohtlike materjalide laheduses.

12. HOIATUS: Arge asetage seadme sisse pappi, paberit, plasti vi muid tuleohtlikke
vGi sulavaid esemeid. )

13. Arge kastke kaablit, pistikut vdi kogu seadet vette voi muusse vedelikku. Arge
pange seadet valja ilmastikutingimustele (vihm, paike jne.) ega kasutage seda niisketes
tingimustes (vannitoas, niisketes elamutes).

14. Kontrollige regulaarselt toitejuntme seisundit. Kui toitejuhe on kahjustatud, ei tohi
seadet kasutada. Kahjustatud juhe tuleb ohu valtimiseks asendada spetsiaalses
remonditookojas.

15. Arge kasutage seadet kahjustatud toitejuntmega Vvoi kui see on maha kukkunud voi
muul viisil kahjustatud voi ei tddta korralikult. Arge parandage seadet ise, sest esineb
elektrilodgi oht. Viige kahjustatud seade kontrollimiseks vdi parandamiseks padevasse
teeninduskeskusesse. lgasugust remonti vdivad teostada ainult volitatud
teeninduskeskused. Ebadige remont vdib kujutada endast tdsist ohtu kasutajale.

16. Asetage seade jahedale stabiilsele, tasasele pinnale, eemal kuumadest
toiduvalmistamisseadmetest, nagu elektripliit, gaasipdleti jne.

17. Toitejuhe ei tohi rippuda Ule lauaserva ega puutuda kuuma pinnaga kokku.

18. Taiendava kaitse tagamiseks on soovitatav paigaldada vooluahelasse
jaavoolukaitseseade (RCD), mille nimivoolutugevus ei tleta 30 mA. Sellega seoses
tuleks konsulteerida elektrispetsialistiga.

19. Kui on vaja kasutada pikenduskaablit, kasutage ainult sellist mudelit, mille
maanduspolt on arvestatud vahemalt 10 A jaoks. Sellele ndudele mittevastavad
pikendusjuhtmed vdivad Ule kuumeneda. Kaabel tuleb paigaldada nii, et valtida
juhuslikku témbamist v6i komistamist.

20. Arge laske seadme mootoriosa marjaks saada.

21. Asetage seade tasasele, kuumakindlale pinnale, eemal tuleohtlikest materjalidest
(kardinad, kardinad, tapeedid jne). Qige 8huringluse tagamiseks hoidke seadme
mdlemal kiiljel vahemalt 10 cm vaba ruumi ja selle kohal vahemalt 30 cm. Arge katke
seadme ventilatsiooniavasid, sest see vdib pdhjustada seadme Ulekuumenemist ja
kahjustada seda.
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22. Arge puudutage seadme kuumi pindu (uks, tilemine vdi alumine paneel ja
kllgpaneelid). Kasutage kuumade osade eemaldamisel vai puudutamisel kaitsekindaid.
23. Toitekaablit ei tohi asetada seadme kohale ega puudutada vGi asetada kuuma
pinna lahedusse. Arge asetage seadet pistikupesa alla.

24. Arge asetage kogu seadme ruumala hdivavaid osi, sest see voib pdhjustada
tulekahju ja kahjustada toodet.

25. Parast toiduvalmistamist vdi enne seadme puhastamist tdmmake toitejuhe
pistikupesast valja ja laske seadmel jahtuda. Laske seadmel piisavalt kaua jahtuda,
sest kuumutamisel jahtub see vaga aeglaselt.

26. Puhastage seadet parast iga kasutamist.

27. Arge kasutage korpuse puhastamiseks agressiivseid puhastusvahendeid
emulsioonide, kreemide, pastade jms kujul, kuna need vdivad muu hulgas eemaldada
teabegraafilisi simboleid, nagu gradatsioonid, méargised, hoiatusmargid jms.

28. Arge kasutage puhastamiseks metalltraatharju. Purunenud traadiosad véivad
puutuda kokku elektriliste osadega, tekitades elektrilodgi ohu.

29. Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissiisteemi
kasutamiseks.

30. Kdrge temperatuuri téttu tuleb kipsetatud toidu eemaldamisel, kuuma rasva voi
muude kuumade vedelike eemaldamisel olla eriti ettevaatlik.

31. Arge asetage seadet kodgikappide alla tdusva kuumuse ja auru t6ttu.

32. Arge peske metallosasid ndudepesumasinas, kuna nendes seadmetes kasutatavad
agressiivsed pesuvahendid pdhjustavad Ulalnimetatud osade tumenemist. Neid on
soovitatav pesta kasitsi, kasutades tavalisi pesuvahendeid.

33. Arge katke seadet, et valtida Ulekuumenemist.

34. Arge hoidke seadmes midagi muud kui seadme juurde kuuluvaid tarvikuid.

35. Arge kasutage seadet katmata mahutiga.

Seadme kirjeldus:
1. Juhtpaneel 2. k&epide 3. sahtli 4. korpus 5. dhu véljalaskeava 6. toitejuhe 7. rest

Juhtpaneel:
A: Sisse/valja lulitusnupp B: Sahtli valiku nupp (1) C: Sahtli valiku nupp (2) D: Programmivaliku nupud E: Start / pausi nupp F:
Temperatuuri / aja reguleerimise nupud G: "-" nupp H. "+" nupp

Programmid:
1. Chips 2. kala 3. krevetid 4. praad 4. praad 5. sealiha 6. pitsa 7. kondiitritooted 8. kanakoivad 9. kana 10. kddgiviljad

Enne esmakordset kasutamist

1. Eemaldage pakend ning kéik kleebised ja tarvikud, mis on seadme véliskiljel ja sisemuses.

2. Puhastage restid (7) ja sahtlid (3) pdhjalikult kuuma vee, vahese koguse ndudepesuvahendi ja kdsnaga ning pihkige need
seejarel puhta pehme lapiga Ule

(Arge puhastage seadet abrasiivsete lappide voi kdsnadega ega kasutage puhastuspulbrit, kuna need vdivad kahjustada restide ja
sahtlite siledaid mittekleepuvaid pindu)

3. Asetage seade stabiilsele horisontaalsele pinnale, Ghendage toitejuhe, valige mdlemale sahtlile esimene programm (vt seadme
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kasutamist kasitlevat peattikki), et eemaldada seadmest tehase I6hnad.
4. Programmi [dppedes tdmmake toitejuhe valja ja korrake 2. sammu, et puhastada seade uuesti, kui see on téielikult maha
jahtunud.

Arge peske restid (7) ja sahtlid( 3) ndudepesumasinas.

Seadme kasutamine:

Seade on varustatud kahe eraldi sahtliga, mis téotavad Uksteisest s6ltumatult.

Seade vdib tdétada nii tihe kui ka kahe sahtliga korraga.

Seadme t60pdhimdte on sama nii 1. kui ka 2. sahtli puhul.

1. Hoides kaepidemest (2) kinni, tdmmake sahtli (3) koos restiga (7) korpusest (4) vélja ja asetage see stabiilsele pinnale.

2. Resti (7) saab sahtlist (2) eemaldada.

3. Asetage eelnevalt ettevalmistatud tooted restile (7) sahtli (3) pohja. Seejérel sisestage sahtli (3) korpusesse (4). Sahtli taitmisel
arge Uletage sahtlisse paigutatud MAX-taset.

4. Uhendage suletud seade maandatud vooluvdrku.

5. Seade annab helisignaali ja margutuli (A) sttib. Vajutage seadme sisseliilitamiseks nuppu (A). Kui Ghtegi programmi ei ole
valitud, laheb seade 3 minuti pérast ootereZiimi.

6. Valitud seadme aktiveerimiseks vajutage nuppu 1 (B) vasaku sahtli puhul vdi nuppu 2 (C) parema sahtli puhul, ekraanil
kuvatakse meniii, kus on valida programmid.

7. Kui sahtli valik on tehtud, valige tks kimnest programmist, kasutades nuppu (D).

8. Kui programm on valitud, vajutage nuppu E, seade hakkab t6éle, seadme sees olev tuli sittib ning ekraanil kuvatakse
tagasiarvestuse aeg ja temperatuur.

9. Kui programm on valitud, saate temperatuuri ja aega muuta, vajutades temperatuuri/aja valiku nuppu (C) ja seejérel nuppe G "',
H "+". Kui seade on jahtunud, on soovitatav lisada kiipsetusaegadele 3 minutit vérreldes programmeeritud mendiiiga.

10. Kui toiduvalmistamine on Idppenud, kélab 5 korda helisignaal.

11. Seadme ennetahtaegseks Idpetamiseks hoidke nuppu (A) 2 sekundit all.

Seadmel on programmimalu, kui sahtli (3) vietakse programmi ajal vélja, seiskub seade, kui sahtli (3) tagasi asetatakse, jatkub
see. Programmi saab peatada ka nupu (E) Uhekordse vajutamisega, selle uuesti vajutamisega jatkub t6o.

Napunaiteid:

Asetage toidutikid nii, et nende vahel oleks vaba kuuma 6hu vool.

Soovitatav on valitud programmi t66 ajal tooteid vahemalt (iks kord pddrata véi segada.

Kui aeg voi temperatuur ei ole piisav, saate alati aega vdi temperatuuri reguleerida, vajutades aja/temperatuuri reguleerimise nuppu
(F), millele jargneb nupp G "-", H "+", et toidu kiipsetamine Idpetada.

Ajavahemik 1 minut kuni 60 minutit
Temperatuurivahemik 60 “C kuni 200 ‘C

MNHOIATUS!!! Seadme sisemus on vaga kuum

Programmid:

Chips (1): programm, mida kasutatakse peamiselt kiilmutatud Chipside jaoks.

Seade kuumutab automaatselt 200°C ja 20 minutit

Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri kontrolinuppu (F) ja
seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Kala (2): programm, mida kasutatakse kéige sagedamini kiilmutatud t6ddeldud kala véi vérske kala puhul.

Seade kuumutab automaatselt temperatuuril 200°C ja 18 minutit

Kui aeg voi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri reguleerimise nuppu (F)
ja seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Krevetid (3): Parim véikeste mereandide, naiteks krevettide jaoks.

Seade kuumutab automaatselt 180°C ja 20 minutit

Kui aeg voi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri kontrolinuppu
(F),seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Steak (4): programm, mida kasutatakse peamiselt paksemate valge vdi punase liha jaotustiikkide puhul.
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Seade kuumutab automaatselt 180°C ja 20 minutit
Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati aega vdi temperatuuri muuta, vajutades aja/temperatuuri reguleerimise nuppu (F)
ja seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Sealiha (5): Programm, mida kasutatakse peamiselt paksemate punaste lihatiikkide puhul.

Seade kuumutab automaatselt 180°C ja 25 minutit

Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri reguleerimise nuppu (F)
ja seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega

Pizza (6): programm, mida kasutatakse kdige sagedamini klilmutatud pizza valmistamiseks.

Seade kuumutab automaatselt 200°C ja 20 minutit

Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri kontrolinuppu (F) ja
seejarel (G) "-" (H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Kook (7): Programm, mida kasutatakse peamiselt kookide ja muffinite valmistamiseks

Seade kuumutab automaatselt 180°C ja 10 minutit

Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri kontrolinuppu (F) ja
seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Kanajalad (8): Programm, mida kasutatakse toore kanaliha (kanakoivad) valmistamiseks

Seade kuumutab automaatselt 190°C ja 20 minutit

Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri reguleerimise nuppu (F)
ja seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Kana (9): Programm, mida kasutatakse toore kanaliha valmistamiseks

Seade kuumutab automaatselt 200°C ja 35 minutit

Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri reguleerimise nuppu (F)
ja seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

Kodgiviljad (10): Programm, mida kasutatakse peamiselt kiilmutatud kddgiviljade valmistamiseks

Seade kuumutab automaatselt 180°C juures ja 18 minutit

Kui aeg vdi temperatuur ei ole piisav, saate alati muuta aega vdi temperatuuri, vajutades aja/temperatuuri reguleerimise nuppu (F)
ja seejarel (G) "-" ( H) "+" nuppu, et reguleerida temperatuuri ja aega.

SEADME PUHASTAMINE

1. Enne seadme puhastamist témmake see vooluvdrgust vélja ja oodake, kuni seade on jahtunud.

2. Puhastage seadet niiske, seejarel kuiva lapiga (v6i vajadusel paberratikuga).

3. Raskemini eemaldatavate jadkide puhul pintseldage neid véikese koguse toidudliga ja eemaldage need méne minuti parast
ettevaatlikult puulusikaga.

4. Arge puhastage teravate, abrasiivsete lappide voi kdsnadega ega kasutage kudrimispulbrit, kuna need vivad kahjustada sileda,
mittekleepuvat pinnakatet

korvi ja mahuti mittekleepuvat katet.

5. Arge kastke seadet vette.

Tehnilised andmed:

Maht; 4L+ 4L

Pinge: 220-240V ~ 50/60Hz
Nimivéimsus: 1700W
Maksimaalne voimsus: 2500W

Ettevaatust kuumale pinnale:

43



Té6tava seadme juurdepadsetavate pindade temperatuur véib olla kdrge. Arge puudutage seadme kuumi
pindu

Keskkonna huvides. Papppakendid ja poletiileenist (PE) kotid tuleb vastavalt nende kirjeldusele visata eraldi
kogumiseks ettenahtud olmejéatmete konteineritesse. Kui seadmes on patareid, tuleb need eemaldada ja eraldi
kogumis- ja ladustamiskohas &ra visata. Kasutatud seade tuleb viia sobivasse kogumis- ja ladustamisasutusse, kuna
selles sisalduvad ohtlikud ained véivad kujutada endast ohtu tervisele ja keskkonnale. Tootel olev mérgistus naitab,
et seadet ei tohi kdrvaldada olmejaatmete konteinerisse. Elektrijadtmed on jaatmed, mis sisaldavad inimestele,
loomadele ja keskkonnale kahjulikke aineid. Need ained véivad reostada pinnast, vett vdi 6hku ning selle kaudu
voivad nad sattuda inimkehasse ja pohjustada mitmeid terviseprobleeme, néiteks ndgemis-, kuulmis- ja
kdnepuudulikkust, vdivad kahjustada ka neerusid, maksa ja stidant ning pdhjustada nahahaigusi. Kahjulikud ained
€ voivad avaldada kahjulikku mdju ka hingamis- ja reproduktiivstisteemile ning pdhjustada vahkkasvaja muutusi.
Mbjutatud muldadel kasvavate taimede ja neist valmistatud toodete tarbimine véib pdhjustada eespool nimetatud
tervisemjusid. Arge visake seadmeid olmejaatmete priigikasti!
Teenindus Kui soovite osta varuosasid voi kui teil on kaebusi, siis palun vdtke hendust vdtke otse (ihendust
edasimiiljaga, kes valjastas kviitungi.

m

Hasznalati utmutaté (HU)

ALTALANOS BIZTONSAGI FELTETELEK FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK A
HASZNALATHOZ FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG A KESOBBI
HASZNALATRA

1. A készllék hasznalata el6tt olvassa el a kezelési Utmutatdt, és kdvesse az abban
foglalt utasitasokat. A gyarté nem vallal feleldsséget a készulék nem rendeltetésszert
hasznalatabdl vagy helytelen kezelésébdl eredd karokért.

2. A készlléket kizardlag haztartasi hasznalatra szantak. Ne hasznélja mas, a
rendeltetésszeri hasznalattal 6ssze nem egyeztethet6 célra.

3. A készliléket csak 220-240V ~ 50/60 Hz-es foldelt konnektorba csatlakoztassa.

A nagyobb hasznalati biztonsag érdekében ne csatlakoztasson egyszerre tobb
elektromos készlléket egy aramkorhoz.

4. Legyen kulonOsen dvatos, ha a készilléket gyermekek jelenlétében hasznalja. Ne
engedje, hogy a gyermekek jatszanak a készllékkel ne engedje, hogy gyermekek vagy
a készlléket nem ismerd személyek hasznéljak a készuléket.

5. FIGYELMEZTETES: Ezt a késziiléket 8 évnél iddsebb gyermekek és korlatozott
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességii személyek, illetve a készulékkel
kapcsolatos tapasztalattal vagy ismeretekkel nem rendelkezé személyek akkor
hasznalhatjak, ha ezt a biztonsagukért felelés személy felligyelete mellett teszik, vagy
ha a készUlék biztonsagos hasznélatara vonatkozé utasitdsokat kaptak, és tisztdban
vannak a készlilék hasznalataval kapcsolatos veszélyekkel. Gyermekek nem
jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés tisztitasat és karbantartasat gyermekek
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csak akkor végezhetik, ha elmultak 8 évesek, és a tevékenységet felugyelet mellett
végzik.

6. FIGYELMEZTETES: a késziiléket ne hagyja feliigyelet nélkiil a konnektorba dugva.
7. FIGYELMEZTETES: soha ne vigye a késziiléket bekapcsolt &llapotban vagy forré
allapotban.

8. FIGYELMEZTETES: a miikdtetd berendezés hozzaférhetd feliileteinek
hémérséklete magas lehet, amikor a berendezés Uzemel.

9. FIGYELMEZTETES: a késziilléket és annak vezetékét 8 év alatti gyermekek eld|
elzarva kell tartani.

10. FIGYELMEZTETES: hasznalat utan mindig htzza ki a dugét a konnektorbdl gy,
hogy a kezével megfogja a konnektort. NE hlizza meg a halozati kabelt.

11. FIGYELMEZTETES: Ne hasznalja a késziiléket gydlékony anyagok kdzelében.

12. FIGYELMEZTETES: Ne helyezzen kartont, papirt, miianyagot vagy mas gyulékony
vagy gyulékony targyakat a készllék belsejébe.

13. Ne meritse a kabelt, a dugot vagy az egész készlléket vizbe vagy mas folyadékba.
Ne tegye ki a készilléket idéjarasi korliiményeknek (esé, nap stb.), és ne hasznalja
paras korilmények kozott (firdészoba, paras lakékocsi).

14. Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat. Ha a tapkabel sérult, a készlleket
nem szabad hasznalni. A sérlt kabelt a veszély elkeriilése érdekében szakszervizben
kell kicserélni.

15. Ne hasznalja a berendezést sérilt tapkabellel, vagy ha a késztléket leejtették, vagy
méas modon megseérilt, illetve nem mikodik megfeleléen. Ne javitsa meg a késziiléket
sajat maga, mert aramiités veszélye all fenn. A sériilt készlléket vigye el ellenérzésre
vagy javitasra egy hozzaérté szervizbe. Barmilyen javitast csak az erre felhatalmazott
szervizkdzpontok végezhetnek. A nem megfeleld javitds komoly veszélyt jelenthet a
felnasznéléra nézve.

16. A készlléket hideg, stabil, vizszintes fellletre kell helyezni, tavol a forrd
f6z6berendezésektél, példaul elektromos tlizhelytdl, gazégo6tdl stb.

17. A tapkabel nem léghat az asztal széle folé, és nem érhet forro fellilethez.

18. A tovabbi védelem érdekében ajanlatos az elektromos aramkorbe egy olyan
hibdsaramu késziléket (RCD) beszerelni, amelynek névleges hibadramu értéke nem
haladja meg a 30 mA-t. Ezzel kapcsolatban villanyszerelé szakemberrel kell
konzultalni.

19. Ha hosszabbit6 kabel hasznalata sziikséges, csak olyan modellt hasznaljon,
amelynek foldel6csapja legalabb 10 A névleges aramerdsségl. Az ennek a
kévetelménynek nem megfeleld hosszabbitd kabelek tulmelegedhetnek. A kabelt ugy
kell lefektetni, hogy elkeriilhetd legyen a véletlen meghlzas vagy botlas.

20. Ne engedje, hogy a készllék motoros része vizes legyen.
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21. A készuléket vizszintes, h6allo fellleten, gyulékony anyagoktol (fuggony, drapéria,
tapéta stb.) tdvol helyezze el. A megfelel6 Iégaramlas biztositasa érdekében tartson
legalabb 10 cm szabad helyet a készulék mindkét oldalan és legalabb 30 cm-t a
készUlék felett. Ne takarja le a készulék szell6zényilasait, mert ez tiimelegedést és a
termék karosodasat okozhatja.

22. Ne érintse meg a készilék forro fellleteit (ajtd, felsé vagy alsd panel és oldallapok).
Hasznaljon védbkesztydit, ha barmilyen forr6 alkatrészt eltavolit vagy megérint.

23. A tapkabelt nem szabad a készlilék folé fektetni, és nem szabad forr6 felliletekhez
érni vagy azok kozelében fekldni. Ne helyezze a késziiléket konnektor ala.

24. Ne tegyen a késziilék teljes térfogatat elfoglald részeket, mert ez tiizet és a termék
karosodasat okozhatja.

25. F6zés utan vagy a készulék tisztitasa el6tt huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és
hagyja kihdlIni. Hagyja a készUléket kelléen hosszu ideig hilni, mivel melegitéskor
nagyon lassan hil le.

26. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

27. A készulékhaz tisztitasahoz ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket emulziok,
krémek, pasztak stb. formajaban, mivel ezek tobbek kozott eltavolithatjak az
informacids grafikai szimbélumokat, mint példaul a beosztasokat, jeloléseket,
figyelmeztet6 jeleket stb.

28. Ne hasznaljon fémhuzalos keféket a tisztitashoz. A letort huzaldarabkak
érintkezhetnek az elektromos alkatrészekkel, ami aramutés veszélyét rejti magaban.
29. A készuléket nem ugy tervezték, hogy kuls6 id6zitbvel vagy kilon taviranyitoval
maikodjon.

30. A magas hémerséklet miatt kilonos dvatossaggal kell eljarni a megsult ételek
eltavolitasakor, a forr6 zsir vagy mas forrd folyadékok eltavolitasakor.

31. A készilléket a felszalld hd és gbz miatt ne helyezze a konyhaszekrények ala.

32. Ne mossa a fém alkatrészeket mosogatogépben, mivel az ezekben a
készulékekben hasznalt agressziv mosdszerek a fent emlitett alkatrészek sotétedését
okozzak. Javasoljuk, hogy kézzel, hagyomanyos mosogatoszerekkel mossak oket.
33. A tulmelegedés elkerilése érdekében ne takarja le a készuléket.

34. Ne taroljon a készllékben a hozza tartozé tartozékokon kivil mast.

35. Ne hasznalja a készliléket fedetlen edénnyel.

A késziilék leirasa:

1. Vezérlépanel 2. fogantyl 3. fiok 4. haz 5. légkivezetés 6. tapkabel 7. racs

Vezérldpanel:

A: Be-/kikapcsold gomb B: Fidkvalaszté gomb (1) C: Fidkvalasztdé gomb (2) D: Programvélaszté gombok E: Start / szlinet gomb F:
Hoémérséklet / id6 szabalyozé gombok G: "-" gomb H. "+" gomb

Programok:
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1. Chips 2. hal 3. garnélarak 4. steak 5. sertéshus 6. pizza 7. tészta 8. csirkecomb 9. csirke 10. z6ldségek

Els6 hasznélat el6tt

1. Tavolitsa el a csomagolast, valamint a kész(ilék kiilsé és belsd oldalan talalhato matricakat és tartozékokat.

2. Alaposan tisztitsa meg a racsokat (7) és a fiokokat (3) forr6 vizzel, kevés mosogatdszerrel és egy szivaccsal, majd tordlje at dket
egy tiszta, puha ruhaval

(Ne tisztitsa a készuléket dorzs6l6 kendével vagy szivaccsal, illetve ne hasznaljon stroldport, mert ezek karosithatjak a racsok és
fiokok sima tapadasmentes feluletét)

3. Helyezze a késziiléket egy stabil vizszintes felliletre, dugja be a tpkabelt, valassza ki az elsé programot mindkét fidkra (lasd a
késziilék hasznalatarol sz6l6 részt), hogy a készlilékbdl eltavolitsa a gyari szagokat.

4. A program végeén hiizza ki a tapkabelt, és ismételje meg a 2. lépést a készlilék teljes lehlilését kovetden a tisztitashoz.

Ne mossa a racsokat (7) és a fiokokat( 3) a mosogatdgépben.

A készlilék hasznalata:

A késziilék két kilonallo, egymastol fliggetlentl miikodé fiokkal van felszerelve.

A késziilék egyszerre egy fiokkal és kettével is miikédhet.

A készilék miikddési elve az 1. fiok esetében ugyanaz, mint a 2. fiok esetében.

1. A fogantyut (2) megfogva hizza ki a fickot (3) a raccsal (7) egyitt a hazbdl (4), és helyezze stabil felliletre.

2. Arécs (7) eltavolithatd a fiokbal (2).

3. Helyezze az el6z6leg el6készitett termékeket a racsra (7) a fiok (3) aljan. Ezutan helyezze a fiokot (3) a hazba (4). A fiok
feltoltésekor ne Iépje tul a fiokban elhelyezett MAX szintet.

4. Csatlakoztassa a lezart késziiléket egy foldelt halozati aljzatba.

5. A készilék hangjelzést ad, és a jelz6fény (A) kigyullad. Nyomja meg a gombot (A) a kész(ilék bekapcsolasahoz. Ha nincs
program kivalasztva, a késziilék 3 perc mulva készenléti izemmodba kapcsol.

6. A kivalasztott miitargy aktivalasahoz nyomja meg az 1. gombot (B) a bal oldali fick esetében vagy a 2. gombot (C) a jobb oldali
fiok esetében, a kijelz6n megjelenik egy menti a valaszthaté programokkal.

7. Afiok kivalasztasa utan a gomb (D) segitségével valasszon egyet a tiz program kozil.

8. A program kivalasztasa utan nyomja meg az E gombot, a készUlék elkezd miikadni, a késziilék belsejében 1évé lampa vilagit, és
a kijelzén megjelenik a visszaszamlalasi id6 és a hdmérséklet.

9. A program kivalasztasa utan a hémérsékletet és az idét a hémérséklet/idészabalyozo valasztégomb (C), majd a G "-", H "+"
gomb megnyoméasaval mddosithatja. Javasoljuk, hogy a programozott menihéz képest 3 percet adjunk hozza a f6zési idéhoz, ha a
készliléket lehitjik.

10. Amikor befejez8dik, 5 alkalommal hangjelzés hallatszik.

11. A készulék idd eldtti kikapcsolasahoz tartsa lenyomva az (A) gombot 2 masodpercig.

A késziilék programmemoériaval rendelkezik, ha a fidkot (3) egy program kozben kivesszik, a késziilék ledll, ha a fiokot (3)
visszahelyezziik a helyére, a késziilék folytatja. A program sziineteltethet a gomb (E) egyszeri megnyomasaval is, ismételt
megnyomasaval folytatodik a mikodés.

Tippek:

Az ételdarabokat tigy rendezzik el, hogy a forré levegd szabadon aramolhasson kdzottiik.

Célszer( a kivalasztott program miikddése soran legalabb egyszer megforgatni vagy megkeverni a termékeket.

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem megfeleld, barmikor beallithatja az id6t vagy a hémérsékletet az idé/hdmérséklet szabalyozd
gomb (F), majd a G "-", H "+" gomb megnyomasaval az ételek siitésének befejezéséhez.

Id8tartomany 1 perc és 60 perc kozott
Hoémérséklet-tartomany 60 “C-tol 200 “C-ig

NFIGYELEMI! A késziilék belseje nagyon forrd

Programok:

Chips (1): Elsésorban fagyasztott chipshez hasznalt program.

A készlilék automatikusan 200°C-on és 20 percig melegit

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem megfeleld, barmikor médosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet szabalyozd
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hdmérséklet és az id6 beallitasahoz.

Hal (2): A leggyakrabban hasznalt program fagyasztott feldolgozott halakhoz vagy friss halakhoz.
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A késziilék automatikusan 200°C-on és 18 percig melegit
Ha az idd vagy a hémérséklet nem megfeleld, barmikor modosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet szabalyozd
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az idd beallitasahoz.

Garnélarak (3): A legjobb az olyan kis méretii tenger gylimélcseihez, mint a garnélarak.

A készilék automatikusan 180°C-on és 20 percig melegit

Ha az idd vagy a hémérséklet nem megfeleld, barmikor megvaltoztathatja az id6t vagy a h6mérsékletet az idé/hémérséklet
szabalyozd gomb (F) megnyoméaséaval,majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval bedllithatja a hémérsékletet és az idot.

Steak (4): Els6sorban vastagabb fehér vagy voros hiisdarabokhoz hasznalt program.

A késziilék automatikusan 180°C-on és 20 percig melegiti a hast

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem megfelel6, barmikor modosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet szabalyozd
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az id6 beallitasahoz.

Sertéshus (5): Els6sorban vastagabb vords hiisdarabokhoz hasznalt program.

A késziilék automatikusan 180°C-on és 25 percig melegiti a hast

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem megfelel6, barmikor modosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet szabalyozo
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az idd beallitasahoz

Pizza (6): a fagyasztott pizza készitéséhez leggyakrabban hasznalt program.

A készlilék automatikusan 200°C-on és 20 percig melegit

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem megfeleld, barmikor modosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet szabalyozd
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az idd beallitasahoz.

Sitemény (7): Elsésorban sitemények és muffinok készitésére szolgald program

A késziilék automatikusan 180°C-on és 10 percig melegit

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem megfeleld, barmikor modosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idd/hémérséklet szabalyozo
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az idé beallitasahoz.

Csirkecombok (8): Nyers csirkehus (csirkecomb) elkészitésére szolgalé program

A késziilék automatikusan 190°C-on és 20 percig melegiti a hast

Ha az id6 vagy a hmérséklet nem megfeleld, barmikor mddosithatja az idét vagy a hémérsékletet az id6/hémérséklet szabalyozd
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az idé beallitasahoz.

Csirke (9): Nyers csirkehus elkészitésére szolgalé program

A késziilék automatikusan 200°C-on és 35 percig melegiti a hast

Ha az id6 vagy a hmérséklet nem megfelel8, barmikor médosithatja az idét vagy a hémérsékletet az id6/hémérséklet szabalyozd
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az idd beallitasahoz.

Z0ldségek (10): Elsdsorban fagyasztott zoldségek elkészitésére szolgald program

A késziilék automatikusan 180°C-on és 18 percig melegit

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem megfeleld, barmikor modosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet szabalyozé
gomb (F), majd a (G) "-" ( H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az idd beallitisahoz.

AKESZULEK TISZTITASA

1. A készlilék tisztitasa el6tt huzza ki a készUléket a halozati aljzatbdl, és varja meg, amig a készUlék lehil.

2. Tisztitsa meg nedves, majd szaraz ruhaval (vagy sziikség esetén papirtdriovel).

3. A nehezebben eltavolithaté maradvanyokat kefével, kis mennyiség étolajjal kenje be, és néhany perc elteltével 6vatosan
tavolitsa el egy fa spatulaval.

4. Ne tisztitsa éles, strol6 kendével vagy szivaccsal, illetve ne hasznaljon suroloport, mivel ezek kérosithatjak a sima,
tapadasmentes fellletet

kosar és a tartaly tapadasmentes bevonatat.

5. Ne meritse a készlléket vizbe.

Miszaki adatok:
Kapacitas: 4L+ 4L
Fesziiltség: 50/60Hz: 220-240V ~ 50/60Hz
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Névleges teljesitmény: 1700W
Maximalis teljesitmény: 2500W

Vigyazat forro felUlet:

Az izemeld késziilék hozzaférhetd fellleteinek hdmérséklete magas lehet. Ne érintse meg a késziilék forrd
fellleteit

A kornyezet védelme érdekében. A kartoncsomagolast és a polietilén (PE) zsakokat a leirasuknak megfeleléen a
kommunalis hulladék elkiildnitett gy(ijtésére szolgald megfeleld konténerekben kell elhelyezni. Ha a késziilékben
akkumulatorok vannak, azokat ki kell venni, és kiilén kell elhelyezni egy gyiijt6- és taroldhelyen. A hasznalt
késziiléket megfeleld gy(ijté- és taroldhelyre kell szallitani, mivel a benne 1évd veszélyes anyagok veszélyt
jelenthetnek az egészségre és a kdmyezetre. A terméken talalhato jeldlés jelzi, hogy a készliléket nem szabad a
kommunalis hulladékgyjtd edénybe dobni. A hulladék elektromos berendezés olyan hulladék, amely az emberekre,
allatokra és a kornyezetre karos anyagokat tartalmaz. Ezek az anyagok szennyezhetik a talajt, a vizet vagy a levegét,
és ezen keresztil bejuthatnak az emberi szervezetbe, és szdmos egészségiigyi problémahoz vezethetnek, példaul
latés-, hallas-, beszédzavarokhoz, karosithatjak a vesét, a majat és a szivet is, valamint bérbetegségeket
okozhatnak. A kéros anyagok kéros hatassal lehetnek a légzészervekre és a reproduktiv rendszerre is, és rakos
elvaltozasokhoz vezethetnek. Az érintett talajokon termd névények és a bel6lik készlilt termékek fogyasztasa a fent
emlitett egészségtigyi hatasokat eredményezheti. Ne dobja a berendezést a kommunalis hulladékgyiijtobe!
Szerviz Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy barmilyen panasza van, kérjik, forduljon a kévetkez6khoz
forduljon kézvetlenil a nyugtat kiallitd kereskedéhoz.

Manual de utilizare (RO)

CONDITII GENERALE DE SIGURANTA INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE
SIGURANTA PENTRU UTILIZARE CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU
REFERINTE VIITOARE

1. Cititi instructiunile de utilizare inainte de a utiliza aparatul si urmati instructiunile
continute in acestea. Producatorul nu este raspunzator pentru daunele cauzate de
utilizarea aparatului in mod neconform cu destinatia sa sau de manipularea
necorespunzatoare.

2. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Nu il utilizati in niciun alt scop
incompatibil cu destinatia sa.

3. Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare 220-240V ~ 50/60 Hz.

Pentru o mai mare siguranta a utilizarii, nu conectati simultan mai multe aparate
electrice la un singur circuit.

4. Aveti grija deosebita atunci cand utilizati aparatul in prezenta copiilor. Nu permiteti
copiilor sa se joace cu aparatul nu permiteti copiilor sau oricarei persoane care nu este
familiarizata cu aparatul sa il utilizeze.

5. AVERTISMENT: Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de
persoane cu capacitate fizica, senzoriala sau mentala limitata sau de persoane fara
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experienta sau cunostinte despre aparat, daca acest lucru se face sub supravegherea
unei persoane responsabile de siguranta lor sau daca li s-au dat instructiuni privind
utilizarea in siguranta a aparatului si sunt constienti de pericolele asociate cu utilizarea
acestuia. Copiii nu trebuie sa se joace cu echipamentul. Curatarea si intretinerea
echipamentului nu trebuie efectuate de cétre copii decat daca acestia au peste 8 ani si
daca activitatea este efectuata sub supraveghere.

6. AVERTISMENT: nu lasati aparatul conectat la o priza nesupravegheat.

7. AVERTISMENT: nu transportati niciodata aparatul cand acesta este pornit sau cand
este fierbinte.

8. AVERTISMENT: temperatura suprafetelor accesibile ale echipamentului de
functionare poate fi ridicata atunci cand echipamentul este in functiune.

9. AVERTISMENT: tineti aparatul si cablul acestuia departe de copiii sub 8 ani.

10. AVERTISMENT: Scoateti intotdeauna stecherul din priza de alimentare dupa
utilizare tinand priza cu ména. NU trageti de cablul de alimentare.

11. AVERTISMENT: Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor inflamabile.

12. AVERTISMENT: Nu plasati in interiorul aparatului carton, hartie, plastic sau alte
articole inflamabile sau fuzibile.

13. Nu scufundati cablul, fisa sau intregul aparat in apa sau alt lichid. Nu expuneti
aparatul la conditile meteorologice (ploaie, soare etc.) si nu il utilizati in conditii de
umiditate (bai, rulote umede).

14. Verificati periodic starea cablului de alimentare. Daca cablul de alimentare este
deteriorat, echipamentul nu trebuie utilizat. Un cablu deteriorat trebuie inlocuit de o
unitate de reparatii specializata pentru a evita pericolul.

15. Nu utilizati echipamentul cu un cablu de alimentare deteriorat sau daca acesta a
fost scapat sau deteriorat in orice alt mod sau nu functioneaza corect. Nu reparati
singur aparatul, deoarece exista riscul de electrocutare. Duceti aparatul deteriorat la un
centru de service competent pentru inspectie sau reparatie. Orice reparatie poate fi
efectuata numai de catre centrele de service autorizate. Repararea necorespunzatoare
poate reprezenta un risc grav pentru utilizator.

16. Asezati aparatul pe o suprafata rece, stabila, plana, departe de aparatele de gatit
fierbinti, cum ar fi un aragaz electric, un arzator cu gaz efc..

17. Cablul de alimentare nu trebuie sa atarne peste marginea mesei sau sa atinga
suprafete fierbinti.

18. Pentru protectie suplimentara, este recomandabil sa instalati in circuitul electric, un
dispozitiv de curent rezidual (RCD) cu un curent rezidual nominal care sa nu
depéseasca 30 mA. Un electrician specializat trebuie consultat in acest sens.

19. In cazul in care este necesara utilizarea unui cablu prelungitor, utilizati numai un
model cu un pin de impamantare nominal pentru cel putin 10 A. Cablurile prelungitoare
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care nu indeplinesc aceasta cerinta se pot supraincalzi. Cablul trebuie sa fie asezat
astfel incat sa se evite tragerea accidentald sau impiedicarea de acesta.

20. Nu permiteti ca partea motorului aparatului sa se ude.

21. Asezati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta la caldura, departe de materiale
inflamabile (perdele, draperii, tapet etc.). Pentru a asigura o circulatie corespunzatoare
a aerului, pastrati un spatiu liber de cel putin 10 cm pe fiecare parte a aparatului si de
cel putin 30 cm deasupra acestuia. Nu acoperiti orificiile de ventilatie ale aparatului,
deoarece acest lucru poate provoca supraincalzirea si deteriorarea produsului.

22. Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului (usa, panoul superior sau inferior si
panourile laterale). Folositi manusi de protectie atunci cand indepartati sau atingeti
orice parti fierbinti.

23. Cablul de alimentare nu trebuie asezat peste aparat si nu trebuie sa atinga sau sa
se afle in apropierea suprafetelor fierbinti. Nu asezati aparatul sub o priza electrica.

24. Nu puneti portiuni care sa ocupe intregul volum al aparatului, deoarece acest lucru
poate provoca incendii si deteriorarea produsului.

25. Dupa gatit sau inainte de a curata aparatul, scoateti cablul de alimentare din priza
si lasati-| s& se raceasca. Lasati aparatul sa se raceasca pentru o perioada suficient de
lungd, deoarece acesta se raceste foarte incet atunci cand este incélzit.

26. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

27. Nu utilizati detergenti agresivi sub forma de emulsii, lotiuni, paste etc. pentru a
curata carcasa, deoarece acestia pot, printre altele, sa indeparteze simbolurile grafice
de informare, cum ar fi gradatiile, marcajele, semnele de avertizare etc.

28. Nu utilizati perii metalice de s&rma pentru curatare. Fragmentele de sarma rupte
pot intra in contact cu piesele electrice, prezentand un risc de electrocutare.

29. Echipamentul nu este proiectat sa functioneze utilizand temporizatoare externe sau
un sistem separat de telecomanda.

30. Datorita temperaturilor ridicate, trebuie acordata o atentie deosebita la indepartarea
alimentelor coapte, indepartarea grasimii fierbinti sau a altor lichide fierbinti.

31. Nu asezati aparatul sub dulapurile de bucatarie din cauza caldurii si aburului care
se ridica.

32. Nu spalati piesele metalice in masinile de spalat vase, deoarece detergentii agresivi
utilizati in aceste aparate fac ca piesele mentionate mai sus sa se intunece. Se
recomanda ca acestea sa fie spalate manual, folosind lichide de spalat conventionale.
33. Nu acoperiti aparatul pentru a evita supraincalzirea.

34. Nu depozitati in aparat nimic altceva decat accesoriile care fi apartin.

35. Nu utilizati aparatul cu un recipient neacoperit.

Descrierea dispozitivului:
1. 1. panou de comanda 2. maner 3. sertar 4. carcasa 5. iesire de aer 6. cablu de alimentare 7. gratar
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Panou de comanda:
A: Buton pornire/oprire B: Buton selectie sertar (1) C: Buton de selectare a sertarului (2) D: Butoane selectie program E: Buton
pornire / pauza F: Butoane control temperatura / timp G: Buton "-" H. Buton "+"

Programe:
1. 1. Chips 2. peste 3. creveti 4. friptura 5. porc 6. pizza 7. patiserie 8. pulpe de pui 9. pui 10. legume

Tnainte de utilizare pentru prima data

1. Indepértati ambalajul si toate autocolantele si accesoriile care se afla pe exteriorul si interiorul aparatului.

2. Curatati temeinic gratarele (7) si sertarele (3) cu apa fierbinte si o cantitate mica de detergent de vase si un burete, apoi stergeti-
le cu o carpa curata si moale

(Nu curatati aparatul cu carpe sau bureti abrazivi si nu folositi pudre de curatat, deoarece acestea pot deteriora suprafetele netede
antiaderente ale gratarelor si sertarelor)

3. Asezati aparatul pe o suprafata orizontala stabild, conectati cablul de alimentare, selectati primul program pentru ambele sertare
(consultati sectiunea privind utilizarea aparatului), pentru a elimina mirosurile de fabrica din aparat.

4. La sfarsitul programului, scoateti cablul de alimentare din priza si repetati pasul 2 pentru a-I curata din nou dupé ce s-a racit
complet.

Nu spalati gratarele (7) si sertarele( 3) in masina de spalat vase.

Utilizarea aparatului:

Aparatul este echipat cu doud sertare separate care functioneaza independent unul de celalalt.

Aparatul poate functiona cu unul dintre sertare, precum si cu doud in acelasi timp.

Principiul aparatului este acelasi pentru sertarul 1 ca si pentru sertarul 2.

1. Tindnd manerul (2), scoateti sertarul (3) impreuna cu gratarul (7) din carcasa (4) si asezati-| pe o suprafata stabila.

2. Gratarul (7) poate fi scos din sertarul (2).

3. Asezati produsele pregatite anterior pe gratarul (7) de pe fundul sertarului (3). Apoi introduceti sertarul (3) in carcasa (4). Cand
umpleti sertarul, nu depasiti nivelul MAX plasat in interiorul sertarului.

4. Conectati unitatea inchisa la o prizd cu impamantare.

5. Aparatul va emite o alarma sonora si indicatorul luminos (A) se va aprinde. Apasati butonul (A) pentru a porni aparatul. Daca nu
este selectat niciun program, aparatul va intra in modul de asteptare dupa 3 minute.

6. Pentru a activa artificiul selectat, apasati butonul 1 (B) pentru sertarul din stdnga sau butonul 2 (C) pentru sertarul din dreapta,
afisajul va afisa un meniu cu programele din care puteti alege.

7. Dupa selectarea sertarului, selectati unul dintre cele zece programe cu ajutorul butonului (D).

8. Dupad selectarea programului, apasati butonul E, aparatul va incepe sa functioneze, lumina din interiorul aparatului se va
aprinde, iar afisajul va indica timpul de numaratoare inversa si temperatura.

9. Odata selectat programul, puteti modifica temperatura si timpul apasénd butonul de selectare a controlului temperaturii/timpului
(C) si apoi butonul G "-", H "+". Se recomanda addugarea a 3 minute la timpul de gatire, raportat la meniul programat, daca
aparatul este racit.

10. Cand se termina, se va auzi un semnal sonor de 5 ori.

11. Pentru a opri aparatul mai devreme, tineti apasat butonul (A) timp de 2 secunde.

Aparatul are o memorie de program, daca sertarul (3) este scos in timpul unui program, aparatul se va opri, cand sertarul (3) este
pus inapoi la locul sau, acesta va continua. Programul poate fi, de asemenea, intrerupt prin apasarea o data a butonului (E),
apasarea acestuia din nou va relua functionarea.

Sfaturi:

Aranjati bucatile de mancare astfel incat sa existe un flux liber de aer cald ntre ele.

Este recomandabil s& intoarceti sau sa amestecati produsele cel putin o data in timpul functionarii programului selectat.

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti regla oricand apasand butonul de control al timpului/temperaturii (F),
urmat de butonul G "-", H "+" pentru a termina gatitul alimentelor.

Interval de timp de la 1 minut la 60 de minute
Interval de temperatura de la 60 “C la 200 °C

IMATENTIE!! Interiorul aparatului este foarte fierbinte
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Programe:

Chips (1): program utilizat in principal pentru chipsuri congelate.

Aparatul se va incélzi automat la 200°C si timp de 20 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti modifica oricand apasand butonul de control al timpuluitemperaturii (F) si
apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Peste (2): programul cel mai des utilizat pentru peste procesat congelat sau peste proaspat.

Aparatul se va incalzi automat la 200°C si timp de 18 minute

Dacé timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti modifica oricand ap&sand butonul de control al timpului/temperaturii (F) si
apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Creveti (3): Cel mai bun pentru fructe de mare mici, cum ar fi creveii.

Aparatul se va incalzi automat la 180°C si timp de 20 de minute

Tn cazul in care timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti modifica intotdeauna timpul sau temperatura apasand butonul de
control al timpuluiftemperaturii (F),apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Steak (4): un program utilizat in principal pentru bucati mai groase de came alba sau rosie.

Aparatul se va incélzi automat la 180°C si timp de 20 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti modifica oricand apasand butonul de control al timpului/temperaturii (F) si
apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Came de porc (5): Un program utilizat in principal pentru bucati mai groase de carne rosie.

Aparatul se va incalzi automat la 180°C si timp de 25 de minute

Dacé timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti modifica oricand apasand butonul de control al timpului/temperaturii (F) si
apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul

Pizza (6): programul cel mai frecvent utilizat pentru pizza congelata.

Aparatul se va incélzi automat la 200°C si timp de 20 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti modifica oricand apasand butonul de control al timpuluitemperaturii (F) si
apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Tort (7): Un program utilizat in principal pentru prepararea prajiturilor si brioselor

Aparatul se va incalzi automat la 180°C si timp de 10 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti modifica oricand apasand butonul de control al timpului/temperaturii (F) si
apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Picioare de pui (8): Program utilizat pentru prepararea camii crude de pui (pulpe de pui)

Aparatul se va incdlzi automat la 190°C si timp de 20 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti modifica oricand timpul sau temperatura apasénd butonul de control al
timpului/temperaturii (F) si apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Pui (9): Program utilizat pentru prepararea camii crude de pui

Aparatul se va inclzi automat la 200°C si timp de 35 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti modifica oricAnd timpul sau temperatura apasénd butonul de control al
timpului/temperaturii (F) si apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

Legume (10): Un program utilizat in principal pentru prepararea legumelor congelate

Aparatul se va incdlzi automat la 180°C si timp de 18 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, le puteti modifica oricand apasand butonul de control al timpului/temperaturii (F) si
apoi butonul (G) "-" ( H) "+" pentru a regla temperatura si timpul.

CURATAREA APARATULUI

1. Inainte de a curata aparatul, scoateti-| din prizé si asteptati pana cand aparatul se riceste.

2. Curatati folosind o carpa umeda, apoi uscata (sau servetel de hartie, daca este necesar).

3. Pentru reziduurile mai greu de indepértat, periati cu o cantitate micé de ulei comestibil si dupé cateva minute indepartati-le usor
cu o spatula de lemn.

4. Nu curatati cu carpe sau bureti ascutiti si abrazivi si nu folositi pudre de curatat, deoarece acestea pot deteriora suprafata
neteda, antiaderentd
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neaderentd a cosului si a recipientului.
5. Nu scufundati aparatul in apa.

Date tehnice:

Capacitate: 4L+ 4L

Tensiune: 220-240V ~ 50/60Hz
Putere nominala: 1700W
Putere maxima: 2500W

Atentie la suprafata fierbinte:

Temperatura suprafetelor accesibile ale unui aparat in functiune poate fi ridicatd. Nu atingeti suprafetele
fierbinti ale aparatului

Pentru binele mediului. Ambalajele din carton si pungile din polietilena (PE) trebuie eliminate in containerele
corespunzatoare pentru colectarea separata a deseurilor municipale, in conformitate cu descrierea acestora. Daca
aparatul contine baterii, acestea trebuie indepartate si eliminate separat la un centru de colectare si depozitare.
Aparatul uzat trebuie dus la un centru adecvat de colectare si depozitare, deoarece substantele periculoase pe care
le contine pot reprezenta un risc pentru sanatate si mediu. Marcajul de pe produs indica faptul c& aparatul nu trebuie
eliminat in containerul de deseuri municipale. Deseurile de echipamente electrice sunt deseuri care contin substante
periculoase pentru oameni, animale si mediu. Aceste substante pot contamina solul, apa sau aerul, iar prin aceasta
pot patrunde in corpul uman si pot duce la o serie de probleme de sénétate, cum ar fi afectarea vederii, auzului,
vorbirii, de asemenea, pot afecta rinichii, ficatul si inima si pot provoca boli de piele. Substantele nocive pot avea, de
asemenea, efecte negative asupra sistemelor respirator si reproducétor si pot duce la modificéri canceroase.
Consumul de plante care cresc pe solurile afectate si de produse fabricate din acestea poate duce la efectele asupra
sanatatii mentionate mai sus. Nu aruncati echipamentul in cosul de gunoi municipal!
Service Daca doriti s& achizitionati piese de schimb sau aveti reclamatii, va rugadm sa contactati direct distribuitorul
care a emis chitanta.

Navod k pouziti (CS)

OBECNE BEZPECNOSTN{ PODMINKY DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY PRO
POUZITI PECLIVE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZIT]

m

1. Pfed pouzitim spotfebice si prectéte navod k obsluze a dodrzujte pokyny v ném
uvedené. Vyrobce neodpovida za Skody zptsobené pouzivanim spotfebiée v rozporu s
jeho uréenim nebo nespravnou manipulaci.

2. Spotfebit je urfen pouze pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte jej k jinym Gceldim,
které nejsou slucitelné s jeho ur€enim.

3. Spotebi¢ pfipojujte pouze do uzemnéné zasuvky 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Pro vétsi bezpeénost pouzivani nepfipojujte k jednomu obvodu vice elektrickych
spotrebi¢i soucasné.

4. Pfi pouzivani spotfebiCe v pfitomnosti déti dbejte zvySené opatrnosti. Nedovolte
détem, aby si se spotfebiCem hraly nedovolte détem nebo osobam, které nejsou se
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spotfebiCem obeznameny, aby jej pouzivaly.

5. VAROVANI: Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez zkuSenosti a
znalosti zafizeni, pokud tak Cini pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost
nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny k bezpecnému pouzivani zafizeni a jsou si
védomy nebezpeci spojenych s jeho pouzivanim. Déti by si se zafizenim nemély hrét.
Cisténi a Udrzbu zafizeni by nemély provadét déti, pokud jim neni vice nez 8 let a
¢innost neprovadéji pod dohledem.

6. VAROVANI: nenechavejte spotfebic zapojeny do zasuvky bez dozoru.

7. VAROVANI: nikdy nepfenasejte zapnuty nebo horky spotfebi.

8. VAROVANI: teplota pfistupnych povrchdi provozniho zafizeni mize byt za chodu
zafizeni vysoka.

9. VAROVANI: zafizeni a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

10. VAROVANI: po pouziti vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky tak, e ji pfidrzite
rukou. Netahejte za sitovou Sfidru.

11. VAROVANI: nepouzivejte spotebi¢ v blizkosti hoflavych materiald.

12. VAROVANI: Dovnitf spotfebige nevkladejte lepenku, papir, plast nebo jiné hoflavé
Ci horlavé predméty.

13. Neponofuijte kabel, zastrcku ani cely pfistroj do vody nebo jiné kapaliny.
Nevystavuijte pfistroj povétrnostnim vlivim (dést, slunce apod.) a nepouzivejte jej ve
vihkych podminkach (koupelny, vihké obytné vozy).

14. Pravidelné kontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je napajeci kabel poSkozeny,
zafizeni se nesmi pouzivat. Poskozeny kabel by mél byt vyménén v odborném servisu,
aby se predeslo nebezpeci.

15. Zafizeni nepouzivejte s poSkozenym napajecim kabelem nebo pokud bylo
upusténo nebo jinak poskozeno nebo nefunguje spravné. Neopravuijte zafizeni sami,
protoZe hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem. Poskozeny spotfebi¢ odneste do
pfislusného servisniho stfediska ke kontrole nebo opravé. Veskeré opravy smi
provadét pouze autorizované servisni stfedisko. Neodborna oprava muze pro uzivatele
pfedstavovat vazné riziko.

16. Spotfebi¢ umistéte na chladny stabilni, rovny povrch, mimo dosah horkych varnych
spotfebicl, jako je elektricky sporak, plynovy hofak apod.

17. Napajeci kabel nesmi viset pfes okraj stolu ani se dotykat horkych povrchu.

18. Pro dodatecnou ochranu se doporucuje instalovat do elektrického obvodu proudovy
chréni¢ (RCD) se jmenovitym rezidualnim proudem nepfesahujicim 30 mA. V tomto
ohledu je tfeba se poradit s odbornym elektrikarem.

19. Pokud je nutné pouzit prodluzovaci kabel, pouzijte pouze model s uzemrnovacim
kolikem o jmenovitém proudu alespori 10 A. ProdluZovaci kabely, které tento
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pozadavek nespliuji, se mohou prehfat. Kabel musi byt poloZen tak, aby nedoslo k
nahodnému zatazeni nebo zakopnuti o néj.

20. Nedovolte, aby se motorova ¢ast spotfebice namocila.

21. Spotfebi¢ umistéte na rovny, tepelné odolny povrch, mimo dosah hoflavych
materiald (zaclony, zavésy, tapety apod.). Pro zajisténi spravné cirkulace vzduchu
udrzujte na kazdé strané spotfebice alespori 10 cm volného prostoru a alespori 30 cm
nad nim. Nezakryvejte vétraci otvory spotrebiCe, protoze by mohlo dojit k pfehfati a
poskozeni vyrobku.

22. Nedotykejte se horkych povrchl spotfebice (dvifek, horniho nebo spodniho panelu
a bo¢nich panel). Pfi odstrafiovani nebo dotykani se horkych ¢asti pouziveijte
ochranné rukavice.

23. Napajeci kabel by nemél byt polozen pres spotfebi¢ a nemél by se dotykat horkych
povrchu ani lezet v jejich blizkosti. Nepokladejte spotfebi¢ pod elektrickou zasuvku.
24. Nepokladeijte porce zabirajici cely objem spotfebice, protoze to mlze zpUsobit
pozar a poSkozeni vyrobku.

25. Po vareni nebo pred Cisténim spotfebice odpojte napajeci kabel ze zasuvky a
nechte jej vychladnout. Spotfebi¢ nechte dostatecné dlouho vychladnout, protoze pfi
zahfati chladne velmi pomalu.

26. Po kazdém pouZiti spotfebic vyCistéte.

27. K Cisténi krytu nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky ve formé emulzi, pletovych
vod, past apod. protoZze mohou mimo jiné odstranit informacni grafické symboly, jako
jsou stupnice, znacky, vystrazné napisy apod.

28. K Cisténi nepouzivejte kovové draténé kartace. Zlomené Ulomky dratl se mohou
dostat do kontaktu s elektrickymi ¢astmi, coZ pfedstavuje riziko urazu elektrickym
proudem.

29. Zafizeni neni ur€eno k provozu pomoci externich ¢asovacl nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

30. Vzhledem k vysokym teplotam je tfeba dbat zvIastni opatrnosti pfi vyjimani
pecenych potravin, odstrariovani horkého tuku nebo jinych horkych tekutin.

31. Spotfebi¢ neumistujte pod kuchyriské skfifiky kvili stoupajicimu teplu a pare.

32. Kovove Casti nemyjte v myckach nadobi, protoZe agresivni myci prostfedky
pouzivané v téchto spotfebicich zplsobuji tmavnuti vySe uvedenych ¢asti.
Doporucujeme je myt ruéné za pouziti béznych mycich prostfedku.

33. Spotiebi¢ nezakryvejte, aby nedoslo k jeho piehrati.

34. Do spotfebice neukladejte nic jiného neZ pfisluSenstvi, které k nému patfi.

35. NepouZivejte spotiebi€ s nezakrytou nadobou.

Popis zafizeni:
1. Ovladaci panel 2. rukojet 3. zasuvka 4. kryt 5. vyvod vzduchu 6. napajeci kabel 7. rost
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Ovladaci panel:
A: Tlacitko zapnutilvypnuti B: Tlacitko volby zasuvky (1) C: Tlacitko volby zasuvky (2) D: Tlacitka volby programu E: Tlacitko Start /
Pauza F: Tladitka regulace teploty / ¢asu G: Tlacitko "-" H: Tlacitko "+"

Programy:
1. 1. hranolky 2. ryby 3. krevety 4. steak 5. vepfové maso 6. pizza 7. pecivo 8. kureci stehna 9. kufe 10. zelenina

Pred prvnim pouzitim

1. Odstrarite obal a vSechny nalepky a pfisluSenstvi, které jsou na vnéjSi strané a uvnitf spotfebice.

2. Dlikladné vycistéte rosty (7) a zasuvky (3) horkou vodou s malym mnozstvim prostfedku na myti nadobi a houbickou, poté je
otfete Cistym mékkym hadfikem

(Spotfebit necistéte abrazivnimi utérkami nebo houbickami ani nepouZivejte draténky, protoze by mohly poskodit hladky nepfilnavy
povrch rostu a zasuvek)

3. Umistéte spotfebi¢ na stabilni vodorovnou plochu, zapojte napéjeci kabel, zvolte prvni program pro obé zasuvky (viz €ast o
pouzivani spotfebice), abyste ze spotfebice odstranili tovarni pachy.

4. Po skon€eni programu odpojte napajeci kabel a po Gpiném vychladnuti spotfebice zopakuijte krok 2 a znovu jej vyCistéte.

V mycce nadobi nemyjte rosty (7) a zasuvky( 3).

Pouzivani spotfebice:

Spotfebi¢ je vybaven dvéma samostatnymi zasuvkami, které funguji nezavisle na sobé.

Spotfebi¢ mlze pracovat jak s jednou ze zasuvek, tak se dvéma najednou.

Princip fungovani pfistroje je stejny pro zasuvku 1 i pro zasuvku 2.

1. Pridrzenim rukojeti (2) vytahnéte zasuvku (3) spolu s rostem (7) z krytu (4) a umistéte ji na stabilni povrch.

2. Roét (7) Ize ze zasuvky (2) vyjmout.

3. Na rost (7) na dné zasuvky (3) polozte pfedem pfipravené vyrobky. Poté zasurite zasuvku (3) do pouzdra (4). Pfi pinéni zasuvky
nepfekracujte Urovei MAX umisténou uvniti zasuvky.

4. Uzavieny pfistroj zapojte do uzemnéné sitové zasuvky.

5. Spotrebi¢ vyda zvukovy signal a rozsviti se kontrolka (A). Stisknutim tlacitka (A) spotfebi¢ zapnéte. Pokud neni zvolen zadny
program, pfejde spotfebi¢ po 3 minutach do pohotovostniho rezimu.

6. Cheete-li aktivovat vybrany artefakt, stisknéte tlacitko 1 (B) pro levou zasuvku nebo tlacitko 2 (C) pro pravou zasuvku, na displeji
se zobrazi nabidka s programy na vybér.

7. Po vybéru zasuvky zvolte jeden z deseti program( pomoci tlacitka (D).

8. Po vybéru programu stisknéte tlagitko E, spotiebi¢ zatne pracovat, rozsviti se kontrolka uvniti spotfebice a na displeji se zobrazi
odpocitavany ¢as a teplota.

9. Po zvoleni programu mUzete zménit teplotu a ¢as stisknutim tlacitka pro volbu teploty/Gasu (C) a poté tladitka G "-", H "+".
Doporucuije se pfidat 3 minuty k dobé vafeni vzhledem k naprogramované nabidce, pokud je spotfebi¢ vychladly.

10. Po dokonceni se ozve 5krat zvukovy signal.

11. Chcete-li spotrebi¢ pfedasné ukondit, podrzte tlagitko (A) stisknuté po dobu 2 sekund.

Spotrebi¢ ma pamét program(i, pokud béhem programu vyjmete zasuvku (3), spotfebi€ se zastavi, po vraceni zasuvky (3) na misto
bude pokracovat. Program Ize také pozastavit jednim stisknutim tlacitka (E), jeho opé&tovnym stisknutim se provoz obnovi.

Tipy: V pfipadé, Ze je program spustén, je nutné jej zapnout:

Usporadejte kousky potravin tak, aby mezi nimi voné proudil horky vzduch.

Doporucujeme vyrobky béhem provozu zvoleného programu alespori jednou otogit nebo zamichat.

Pokud €as nebo teplota nejsou dostatecné, mizete vzdy upravit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka regulace ¢asu/teploty (F) a
naslednym stisknutim tlacitka G "-", H "+" pro dokonceni pfipravy pokrmu.

Casovy rozsah od 1 minuty do 60 minut
Rozsah teploty od 60 “C do 200 °'C

POZOR!! Vnitfek spotfebice je velmi horky
Programy:

(1): program pouzivany hlavné pro mrazené brambdrky.
Spotfebi¢ se automaticky zahfeje na 200°C a po dobu 20 minut
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Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostatecné, muzete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlagitka pro ovladani ¢asulteploty (F) a
poté tladitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a asu.

Ryby (2): program nejcast8ji pouzivany pro zmrazené zpracované ryby nebo &erstvé ryby.

Spotfebi¢ se automaticky ohfeje na 200°C a po dobu 18 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostateéné, mizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlagitka ovladani ¢asulteploty (F) a
poté tlacitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a asu.

Krevety (3): Nejlepsi pro malé morské plody, jako jsou krevety.

Spotfebi¢ se automaticky ohfeje na 180°C a po dobu 20 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostateéné, mizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlagitka pro oviadani ¢asu/teploty (F),
poté tlacitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a asu.

Steak (4): program pouzivany pfedevsim pro silnéjSi kusy bilého nebo ¢erveného masa.

Spotfebi¢ se automaticky zahfeje na 180°C a po dobu 20 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostatecné, muzete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka pro oviadani ¢asulteploty (F) a
poté tlacitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a ¢asu.

Vepfové maso (5): Program pouzivany pfedevsim pro silnéjsi kusy ¢erveného masa.

Spotfebi¢ se automaticky zahreje na 180°C a po dobu 25 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostatecné, mizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka pro ovladani casulteploty (F) a
poté tlacitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a ¢asu

Pizza (6): program, ktery se nejcastéji pouziva pro pfipravu mrazené pizzy.

Spotfebi¢ se automaticky zahreje na 200°C a po dobu 20 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostateéné, muzete vzdy zménit €as nebo teplotu stisknutim tladitka pro oviadani ¢asu/teploty (F) a
poté tlagitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a asu.

Kolag (7): Program pouzivany pfedevsim pro pfipravu kolact a muffind

Spotfebi¢ se automaticky zahfeje na 180°C a po dobu 10 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostateéné, muzete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tladitka pro oviadani ¢asu/teploty (F) a
poté tlagitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a ¢asu.

Kufeci stehynka (8): Program slouzici k pfipravé syrového kufeciho masa (kufecich stehen)

Spotfebi¢ se automaticky zahfeje na 190°C a po dobu 20 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostatecné, muzete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka pro oviadani ¢asu/teploty (F) a
poté tladitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a ¢asu.

Kufe (9): Program pouzivany k pfipravé syrového kufeciho masa

Spotfebi¢ se automaticky zahreje na 200°C a po dobu 35 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostatecné, muzete vzdy zménit Cas nebo teplotu stisknutim tladitka pro oviadani ¢asu/teploty (F) a
poté tlagitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a asu.

Zelenina (10): Program pouzivany pfedevsim pro pfipravu mrazené zeleniny

Spotfebi¢ se automaticky ohreje na 180°C a po dobu 18 minut

Pokud ¢as nebo teplota nejsou dostateéné, mizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tladitka pro oviadani ¢asu/teploty (F) a
poté tlagitka (G) "-" ( H) "+" pro nastaveni teploty a asu.

CISTENI SPOTREBICE

1. Pfed Cisténim spotfebice jej odpojte od sitové zasuvky a pockejte, dokud spotfebi€ nevychladne.

2. Cisténi provadgite vihkym a poté suchym hadiikem (nebo v pFipadé potteby papirovou utérkou).

3. Obtiznéji odstranitelné zbytky potfete malym mnoZstvim jedlého oleje a po nékolika minutach je opatrné odstrante dievénou
Spachtli.

4. Necistéte ostrymi, abrazivnimi utérkami nebo houbic¢kami ani nepouzivejte draténky, protoze by mohly poSkodit hladky
nepfilnavy povrch

povrch koSe a nadoby.

5. Neponofuijte spotfebi¢ do vody.
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Technické udaje:

Objem: 4L+ 4L

Napéti: 220-240V ~ 50/60Hz
Jmenovity vykon: 1700W
Maximalni vykon: 2500W

Pozor, horky povrch:

Teplota pfistupnych povrchli provozovaného spotfebi¢e mize byt vysoka. Nedotykejte se horkych povrchi
spotfebice

V zajmu ochrany zivotniho prostredi. Kartonové obaly a polyethylenové (PE) sacky odhodte do pfisluSnych
kontejnert pro oddéleny sbér komunalniho odpadu podle jejich popisu. Pokud jsou ve spotfebii baterie, je tfeba je
vyjmout a oddélené zlikvidovat ve sbérné a skladu. Pouzity spotfebi€ musi byt odvezen do vhodného sbémého a
skladovaciho zafizeni, protoZe nebezpecné latky, které obsahuje, mohou pfedstavovat riziko pro zdravi a Zivotni
prostfedi. Oznageni na vyrobku uvadi, Ze spotfebi¢ nesmi byt vyhozen do kontejneru na komunalni odpad.
Elektroodpad je odpad, ktery obsahuje latky Skodlivé pro Elovéka, zvifata a Zivotni prostfedi. Tyto latky mohou
kontaminovat plidu, vodu nebo vzduch a jejich prostfednictvim se mohou dostat do lidského organismu a vést k fadé
zdravotnich problémd, jako jsou poruchy zraku, sluchu, feci, mohou také poskodit ledviny, jatra a srdce a zplsobit
c € kozni onemocnéni. Skodlivé latky mohou mit také nepfiznivé ginky na dychaci a reprodukéni systém a vést k
rakovinnym zménam. Konzumace rostlin rostoucich na postizenych pidach a produktd z nich vyrobenych mize mit
za nasledek vySe uvedené zdravotni U¢inky. Zafizeni nevyhazujte do popelnice na komunaini odpad!
Servis Pokud si prejete zakoupit nahradni dily nebo mate jakékoli stiznosti, obratte se na obratte se pfimo na
prodejce, ktery vydal doklad o koupi.

PykoBoacTtBo nonb3osatens (RU)

OBLUNE YCIOBMA BE3ONMACHOCTU BAXHBIE YKASAHWA MO BE3OMNACHOCTH
MCMONb3OBAHNA BHUMATENBHO MPOYNTAUTE N COXPAHUTE ANIA
OAJTBHEWLIETO NCMONb30BAHWA

1. MNepen ncnonb3oBaHeM npubopa NPOYTATE MHCTPYKLMIO NO 3KCMTyaTaLmumn u
crnefynTe coaepxaliumcs B Hel ykasaHuam. MNponsBoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a YLep6, BbI3BaHHbIN MCNONb30BaHWEM npubopa He no
Ha3HaYeHMWIO MK HenpaBWIbHbIM 0BpaLLEHNEM C HUM.

2. Mpunbop npegHasHayeH TonbKo Ans 6bITOBOro UCNONb30BaHNS. He ucnonbayiite ero
ANS ApYruX Leneit, HeCOBMECTUMbIX C €r0 Ha3HaYEHNEM.

3. MopgkntoyaiiTe npubop ToNbKO k 3a3emneHHomn posetke 220-240 B ~ 50/60 Iy,

[ns GonbLuei 6e30MacHOCTM UCMOMNbL30BAHKS HE NOAKMOYANTE OQHOBPEMEHHO
HECKOMbKO 3NeKTPonprOOPOB K OAHOI LENK.

4. Cobntopaite 0cobyto OCTOPOXHOCTb NP UCMONb30BaHUW Npubopa B NPUCYTCTBIN
[eTein. He no3sonsinTe 4eTam urpatb € Npubopom, He NO3BONSITE AETAM UK NLAM,
He 3HaKOMbIM C NPUBOPOM, NONb30BATLCS UM.

59



5. MPEOYNPEXOEHWE: aHHoe 060pyaoBaHne MOXKET MCMONb30BaTLCSA AETbMM
cTapLue 8 neT u nuamm ¢ orpaHnyeHHbIMU (U3NHECKUMM, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMIOCOBHOCTAMM, @ TaKkKe NULAMM1, HE UMEIOLMMI OMbITa UK 3HAHWUN 06
9TOM 0060pya0BaHMK, ECAM 3TO AenaeTcs nog HabnigeHneM nuua, OTBETCTBEHHOTO 3a
x 6e30MacHOCTb, MNW ECAIN OHU NONYYUIM MHCTPYKLMKM No Ge3onacHoMy
NCMonb30BaHNO 060pyA0BaHNS 1 3HAKOT 06 ONACHOCTSX, CBSA3AHHBIX C €ro
ncnonb3oBaHueM. [1et He JOIKHbI urpath ¢ 0bopyaoBaHueM. Yuctka un
obenyxuBaHe 060pya0BaHNS HE AOMKHbI BbINOMHATLCA 4ETbMMU, ECAIN TOMNBKO OHU He
cTapLue 8 neT 1 He BbINOMHAKTCA Nog NPUCMOTPOM.

6. NMPEAYNPEXOEHWE: He ocTaBnsiTe npnbop BKIHOYEHHBIM B pO3eTKy 6e3
npucmoTpa.

7. NMPEQYNPEXIOEHWE: Hukoraa He nepeHocuTe npubop BO BKIKOYEHHOM MK
ropsiYeM COCTOSIHUM.

8. MPEAYNPEXOEHWE: Temnepatypa fOCTYNHbIX NOBEpXHOCTeN paboyero
obopyaoBaHus MoxeT ObITb BbICOKOW, koraa obopyaosaHue paboTtaer.

9. MPEAYNPEXOEHWE: xpaHuTe npubop v ero WHyp B HEAOCTYNHOM ANst AETEN
mnagLwe 8 nert mecre.

10. MPEAYNPEXIOEHME: nocne ucnonb3oBaHus Bceraa BbIHUManTe BUMKY U3
PO3eTKW, Npuaepxusas ee pykon. HE TaHUTe 3a CeTeBOM LLHYP.

11. NPEQYNPEXLAEHWE: He ucnonb3yiiTe npubop 613N NErkoBoCniaMeHsoWwmxcs
MaTepuasnos.

12. NPEQYNPEXAEHWE: He nomewyaiiTe BHYTpb npubopa kapToH, Bymary, nnactuk
UNK apyrue NerkoBOCnIaMEHSIIOLLMECS UMW NETKONNaBK1E NPeaMETbI.

13. He norpyxaiTe kabenb, BUNKy 1nu BeCb npubop B BOAY MNK APYryH0 XnakocTb. He
noggeprante npubop BO3AENCTBIIO NOTOAHBIX YCIOBUN (40XAb, COMHUE U T.4.) U He
MCNONb3YNTE Er0 B YCIOBWSX MOBbILEHHOW BNAXHOCTW (BaHHbIE KOMHATLI, BMiaXHble
AoMa Ha Konecax).

14. MNeprognyecku NpoBepsnTe COCTOSHIE LUHYpa NUTaHUs. ECAm WHYp nuTaHus
noBpexaeH, 060pyaoBaHMe UCnonb30BaTh HeMb3s. Bo n3bexaHne onacHoCTy
NOBPEXAEHHDIN LHYP CreayeT 3aMeHnTb B CrneLmani3npoBaHHOM PEMOHTHOM LIEHTpE.
15. He ncnonb3yite obopynoBaHue ¢ NOBPEXAEHHbIM LUHYPOM NUTaHMS, @ Takke ecnm
€ro YPOHWMN UMK NOBPEANIM KakuM-nnb0o Apyrum cnocobom, v eCrin OHO He
paboTaeT JomkHbIM 06pa3oM. He peMoHTUpyiTe Npubop camMoCcToSATeNbHO, TaK Kak
CYLLECTBYET OMAaCHOCTb NopaxeHus TokoM. OTHeCUTE NOBPEXAEHHbIV Npubop B
KOMNETEHTHbIN CEPBUCHBIN LLEHTP AN NPOBEPKM U PEMOHTA. JT0BO0 PEMOHT MOXET
BbINOSTHATLCS TOMBKO B aBTOPU30BAHHBIX CEPBUCHBIX LiEHTPaX. HenpaBusbHbI PEMOHT
MOXET NpeACTaBNATb CEPbE3HYI0 ONACHOCTb AJ1 NOMNb30BaTENS.

16. MomecTute nNpubop Ha NPOXNaaHYH POBHYK NOBEPXHOCTb, NOAANbLIE OT FOPSUMX
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KyXOHHbIX NPUBOPOB, TaKNX Kak aNeKTponnuTa, ra3oBas ropesnka v T.4..

17. WHyp nUTaHMA He JOIMKEH CBMCATb Yepes Kpau CTosa Ui KacaTbCsl ropsumx
NOBEPXHOCTEN.

18. NS JONOMNHUTENBHOW 3aLLNThl PEKOMEHYETCS YCTaHOBUTL B 3MIEKTPUYECKYIO LiEMb
YCTPOWCTBO 0cTaTo4HOro Toka (Y30) ¢ HOMWUHaNbHLIM OCTAaTOYHLIM TOKOM He Bonee 30
MA. Mo aTomy BOMpocy credyeT NPOKOHCYbTUPOBATLCSA CO CNeLManmMcTom-
ANEKTPUKOM.

19. Ecnv HeobxoaMMO 1Cnonb3oBaTh YANMHUTENbHBIA Kabenb, MCNONb3yiTe TONMbKO
MOZeSb C 3a3eMNSAOLLMM KOHTAKTOM, PacCYnTaHHyto Ha ToK He meHee 10 A.
YOnuHUTENW, He oTBevatoLLme aToMy TpebosaHuio, MOryT neperpetbes. Kabenb
LOMKEH BbITb NPOMOXEH Takum 06pa3om, YToBbI 13bexatb Cry4anHoro HaTSHKEHUS
WK CNOTbIKAHUS O HETO.

20. He ponyckailTe HaMOKaH1s MOTOPHOW YacTu npubopa.

21. YcTaHoBuTe Npubop Ha POBHOM XapONpPOYHON NOBEPXHOCTK, BAanM OT
NErkoBOCMNaMEHSIOLLMXCA MaTepManoB (LUTop, 3aHaBecok, oboes 1 T. 4.). Ans
obecneyeHuns Haanexallen LMpKynauum Bo3ayxa octaensmte He meHee 10 cm
cB0OOHOrO MPOCTPAHCTBA C KaXA0N CTOPOHbI Npubopa 1 He meHee 30 CM Hag HAM.
He 3akpblBaiiTe BEHTUNALMOHHbBIE OTBEPCTUSA NpUbOpa, Tak Kak 9TO MOXET NPUBECTM K
neperpeBy 1 NOBPEXAEHMIO N3LeNNs.

22. He npukacaiTech K rops41M noBepXHOCTAM Npubopa (asepue, BEpXHen 1nm
HWXHE naHenu 1 6oKoBbIM NaHensm). Mpy CHATUM UK NPUKOCHOBEHUM K FOPSYMUM
AeTansam UCnonb3yinTe 3awuTHble nepyaTkm.

23. lHyp nuTaHus He JOIMKEH NexaTb noBepx Npubopa, a Takke He AOMKEH KacaTbes
ropsiuMX NOBEPXHOCTEN UMK NEXaTb PSAOM C HUMKU. He pasmellaiiTe npubop noa
9NEKTPUYECKON PO3ETKOMN.

24. He cTaBbTe YacTy, 3aHnMaroLLme BeCb 06beM npubopa, Tak kak 3T0 MOXeT
MPUBECTY K BO3rOPaHMIO 1 NOBPEXAEHWIO U3AENMS.

25. Tlocrne NpuroToBneHWs NULWM UK Nepes YMCTKon Npubopa BbIHbTE BUKY LUHYpa
MUTaHUS U3 PO3ETKM M OCTaBbTE €ro 0CTbiBaTh. [Jante npubopy OCTbITh B TEYEHUE
[O0CTaTOMHO ANUTENBHOO Nepuoaa BPEMEHM, TaK Kak Npu HarpeBaHun OH OCTbIBAET
OYeHb MeArneHHo.

26. Ounwaiite npnbop nocne Kaxgoro UCroNb30BaHms.

27. He ucnonb3ynTe Ans OYMCTKM KOpMyca arpeccuBHbIE MOKLLME CPEACTBa B BUAE
9MyMNbCWIA, NTOCLOHOB, NACT U T.M., TaK Kak OHW MOTYT, B YaCTHOCTH, YAANNUTb
WH(OPMALIMOHHbIE rpadpuyeckne CUMBOSbI, Tak1e Kak rpagyupoBKa, MapkupoBka,
npeaynpexaatowme 3Haku u T.n.

28. He ucnonb3yinte 4ns O4UCTKN METanMYeckue npoBorioyHbIe WweTkn. OBromku
MPOBOOKM MOTYT NOMACTb Ha dNEKTPUYECKMe AeTanm, YTo CO3AaET ONacHOCTb
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NOPaXEHNS ANEKTPUYECKAM TOKOM.

29. ObopyposaHue He NpegHa3HaveHo Ans paboThbl C BHELLHAMM TauMepammn Uinu
OTAENbHOW CUCTEMOWN AUCTAHLMOHHOIO YNpaBneHus.

30. V13-3a BbICOKMX TEMNepaTyp credyeT cobnogatb 0Coby0 OCTOPOXKHOCTL NPH
N3BNEYEHNN 3aneyeHHbIX NPOAYKTOB, YAANEHUN rOPSYEro XMpa Unn ApYrux ropsumx
XWOKOCTEN.

31. He pa3smeLuainte npnbop nog KyxOHHbIMM Lkadhamu 13-3a NoAHUMAtoLLerocs Tenna
W napa.

32. He moliTe MeTannnyeckie aetanm B noCyAOMOEYHbIX MaLLMHaX, Tak Kak
arpeccyBHble MOLLME CPeLCTBa, UCNOoNb3yeMble B 3TUX Npubopax, BbI3blBaOT
NOTEMHEHWE BbILLEYNOMSHYTbIX AeTanen. PEKOMEHAYETCA MbITb UX BPYYHYIO C
MCMONb30BaHNEeM 0BbI4YHbIX CPEACTB AMNS MbITbS NOCYAbI.

33. He HakpbIBaiiTe npubop Bo 3bexaHue neperpesa.

34. He xpaHute B npubope HU4ero, KpoMe NpUHaANEexXHOCTEN, BXOASLLMX B €70 COCTaB.
35. He ncnonb3ayinte npubop ¢ He3aKpbITbIM KOHTEMHEPOM.

Onucanwe npubopa:
1. MaHenb ynpasneHns 2. pyyka 3. AWmK 4. kopnyc 5. BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE 6. LHYP NUTaHMS 7. peLueTka

MaHenb ynpaBneHns:
A: kHOMKa BKITO4EHUS/BbIKMIOYEHNs B: kHonka Bbibopa Awyka (1) C: KHonka Bbibopa Awyka (2) D: KHonkv BbiBopa nporpammbl E:
KHonka crapta / nay3bl F: Kxonku ynpaenenus Temnepatypoii / BpemeHem G: Kxonka "-" H. KHorka "+"

Mporpammbi:
1. Yuncel 2. poiba 3. kpeBeTkm 4. cTeik 5. cBuHWHA 6. vLUa 7. Bbineyka 8. KypuHble Hoxki 9. kypuua 10. oBoLLm

Meper nepBbIM UCMOMB30BaHNEM

1. YpanuTe ynakoBky, a Takke BCe HaKMeki v akceccyaphbl, KOTOpble HaXOAATCS CHApYXU 1 BHYTpK npubopa.

2. TwatenbHo ouncTUTe pelueTky (7) v awwkn (3) ropsyei Booi ¢ HeBOMbLUNM KONMYECTBOM XVAKOCTU NS MbITbS NOCY/bI 1
rybkom, a 3aTem MPOTPUTE UX YNCTO MATKOI TKaHbIO

(He unctute npubop abpasnBHbIMM TpSiNkamm, rybkamu Ui UCNoNb3yiTe YNCTSLLME NOPOLLKM, Tak Kak OHW MOTYT NOBPEaMTL
rnafkve aHTUNpUrapHble NOBEPXHOCTY PELLETOK U ALLMKOB)

3. MocTaBbTe NprbOp Ha YCTONYMBYHO FOPU3OHTaNbHYHO MOBEPXHOCTb, MOAKITIOYMTE LUHYP MUTaHKS, BbibepuTe nepayto nporpammy
ans obonx Awmkos (cM. pasgen "Vcnonb3oBaHue npubopa"), 4tobbl yaanuTb 3aBoLCKME 3anaxu u3 npubopa.

4. Tlo OKOHYaHWM NMPOrPaMMbI BbIHBTE BUIKY 13 PO3ETKW M NOBTOPMTE LUar 2, 4Tobbl CHOBA O4UCTUTL NPMBOP, KOrAa OH NOMHOCTbIO
OCTbIHET.

He moiiTe peluetku (7) v awmkn (3) B OCYSOMOEYHOM MaLLMHE.

Wcnonb3oBanue npubopa:

Mpubop OCHaLLEH ABYMS OTAEMbHbIMU ALLMKaMu, paboTaloLLMMI HE3aBUCUMO [PYT OT Apyra.

Mpubop MoxeT paboTaTh Kak C OAHNM U3 ALWKOB, TaK ¥ C ABYMS| OAHOBPEMEHHO.

MpuHLMN paboTbl Npubopa oANHaKoB Kak ANs AlmKka 1, Tak v Ans Awmka 2.

1. Oepxacs 3a pyuKy (2), usenekuTe siLmk (3) BMecTe ¢ peLueTkoit (7) 13 kopryca (4) 1 nocTaBbTe Ha YCTOMYMBYHO MOBEPXHOCTb.
2. PelweTky (7) MOXHO n3Bneyb u3 ALuka (2).

3. MomecTnTe NOAroTOBNEHHbIE NPOAYKTHI Ha peLLeTky (7) Ha AHe Awwka (3). 3aTem BcTasbTe AWK (3) B kopnyc (4). Mpu
3anofHeHUN AlmMKa He npeBblLwanTe ypoBeHb MAX, yCTaHOBNEHHbIA BHYTPY SILLMKA.

4. MoakmnioumTe 3aKpbIThlit NPUBOP K 3a3eMNEHHON CETEBON PO3ETKE.

5. Mpnbop noaacT 3ByKOBOW CUTHanN 1 3aroputcs MHAMKaTopHas namnoyka (A). Haxmute kHonKy (A), 4Tobbl BKIKOYNTL Npnbop.
Ecnn nporpamma He BbibpaHa, Yepe3 3 MinHyTbl IpuBOop NepeiaeT B PEXvM OXMaaHNS.
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6. Ytobbl akTMBMPOBaTH BbIGPaHHYHO Nporpammy, HaxmuTe kHorky 1 (B) anst nesoro sitmka unn kHonky 2 (C) anst npasoro silLuka,
Ha iucnnee NOSBUTCA MEHIO C MporpaMmamit Ha BbIGop.

7. Mocne BbiBopa ALLyKa BbibepuUTe OfHY U3 AECATI NPOrpaMM C NOMOLLbHO kHomky (D).

8. Mocre BbiGopa nporpammbl HaxmuTe KHOMKY E, npubop HauHeT paboTatb, BHYTpU Npubopa 3aropuTcst MHAUKATOP, a Ha
aucnnee otobpasuTcs Bpems 0BpaTHOro oTcyeTa M Temneparypa.

9. Mocne BbIbOPa NporpamMMbl Bbl MOXETE U3MEHUTL TEMNEPaTypy U BPEMS, HaxaB KHOMKY Bblbopa TemnepaTtypbi/spemenn (C), a
3atem kHonku G "', H "+". PexomeHayeTcs f06aBuTb 3 MUHYTbI K BPEMEHM NPUTOTOBNEHWS!, OTHOCUTENBHO
3anporpaMMMpPOBaHHOMO MeH, Criv Npubop oxnaxaaeTcs.

10. Mo OKOHYaHNUM MPUTOTOBMEHNS MPO3BYYMUT 5 3BYKOBbIX CUTHANOB.

11. Y706bI BOCPOYHO 3aBepLINTL paboTy Npubopa, yaepxXuBainTe KHOMKY (A) B TEUeHME 2 CEKyHA.

Mpubop MMeeT NamsTb NPOrpaMM, €CNW BO BpeMS BbINOMHEHUS NPOrpaMMbl U3BNeYb ALmK (3), npubop octaHoBMTCS, a Koraa
sLLmK (3) GyneT ycTaHoBMeH Ha MecTo, Nporpamma npoaoskMTCs. MporpamMmy Takke MOXHO NPUOCTaHOBUTb, HaxaB KHOMKY (E)
OfMH pas3, NOBTOPHOE HaxaTie BO30OHOBUT paboTy.

CoseTbl:

Pacnonaraiite npofykTbl TaK, 4To6bl MeXay HAMW CBOBOAHO NPOXOAMN NOTOK FOpsHEro Bo3ayxa.

Bo Bpems paGoTbl BbIGpaHHOI NPOrpaMMbl PEKOMEHAYeTCS XOTs Obl pa3 NepeBepHyTL UK NepemeLLaTh NPOAYKTbI.

Ecnv Bpems nnu TemnepaTypa HeoCTaTOuHbI, Bbl BCETfa MOXeTe OTperynupoBaTb Bpems Unv TeMnepaTypy, Haxas KHOMKY
ynpasneHus BpemeHem/Temnepatypoii (F), a 3atem kHonky G "-', H "+" ans 3aBeplueHus npurotonexns broga.

[lnanasoH Bpemeru 0T 1 MUHYTbI [0 60 MUHYT
[nanasoH Temnepatyp ot 60 “C 1o 200 °C

BHUMAHME!!! BHyTpeHHsst NoBEpXHOCTb Mpubopa 0ueHb ropsyas

[MporpamMmbl:

Yunesl (1): nporpamma NCnonb3yeTcs B OCHOBHOM A1 3aMOPOXEHHbIX YNMCOB.

Mpubop aBToMaTHyeckn HarpesaeTcs npu Temnepatype 200°C v B TedeHme 20 MUHYT

Ecnv Bpems nnu TemnepaTypa HeoCTaToOuHbI, Bbl BCETfa MOXeTe U3MEHWUTb BPEMS UMW TeMnepaTypy, Haxas KHOMKY ynpaBneHus
BpemeHem/Temnepatypoit (F), a 3atem kHonky (G) "-" ( H) "+" ans perynupoBku TemnepaTtypbl U BpEMEHU.

Peiba (2): nporpamma, YalLie Bcero 1cnonbayemas Ans 3aMOPOXEHHON Ui CBeXei pbibbl.

IMpubop Gynet aBTOMaTM4eCKV HarpesaTbes npu Temnepatype 200°C B TeveHue 18 MUHYT

Ecnv Bpems unu TemnepaTypa HeOCTaTO4HbI, Bbl BCETfa MOXeTe U3MEHWUTb BPEMS UNW TEMMEPaTypy, Haxas KHOMKY ynpaBneHns
BpemeHeMm/Temnepatypoit (F), a 3aTem kHonky (G) "-" ( H) "+" ans perynupoBku TemnepaTypbl U BpEMEHW.

KpeseTkm (3): nyyLue Bcero noaxoauT Ans Memnkux MOpenpoayKToB, TakiX kak KpeBETKM.

MMpubop Gynet aBTOMaTM4ECKN HarpesaTbes Npu Temnepatype 180°C B TeueHue 20 MUHYT

Ecnu Bpems unu Temnepatypa He[OCTaTOYHbI, Bbl BCETA MOXETE U3MEHUTH BPEMS UMW TEMMepaTypy, HaxaB KHOMKY yNpaBneHus
BpemeHem/Temnepatypoit (F), 3atem kHonky (G) "-" ( H) "+" Ans perynuposki TemnepaTypbl 1 BDEMEHH.

Creiik (4): nporpamma, cnosnb3yemas B OCHOBHOM A1 MPUrOTOBAEHNS TONCThIX KyckoB 6enoro unm kpacHoro msica.
[MpuBop aBTOMaTMYECKM HarpeBaeTcs Npu Temnepatype 180°C u B TeueHne 20 MUHYT

Ecnv Bpemst nnv TemnepaTypa He yCTpamBatoT, Bbl BCErAa MOXETE M3MEHUTL BPEMS UNW TEMMEPaTYpy, Haxas KHOMKY
ynpaBneHus BpemeHeM/Temnepartypoii (F), a 3atem kHonky (G) "-" ( H) "+" ans perynupoBkv TeMnepaTypbl 1 BpEMEHU.

CauHuHa (5): nporpamma, 1cnonb3yemas B OCHOBHOM ANt NPUrOTOBMEHNS TONCTbIX KyCKOB KPACHOTO Msica.

[Mpnbop aBTOMaTnyeckm HarpesaeTcs npu Temnepatype 180°C u B TeueHue 25 MuHYT

Ecnv Bpemst unv TemnepaTypa HeoCTaToOuHbI, Bbl BCETfa MOXeTe U3MEHWUTb BPEMS UMW TeMNEPaTypy, Haxas KHOMKY ynpaBneHus
BpemeHeMm/Temnepatypoit (F), a 3aTem kHonky (G) "-" ( H) "+" ansi perynupoBku TemnepaTypbl ¥ BpEMEHN

Mvuua (6): nporpamma, Hanbonee YacTo 1cnonbayemast Ans NPUIOTOBMNEHUS 3aMOPOXEHHON NMNLILibI.

Mpubop Gynet aBTOMaTM4eCkV HarpesaTbes npu Temnepatype 200°C B TeveHue 20 MUHYT

Ecnu Bpemst unu Temnepatypa He[OCTATOUHbI, Bbl BCETA MOXETE U3MEHUTb BPEMS UMW TEMNEpPaTypy, HaxaB KHOMKY ynpaBneHus
BpemeHeM/Temnepatypoit (F), a 3aTem kHonky (G) "-" ( H) "+" ns perynupoBkv TemnepaTypbl U BpEMEHW.

Topr (7): Mporpamma, ucnonb3yemasi B 0CHOBHOM Afsi IPUrOTOBNEHNS TOPTOB U KEKCOB

63



Mpubop aBTOMaTM4ECKM HarpeBaeTcs npu Temnepatype 180°C B TeueHue 10 MUHYT
Ecnv Bpems unu TemnepaTypa He yCTpaumBaloT, Bbl BCErAa MOXETE M3MEHUTL BpEMS M TeMnepaTypy, Haxas KHOMKY
ynpaBnexus BpemeHem/Temnepatypoi (F), a 3atem kHonky (G) "-" ( H) "+" ons perynvpoBku TeMnepaTtypbl 1 BpEMEHM.

KypuHbie Hoxkm (8): Mporpamma, ucnonb3ayemas Ans npUroToBNEHNS ChIPOTO KYPUHOTO MSCA (KYPUHBIX HOXKeEK)
Mpubop aBTomaTyecky Harpesaetcs npu 190°C B TeyeHre 20 MUHYT

Ecnv Bpems unv TemnepaTypa He yCTpavBatoT, Bbl BCErAa MOXETE M3MEHUTL BpEMS M TeMnepaTypy, Haxas KHOMKY
ynpaBnexus BpemeHem/Temnepatypoi (F), a 3atem kHonky (G) "-" ( H) "+" ans perynupoBkv TemnepaTtypbl 1 BpEMEHM.

Kypuua (9): Mporpamma, ucrnonb3yemas Ans npuUroToBNEHNS CbIPOTO KyPUHOTO Msica
Mpubop aBTOMaT4eckn HarpesaeTtcs npu Temnepatype 200°C B TeueHue 35 MUHYT
Ecnv Bpems unv TemnepaTypa He yCTpavuBatoT, Bbl BCErAa MOXETE U3MEHUTb BPEMS UMM TeMNepaTypy, Haxas KHOMKY
ynpaBnexus BpemeHem/Temnepatypoi (F), a 3atem kHonky (G) "-" ( H) "+" ans perynupoBkv TemnepaTtypbl 1 BpEMEHM.

Osowyy (10): nporpamma, ncnons3yemas B OCHOBHOM AN NPUTOTOBMNEHNS 3aMOPOXEHHBIX OBOLLIEN

Mpubop aBTOMaTU4eCKu HarpesaeTcs npy Temnepatype 180°C B Teyerne 18 MuHyT

Ecnv Bpems unv TemnepaTypa He yCTpanBatoT, Bbl BCErAa MOXETE M3MEHUTL BPEMS UMK TeMMepaTypy, Haxas KHOMKY
ynpaBnexus BpemeHem/Temnepatypol (F), a 3atem kHonky (G) "-" ( H) "+" ons perynvpoBku TemMnepaTypbl U BpEMEHM.

YNCTKA MPUBOPA

1. Mepeg uncTkoi npubopa BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKW M MOAOXKANTE, NOKa NPU6Op OCTLIHET.

2. MpoTpuTe NpuBop BNaxHoM, a 3aTem CyXol TKaHbIO (M ByMaxHbIM MOMOTEHLIEM, €CTIM HEOOXOAUMO).

3. [ins 6onee TpyAHOyAansieMbIx OCTaTKOB HAHECUTE Ha LLETKy HeBONbLLIOe KONMYECTBO MULLEBOTO Macna W Yepea HECKONbKO
MWHYT aKkypaTHO YAanuTe ux AepeBSHHON NonaTkon.

4. He unctute ocTpbimK, abpasneHbIMM TpSNkaMu Unu ryBkamu, a Takke He MCTIONb3YIATE YMCTALLME NOPOLLKV, TaK Kak OHU MOTYT
NOBPEAVTH IMaAKoe aHTUNPUrapHOE MOKPbITHeE

rnafKoe aHTUNPUrapHoe MOKPbITUE KOP3WHBI M KOHTENHEPa.

5. He norpyxaitte npubop B Boay.

LA

TexHnyeckue fanHble:
Obvem:4n+4n

Hanpskerue: 220-240V ~ 50/60Hz
HomuHanbHas mowwHocTe: 1700 BT
MakcumarnbHas MowHocTb: 2500 BT

OCTOPOXHO, ropsiyast MOBEPXHOCTb:

TemnepaTypa [OCTYMHbIX MOBEpXHOCTel paboTatolero npuopa MOXeT GbiTb BbICOKOM. He npukacaiitecs k
rOpsSYMM MOBEPXHOCTAM NpuGopa

B uensx oxpaHbl okpyxatolLeii cpeabl. KapToHHyto ynakoBky 1 nonuaTtuneHosble ([13) nakeTsl creayeT
BbIOpachbiBaTh B COOTBETCTBYHLLME KOHTEAHEPbI ANs pa3aenbHOro cbopa bbIToBbLIX OTXOA0B B COOTBETCTBUM C UX
onucanmreM. Ecnn B npubope umetotcs 6atapeu, ux HeobxoaMMO U3BMEYb 1 YTUNN3NPOBATb OTAENBHO B NYHKTE
cbopa 1 xpaHeHus. Mcnonb3oBaHHbIi npubop HeobxoanMo cAaTh B COOTBETCTBYHOLLMIA NYHKT c6Opa 1 XpaHeHWs, Tak
KaK cofiepaLLmecs B Hem OnacHble BELLEeCTBa MOTyT NpeACTaBNsaTb Yrpo3y Ans 3[OPOBbS 1 OKPYXatoLeii Cpeabl.
MapkupoBKa Ha U3fenum ykaablBaeT Ha To, 4T NpuBOp HeMb3s BbIbpackIBaTh B KOHTEAHEP A4S BbITOBLIX OTXOAOB.
OtpaboTaHHoe 3neKTpoobopyaoBaHKe - 3TO OTXOAbI, COAEPXalLie BELECTBA, BPESHbIE AMNS YernoBeka, XVUBOTHbIX 1
OKpYy>aloLLien cpefbl. 3TV BeLLeCTBa MOrYT 3arps3HATb NOYBY, BOAY UMM BO3MYX, Yepes KOTOpble OHW MOTYT NonacTb
B OpraHu3m YeroBeka v NPUBECTH K psdy Npobrem Co 3A0POBbEM, TaKWX KaK yXy/LIEHUE 3PEHNS, CIyXa, Peyu, MoryT
TalkKe NOBPEAMTL NOYKY, NeYeHb U CEepALie, BbI3BaTb KOXHble 3aboneBaHns. BpeaHble BelyecTsa Takke MoryT
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0OKa3bIBaTb HEraTMBHOE BNMSHIE Ha [bIXaTeNbHYI0 N PEMPOAYKTUBHYIO CUCTEMBI W MPUBOANTL K PaKOBbIM
“3MeHeHUAM. YnoTpebreHne pacTeHmil, pacTyLLyx Ha NopaxeHHbIX NOYBaX, M NPOAYKTOB, N3rOTOBMEHHBIX U3 HUX,
MOXET NPUBECTY K BbILLIEYNOMSIHYTLIM NOCTELACTBUAM [Nsi 300poBbs. He BbiGpackiBaiTe 06opyaoBaHue B
KOHTelHep Ans ObITOBbIX 0TX0A0B!

CepBuc Ecnu Bbl xoTUTe NprobpecTy 3anacHble YacTv UK y Bac eCTb Kakie-nnbo npeTeHsuu, noxanyncra
obpaLyaifTech HenocpeCTBEHHO K NMPOAaBLY, BbiAABLUEMY YEK.

Eyxeipidio xpnong (EL)

FENIKO1 OPOI AZQAAETALZ THMANTIKEZ OAHIMEZ AZQAAETAZ A TH XPHZH
AIABAZTE NPOZEKTIKA KAI @YAA=TE TIZ A MEAAONTIK'H ANAGOPA

1. AlopaoTe 11 0dnyieg AcIToupyiag TpIv XpnOIUOTIOINCETE TN GUCKEUR KAl
akoAoubraTe TIG 08nyie¢ TTou TrepIEXovTal o€ auTéC. O KataokeuaaTrg dev eubBuveTal
yia {nui€g TTou TTPOKaACUVTAI OTTO XPAGN TNG GUOKEUNG TTOU OEV €ival GUUQWVN LE TOV
TTPOOPITUOG TNG /) aTTG aKATAAANAO XEIPITHO.

2. H ouakeur| mpoopiletal udvo yia oikiakn xpAan. Mn XpnoIUOTIOIEITE T GUOKEUR YIa
otrolovdrrote GAo akoTrd TTou dev €ival ouPBaTAGS e TV TTPOPAETTOEVN XPrOT TNG.
3. ZuvdEaTe T OUOKEUN povo ot yelwpévn Trpida 220-240V ~ 50/60 Hz.

o yeyaAutepn ac@aieia xprang, Unv ouvoéeTe TauTdXpova TTOAES NAEKTPIKES
OUOKEUEG O€ EVa KUKAWWA,

4. Na €ioTe 101aiTEPA TTPOTEKTIKOI OTAV XPNCTIUOTIOIEITE TN GUOKEUN OTAV UTTAPXOUV
Taid1d. Mnv emiTpémete oTa TTAIdIA va TTAi(OUV JE T CUCKEUN NV ETTITRETTETE OF€
TTaId1d 1) o€ ATopa TTou dEV Eival EEOIKEIWPEVA [E TN GUCKEUN VO Tr XPNOIKOTIOIOUV.

5. MPOEIAOMOIHZH: Auth n ouokeun ptropei va xpnoiyotoinei amd maidid avw
TWV 8 £TWV Kal atmd AToUa WE TTEPIOPICHEVEG CWHATIKES, AIOBNTNPIAKEG 1) dlavonTIKEG
IKQVOTNTEG N} OTTO ATOPA XWPIG EYTTEIPIA ) YVWOT TNG CUOKEUNG, EQOOOV aUTO YiveTal
uTré TNV emiAewn aréuou Tou ival uTrelBuvVo yia TNV ac@daAeId Toug 1 Toug éxouv
00Bei 0dnyieg yia TNV ac@aAr Xprion TG GUCKEUNE Kal yvwpiouv TOUG KIVOUVOUG TToU
ouvdéovtal e Tn xprion Te. Ta audid dev pEmel va Traidouv pe Tov e¢omAiopo. O
KaBapIoPOE Kal N cuvThpNoN Tou EEOTTAICOU dev TIPETTEI val YiveTal aTrd TTaIdIA, EKTOG
Qv ival Qvw Twv 8 £TWV Kail n dpaoTnPEIOTNTA TTPAYUATOTIOIEITAI UTTO ETTIBAEWN.

6. MPOEIAOTOIHZH: Mnv agrivete Tn oUCKeUR OUVOEBEPEVN OTNV TTPICa XWPIg
ETiBAeYN.

7. MPOEIAOMOIHZH: unv petagépete TOTE TN CUOKEUR OTAV Eival EvEPYOTTOINUEVN 1
otav givai CeoTh.

8. MPOEIAOMMOIHZH: n Bepuokpaaia Twv TPOORACIHWY ETIYAVEIWY TOU EEOTTAIOHOU
Aeitoupyiag pmopei va eivail upnAr étav o eE0TTAICUOG AeIToupyei.

9. MPOEIAOMOIHZH: kpatoTe Tov EOTTAITUO Kal TO KaAWAI0 Tou PakpId atmd Taidid
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KOTW TWV 8 ETWV.

10. MPOEIAONOIHZH: Agaipeite TTAvTa TO QI a6 TV TIPICa YETA TN XPHON
Kpatwvtag Tv Tpia pe 10 Xép1 aag. MHN TpaBdre 1o kaAwdio Tng Tpicag.

11. MPOEIAONOIHZH: Mnv xpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR KOVTA € EUQAEKTA UAIKAL.

12. MPOEIAONOIHZH: Mnv totrobeteite xaptdvi, XapTi, TAAOTIKO i GAAG EUQAEKTA 1
EUQAEKTA QVTIKEIJEVA OTO ETWTEPIKO TNG CUOKEUNG.

13. Mnv BuBilete T0 kKaAWAIO, TO @IS i} OAGKANPN TN CUCKEUT O€ vePO i GANO Uyp6. Mnv
EKOETETE TN OUOKEUN O€ KaIpIkEG ouvenKeg (Bpoxr), AAIOG K.ATT.) Kal pnv T
XPNOIMOTIOIEITE OE TUVOAKES UYPATIag (UTTAVIA, Uypa TPOXOOTIITA).

14. EAEyxeTe TEPIODIKA TNV KATAOTACN TOU KOAWdIiou Tpoodoaiag. Edv 1o kaAwdio
TP0PodOTiag £xl UTTOOTEI {NUIA, 0 £COTTAIOUGG Oev TTPETTEN Va XpnaipoTTolgiTal. Eva
KOTEOTPAppEVO KaAwdIo Ba TTpéTTel va avTikaBioTaral amd e&eIdikeupévn Povada
ETTIOKEUAG Y10 va atTro@euyBei o Kivouvog.

15. Mnv xpnoipotolgite Tov £COTTAIoNS e KOTEOTPAWMEVO KOAWADIO TpoYodoaiag 1 av
Exel mEael A €xel utroaTei nuid pe otrolovdnToTe AAAO TPOTTO A dEV AEITOUpYEI CWOTA.
Mnv £mIOKEUAZETE TN GUOKEUR POVOI GAG, KAaBWG UTTapxE! Kivouvog nAeKTpoTTANEiaG.
MeTagépeTe T oUOKEUN TTOU €Xel UTTOOTET BAGPN o€ éva apuddio kévipo a€pPIg yia
ENeyxo 1 €TMIOKEUN). TuXOV ETTIOKEUES ETTITPETTETAI VA TTPAYUATOTTOIOUVTAI JOVO aTTd
gtoualodotnuéva kEVTpa aé€pPIG. H akar@AAnAn TTIoKeUr PTTopEi va aTmoTeAéTEl
oofapd Kivduvo yia Tov XproTn.

16. TomoBeTAOTE TN GUOKEUR O€ Wia dpoaepn, aTaBepr Kal eTiTedN em@aveia, Jakpid
aTTO KAUTEG OUOKEUEG HAYEIPEUATOC, OTTWE NAEKTPIKI KOUCiva, KAUOTAPA OEPIOU K.ATT.
17. To KaAwd1o pelpaTog dev TTPETTEN va KPEUETAI TIAVW ATTO TNV AKPEN TOU TPaTTECIOU 1y
va ayyidel KauTéG ETTIQPAVEIEG.

18. Na Tp60BeTn TTPOOTACIA, CUVICTATAI VO EYKOATAOTACETE OTO NAEKTPIKG KUKAWUA,
Hia ouokeur diappor|g peupatog (RCD) pe ovouaaTikG peupa diappong Tou dev
uttepPaivel Ta 30 mA. INa 1o Béua auté Ba TTpéTTel va GUPBOUAEUTEiTE Evav €101k
NAEKTPOAGYO.

19. EQv gival amapaitntn n xprion kaAwdiou TpoéKTaang, XPnaIPOTIOINaTE YOVO Eva
HovTéAO Pe akida yeiwang ovouaaTIkig 10X00g TouldyioTov 10 A. Ta kaAwdia
TpoékTaang Tou 6ev TTANPOUV auTh TV amaitnon evaExeTal va utrepbepuavBolyv. To
KaAWwd10 TIPETTEI VOl TOTTOBETEITAI E TETOIO TPOTIO WOTE VO ATTOPEUYETAI TO TUXAIO
TPARNYMA 1) TO OKOVTAPTO TOU.

20. Mnv a@rveTe T0 PEPOC TOU KIVATAPA TNG CUCKEUNG va BPaEi.

21. TomroBeTATTE TN CUOKEUN O€ ETTITTEDN, AVOEKTIKA OTN BEPUOTNTA ETIPAVEIQ, HAKPIA
atmo eUQAEKTA UAIKG (KOUPTIVEG, KOUPTIVEG, TATTETOOPIES K.ATT.). Tl va e€00QaAITETE TN
owaTr Kukho@opia Tou aépa, diatnpriote TouAdyiaTov 10 cm eAeUBEPO XWPO O€ KABE
TAeupd TG ouakeung kai TouhdyioTtov 30 cm Tavw amod auth. Mnv KaAUTITETE Ta
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avoiypara EaEPIoUOU TNG CUOKEUNG, KABWS aUTO PTTOPET va TIPOKOAEDE!
utrepBEpuavan kai {nuid oTo TTPOIOV.

22. Mnv ayyideTe TIC KAUTEG ETTIQAVEIEG TNG TUOKEUNG (TTOPTA, £TTAVW i KATW TTAEUPa
Kal TTAEUPIKA TTAve). XpNOIUOTIOIEITE TTPOCTATEUTIKA YAVTIA OTAV OQAIPEITE ) QYYilETE
OTTOIO0NTTOTE KAUTA PEPN.

23. To kaAwdio pelpaTog dev TTPETTEN VA TOTTOBETEITAI TIAVW ATTO TN GUCKEUR Kl deV
mpéTiel va ayyidel i va Bpioketal kovid o Kautég em@dveleg. Mnv ToTroBeTeiTe T
OUOKeEUN KATW atmd nAeKTPIKA TTpida.

24. Mnv TotroBerteite TAPATA TTOU KOTAAAPBAVOUV OAOKANPO TOV OYKO TNG GUCKEUAG,
kaBw¢ autd umropei va TpokaAéael TTupkayid Kai {nuid aTo Tpoidv.

25. Metd 10 payeipepa A TpIv KOBAPITETE T CUOKEUN, ATTOTUVOEDTE TO KAAWAIO
PEUPATOG OTTO TNV TTPICa KA APACTE TN va KPUWOEL. AQROTE T CUOKEUN VA KPUWOEI
yio apKeTA PEYAAO Xpovikd didaTnua, kaBwg WixeTal TTOAU apyd étav BepuaiveTal.
26. KaBapidete T ouokeun Petd amd kdabe xpron.

27. Mnv Xpno1UoTIOIEITE ETTIBETIKG ATTOPPUTTAVTIKA G€ HOPPR YOAAKTWUATWY, AOTI0V,
TAOTEG K.ATT. yia Tov KaBapiopd Tou TepIBARUaTOS, KaBWG auTtd ptropei, JeTatl dAwv,
Va aQaIpéaouV TTANPOQOPIaKA Ypa@IKa aUuBoAa, 6TTwe diafabuiceig, anuavoelg,
TTPOEIDOTTOINTIKEG TTIVAKIOES K.ATT.

28. Mnv xpnolyotoleite YETAANIKEC GUPUATIVES BOUPTOEG YIa TOV KOBAPITO.
Opavopara oTTaoPEVWY OUPHATWY UTTopEi va £pBouv g€ eTTaQr e NAEKTPIKA
eCaptruaTa, EVEXOVTAG KivOuvo NAEKTPOTTANEiaC.

29. O €CommAIopOG Oev Exel OXEDINOTET IO VOl ASITOUPYET HE TN XPAON ECWTEPIKWV
XPOVOBIOKOTITWV 1 {EXWPIOTOU OUOTAPATOS THAEXEIPIOUOU.

30. Adyw Twv uywnAwv Bepuokpaaiwy, Ba TpEmel va divetar IdIaiTePN TTPOTOXA KaTd
TNV aQaipean YnUévwy TPOQINWY, TNV aQaipean KauTtou Aitroug fj GAAWY KauTwv
UYPWV.

31. Mnv TomroBeTeiTe TN CUOKEUN KATW OTTO T VIOUAATTIO TG Koudivag Adyw Tng
avepyopeVNG BepuoTNTAG Kal TOU aTHOU.

32. Mnv AéveTe Ta PETAANIKG Wépn o€ TTAUVTAPIA TIATWY, KABWG Ta ETTIBETIKA
QTTOPPUTTAVTIKA TTOU XPNCIUOTIOI0UVTAl O€ AUTES TIG GUCKEUEC TTPOKAAOUV OKOUPO
XPWHa aTa TpoavagepBEVTa PEPN. ZuvIaTATal va TTAEVOVTaI [E TO XEPI,
XPNOILOTIOIWVTAG GUUBATIKG Uypd TTAUCTUATOC.

33. Mnv KaAUTITETE T CUCKEUN Y10 VO OTTOQPUYETE TNV UTTEPBEPUAVON.

34. Mnv amoBnkeUeTe Timota GAAo aTn GUCKEUR EKTAC OTTd Ta EEAPTANATA TTOU AVAKOUV
O€ QUTAV.

35. Mnv XpnOIUOTIOIEITE T CUOKEUN JE AKAAUTITO DOXEIO.

[epIypagr NG GUOKEUNG:
1. Mivakag eAéyxou 2. Aapr 3. auptdpi 4. mepiBAnua 5. £50dog aépa 6. kaAwdio Tpogodoaiag 7. axapa
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Mivakag eAéyyou:
A: Koupi evepyommoinang/amevepyotoinang B: Koupti emAoyiig auptapiol (1) C: Koupti emAoyig auptapiol (2) D: Koupmia
emihoyrg Tpoypapparog E: Kouptri évapéng/mauong F: Koupma eAéyxou Beppokpaaiag/ypévou G: Koupti "-" H. Koupri "+"

Mpoypauuara:
1. Tomg 2. wapi 3. yapideg 4. umpifdAa 5. xoipivé 6. Titoa 7. {uun 8. média kotémouAou 9. kotétouho 10. Aaavikd

Mpiv amé Tv mpwm xprion

1. AQaipéaTe T cuakeuaaia Kai TUXGV auTokAANTa Kai aEgoudip TTou UTIAPXOUV OTO EGWTEPIKG KAl OTO ECWTEPIKG TNG GUTKEUNG.
2. KaBapiaTe oxohaaoTikd TIG oXapeS (7) Kai Ta ouptdpia (3) e (eaTd vepd kal Aiyn ToadtnTa uypol TTAuVInpiou TATWY Kal éva
TQOUYYAPI KaI OTr GUVEXEIQ OKOUTTIOTE Tal e £va kaBapd, uaAakod mravi

(Mnv kaBapiCete T oUCKeUN PE A€IaVTIKG TTAVIA ) GQouyyapIa 1} XpnOIUOTIOIEiTE OKOVEG KaBapIopou, kaBwg PTropei va
KaTaoTPEWOUV TIG A€iEG aVTIKOANTIKEG ETTIPAVEIEG TWV OXAPWY KaI TWV GUPTAPIWY)

3. TomroBemaTe T GUOKeUR o€ pia oTabepr) opifovTia em@aveid, BAATE To KaAwdIo pepatog atnv Tpida, EMAEETE TO TTPWTO
TIPGYpapa Kai yia Ta U0 auptapia (BA. evOTNTA OXETIKA WE TN XPNAOTN TNG CUCKEUNG), TIPOKEIPEVOU Va OTTOPaKpuvVBolv ol
€PYOOTATIOKEG OTUEG ATTO TN GUOKEUN.

4. 310 TéAOG TOU TTPOYPAUNATOG, ATTOCUVOEDTE To KaAWDIO PEUpATOG a6 TNV TIPIa Kal ETavaAAPETE To Prpa 2 yia va Thv
kaBapioete avd, apol KPUWAEI EVIEAWG.

Mnv mAévete Tig oxapeg (7) kai Ta auptapia( 3) aTo TAUVTAPIO TIATwWY.

Xpion TG CUCKEUAG:

H ouaokeun eival egomAiopévn pe 0o gexwploTa auptdpia rou AeiroupyoUv avegapTnTa To éva aTrd T0 GAAO.

H ouaokeun popei va Aeitoupynael pe €va amo Ta oupTapia Kabwg kai pe d0o Tautdxpova.

H apxn Aeiroupyiag Tng CUGKEURG €ival N idia yia To oupTap!l 1 OTTwG Kail yia To cUpTap! 2.

1. Kparwvrag m Aar (2), ByaAte 1o auptdpl (3) padi pe ™ oxapa (7) amé To mepiBAnua (4) kai TomoBeTaTe T0 € pia aTabepn
EMQAVEIQ.

2. H oxapa (7) umopei va agaipebei ammd 1o auptapl (2).

3. TomoBeTaTE TO TTPONYOUNEVWG TTIPOETOIMACEVT TTPOIGVTA TN aXApa (7) aTo KATW péPOG Tou aupTapiol (3). ZTn auvéxela
T0ToBeTAOTE TO GUPTAPI (3) aTo TepiBAnua (4). Otav yepilete To ouptdpl, unv utiepBaivete T aTaBun MAX Trou éxel ToTroBeTn Bei
0T0 ECWTEPIKO TOU CUPTAPIOU.

4. YuvdéaTe TV KAEIOTH Jovada o€ pia yelwpévn tpida SIKTUou.

5. H auakeun] Ba ekmépwer évav nnTikd ouvayepud kai 8a avawel n evaeikTikr Auyvia (A). MarAoTe 1o koupTri (A) yia va
EVEPYOTIOINOETE T oUOKeUR. Edv Oev éxel emAeyei kavéva Tpdypapua, N cuokeun Ba petaBei ae katdaTaon avapovAg et amo 3
AeTTTa.

6. lNa va evepyotroinaete 1o emAeypévo TexvoUpynua, TatiaTe 1o kouuTri 1 (B) yia 1o apiatepd auptdpl f 1o koupTri 2 () yia 10
Oegi auptdpl, aTnv 086vN Ba eupavioTEi Eva PevoU e Ta TIPOYPANUATA TIOU UTTOPEITE VOl ETTIAEEETE.

7. Agou emAEeTe To oUpPTAPI, EMAECTE €va aTrd Ta DEKA TTPOYPAUHATA XPNCIHOTIOIWVTAG TO KoupTri (D).

8. AoU emAEEeTe TO TIPOYPANA, TTATAOTE TO KoupTri E, n ouakeur Ba apyioer va Aeitoupyei, n Auxvia aTo eowrepIkd g
ouoKeung Ba avayel kai aTnv 086vn Ba eueaviaTei 0 XpAvog avtiaTpoeng PETPNONG Kal ) Beppokpaaia.

9. Agou emAEGeTe TO TIPOYPaPUA, UTToPEiTe va aMAgeTe T BepuoKpaaia kai 1o Xpovo TIATWVTAG To KOUPTT mAOYAG EAEyxoU
Beppokpaaiag/xpévou (C) kal aTn ouvéxela Ta kouptmda G "-", H "+". Tuvigtaral va mpooBéaete 3 AeTrTé aTo XpOvo Hayeipéparog,
€ OXETN LE TO TTPOYPUUUATIOUEVO PEVOU, EAV N GUTKEUN EXEI KPUWOEI.

10. Otav ohokAnpwBei, Ba akouaTei Eva nxnTikd arua 5 Qopég.

11. T va TepUATIOETE TN OUCKEUR VWPITEPA, KPATATTE TIATNPEVO TO KOUpTT (A) yia 2 deutepdAeTTTa.

H ouokeun 61a6€Tel pvrpn poypdpparog, eav 1o auptdpi (3) agaipeBei katd T didpkeia evog TPOYPAPUATOG, N GUCKeUT Ba
oTauarAoel, 6tav To auptdpi (3) TomoBeTnBei {ava oTn 6éan Tou Ba ouveyioel. To TPOYPAPUA UTTOPET ETTIONG va SIaKOTTE]
TratwvTag 1o koupTr (E) pia @opd, TatwvTag To Eava Ba auvexiaTei n Acioupyia.

YUMBOUAEG:

ToToBeTOTE Ta KOPPATIO QaynToU £T01 WATE VO UTIAPXE eEAe0BePN por| Beppol aépa peTagl Toug.

ZuvIOTATaI VA YUPICETE 1) VO QVOKATEUETE TOl TIPOIOVTA TOUAGKIGTOV Wi opd KaTd T SIGPKEID TNG AEITOUPYiag Tou ETTIAEYUEVOU
TTPOYPANHATOG.

Edv o xp6vog i n Bepuokpaaia dev gival ETTAPKAG, UTTOPEITE TIAVTA VOl pUBKICETE TO XPOVO ) TN BEPUOKPATTa TTATWVTAG TO KOUWTTI
eAéyxou xpovou/Beppokpaaiag (F) kai on auvéxeia 1o kouptri G ", H "+" yia va 0AokAnpwaeTe 1o payeipeua Tou gaynTou.
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EUpog xpovou amd 1 Aetto éwg 60 Aetra
EUpog Bepuokpaaiag amé 60 “C éwg 200 °C

NNPOEIAOMOIHZH!! To eowtepIKO NG GUCKEUNS €ival TTOAD (e0To

Mpoypauuara:

Chips (1): mpdypapua Tou xpnaluoToleital Kupiwg yia katewuypéva Chips.

H ouokeun Beppuaiveral autépara atoug 200°C kai yia 20 Aetrtd

Edv o xpévog iy n Bepuokpacia dev ival mapkng, HTTopeiTe TAvTa va aMGEETe To Xpdvo 1 T Beppokpacia TATWVTAG TO KOUUTTH
ehéyyou xpovou/Bepuokpaaiag (F) kar on auvéxeia 1o koupTri (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Beppokpaaia Kai 1o xpdvo.

WYapia (2): To mpoypaypa TTou XpnoILOTIOIEITAI GUXVATEPD YIO KATEWUYHEVA ETTECEPYATHEVA WApIa A PpECKA WapIa.

H ouokeun Ba BeppavBei autépara atoug 200°C kai yia 18 Aetrtd

Edv o xpdvog i n Beppokpaaia dev givar emapkng, HTopeite Tavia va aAAGEETe To Xpdvo 1 Trn BepuoKpadia TATWVTAG TO KOUWTT
eAéyyou xpovou/Bepuokpaaiag (F) kar on auvéxeia 1o koupTri (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Beppokpaaia Kai 1o xpdvo.

Tapideg (3): To kaAiTepo yia piKpd Bahaaaivd, 6Twg yapideg.

H ouokeun Ba BepuavBei autépara atoug 180°C kai yia 20 Aertd

Edv o xpovog i n Beppokpaaia dev ival emapkng, pmopeite Tavia va aAGEETe To xpdvo A T Beppokpaaia TaTwvTag To KOUPTT
eAéyxou xpovou/Beppokpaaiag (F),aTn auvéxeia 1o koupTi (G) "-" ( H) "+" yia va puBuioete ™ Bepuokpaaia kai 10 xpovo.

Mmpi{6Aa (4): éva TIpOYpapUa TIOU XPNOIUOTIOIEITAI KUPIWG YIal TIaXUTEPA KOUUATIA ASUKOU fj KOKKIVOU KPEQTOG.

H ouokeun Beppaiveral autépara atoug 180°C kai yia 20 Aertd

Edv o xpovog ) n Bepuokpaacia dev eivar ETAPKNG, YTTopEiTe TAVTA va aAAGEETE TO XPAVO f} TN BEPUOKPATTa TIATWVTAG TO KOUNTT
eAéyxou xpovou/Beppokpaaiag (F) kal aTn cuvéxeia 1o koupTi (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Bepuokpaaia kai 10 Xpovo.

Xoipivé kpéag (5): Eva Tpdypappa Tou xpnaoipoTIolEiTal Kupiwg yia TraxUTepa KoupATIa KOKKIVOU KpEaTog.

H ouokeun Beppaiveral autépara atoug 180°C kai yia 25 Aetrtd

Edv o xp6vog | n Bepuokpaacia dev eival ETAPKIG, HTTOPEITE TAVTA va aANGEETE TO Xpdvo 1} TN BEPUOKPATIa TIATWVTAG TO KOUWTTI
ehéyyou xpovou/Bepuokpaaiag (F) kar on auvéxeia 1o koupTri (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Beppokpaaia kai 10 xpdvo

Mitoa (6): T0 TPOYPAUKA TIOU XPNCIKOTIOIEITAI CUXVATEPA VIO KATEWUYMEVN TTTOA.

H ouokeun Ba BepuavBei autopara atoug 200°C kai yia 20 Aetrtd

Edv o xpévog i n Beppokpaaia dev ivar emapkng, pmopeite Tavia va aAGEETe To xpdvo 1 T Bepuokpacia TATWVTAg T0 KOUTTH
ehéyyou xpovou/Bepuokpaaiag (F) kar on auvéxeia 1o koupTri (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete ™ Beppokpaaia kai 1o Xpdvo.

KEik (7): Eva mpoypappa Tou XpnoIPoTIoIEITal KUPIWG yIa TV TIPOETOINATTa KEIK Kal JAPIVG

H ouokeun Beppaiveral autépara atoug 180°C kai yia 10 Aetrtd

Edv o xpovog i n Beppokpaaia dev ival emapkng, pmopeite mavia va aAageTe 1o xpdvo A T Bepuokpacia TaTWVTAG TO KOUPTT
eAéyxou xpovou/Beppokpaaiag (F) kal aTn cuvéxeia 1o koupTi (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Bepuokpaaia kai 10 Xpovo.

6010 kotéToUAOU (8): MPdYPAUKA TIOU XPNCIKOTIOIEITAI YO TV TIPOETOINATial w0l KpéaTog kotdTouAou (UTToUTIa KoTdTIoUAOU)
H ouakeun Beppaiveral autépara atoug 190°C kai yia 20 Aetrtd

Edv o xp6vog ) n Bepuokpaacia dev eival ETAPKNG, YTTopeite TAVTA va aAAGEETE TO XPAVO i TN BEPUOKPATIQ TIATWVTAG TO KOUMTT
eAéyxou xpovou/Bepuokpaaiag (F) kar aTn auvéxela 1o koupTi (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Bepuokpaaia kai 10 Xpovo.

Kotétouho (9): Mpbypappa Tou XpnaIUoTIolEiTal yia TV TPOEToINagia wyuoU KpEaTog KoTdTrouAou

H ouakeun Beppaiveral autdpara atoug 200°C kai yia 35 Aetrtd

Edv o xpovog ) n Bepuokpacia dev gival ETaPKNG, PTropeite TAvTa va aAAGEETe TO XpAvo i TN BEPUOKPATIT TIATWVTAG TO KOUMTT
ehéyyou xpdvou/Bepuokpaaiag (F) kar on auvéxeia 1o koupTri (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Beppokpaaia kai 1o Xpdvo.

Aayavika (10): Eva mpoypapua Tou XpnOIPOTIOIETal KUPIWG YIO TNV TIPOETOINATION KATEWUYUEVWY AdXAVIKWY

H ouaokeun Ba BeppavBei autduara atoug 180°C kai yia 18 Aettd

Edv o xpévog fi n Bepuokpaaia dev ival emapkng, pmopeite Tavia va aAGEETe 1o xpdvo 1 T Bepuokpacia TATWVTAG TO KOUPTT
ehéyyou xpovou/Bepuokpaaiag (F) kar on auvéxeia 1o koupTri (G) "-" ( H) "+" yia va pubuioete T Beppokpaaia kai 1o Xpévo.

KAGAPIIMOZ THX LYZKEYHZ
1. NMpiv kaBapioete T guakeur}, BYAATE TV amd TV TIPICa Kall TIEPIMEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUCKEUN.
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2. KaBapiaTe xpnoipotolwvTag éva uypd Kal 0Tn ouvéxela aTeyvo Tavi (1§ xapTi Koudivag, av gival amapaimTo).

3. Na o duokoAa agaipolpeva utroAsiypara, BouptaioTe Ta e Wia WIKPR TIoooTNTA Bpwaiou AadIoU Kal PETa amé Aiya AeTrTa
agpaipéaTe Ta amaAd pe Wi E0Avn aTrdTouha.

4. Mnv kaBapidete pe aixunpd, AciavTika mavid j pouyyapia | XpnoIHOTIOIEITE OKOVES KaBapiouou, kaBwg Utropei va
KaTaoTPEWOUV TO Agio, avTIKOANTIKO

€TMoTPWAN Tou kaAaBioU kai Tou doxeiou.

5. Mnv BuBiCete T ouokeun ae vepo.

Texvika aTolxeia:
XwpnTikétnTa: 4L+ 4L
Taon: 50/60Hz
OvopaaTikf 10x0g: 1700W
Méyiam 1ox0g: 2500W

[Tpocoxn KAuTH ETTIPAVEIQ:

H Beppokpacia Twv TPooPACIUWY ETIPAVEILV IOG GUOKEUNG O€ AsiToupyia ptmopei va eival uwnAf. Mnv
QyYiCeTe TIG KAUTEG ETIQPAVEIEG TNG CUTKEUNG

Mo Adyoug pooTaagiag Tou epifdAlovrog. O1 xdpTiveg guakeuaaieg kal oI cakoUAeg TToAuaiBuheviou (PE)
TIPETTE VO ATTOPPITITOVTAI OTOUG KATAAANAOUG TTEPIEKTEG YO XWPIOTH GUAAOYY) OOTIKWY OTTOPPIMHATWY CUHQWVA pE
TV TIEPIYPaQH Toug. EAV utréip)ouv uTratapieg oTn cuakeur, TTpTel va agaipeBolv kal va atmroppigBolv xwplaTd
0¢€ pIa eykatdoTaon cuhoyAg kal amoBrkeuang. H xpnaipomoinpuévn GUOKeUn TTPETel va UeTaepBei ae KatGAANAn
€ykaTaoTaon ouloyng kal amoBrikeuang, kaBuwg oI ETTIKIVOUVEG OUTIES TIOU TIEPIEXEI EVOEXETAI val BETOUV OE
Kivouvo Tnv uyeia kai To TiepIBaAAov. H orfuavan aTo Tpoidv UTTodEIKVUEI 0TI | GUCKEUN OEV TIPETTEN VI
QTTOPPITITETAI GTOV AOTIKO KGO0 amoppIuHaTWY. Ta amdBANTA NAEKTPIKWY CUTKEUWV ival amoBANTa TTOU TTepIEXOUV
ouaieg Trou eival emBAapeig yia Tov GvBpwro, Ta {wa Kai 1o TepIBaAov. Or ouaieg autég pTropei va poAUVouv T0
£daog, 10 vePO 1 Tov agpa kai pEow autol va e10éABouv aToV avBpwTTIvo 0pyaviaud kai va odnyfoouv o€
dipopa TpoBAApaTa vyeiag, 6Twg diaTapayég TG 6PATNG, TNG AKOAG, TG opIAiag, utropei emiang va BAdwouv Ta
c E veppd, T0 GUKWTI Kail TNV kapdié kal va TTpokakéaouv depuatikég Tabraeis. Or empBAaBeic ouaieg pmopoly emiong
V0l £X0UV DUGEVEIG ETTITITWAEI GTO AVATIVEUGTIKG KAl TO QVATTIAPAYWYIKG GUGTNHA KAl VO 03NyAO0UV G€ KAPKIVIKEG
peTapoAés. H karavaAwaon utwv Trou avatrriagovTal aTa TpooReBAnpéva edAQn, kaBwg Kal TTPoidvTwy Tou
TapaokeuadovTal amoé autd, PTTopei va ExEl wg aTToTEAETHA TIG TIPOavaPEPBEITES EMITITWAOEI TNV Uyeia. Mnv
meTATE TOV E§OMAIONO OTOV KGSO AOTIKWY ATTOPPIPHATWV!
Ymnpeoia Eav embBupeite va ayopaaete aviaMakTIKA fi EXETe oToladrToTe Trapdmova, TTapakaAoUpe
emMiKoIVwvaTe ammeuBeiag pe Tov avTimpoowTTo Trou ¢Edwae Ty amddeitn maparapng.

Gebruikershandleiding (NL)

ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORWAARDEN BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN
VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

1. Lees de gebruiksaanwijzing voordat u het apparaat in gebruik neemt en volg de
aanwijzingen op. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door
gebruik van het apparaat dat niet overeenstemt met het bedoelde gebruik of door
onjuist gebruik.
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2. Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat
niet voor andere doeleinden die onverenigbaar zijn met het beoogde gebruik.

3. Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact 220-240V ~ 50/60 Hz.

Sluit voor meer gebruiksveiligheid niet meerdere elektrische apparaten tegelijk aan op
één stroomkring.

4. Wees extra voorzichtig wanneer u het apparaat gebruikt in de aanwezigheid van
kinderen. Laat kinderen niet met het apparaat spelen en laat kinderen of personen die
niet vertrouwd zijn met het apparaat, het apparaat niet gebruiken.

5. WAARSCHUWING: Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen ouder dan 8
jaar en personen met beperkte fysieke, sensorische of mentale capaciteiten, of
personen zonder ervaring of kennis van het apparaat, als dit gebeurt onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid of als zij instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en zich bewust zijn van de gevaren
die gepaard gaan met het gebruik ervan. Kinderen mogen niet met de uitrusting spelen.
Reiniging en onderhoud van de uitrusting mogen niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en de activiteit onder toezicht wordt uitgevoerd.

6. WAARSCHUWING: Laat het apparaat niet zonder toezicht aangesloten op een
stopcontact.

7. WAARSCHUWING: draag het apparaat nooit wanneer het ingeschakeld of heet is.
8. WAARSCHUWING: de temperatuur van de toegankelijke oppervlakken van de
apparatuur kan hoog oplopen wanneer de apparatuur in werking is.

9. WAARSCHUWING: houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

10. WAARSCHUWING: trek na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact door het
stopcontact met uw hand vast te houden. Trek NIET aan het netsnoer.

11. WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat niet in de buurt van ontvlambare
materialen.

12. WAARSCHUWING: Plaats geen karton, papier, plastic of andere brandbare of
ontvlambare voorwerpen in het apparaat.

13. Dompel het snoer, de stekker of het hele apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof. Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon,
enz.) en gebruik het niet in vochtige omstandigheden (badkamers, vochtige campers).
14. Controleer regelmatig de staat van het netsnoer. Als het netsnoer beschadigd is,
mag het apparaat niet worden gebruikt. Een beschadigd snoer moet worden vervangen
door een gespecialiseerd reparatiebedrijf om gevaar te voorkomen.

15. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of als het gevallen of op
een andere manier beschadigd is of niet goed werkt. Repareer het apparaat niet zelf,
omdat er dan gevaar voor elektrische schokken bestaat. Breng het beschadigde
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apparaat naar een bevoegd servicecentrum voor inspectie of reparatie. Reparaties
mogen alleen worden uitgevoerd door erkende servicecentra. Ondeskundige reparaties
kunnen een ernstig risico vormen voor de gebruiker.

16. Plaats het apparaat op een koele, stabiele en vlakke ondergrond, uit de buurt van
hete keukenapparatuur zoals een elektrische kookplaat, gasbrander, enz.

17. Het netsnoer mag niet over de rand van de tafel hangen of hete opperviakken
raken.

18. Voor extra bescherming is het aan te raden om een aardlekschakelaar (RCD) in het
elektrische circuit te installeren met een nominale aardlekstroom van maximaal 30 mA.
Raadpleeg hiervoor een elektricien.

19. Als het gebruik van een verlengsnoer noodzakelijk is, gebruik dan alleen een model
met een aardingspen die minimaal 10 A kan dragen. Verlengsnoeren die niet aan deze
eis voldoen, kunnen oververhit raken. De kabel moet zo worden gelegd dat er niet per
ongeluk aan wordt getrokken of over wordt gestruikeld.

20. Zorg dat het motorgedeelte van het apparaat niet nat wordt.

21. Plaats het apparaat op een vlakke, hittebestendige ondergrond, uit de buurt van
brandbare materialen (gordijnen, draperieén, behang, enz.). Zorg voor minstens 10 cm
vrije ruimte aan elke kant van het apparaat en minstens 30 cm erboven voor een goede
luchtcirculatie. Dek de ventilatieopeningen van het apparaat niet af, want dit kan leiden
tot oververhitting en schade aan het product.

22. Raak de hete oppervlakken van het apparaat (deur, boven- of onderpaneel en
Zijpanelen) niet aan. Gebruik beschermende handschoenen bij het verwijderen of
aanraken van hete onderdelen.

23. Het netsnoer mag niet over het apparaat worden gelegd en mag hete opperviakken
niet aanraken of in de buurt ervan liggen. Plaats het apparaat niet onder een
stopcontact.

24. Plaats geen porties die het volledige volume van het apparaat in beslag nemen,
aangezien dit brand en schade aan het product kan veroorzaken.

25. Haal na het koken of voordat u het apparaat schoonmaakt de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Laat het apparaat voldoende lang afkoelen,
omdat het bij verhitting zeer langzaam afkoelt.

26. Reinig het apparaat na elk gebruik.

27. Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen in de vorm van emulsies, lotions,
pasta's, enz. om de behuizing te reinigen, aangezien deze onder andere grafische
informatiesymbolen zoals schaalverdelingen, markeringen, waarschuwingstekens, enz.
kunnen verwijderen.

28. Gebruik geen metalen draadborstels voor het reinigen. Gebroken draadfragmenten
kunnen in contact komen met elektrische onderdelen, wat een risico op elektrische
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schokken met zich meebrengt.

29. Het apparaat is niet ontworpen voor gebruik met externe timers of een apart
afstandsbedieningssysteem.

30. Vanwege de hoge temperaturen moet speciale voorzichtigheid worden betracht bij
het verwijderen van gebakken voedsel, het verwijderen van heet vet of andere hete
vloeistoffen.

31. Plaats het apparaat niet onder keukenkastjes vanwege de opstijgende hitte en
stoom.

32. Was de metalen onderdelen niet in vaatwassers, omdat de agressieve
schoonmaakmiddelen die in deze apparaten worden gebruikt de bovengenoemde
onderdelen donkerder maken. Het wordt aanbevolen om ze met de hand af te wassen
met gewone afwasmiddelen.

33. Dek het apparaat niet af om oververhitting te voorkomen.

34. Bewaar niets anders in het apparaat dan de bijbehorende accessoires.

35. Gebruik het apparaat niet met een onbedekte verpakking.

Beschrijving van het apparaat:
1. 1. bedieningspaneel 2. handgreep 3. lade 4. behuizing 5. luchtuitlaat 6. netsnoer 7. rooster

Bedieningspaneel:

A: Aan/uit-knop B: Ladeselectieknop (1) C: Ladeselectieknop (2) D: Knoppen voor programmakeuze E: Knop voor starten/pauzeren
F: Knoppen voor temperatuur-/tijdregeling G: "-"-knop H. "+"-knop

Programma's:

1. 1. Friet 2. Vis 3. Garnalen 4. Biefstuk 5. Varkensvlees 6. Pizza 7. Gebak 8. Kippenpoten 9. Kip 10. Groenten

Voor het eerste gebruik

1. Verwijder de verpakking en eventuele stickers en accessoires die zich aan de buitenkant en binnenkant van het apparaat
bevinden.

2. Maak de roosters (7) en lades (3) grondig schoon met heet water en een klein beetje afwasmiddel en een spons en neem ze
vervolgens af met een schone, zachte doek

(Maak het apparaat niet schoon met schurende doeken of sponzen of schuurpoeders, want deze kunnen de gladde
antiaanbakopperviakken van de roosters en laden beschadigen)

3. Plaats het apparaat op een stabiele horizontale ondergrond, steek de stekker in het stopcontact, selecteer het eerste programma
voor beide lades (zie het hoofdstuk over het gebruik van het apparaat), om fabrieksgeurtjes uit het apparaat te verwijderen.

4. Haal aan het einde van het programma de stekker uit het stopcontact en herhaal stap 2 om het apparaat opnieuw te reinigen
zodra het volledig is afgekoeld.

Was de roosters (7) en laden( 3) niet af in de vaatwasser.

Gebruik van het apparaat:

Het apparaat is uitgerust met twee afzonderlijke laden die onafhankelijk van elkaar werken.

Het apparaat kan zowel met één als met twee lades tegelijk werken.

Het principe van het apparaat is hetzelfde voor lade 1 als voor lade 2.

1. Houd de handgreep (2) vast, trek de lade (3) samen met het rooster (7) uit de behuizing (4) en plaats deze op een stabiele
ondergrond.

2. Het rooster (7) kan uit de lade (2) worden genomen.

3. Plaats de eerder bereide producten op het rooster (7) op de bodem van de lade (3). Plaats vervolgens de lade (3) in de
behuizing (4). Bij het vullen van de lade mag het MAX-niveau dat in de lade is geplaatst niet worden overschreden.

4. Steek de stekker van het gesloten apparaat in een geaard stopcontact.

73



5. Het apparaat geeft een geluidsalarm en het indicatielampje (A) gaat branden. Druk op toets (A) om het apparaat in te schakelen.
Als er geen programma is gekozen, gaat het apparaat na 3 minuten in stand-by.

6. Om het gekozen programma te activeren, drukt u op knop 1 (B) voor de linkerlade of op knop 2 (C) voor de rechterlade.

7. Zodra de lade is geselecteerd, selecteer je een van de tien programma's met knop (D).

8. Zodra het programma gekozen is, druk op toets E, het apparaat begint te werken, het lampje in het apparaat gaat branden en op
het display verschijnen de afteltijd en de temperatuur.

9. Nadat het programma is gekozen, kunt u de temperatuur en de tijd wijzigen door op de keuzetoets temperatuuritijd (C) te
drukken en vervolgens op de toetsen G "-", H "+". Het wordt aanbevolen om 3 minuten toe te voegen aan de kooktijd, ten opzichte
van het geprogrammeerde menu, als het apparaat is afgekoeld.

10. Als het apparaat klaar is, klinkt er 5 keer een pieptoon.

11. Houd toets (A) 2 seconden ingedrukt om het apparaat vroegtijdig af te sluiten.

Het apparaat heeft een programmageheugen, als de lade (3) tijdens een programma wordt verwijderd, stopt het apparaat, als de
lade (3) weer wordt teruggeplaatst, gaat het verder. Het programma kan ook gepauzeerd worden door één keer op knop (E) te
drukken.

Tips:

Schik de stukken voedsel zo dat er een vrije stroom van hete lucht tussen de stukken is.

Het is raadzaam om de producten minstens één keer te draaien of te roeren tijdens de werking van het geselecteerde programma.
Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur aanpassen door op de tijd-/temperatuurregelknop (F)
te drukken, gevolgd door de knop G "-", H "+" om het bereiden van het voedsel te voltooien.

Tijdsbereik van 1 minuut tot 60 minuten
Temperatuurbereik 60 °C tot 200 "C

WAARSCHUWING! De binnenkant van het apparaat is zeer heet

Programma's:

Chips (1): programma voornamelijk gebruikt voor bevroren Chips.

Het apparaat verwarmt automatisch op 200°C en gedurende 20 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

Vis (2): het programma dat het meest gebruikt wordt voor bevroren verwerkte vis of verse vis.

Het apparaat verwarmt automatisch op 200°C en gedurende 18 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

Garnalen (3): Het beste voor kleine zeevruchten zoals garnalen.

Het apparaat verwarmt automatisch op 180°C en gedurende 20 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "' ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

Steak (4): een programma dat vooral gebruikt wordt voor dikkere stukken wit of rood vlees.

Het apparaat verwarmt automatisch op 180°C en gedurende 20 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "' ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

Varkensvlees (5): Een programma dat vooral wordt gebruikt voor dikkere stukken rood vlees.

Het apparaat verwarmt automatisch op 180°C en gedurende 25 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen

Pizza (6): het programma dat het meest gebruikt wordt voor diepvriespizza.

Het apparaat verwarmt automatisch op 200°C en gedurende 20 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "' ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.
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Cake (7): Een programma dat voornamelijk wordt gebruikt voor het bereiden van cakes en muffins

Het apparaat verwarmt automatisch op 180°C en gedurende 10 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

Kippenpoten (8): Programma gebruikt voor het bereiden van rauw kippenviees (kippenbouten)

Het apparaat verwarmt automatisch op 190°C en gedurende 20 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

Kip (9): Programma dat wordt gebruikt om rauw kippenvlees te bereiden

Het apparaat verwarmt automatisch op 200°C en gedurende 35 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

Groenten (10): Een programma dat voornamelijk wordt gebruikt voor het bereiden van diepvriesgroenten

Het apparaat verwarmt automatisch op 180°C en gedurende 18 minuten

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur wijzigen door op de tijd/temperatuurregelknop (F) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" ( H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen.

SCHOONMAKEN VAN HET APPARAAT

1. Voordat u het apparaat schoonmaakt, moet u de stekker uit het stopcontact halen en wachten tot het apparaat is afgekoeld.
2. Maak het apparaat schoon met een vochtige en vervolgens droge doek (of eventueel met een papieren doekje).

3. Moeilijker te verwijderen resten kun je inwrijven met een kleine hoeveelheid spijsolie en na een paar minuten voorzichtig
verwijderen met een houten spatel.

4. Maak niet schoon met scherpe, schurende doeken of sponzen en gebruik geen schuurpoeders, want deze kunnen de gladde
antiaanbaklaag beschadigen

coating van het mandje en de bak.

5. Dompel het apparaat niet onder in water.

Technische gegevens:
Capaciteit: 4L+ 4L

Spanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominaal vermogen: 1700W
Maximaal vermogen: 2500W

Let op heet oppervlak:

De temperatuur van de toegankelijke opperviakken van een werkend apparaat kan hoog zijn. Raak de hete
oppervlakken van het apparaat niet aan

Voor het milieu. Kartonnen verpakkingen en zakken van polyethyleen (PE) moeten volgens hun beschrijving worden
weggegooid in de daarvoor bestemde containers voor gescheiden inzameling van huishoudelijk afval. Als er
batterijen in het apparaat zitten, moeten deze worden verwijderd en apart worden ingeleverd bij een inzamel- en
opslagpunt. Het gebruikte apparaat moet naar een geschikte inzamel- en opslagplaats worden gebracht, omdat de
gevaarlijke stoffen die het bevat een risico kunnen vormen voor de gezondheid en het milieu. De markering op het
product geeft aan dat het apparaat niet in de gemeentelijke afvalcontainer mag worden gegooid. Afgedankte
elektrische apparaten zijn afvalstoffen die stoffen bevatten die schadelijk zijn voor mens, dier en milieu. Deze stoffen
kunnen de bodem, het water of de lucht verontreinigen en zo het menselijk lichaam binnendringen en leiden tot een
aantal gezondheidsproblemen, zoals verminderd gezichtsvermogen, gehoor, spraak, kunnen ook de nieren, de lever
en het hart beschadigen en huidziekten veroorzaken. Schadelijke stoffen kunnen ook nadelige effecten hebben op
het ademhalings- en voortplantingssysteem en leiden tot kankerachtige veranderingen. Het consumeren van planten
die op de aangetaste bodems groeien en producten die van deze bodems gemaakt zijn, kan leiden tot
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bovengenoemde gezondheidseffecten. Gooi de apparatuur niet bij het huisvuil!
Service Als u reserveonderdelen wilt kopen of als u klachten hebt, kunt u rechtstreeks contact op met de dealer die
de aankoopbon heeft afgegeven.

Navodila za uporabo (SL)

SPLOSNI VARNOSTNI POGOJI POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA ZA
UPORABO POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO UPORABO

1. Pred uporabo naprave preberite navodila za uporabo in upostevajte navodila iz njih.
Proizvajalec ne odgovarja za $kodo, ki nastane zaradi uporabe aparata, ki ni v skladu z
njegovim namenom, ali zaradi nepravilnega ravnanja z njim.

2. Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Naprave ne uporabljajte za noben
drug namen, ki ni zdruZljiv z njeno predvideno uporabo.

3. Napravo priklju¢ite samo na ozemljeno vti¢nico 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Zaradi veCje varnosti uporabe na en tokokrog ne prikljucite ve¢ elektriénih naprav
hkrati.

4. Pri uporabi aparata v prisotnosti otrok bodite Se posebej previdni. Ne dovolite
otrokom, da se igrajo z aparatom ne dovolite otrokom ali osebam, ki niso seznanjene z
aparatom, da ga uporabljajo.

5. OPOZORILO: To opremo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
omejenimi fizi€nimi, senzoriénimi ali duevnimi sposobnostmi ali osebe brez izkusen; ali
poznavanja opreme, Ce to po¢nejo pod nadzorom osebe, odgovorne za njihovo
varnost, ali ¢e so prejeli navodila za varno uporabo opreme in se zavedajo nevarnosti,
povezanih z njeno uporabo. Otroci se z opremo ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti
in vzdrzevati opreme, razen Ce so starejSi od 8 let in dejavnost izvajajo pod nadzorom.
6. OPOZORILO: naprave, ki je priklju¢ena v vtiénico, ne puscajte brez nadzora.

7. OPOZORILO: nikoli ne prenasajte naprave, ko je vklopljena ali ko je vroca.

8. OPOZORILO: temperatura dostopnih povrSin delovne opreme je lahko med
delovanjem opreme visoka.

9. OPOZORILO: opremo in njen kabel hranite zunaj dosega otrok, mlajsih od 8 let.

10. OPOZORILO: po uporabi vedno izvlecite vti¢ iz elektriéne vtiCnice tako, da vticnico
primete z roko. NE vleci za omrezni kabel.

11. OPOZORILO: naprave ne uporabljajte v bliZini vnetljivih materialov.

12. OPOZORILO: V notranjost aparata ne postavljajte kartona, papirja, plastike ali
drugih vnetljivih ali topljivin predmetov.

13. Kabla, vti¢a ali celotne enote ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino. Naprave ne
izpostavljajte vremenskim vplivom (deZ, sonce itd.) in je ne uporabljajte v vlaznih
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prostorih (kopalnice, vlazni avtodomi).

14. Redno preverjajte stanje napajalnega kabla. Ce je napajalni kabel poskodovan,
opreme ne smete uporabljati. PoSkodovani kabel mora zamenjati specializirana
servisna sluzba, da bi se izognili nevarnosti.

15. Opreme ne uporabljajte s poskodovanim napajalnim kablom ali e je padla, se kako
drugace poskodovala ali ne deluje pravilno. Naprave ne popravljajte sami, saj obstaja
nevarnost elektricnega udara. Poskodovano napravo odnesite na pregled ali popravilo
v pristojni servisni center. Popravila lahko opravljajo le pooblas¢eni servisni centri.
Nepravilno popravilo lahko predstavlja resno tveganje za uporabnika.

16. Napravo postavite na hladno, stabilno in ravno povrsino, stran od vrocih kuhalnih
naprav, kot so elekirini Stedilnik, plinski gorilnik itd.

17. Napajalni kabel ne sme viseti ez rob mize ali se dotikati vroCih povrsin.

18. Za dodatno zaScito je priporocljivo, da v elektriCni tokokrog namestite napravo za
preostali tok (RCD) z nazivnim preostalim tokom, ki ne presega 30 mA. Pri tem se
posvetujte s strokovnjakom za elektriko.

19. Ce je potrebna uporaba podaljska, uporabite samo model z ozemljitvenim zatidem,
ki ima nazivni tok najmanj 10 A. PodaljSevalni kabli, ki ne izpolnjujejo te zahteve, se
lahko pregrejejo. Kabel mora biti poloZen tako, da se prepre¢i nenamerno vlecenje ali
spotikanje ob njega.

20. Ne dovolite, da bi se motorni del naprave zmacil.

21. Napravo postavite na ravno, toplotno odporno povrsino, stran od vnetljivih
materialov (zavese, draperije, tapete itd.). Za zagotovitev ustreznega kroZenja zraka
ohranite vsaj 10 cm prostega prostora na vsaki strani aparata in vsaj 30 cm nad njim.
Ne zakrivajte prezraCevalnih odprtin aparata, saj lahko to povzroci pregrevanje in
poSkodbe izdelka.

22. Ne dotikajte se vro€ih povrSin aparata (vrata, zgornja ali spodnja plo$ca in stranske
plosce). Pri odstranjevanju ali dotikanju vro¢ih delov uporabljajte zascitne rokavice.
23. Napajalni kabel ne sme biti poloZzen ¢ez aparat in se ne sme dotikati vro¢ih povrSin
ali lezati v njihovi bliZini. Naprave ne postavljajte pod elektriéno vti¢nico.

24. Ne postavljajte porcij, ki zavzemajo celotno prostornino aparata, saj lahko to
povzro€i pozar in poskodbe izdelka.

25. Po kuhanju ali pred CiS¢enjem aparata izvlecite napajalni kabel iz vtiCnice in ga
pustite, da se ohladi. Pustite, da se aparat dovolj dolgo ohlaja, saj se pri segrevanju
ohlaja zelo pocasi.

26. Napravo o istite po vsaki uporabi.

27. Za CisCenje ohisja ne uporabljajte agresivnih Eistilnih sredstev v obliki emulzij,
losjonov, past itd. saj lahko med drugim odstranijo informacijske grafi¢ne simbole, kot
so gradacije, oznake, opozorilni znaki itd.
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28. Za Cis¢enje ne uporabljajte kovinskih Zicnih ¢etk. Odlomki Zice lahko pridejo v stik
z elektricnimi deli, kar predstavlja nevarnost elektricnega udara.

29. Oprema ni zasnovana za delovanje z uporabo zunanjih ¢asovnikov ali loCenega
sistema daljinskega upravljanja.

30. Zaradi visokih temperatur je treba biti posebej previden pri odstranjevanju pecene
hrane, odstranjevanju vro¢e ma$cobe ali drugih vrocih teko€in.

31. Naprave ne postavljajte pod kuhinjske omarice zaradi dvigajoCe se toplote in pare.
32. Kovinskih delov ne perite v pomivalnih strojih, saj agresivna Cistila, ki se uporabljajo
v teh aparatih, povzrocijo potemnitev zgoraj omenjenih delov. Priporocljivo je, da jih
operete rono z obic¢ajnimi tekocinami za pomivanje posode.

33. Naprave ne pokrivajte, da ne pride do pregrevanja.

34.V aparat ne shranjujte ni¢esar razen pripadajoce dodatne opreme.

35. Naprave ne uporabljajte z nepokrito posodo.

Opis naprave:
1. Predal 4. ohiSje 5. izhod za zrak 6. napajalni kabel 7. reSetka

Nadzorna plosca:
A: gumb za vklop/izklop B: gumb za izbiro predala (1) C: Gumb za izbiro predala (2) D: G: Gumb "-" H: Gumb "+" G: Gumb "-" H:
Gumb "+" (v angle$¢ini)

Programi:
1. Cips 2. ribe 3. kozice 4. zrezek 5. svinjina 6. pica 7. pecivo 8. piS¢ancja bedra 9. pis¢anec 10. zelenjava

Pred prvo uporabo

1. Odstranite embalaZo ter vse nalepke in dodatke, ki so na zunanji in notranji strani aparata.

2. Resetke (7) in predale (3) temeljito o€istite z vro¢o vodo in majhno kolicino teko¢ine za pomivanje posode ter gobo, nato pa jih
obriSite s Cisto, mehko krpo

(aparata ne Cistite z abrazivnimi krpami ali gobicami in ne uporabljajte ¢istilnih praskov, saj lahko poskodujejo gladke neprijemijive
povrine reSetk in predalov)

3. Napravo postavite na stabilno vodoravno povrsino, prikljucite napajaini kabel, izberite prvi program za oba predala (glejte
poglavje o uporabi naprave), da iz naprave odstranite tovarniske vonjave.

4. Po koncu programa izkljucite napajalni kabel in ponovite korak 2 za ponovno &is¢enje, ko se aparat popolnoma ohladi.

Resetk (7) in predalov( 3) ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Uporaba naprave:

Naprava je opremljena z dvema lo¢enima predaloma, ki delujeta neodvisno drug od drugega.

Naprava lahko deluje tako z enim kot tudi z dvema predaloma hkrati.

Nacelo delovanja naprave je enako za predal 1 kot za predal 2.

1. Drzite ro¢aj (2), izvlecite predal (3) skupaj z reSetko (7) iz ohisja (4) in ga postavite na stabilno povrsino.

2. Resetko (7) lahko odstranite iz predala (2).

3. Na reSetko (7) na dnu predala (3) polozite predhodno pripravijene izdelke. Nato predal (3) vstavite v ohiSje (4). Pri polnjenju
predala ne prekoracite ravni MAX, ki je namescena znotraj predala.

4. Zaprto enoto prikljucite v ozemljeno omrezno vtiénico.

5. Naprava bo izdala zvoéni signal in indikatorska lucka (A) se bo prizgala. Pritisnite gumb (A), da vklopite aparat. Ce niizbran
noben program, bo aparat po 3 minutah preklopil v stanje pripravijenosti.

6. Ce Zelite aktivirati izbrani artefakt, pritisnite gumb 1 (B) za levi predal ali gumb 2 (C) za desni predal, na zaslonu se prikaze meni
s programi, med katerimi lahko izbirate.

7. Ko je predal izbran, z gumbom (D) izberite enega od desetih programov.

8. Ko izberete program, pritisnite gumb E, aparat bo zacel delovati, lucka v notranjosti aparata bo zasvetila, na zaslonu pa bosta
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prikazana odstevalni ¢as in temperatura.

9. Ko je program izbran, lahko temperaturo in Cas spremenite s pritiskom na gumb za izbiro temperature/Casa (C) in nato na gumb
G"-", H"+". Ce je aparat ohlajen, je priporocljivo ¢asu kuhanja glede na programirani meni dodati 3 minute.

10. Po kon¢anem kuhanju se petkrat oglasi zvocni signal.

11. Za predcasno prekinitev delovanja aparata pridrZite gumb (A) za 2 sekundi.

Aparat ima pomnilnik programov, ¢e med programom odstranite predal (3), se bo aparat ustavil, ko predal (3) namestite nazaj, pa
se bo program nadaljeval. Program lahko ustavite tudi tako, da enkrat pritisnete gumb (E), s ponovnim pritiskom pa boste
nadaljevali z delovanjem.

Nasveti:

Kose hrane razporedite tako, da je med njimi prost pretok vro¢ega zraka.

Priporocljivo je, da izdelke med delovanjem izbranega programa vsaj enkrat obmete ali premeSate.

Ce ¢as ali temperatura ne zadostujeta, lahko vedno prilagodite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F) in nato gumb G "-", H "+", da dokoncate kuhanije Zivila.

Casovni razpon od 1 minute do 60 minut
Temperaturno obmocje od 60 °C do 200 °C

POZOR! Notranjost naprave je zelo vroca

Programi:

(1): program, ki se ve€inoma uporablja za zamrznjene ocvrtke.

Naprava se samodejno segreje na 200°C in 20 minut

Ce ¢as ali temperatura ne zadostujeta, lahko vedno spremenite Cas ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
¢asaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+" za prilagoditev temperature in ¢asa.

Ribe (2): program, ki se najpogosteje uporablja za zamrznjene predelane ribe ali sveze ribe.

Naprava se samodejno segreje na 200 °C in 18 minut

Ce ¢as ali temperatura ne zadostujeta, lahko vedno spremenite Cas ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
¢asaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+" za prilagoditev temperature in ¢asa.

Kozice (3): Najprimernejsi za majhne morske sadeze, kot so kozice.

Naprava se samodejno segreje na 180 °C in 20 minut

Ce ¢as ali temperatura ne zadostuijeta, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F), nato gumb (G) "-" ( H) "+", da prilagodite temperaturo in ¢as.

Steak (4): program, ki se uporablja predvsem za debelejSe kose belega ali rde¢ega mesa.

Naprava se samodejno segreje na 180°C in 20 minut

Ce ¢as ali temperatura ne zadostuijeta, lahko vedno spremenite as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+", da prilagodite temperaturo in ¢as.

Svinjina (5): program, ki se uporablja predvsem za debelejSe kose rdecega mesa.

Naprava se samodejno segreje na 180°C in 25 minut

Ce Cas ali temperatura ne zadostuijeta, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
C¢asaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+", da prilagodite temperaturo in ¢as

Pizza (6): program, ki se najpogosteje uporablja za zamrznjeno pico.

Naprava se samodejno segreje na 200 °C in 20 minut

Ce ¢as ali temperatura ne zadostuijeta, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+" za prilagoditev temperature in ¢asa.

Torta (7): Program, ki se vec¢inoma uporablja za pripravo tort in mafinov

Naprava se samodejno segreje na 180°C in 10 minut

Ce ¢as ali temperatura ne zado3gata, lahko vedno spremenite Gas ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+", da prilagodite temperaturo in as.

PiS¢ancja bedra (8): Program za pripravo surovega pis¢ancjega mesa (pis¢ancjih stegen)
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Naprava se samodejno segreje na 190°C in 20 minut
Ce ¢as ali temperatura ne zadostujeta, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+" za prilagoditev temperature in ¢asa.

Pis¢anec (9): Program za pripravo surovega pis¢ancjega mesa

Naprava se samodejno segreje na 200°C in 35 minut

Ce ¢as ali temperatura ne zadostujeta, lahko vedno spremenite Cas ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+" za prilagoditev temperature in ¢asa.

Zelenjava (10): program, ki se uporablja predvsem za pripravo zamrznjene zelenjave

Aparat se samodejno segreje na 180°C in 18 minut

Ce &as ali temperatura ne zadostujeta, lahko vedno spremenite &as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nadzor
Casaltemperature (F) in nato gumb (G) "-" ( H) "+" za prilagoditev temperature in ¢asa.

CISCENJE APARATA

1. Pred CiSCenjem aparata ga izvlecite iz vtiCnice in pocakajte, da se aparat ohladi.

2. Cistite z vlazno in nato suho krpo (ali po potrebi s papimato brisaco).

3. Tezje odstranljive ostanke o€istite z majhno koli¢ino jedilnega olja in jih po nekaj minutah nezno odstranite z leseno lopatico.
4. Ne Cistite z ostrimi, abrazivnimi krpami ali gobicami in ne uporabljajte praskov za ¢iSCenje, saj lahko poskodujejo gladko,
nelepljivo povrsino

previeko koSare in posode.

5. Naprave ne potapljajte v vodo.

Tehniéni podatki:

Prostornina: 4L+ 4L

Napetost: 220-240V ~ 50/60Hz
Nazivna mo¢: 1700 W
Najvecja mo¢: 2500 W

Pozor, vro¢a povrsina:

Temperatura dostopnih povrsin delujoCega aparata je lahko visoka. Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata

Zaradi varovanja okolja. Kartonsko embalazo in polietilenske (PE) vrecke odlagajte v ustrezne zabojnike za loceno
zbiranje komunalnih odpadkov v skladu z njihovim opisom. Ce so v napravi baterije, jih je treba odstraniti in lo¢eno
odloZiti v zbirnem in skladi8¢nem centru. Uporabljeno napravo je treba odpeljati v ustrezen zbimni in skladis&ni objekt,
saj lahko nevarne snovi, ki jih vsebuje, predstavljajo tveganje za zdravje in okolje. Oznaka na izdelku oznaduje, da
naprave ne smete odlagati v zabojnik za komunalne odpadke. Odpadna elektricna oprema je odpadek, ki vsebuje
snovi, ki so Skodljive za ljudi, zivali in okolje. Te snovi lahko onesnazijo tla, vodo ali zrak, prek tega pa lahko vstopijo v
Clovesko telo in povzrocijo Stevilne zdravstvene teZave, kot so motnje vida, sluha, govora, poSkodujejo lahko tudi
ledvice, jetra in srce ter povzrogijo kozne bolezni. Skodljive snovi lahko $kodljivo vplivajo tudi na dihalni in

( E reproduktivni sistem ter povzrocijo rakave spremembe. UZivanje rastlin, ki rastejo na prizadetih tleh, in izdelkov,
izdelanih iz njih, lahko povzroci zgoraj navedene ucinke na zdravje. Opreme ne odlagajte v zabojnik za komunalne
odpadke!
Servis Ce Zelite kupiti nadomestne dele ali imate kakrsne koli pritozbe, se obrnite na se obrnite neposredno na
prodajalca, ki je izdal potrdilo o nakupu.

Kayttoohje (Fl)
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YLEISET TURVALLISUUSEHDOT TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA KAYTTOA
VARTEN LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

1. Lue kayttdohjeet ennen laitteen kayttoa ja noudata niissa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen muusta kuin
kayttotarkoituksen mukaisesta kaytosta tai epaasianmukaisesta kasittelysta.

2. Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon. Ala kayta muuhun tarkoitukseen, joka ei ole
yhteensopiva sen kayttotarkoituksen kanssa.

3. Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan 220-240V ~ 50/60 Hz.
Kayttoturvallisuuden lisaamiseksi ala kytke useita sahkolaitteita samaan virtapiiriin
samanaikaisesti.

4. Ole erityisen varovainen, kun kaytat laitetta lasten lasna ollessa. Ala anna lasten
leikkia laitteella ala anna lasten tai sellaisten henkiloiden, jotka eivat tunne laitetta,
kayttaa laitetta.

5. VAROITUS: Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkilét, joilla on
heikentynyt fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky, tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteesta, jos tdméa tapahtuu heidan turvallisuudestaan vastaavan
henkilon valvonnassa tai jos heille on annettu ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta ja he
ovat tietoisia laitteen kayttoon liittyvista vaaroista. Lapset eivat saa leikkia laitteilla.
Lapset eivat saa suorittaa laitteiden puhdistusta ja huoltoa, elleivat he ole yli 8-vuotiaita
ja ellei toimintaa suoriteta valvonnan alaisena.

6. VAROITUS: ala jata laitetta pistorasiaan kytkettyna ilman valvontaa.

7. VAROITUS: ala koskaan kanna laitetta, kun se on paalla tai kun se on kuuma.

8. VAROITUS: kayttolaitteen kaytettavissa olevien pintojen lampétila voi olla korkea
laitteen ollessa kaynnissa.

9. VAROITUS: pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

10. VAROITUS: irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen pitamalla pistorasiasta
kiinni kadellasi. ALA veda verkkojohdosta.

11. VAROITUS: Alé kayta laitetta syttyvien materiaalien lahella.

12. VAROITUS: Al aseta pahvia, paperia, muovia tai muita syttyvia tai sulavia esineita
laitteen sisalle. i
13. Ala upota kaapelia, pistoketta tai koko laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Ala
altista laitetta sddolosuhteille (sade, aurinko jne.) tai kayta sita kosteissa olosuhteissa
(kylpyhuoneet, kosteat asuntoautot).

14. Tarkista virtajohdon kunto saannollisesti. Jos virtajohto on vaurioitunut, laitetta ei
saa kayttaa. Vaurioitunut virtajohto on vaihdettava asiantuntevassa korjaamossa
vaaran valttamiseksi.

15. Ala kayta laitetta vaurioituneella virtajohdolla tai jos se on pudonnut tai
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vahingoittunut muulla tavoin tai jos se ei toimi kunnolla. Ala korjaa laitetta itse, sill
sahkoiskun vaara on olemassa. Vie vaurioitunut laite asiantuntevaan huoltoliikkeeseen
tarkastettavaksi tai korjattavaksi. Mahdolliset korjaukset saavat suorittaa vain
valtuutetut huoltokeskukset. Virheellinen korjaus voi aiheuttaa vakavan vaaran
kayttajalle.

16. Aseta laite viilealle, vakaalle ja tasaiselle alustalle, pois kuumien keittiokoneiden,
kuten sahkdlieden, kaasupolttimen jne. laheisyydesta.

17. Virtajohto ei saa roikkua poydan reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.

18. Lisasuojan vuoksi on suositeltavaa asentaa sahkopiiriin vikavirtasuojakytkin (RCD),
jonka nimellinen vikavirta on enintaan 30 mA. Asiantuntevaa sahkoasentajaa on
kuultava tdssa asiassa.

19. Jos jatkojohdon kayttd on valttamatonta, kayta vain mallia, jossa on vahintaan 10
A:n maadoitustappi. Jatkojohdot, jotka eivat tayta tata vaatimusta, voivat ylikuumentua.
Jatkojohto on asennettava siten, etta valtytdan vahingossa tapahtuvalta vetamiselta tai
kompastumiselta.

20. Al3 anna laitteen moottoriosan kastua.

21. Sijoita laite tasaiselle, kuumuutta kestavalle alustalle, pois syttyvien materiaalien
(verhot, verhot, tapetit jne.) laheisyydesta. Varmistaaksesi asianmukaisen ilmankierron,
pida vahintaan 10 cm vapaata tilaa laitteen kummallakin puolella ja vahintaan 30 cm
sen ylapuolella. Al peita laitteen tuuletusaukkoja, silla se voi aiheuttaa
ylikuumenemista ja tuotteen vaurioitumista.

22. Ala koske laitteen kuumiin pintoihin (ovi, yla- tai alapaneeli ja sivupaneelit). Kayta
suojakasineita, kun irrotat tai kosketat kuumia osia.

23. Virtajohtoa ei saa asettaa laitteen paalle eika se saa koskettaa kuumia pintoja tai
olla kuumien pintojen lahella. Ala aseta laitetta pistorasian alle.

24. Al laita laitteen koko tilavuuden vievia osia, sill4 se voi aiheuttaa tulipalon ja
vahingoittaa tuotetta.

25. Kypsennyksen jalkeen tai ennen laitteen puhdistamista irrota virtajohto pistorasiasta
ja anna laitteen jaahtya. Anna laitteen jaahtya riittavan pitkaan, silla se jaahtyy hyvin
hitaasti kuumennettaessa.

26. Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

27. Ala kayta kotelon puhdistamiseen aggressiivisia pesuaineita emulsioiden, voiteiden,
tahnojen jne. muodossa, silla ne voivat muun muassa poistaa informaatiograafisia
symboleja, kuten asteikkoja, merkintoja, varoitusmerkkeja jne.

28. Ala kayta puhdistukseen metallilankaharjoja. Rikkindiset langanpatkat voivat joutua
kosketuksiin sahkdisten osien kanssa, mika aiheuttaa sahkoiskun vaaran.

29. Laitetta ei ole suunniteltu toimimaan ulkoisten ajastimien tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman avulla.
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30. Korkeiden lampotilojen vuoksi on noudatettava erityista varovaisuutta, kun
poistetaan paistettuja ruokia, poistetaan kuumaa rasvaa tai muita kuumia nesteita.
31. Ala aseta laitetta keittion kaappien alle nousevan lammaon ja hoyryn vuoksi.
32. Ala pese metalliosia astianpesukoneissa, silla naissa laitteissa kaytettavat
aggressiiviset pesuaineet aiheuttavat edella mainittujen osien tummumista. On
suositeltavaa, etta ne pestaan kasin tavanomaisilla pesuaineilla.

33. Ala peita laitetta ylikuumenemisen valttamiseksi.

34. Ala sailyta laitteessa mitaan muuta kuin siihen kuuluvia tarvikkeita.

35. Ala kayta laitetta peittamattoman astian kanssa.

Laitteen kuvaus:
1. Ohjauspaneeli 2. Kahva 3. Laatikko 4. Kotelo 5. liman ulostuloaukko 6. Virtajohto 7. Ritila

Ohjauspaneeli:
A: On/off-painike B: Laatikon valintapainike (1) C: Laatikon valintapainike (2) D: Ohjelman valintapainikkeet E: Kaynnistys- /
taukopainike F: Lampodtilan / ajan s&atdpainikkeet G: "-" painike H. "+" painike

Ohjelmat:
1. Pihvit: 1. ranskalaiset 2. kala 3. katkaravut 4. pihvi 5. sianliha 6. pizza 7. leivonnaiset 8. kanankoivet 9. kana 10. vihannekset

Ennen ensimmaisté kayttokertaa

1. Poista pakkaus ja kaikki laitteen ulkopuolella ja sisall4 olevat tarrat ja tarvikkeet.

2. Puhdista ritilat (7) ja laatikot (3) huolellisesti kuumalla vedelld, pienelld méarélla astianpesuainetta ja sienelld ja pyyhi ne sitten
puhtaalla, pehmeall4 liinalla

(Ala puhdista laitetta hankaavilla liinoilla tai sienillé alaka kayta hankausjauheita, koska ne voivat vahingoittaa ritildiden ja
laatikoiden sileita tarttumattomia pintoja)

3. Aseta laite vakaalle vaakasuoralle alustalle, kytke virtajohto pistorasiaan ja valitse molemmille laatikoille ensimmainen ohjelma
(katso kohta Laitteen kayttd), jotta laitteen tehdashajut saadaan poistettua.

4. Irrota virtajohto ohjelman paéatyttyé ja toista vaihe 2 puhdistaaksesi laitteen uudelleen, kun se on ja&htynyt kokonaan.

Al pese ritilbita (7) ja laatikoita( 3) astianpesukoneessa.

Laitteen kaytto:

Laitteessa on kaksi erillisté laatikkoa, jotka toimivat toisistaan riippumatta.

Laite voi toimia seké yhdella ettd kahdella laatikolla kerrallaan.

Laitteen toimintaperiaate on sama laatikolle 1 kuin laatikolle 2.

1. Veda laatikko (3) yhdessa ritilan (7) kanssa ulos kotelosta (4) kahvasta (2) kiinni pitden ja aseta se vakaalle alustalle.

2. Ritila (7) voidaan irrottaa laatikosta (2).

3. Aseta aiemmin valmistetut tuotteet ritilélle (7) laatikon (3) pohjalle. Aseta sitten laatikko (3) koteloon (4). Kun taytat laatikkoa, ala
ylité laatikon sisélle asetettua MAX-tasoa.

4. Kytke suljettu laite maadoitettuun pistorasiaan.

5. Laite antaa &animerkin ja merkkivalo (A) syttyy. Kytke laite paalle painamalla painiketta (A). Jos mitdan ohjelmaa ei ole valittu,
|aite siirtyy valmiustilaan 3 minuutin kuluttua.

6. Aktivoi valittu laite painamalla painiketta 1 (B) vasemman laatikon osalta tai painiketta 2 (C) oikean laatikon osalta, jolloin
nayttdon ilmestyy valikko, jossa on valittavissa olevat ohjelmat.

7. Kun laatikko on valittu, valitse yksi kymmenesta ohjelmasta painikkeella (D).

8. Kun ohjelma on valittu, paina painiketta E, jolloin laite k&ynnistyy, laitteen sisdpuolella oleva valo syttyy ja naytolla nakyy
lahtélaskenta-aika ja lampétila.

9. Kun ohjelma on valittu, voit muuttaa ldmpétilaa ja aikaa painamalla lampétilan/ajan s&atimen valintapainiketta (C) ja sen jalkeen
painikkeita G "-", H "+". On suositeltavaa lisata 3 minuuttia kypsennysaikaan suhteessa ohjelmoituun valikkoon, jos laite on
jaahtynyt.

10. Kun kypsennys on valmis, kuuluu aanimerkki 5 kertaa.

11. Jos haluat lopettaa laitteen kayton ennenaikaisesti, pida painiketta (A) painettuna 2 sekunnin ajan.
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Laitteessa on ohjelmamuisti, jos laatikko (3) poistetaan ohjelman aikana, laite pysahtyy, kun laatikko (3) asetetaan takaisin
paikalleen, laite jatkaa. Ohjelma voidaan myds keskeyttaa painamalla painiketta (E) kerran, painamalla sita uudelleen toiminta
jatkuu.

Vinkkeja: Jos ohjelma ei ole valmis, sen kéynnistdminen jatkuu uudelleen:

Asettele ruokapalat niin, ettd kuuma ilma paasee virtaamaan vapaasti niiden valilla.

On suositeltavaa kaéanta tai sekoittaa tuotteita vahintdan kerran valitun ohjelman aikana.

Jos aika tai lampétila ei ole riittdva, voit aina sataé aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/ldmpétilan s&atdpainiketta (F) ja sen
jalkeen G "-", H "+" painiketta ruoan kypsennyksen loppuunsaattamiseksi.

Aika-alue 1 minuutista 60 minuuttiin
Lampdtila-alue 60 °C - 200 °C

IIVAROITUS!!! Laitteen sisapuoli on erittdin kuuma

Ohjelmat:

Ohjelmat: Chips (1): Ohjelma, jota kaytetadn paaasiassa pakastettujen Chips-lastujen valmistukseen.

Laite kuumenee automaattisesti 200°C:n lampétilassa 20 minuutin ajan

Jos aika tai lampdétila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/ldmpétilan saatdpainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta Iampdtilan ja ajan saatamiseksi.

Kala (2): Ohjelma, jota kaytetaén useimmiten pakastettujen kalajalosteiden tai tuoreen kalan valmistukseen.

Laite kuumenee automaattisesti 200°C:n lampdtilassa ja 18 minuutin ajan

Jos aika tai lampdtila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai [dmpétilaa painamalla ajan/ldmpdtilan saatopainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta lampdtilan ja ajan saatamiseksi.

Katkaravut (3): Sopii parhaiten pienille merenelaville, kuten katkaravuille.

Laite lammittaa automaattisesti 180°C:n lampétilassa ja 20 minuutin ajan

Jos aika tai lampétila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/ldmpétilan saatopainiketta (F),sitten (G)
"" (H) "+" painiketta lampéatilan ja ajan saatamiseksi.

Pihvi (4): Ohjelma, jota kéytetaan paaasiassa paksummille valkoisen tai punaisen lihan paloille.

Laite kuumenee automaattisesti 180°C:ssa ja 20 minuutin ajan

Jos aika tai lampétila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai [ampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatdpainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta Idmpdtilan ja ajan saatamiseksi.

Sianliha (5): Ohjelma, jota kaytetadn padasiassa paksummille punaisen lihan paloille.

Laite kuumenee automaattisesti 180°C:ssa 25 minuutin ajan

Jos aika tai lampdétila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai [ampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatdpainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta lampdtilan ja ajan saatdmiseksi

Pizza (6): ohjelma, jota kaytetdan yleisimmin pakastepizzan valmistukseen.

Laite kuumenee automaattisesti 200°C:n lampétilassa ja 20 minuutin ajan

Jos aika tai lampdétila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/ldmpétilan saatopainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta Idmpdtilan ja ajan saatamiseksi.

Kakku (7): Ohjelma, jota kaytetdan padasiassa kakkujen ja muffinssien valmistukseen

Laite kuumenee automaattisesti 180°C:n lampétilassa ja 10 minuutin ajan

Jos aika tai lampoétila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai [ampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatdpainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta lampdtilan ja ajan saatamiseksi.

Kanankoivet (8): Ohjelma, jota kdytetdan raa'an kananlihan (kanankoipien) valmistukseen

Laite kuumenee automaattisesti 190°C:ssa 20 minuutin ajan

Jos aika tai lampétila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai [ampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatdpainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta ldmpétilan ja ajan s&atémiseksi.

Kana (9): Ohjelma, jota kaytetdan raa'an kananlihan valmistukseen
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Laite kuumenee automaattisesti 200°C:ssa 35 minuutin ajan
Jos aika tai lampdtila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai [ampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatépainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta lampétilan ja ajan saatamiseksi.

Vihannekset (10): Ohjelma, jota kaytetdén padasiassa pakastevihannesten valmistukseen

Laite kuumenee automaattisesti 180°C:n lampdtilassa ja 18 minuutin ajan

Jos aika tai lampdtila ei ole riittdva, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatépainiketta (F) ja sen
jalkeen (G) "-" ( H) "+" painiketta Idmpétilan ja ajan saatamiseksi.

LAITTEEN PUHDISTAMINEN

1. Ennen laitteen puhdistamista irrota se pistorasiasta ja odota, efté laite on jaéhtynyt.

2. Puhdista kostealla ja sitten kuivalla liinalla (tai tarvittaessa paperipyyhkeelld).

3. Vaikeammin poistettavia jaamié voi sivelld pienella méaralla ruokadljya ja muutaman minuutin kuluttua poistaa ne varovasti
puulastalla.

4. Al4 puhdista teravilla, hankaavilla liinoilla tai sienilla alaka kayta hankausjauheita, silla ne voivat vahingoittaa sileaa,
tarttumatonta pinnoitetta

korin ja astian tarttumatonta pinnoitetta.

5. Ala upota laitetta veteen.

Tekniset tiedot:

Tilavuus: 4L+ 4L

Voltage: jannite: 220-240V ~ 50/60Hz
Nimellisteho: 1700W

Maksimiteho: 2500W

Varoitus kuuma pinta:

Lampétila: Kayttskunnossa olevan laitteen kéytettavissa olevien pintojen lampétila voi olla korkea. Ala koske
laitteen kuumiin pintoihin

Ympériston suojelemiseksi. Pahvipakkaukset ja polyeteenipussit (PE) on havitettdva asianmukaisiin astioihin
yhdyskuntajatteen erilliskerdysta varten niiden kuvauksen mukaisesti. Jos laitteessa on paristoja, ne on poistettava ja
havitettdva erikseen kerdys- ja varastointilaitoksessa. Kaytetty laite on vietédva sopivaan kerdys- ja
varastointilaitokseen, silla sen siséltdmat vaaralliset aineet voivat aiheuttaa riskin terveydelle ja ympéristélle.
Tuotteessa oleva merkinté osoittaa, etta laitetta ei saa havittaa yhdyskuntajateastiaan. Sahkolaiteromu on jatetta,
joka sisaltaa ihmisille, eldimille ja ymparistolle haitallisia aineita. Namé aineet voivat saastuttaa maaperaa, vetta tai
iimaa, ja taté kautta ne voivat joutua ihmiskehoon ja aiheuttaa useita terveysongelmia, kuten n&ko-, kuulo- ja
puhehéiri6ita, voivat myds vahingoittaa munuaisia, maksaa ja sydanta seka aiheuttaa ihosairauksia. Haitallisilla
c E aineilla voi olla myds haitallisia vaikutuksia hengitys- ja lisd&ntymisjérjestelmiin ja ne voivat johtaa sydpamuutoksiin.
Vaurioituneella maaperalld kasvavien kasvien ja niisté valmistettujen tuotteiden nauttiminen voi aiheuttaa edella
mainittuja terveysvaikutuksia. Ala havit laitetta yhdyskuntajateastiaan!
Huolto Jos haluat hankkia varaosia tai sinulla on valituksia, ota yhteytté osoitteeseen ota yhteytta suoraan kuitin
myontaneeseen jalleenmyyjaan.

Instrukcija obstugi (PL)

OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA
PRZYSZtOSC
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1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzagdzenia przeczyta¢ instrukcje obstugi i
postepowac wedtug wskazéwek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwa jego obstuga.

2. Urzadzenie stuzy wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywac do innych celow,
niezgodnych z jego przeznaczeniem.

3. Urzadzenie nalezy podigczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem 220-240V ~
50/60 Hz.

W celu zwigkszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy
rownoczesnie wtgczac wielu urzadzen elektrycznych.

4. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia, gdy w
poblizu przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszczac dzieci do zabawy urzadzeniem nie
pozwol dzieciom ani osobom nie zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.
5. OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o0 ograniczonej zdolno$ci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub
osoby nie majgce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to pod
nadzorem osoby odpowiadajacej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone
wskazowki na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg $wiadomos¢
niebezpieczenstwa zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinna by¢ wykonywana przez
dzieci, chyba Ze sg powyzej 8 roku zycia a czynnosci te sg wykonywane pod
nadzorem.

6. OSTRZEZENIE: nie wolno pozostawiaé wiaczonego urzadzenia do gniazdka bez
nadzoru.

7. OSTRZEZENIE: nigdy nie przeno$ urzadzenia kiedy jest wiaczone albo kiedy jest
gorace.

8. OSTRZEZENIE: temperatura dostepnych powierzchni dziatajacego urzadzenia moze
by¢ wysoka gdy sprzet pracuje.

9. OSTRZEZENIE: Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

10. OSTRZEZENIE: Zawsze po zakorczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajacego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggna¢ za sznur sieciowy.

11. OSTRZEZENIE: Nie korzysta¢ z urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych.
12. OSTRZEZENIE: Nie wolno umieszczaé w urzadzeniu wyrobow z tektury, papieru,
plastikow i innych przedmiotéw fatwopalnych oraz topliwych.

13. Nie zanurza¢ kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie
wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow atmosferycznych (deszczu, storica, etc.)
ani nie uzywaj w warunkach podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki
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kempingowe).

14. Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, to sprzetu nie wolno uzywac. Uszkodzony przewdd powinien by¢
wymieniony przez specjalistyczny zaktad naprawczy w celu uniknigcia zagrozenia.

15. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym lub jesli zostato
upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny sposéb lub nieprawidtowo pracuje. Nie
naprawiaj urzadzenia samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie
oddaj do wtasciwego punktu serwisowego w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy.
Wszelkich napraw mogg dokonywa¢ wytgcznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne zagrozenie dla
uzytkownika.

16. Nalezy stawia¢ urzadzenie na chtodnej stabilnej, rwnej powierzchni, z dala od
nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy,
itp..

17. Przewdd zasilania nie moze zwisa¢ poza krawedz stotu lub dotyka¢ gorgcych
powierzchni.

18. Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest zainstalowanie w obwodzie
elektrycznym, urzadzenia réznicowopradowego (RCD) o znamionowym pradzie
roznicowym nie przekraczajacym 30 mA. W tym zakresie nalezy zwrdcic sie do
specjalisty elektryka.

19. Jezeli niezbednym jest uzycie przediuzacza, to nalezy uzy¢ model wytacznie z
bolcem uziemiajacym przystosowany do pradu o natezeniu min 10 A. Przedtuzacze nie
spetniajgce tego wymogu mogaq ulec przegrzaniu. Przewod nalezy tak utozy¢ aby
unikna¢ przypadkowych pociggnie¢ lub potknie¢ o niego.

20. Nie dopusci¢ do zamoczenia czesci silnikowej urzadzenia.

21. Urzadzenie nalezy stawiaC na rownej, odpornej na temperature powierzchni, z dala
od tatwopalnych materiatow (firanki, zastony, tapety, itp.). W celu zapewnienia
wiasciwej cyrkulacji powietrza nalezy zachowac¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z
kazdej strony urzadzenia oraz przynajmniej 30 cm nad nim. Nie wolno przykrywac
otwordw wentylacyjnych urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie i
uszkodzenie wyrobu.

22. Nie wolno dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia(drzwiczek, $cianki gérnej lub
dolnej oraz $cianek bocznych). Nalezy uzywaé rekawic ochronnych do wyjmowania lub
dotykania wszelkich gorgcych elementow.

23. Przewdd zasilajacy nie moze by¢ uktadany ponad urzadzeniem, a takze nie
powinien dotyka¢ lub leze¢ w poblizu goracych powierzchni. Nie ustawia¢ urzadzenia
pod gniazdem elektrycznym.

24. Nie wolno wkfada¢ do urzadzenia porcji zajmujacych catg jego objeto$¢, poniewaz
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moze spowodowac to pozar i zniszczenie wyrobu.

25. Po zakonczeniu pieczenia lub przed czyszczeniem urzadzenia nalezy wyjaé
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka i zostawi¢ do ostygniecia. Nalezy odczekac
wystarczajaco diugi okres czasu, poniewaz nagrzane urzadzenie stygnie bardzo wolno.
26. Nalezy oczysci¢ urzadzenie po kazdorazowym uzyciu.

27. Do mycia obudowy nie nalezy uzywa¢ agresywnych detergentow w postaci emulsji,
mleczka, past itp., poniewaz mogq one miedzy innymi usung¢ naniesione informacyjne
symbole graficzne takie jak podziatki, 0znaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

28. Nie uzywa¢ metalowych druciakoéw do czyszczenia. Odtamane fragmenty
druciakow, mogq zetkngc¢ sie z czesciami elektrycznymi, stwarzajac zagrozenie
porazenia elektrycznego.

29. Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych wytgcznikow
czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacii.

30. Ze wzgledu na wysoka temperature nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosé
podczas wyjmowania upieczonych potraw, usuwania gorgcego tluszczu czy innych
goracych ptynow.

31. Nie nalezy umieszczac urzadzenia pod szafkami kuchennymi, ze wzgledu na
unoszace sie ciepto i pare.

32. Nie nalezy my¢ metalowych czesci w zmywarkach, poniewaz agresywne srodki
stosowane w tych urzadzeniach powodujg ciemnienie ww. cze$ci. Zaleca sie aby my¢
je recznie, z uzyciem tradycyjnych ptyndéw do mycia naczyn.

33. Aby uniknag¢ przegrzania urzadzenia nie nalezy przykrywac¢ urzadzenia.

34. Nie nalezy przechowywac w urzadzeniu niczego poza akcesoriami nalezacymi do
tego niego.

35. Nie wolno uzywac urzadzenia z niedomknietym pojemnikiem.

Opis urzadzenia:
1. Panel sterujacy 2. Uchwyt 3. Szuflada 4. Obudowa 5. Wylot powietrza 6. Przewdd zasilajacy 7. Ruszt

Panel sterujacy:
A: Przycisk wiacz/wytacz B: Przycisk wybory szuflady (1) C: Przycisk wybory szuflady (2) D: Przyciski wyboru programu E: Przycisk
startu / wstrzymania F: Przyciski regulacji temperatury / czasu G: Przycisk ,-" H. Przycisk ,+"

Programy:
1. Frytki 2. Ryba 3. Krewetki 4. Stek 5.Wieprzowina 6. Pizza 7. Ciasto 8. Udka kurczaka 9. Kurczak 10. Warzywa

Przed pierwszym uzyciem

1. Usuna¢ opakowanie oraz wszelkie naklejki i akcesoria, ktdre sg na zewnatrz oraz wewnatrz urzadzenia.

2. Doktadnie wyczy$¢ ruszty (7) oraz szuflady (3) goraca woda z niewielkg ilocig ptynu do mycia naczyn i gabka, a nastepnie
wytrzyj je czysta, miekka Sciereczkq

(Nie wolno czysci¢ urzadzenia, $cierajacymi szmatkami lub gabkami, ani uzywaé proszkéw do czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢
gtadka, nieprzywierajaca powierzchnie rusztu oraz szuflady)

3. Umie$¢ urzadzenie na stabilnej poziomej ptaszczyznie, podtacz przewod zasilajacy, wybierz pierwszy program dla obydwu
szuflad (patrzy dziat uzytkowanie urzadzenia), w celu usunigcie fabrycznych zapachéw z urzadzenia.

4. Po zakonczeniu programu odtacz przewdd zasilajacy i powtorz krok 2, aby ponownie wyczysci¢ go po catkowitym ostygnieciu.
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Nie nalezy myc¢ rusztow (7) oraz szuflad( 3) w zmywarce.

Uzytkowanie urzadzenia:

Urzadzenie wyposazone jest dwie oddzielne szuflady pracujace niezaleznie od siebie.

Urzadzenie moze pracowac z jedna z szuflad jak rowniez z dwiema na raz.

Zasada dziafa urzadzenia jest taka sama dla szuflady 1 jak i dla szuflady 2.

1. Trzymajac uchwyt (2) wyciagnij szuflade (3) razem z rusztem (7) z obudowy (4) i umies$¢ na stabilnej powierzchni.

2. Ruszt (7) mozna wyja¢ z szuflady (2).

3. Umies¢ wczesniej przygotowane produkty na ruszcie (7) znajdujacym sie na dnie szuflady (3). Nastepnie wtoz szuflade (3) do
obudowy (4). Przy napetnieniu szuflady nie nalezy przekracza¢ poziomu MAX umieszczonego w jej wnetrzu.

4. Zamkniete urzadzenie podtaczy¢ do gniazda sieciowego z uziemieniem.

5. Urzadzenie wyemituje alarm dzwiekowy i zadwieci sie kontrolka (A). Aby wiaczy¢ urzadzenie nalezy nacisnag przycisk (A). Jesli
zaden program nie zostanie wybrany, urzadzenie przejdzie w stan czuwania po 3 minutach.

6. Aby uaktywni¢ wybrang sztufade nalezy nacisna¢ przycisk 1 (B) dla lewej szuflady lub 2 (C) dla prawej szuflady, na wyswietlaczy
ukaze sie menu z programami do wyboru.

7. Po wyborze szuflady nalezy wybra¢ jeden z dziesieciu programoéw uzywajac przycisku (D).

8. Po wyborze programu nalezy nacisnag¢ przycisk E, urzadzenie zacznie dziata¢, zaSwieci lampka wewnatrz urzadzenia, a na
wysSwietlaczu wyswietli sie¢ odliczany czas oraz temperatura.

9. Po wybraniu programu mozesz zmieni¢ temperature i czas, naciskajac przycisk wyboru regulacji temperatury / czasu (C) a
nastepnie przycisk G ,-", H ,+". Zaleca sie dodanie 3 minut do czasu przygotowania potrawy, w stosunku do zaprogramowanego
menu, jezeli urzadzenie jest wystudzone.

10. Po zakoriczeniu pracy rozlegnie sie 5 krotny sygnat dzwigkowy.

11. W celu wezes$niejszego zakonczenia pracy urzadzenia nalezy przytrzyma¢ przycisk (A) przez 2 sekundy.

Urzadzenie posiada pamie¢ programéw, po wyjeciu szuflady (3) w trakcie programu, urzadzenie zatrzyma sig, po ponownym
umieszczeniu szuflady (3) bedzie kontynuowato prace. Program mozna réwniez wstrzymac, naciskajac jeden raz przycisk (E),
ponowne nacisnigcie wznowi prace.

Wskazbwki:

Ut6z kawatki potrawy tak aby zapewni¢ swobodny przeptyw goracego powietrza pomigdzy nimi.

Zaleca sie odwréci¢ lub zamiesza¢ produkty przy najmniej raz podczas pracy wybranego programu.

Jedli czas lub temperatura nie sa wystarczajace, zawsze mozesz dopasowac czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji
czasu / temperatury (F),nastepnie a nastepnie przycisk G ,-", H ,+" aby dopiec potrawe.

Zakres czasu od 1 minuty do 60 minut
Zakres temperatura od 60 °C do 200°C

II0STRZEZENIE!! Whetrze urzadzenia jest bardzo gorace

Programy:

Frytki (1): Program uzywany gtéwnie do mrozonych frytek.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 200°C i przez 20 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
| temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) -, ( H) "+" w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Ryby (2): Program najczesciej uzywany do mrozonych przetworzonych ryb lub $wiezych ryb.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 200°C i przez 18 minut

Jedli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperaturg, naciskajac przycisk regulacji czasu
| temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) -, ( H) "+” w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Krewetki (3): Najlepsze do matych owocow morza, takich jak krewetki.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 180°C i przez 20 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
| temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) -, ( H) "+” w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Stek (4): Program stosowany gtéwnie do grubszych kawatkéw migsa biatego lub czerwonego.
Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 180°C i przez 20 minut
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Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
| temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) "-, ( H) "+ w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Wieprzowina (5): Program stosowany gtéwnie do grubszych kawatkéw migsa czerwonego.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 180°C i przez 25 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
/ temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) -, ( H) "+ w celu dostosowania temperatury oraz czasu

Pizza (6): Program najczesciej uzywany do mrozonej pizzy.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 200°C i przez 20 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
[ temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) -, ( H) "+ w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Ciasto (7): Program stosowany gtéwnie do przygotowywania ciast oraz muffinek

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 180°C i przez 10 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
[ temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) -, ( H) ™+ w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Udka kurczaka (8): Program uzywany do przygotowania surowego miesa z kurczaka (udka kurczaka)

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 190°C i przez 20 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
| temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) "-, ( H) "+ w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Kurczak (9): Program uzywany do przygotowania surowego miesa z kurczaka

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 200°C i przez 35 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
| temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) "-, ( H) "+ w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

Warzywa (10): Program stosowany gtéwnie do przygotowania mrozonych warzyw

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 180°C i przez 18 minut

Jesli czas lub temperatura nie sg wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu
/ temperatury (F),a nastepnie przycisk (G) -, ( H) ™+” w celu dostosowania temperatury oraz czasu.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekac, az urzadzenie
ostygnie.

2. Czyscic przy uzyciu wilgotnej, a nastepnie suchej $ciereczki (ewentualnie papierowego recznika).

3. Trudniejsze do usunigcia resztki posmarowac niewielkg iloscig oleju jadalnego i po kilku minutach delikatnie je usunaé
drewniang topatka.

4. Nie wolno czysci¢ ostrymi, Scierajacymi szmatkami lub gabkami, ani uzywac proszkéw do czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢
gtadka, nieprzywierajaca,

powtoke kosza i pojemnika.

5. Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

Dane techniczne:

Pojemno$¢: 4L+ 4L

Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz
Moc nominalna: 1700W

Moc maksymalna: 2500W

Uwaga goraca powierzchnia:
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Temperatura dostepnych powierzchni dziatajacego urzadzenia moze by¢ wysoka. Nie dotykac goracych
powierzchni urzadzenia

W trosce o Srodowisko. Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich
pojemnikéw przeznaczonych do selektywnej zbiorki odpadow komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w
urzadzeniu znajdujg sie baterie, nalezy je wyjac i osobno oddac do punktu zbierania i sktadowania. Zuzyte
urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i sktadowania, gdyz znajdujace sig w nim
niebezpieczne substancje moga stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia i Srodowiska. Oznaczenie umieszczone na
produkcie wskazuje, ze urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ do pojemnika z odpadami komunalnymi. Zuzyty sprzet
elektryczny, to odpady, ktdre zawierajg substancije szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancje te mogq
doprowadzi¢ do zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrza, a poprzez to moga sie dosta¢ do organizmu czlowieka i
doprowadzi¢ do licznych dolegliwosci zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez

c € doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek, watroby i serca, oraz wywota¢ choroby skory. Substancije szkodliwe moga mie¢
réwniez niekorzystny wptyw na uktad oddechowy i rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych. Spozycie
ro$lin rosnacych na skarzonych glebach, oraz produktéw powstatych z nich moze grozi¢ w/w skutkami
zdrowotnymi. Urzadzenia nie wyrzucaé do pojemnika na odpady komunalne!!
Serwis W przypadku checi zakupu czgsci zamiennych lub zgtoszenia ewentualnych reklamacji nalezy kontaktowac
sie bezposrednio ze sprzedawca, ktéry wystawit paragon.

Manuale d'uso (IT)

CONDIZIONI GENERALI DI SICUREZZA IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA
PER L'USO LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER RIFERIMENTO
FUTURO

1. Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le istruzioni per I'uso e seguire le indicazioni
in esse contenute. Il produttore non é responsabile dei danni causati da un uso
dell'apparecchio non conforme alla sua destinazione o da una manipolazione
impropria.

2. L'apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare per altri
scopi incompatibili con la sua destinazione d'uso.

3. Collegare l'apparecchio solo a una presa con messa a terra da 220-240 V ~ 50/60
Hz.

Per una maggiore sicurezza d'uso, non collegare contemporaneamente piu apparecchi
elettrici a un unico circuito.

4. Prestare particolare attenzione quando si utilizza I'apparecchio in presenza di
bambini. Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio, né ai bambini o a
chiunque non abbia familiarita con I'apparecchio.

5. AVWVERTENZA: Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da bambini di eta
superiore agli 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali limitate, o
da persone prive di esperienza o0 conoscenza dell'apparecchiatura, a condizione che
cid avvenga sotto la supervisione di una persona responsabile della loro sicurezza o

91



che siano state fornite loro istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchiatura e siano
consapevoli dei pericoli associati al suo utilizzo. | bambini non devono giocare con
I'attrezzatura. La pulizia e la manutenzione dell'attrezzatura non devono essere
eseguite dai bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e I'attivita sia svolta sotto
supervisione.

6. AVWERTENZA: non lasciare I'apparecchio collegato alla presa di corrente senza
sorveglianza.

7. AVWERTENZA: non trasportare mai l'apparecchio quando & acceso o quando e
caldo.

8. AVWERTENZA: la temperatura delle superfici accessibili dell'apparecchio pu6 essere
elevata quando l'apparecchio € in funzione.

9. AVWERTENZA: tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

10. AVVERTENZA: dopo l'uso, rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente
tenendola con la mano. NON tirare il cavo di alimentazione.

11. AVVERTENZA: non utilizzare I'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili.
12. AVVERTENZA: Non inserire all'interno dell'apparecchio cartone, carta, plastica o
altri oggetti infiammabili o fusibili.

13. Non immergere il cavo, la spina o [l'intero apparecchio in acqua o altri liquidi. Non
esporre |'apparecchio alle intemperie (pioggia, sole, ecc.) e non utilizzarlo in condizioni
di umidita (bagni, camper umidi).

14. Controllare periodicamente le condizioni del cavo di alimentazione. Se il cavo di
alimentazione € danneggiato, I'apparecchio non deve essere utilizzato. Un cavo
danneggiato deve essere sostituito da un centro di riparazione specializzato per evitare
pericoli.

15. Non utilizzare I'apparecchio con un cavo di alimentazione danneggiato o se &
caduto o & stato danneggiato in altro modo o non funziona correttamente. Non riparare
I'apparecchio da soli, perché c'¢ il rischio di scosse. Portare |'apparecchio danneggiato
presso un centro di assistenza competente per l'ispezione o la riparazione. Le
riparazioni possono essere effettuate solo da centri di assistenza autorizzati. Una
riparazione non corretta pué comportare gravi rischi per l'utente.

16. Collocare I'apparecchio su una superficie fresca, stabile e piana, lontano da
apparecchi di cottura caldi come fornelli elettrici, bruciatori a gas, ecc.

17. Il cavo di alimentazione non deve pendere dal bordo del tavolo o toccare superfici
calde.

18. Per una maggiore protezione, si consiglia di installare nel circuito elettrico un
interruttore differenziale (RCD) con una corrente residua nominale non superiore a 30
mA. A tale proposito, si consiglia di rivolgersi a un elettricista specializzato.
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19. Se & necessario utilizzare un cavo di prolunga, utilizzare solo un modello con un pin
di messa a terra con una corrente nominale di aimeno 10 A. Le prolunghe che non
soddisfano questo requisito possono surriscaldarsi. Il cavo deve essere posato in modo
da evitare di tirarlo o inciampare accidentalmente.

20. Non lasciare che la parte motore dell'apparecchio si bagni.

21. Collocare I'apparecchio su una superficie piana e resistente al calore, lontano da
materiali infiammabili (tende, tendaggi, carta da parati, ecc.). Per garantire una corretta
circolazione dell'aria, mantenere almeno 10 cm di spazio libero su ogni lato
dell'apparecchio e almeno 30 cm sopra di esso. Non coprire le aperture di ventilazione
dell'apparecchio per evitare il surriscaldamento e il danneggiamento del prodotto.

22. Non toccare le superfici calde dell'apparecchio (porta, pannello superiore o inferiore
e pannelli laterali). Utilizzare guanti di protezione quando si rimuovono o si toccano le
parti calde.

23. |l cavo di alimentazione non deve essere appoggiato sull'apparecchio e non deve
toccare o essere vicino a superfici calde. Non collocare I'apparecchio sotto una presa di
corrente.

24. Non collocare porzioni che occupino l'intero volume dell'apparecchio, poiché cio
potrebbe causare incendi e danni al prodotto.

25. Dopo aver cucinato o prima di pulire I'apparecchio, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa e lasciarlo raffreddare. Lasciare raffreddare |'apparecchio per
un periodo di tempo sufficientemente lungo, poiché quando é riscaldato si raffredda
molto lentamente.

26. Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

27. Non utilizzare detergenti aggressivi sotto forma di emulsioni, lozioni, paste, ecc. per
pulire l'involucro, in quanto potrebbero, tra I'altro, rimuovere simboli grafici informativi
come graduazioni, marcature, segnali di avvertimento, ecc.

28. Non utilizzare spazzole metalliche per la pulizia. | frammenti di filo rotto possono
entrare in contatto con le parti elettriche, con il rischio di scosse elettriche.

29. L'apparecchiatura non & progettata per funzionare con timer esterni o con un
sistema di controllo remoto separato.

30. A causa delle alte temperature, € necessario prestare particolare attenzione
quando si rimuovono gli alimenti cotti, il grasso caldo o altri liquidi caldi.

31. Non collocare I'apparecchio sotto i mobili della cucina a causa del calore e del
vapore che si sprigionano.

32. Non lavare le parti metalliche in lavastoviglie, poiché i detergenti aggressivi utilizzati
in questi apparecchi provocano lo scurimento delle parti suddette. Si consiglia di lavarle
a mano, utilizzando i comuni detersivi.

33. Non coprire |'apparecchio per evitare il surriscaldamento.
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34. Non riporre nell'apparecchio oggetti diversi dagli accessori che lo compongono.
35. Non utilizzare I'apparecchio con un contenitore scoperto.

Descrizione del dispositivo:
1. Pannello di controllo 2. Maniglia 3. Cassetto 4. Alloggiamento 5. Uscita aria 6. Cavo di alimentazione 7. Griglia

Pannello di controllo:

A: Pulsante di accensione/spegnimento B: Pulsante di selezione del cassetto (1) C: Pulsante di selezione del cassetto (2) D:
Pulsanti di selezione del programma E: Pulsante di avvio/pausa F: Pulsanti di regolazione della temperatura/del tempo G: Pulsante
"-"H. Pulsante "+"

Programmi:
1. 1. Patatine fritte 2. Pesce 3. Gamberi 4. Bistecca 5. Maiale 6. Pizza 7. Pasta 8. Cosce di pollo 9. Pollo 10. Verdure

Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere I'imballaggio, gli adesivi e gli accessori presenti all'esterno e all'interno dell'apparecchio.

2. Pulire accuratamente le griglie (7) e i cassetti (3) con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una spugna, quindi passare un
panno morbido e pulito

(Non pulire I'apparecchio con panni o spugne abrasive o con polveri abrasive, perché potrebbero danneggiare le superfici
antiaderenti lisce delle griglie e dei cassetti)

3. Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale stabile, collegare il cavo di alimentazione, selezionare il primo
programma per entrambi i cassetti (vedere il capitolo sull'uso dell'apparecchio), per eliminare gli odori di fabbrica dall'apparecchio.
4. Al termine del programma, scollegare il cavo di alimentazione e ripetere la fase 2 per pulire nuovamente I'apparecchio una volta
che si & raffreddato completamente.

Non lavare le griglie (7) e i cassetti( 3) in lavastoviglie.

Uso dell'apparecchio:

L'apparecchio € dotato di due cassetti separati che funzionano indipendentemente I'uno dall'altro.

L'apparecchio pud funzionare sia con uno che con due cassetti alla volta.

I principio di funzionamento dell'apparecchio & lo stesso sia per il cassetto 1 che per il cassetto 2.

1. Tenendo la maniglia (2), estrarre il cassetto (3) e la griglia (7) dall'alloggiamento (4) e posizionarlo su una superficie stabile.
2. La griglia (7) puo essere rimossa dal cassetto (2).

3. Collocare i prodotti precedentemente preparati sulla griglia (7) sul fondo del cassetto (3). Inserire quindi il cassetto (3)
nell'alloggiamento (4). Quando si riempie il cassetto, non superare il livello MAX posto all'interno del cassetto.

4. Collegare I'apparecchio chiuso a una presa di corrente con messa a terra.

5. L'apparecchio emette un segnale acustico e la spia (A) si accende. Premere il pulsante (A) per accendere I'apparecchio. Se non
¢ stato selezionato alcun programma, I'apparecchio passa in modalita standby dopo 3 minuti.

6. Per attivare I'artificio selezionato, premere il pulsante 1 (B) per il cassetto sinistro o il pulsante 2 (C) per il cassetto destro; il
display visualizzera un menu con i programmi tra cui scegliere.

7. Una volta selezionato il cassetto, selezionare uno dei dieci programmi con il pulsante (D).

8. Una volta selezionato il programma, premere il pulsante E: I'apparecchio entra in funzione, la luce allinterno dell'apparecchio si
accende e il display visualizza il conto alla rovescia e la temperatura.

9. Una volta selezionato il programma, & possibile modificare la temperatura e I'ora premendo il pulsante di selezione della
temperatura/tempo (C) e poi i pulsanti G "-", H "+". Si consiglia di aggiungere 3 minuti al tempo di cottura, rispetto al menu
programmato, se l'apparecchio é raffreddato.

10. Al termine, viene emesso un segnale acustico per 5 volte.

11. Per spegnere |'apparecchio in anticipo, tenere premuto il pulsante (A) per 2 secondi.

L'apparecchio & dotato di una memoria di programma; se il cassetto (3) viene rimosso durante un programma, I'apparecchio si
arresta; quando il cassetto (3) viene rimesso al suo posto, continua. Il programma puo anche essere messo in pausa premendo
una volta il pulsante (E); premendolo di nuovo, il programma riprende a funzionare.

Suggerimenti:

Disporre gli alimenti in modo che il flusso d'aria calda sia libero.
Si consiglia di girare o mescolare i prodotti almeno una volta durante il funzionamento del programma selezionato.
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Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile regolarli premendo il pulsante di regolazione del
tempo/temperatura (F), seguito dai pulsanti G "-", H "+" per terminare la cottura degli alimenti.

Intervallo di tempo da 1 minuto a 60 minuti
Temperatura da 60 °C a 200 "C

aTTENZIONE! L'interno dell'apparecchio € molto caldo

Programmi:

Patatine (1): programma utilizzato principalmente per le patatine surgelate.

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 200 °C e per 20 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di regolazione
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Pesce (2): € il programma pi utilizzato per il pesce lavorato congelato o per il pesce fresco.

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 200°C e per 18 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di regolazione
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Gamberetti (3): ideale per piccoli frutti di mare come i gamberetti.

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 180°C e per 20 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di controllo
dell'ora/temperatura (F), quindi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Bistecca (4): programma utilizzato principalmente per i tagli piu spessi di came bianca o rossa.

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 180°C e per 20 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, &€ sempre possibile modificarli premendo il pulsante di regolazione
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Maiale (5): programma utilizzato principalmente per i tagli piti spessi di carne rossa.

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 180°C e per 25 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di controllo
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo

Pizza (6): & il programma piu utilizzato per la pizza surgelata.

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 200°C e per 20 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di controllo
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Torta (7): Programma utilizzato principalmente per la preparazione di torte e muffin

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 180°C e per 10 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di regolazione
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Cosce di pollo (8): Programma utilizzato per la preparazione di carne di pollo cruda (cosce di pollo)
L'apparecchio si riscalda automaticamente a 190°C e per 20 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, &€ sempre possibile modificarli premendo il pulsante di controllo
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Pollo (9): Programma utilizzato per la preparazione di came di pollo cruda

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 200°C e per 35 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di controllo
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.

Verdure (10): programma utilizzato principalmente per la preparazione di verdure surgelate

L'apparecchio si riscalda automaticamente a 180°C e per 18 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificarli premendo il pulsante di regolazione
dell'ora/temperatura (F) e poi il pulsante (G) "-" ( H) "+" per regolare la temperatura e il tempo.
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PULIZIA DELL'APPARECCHIO

1. Prima di pulire I'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente e attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.

2. Pulire con un panno umido e poi asciutto (o con carta assorbente, se necessario).

3. Per i residui piu difficili da rimuovere, spennellare con una piccola quantita di olio alimentare e dopo qualche minuto rimuoverli
delicatamente con una spatola di legno.

4. Non pulire con panni o spugne affilate e abrasive e non usare polveri abrasive perché potrebbero danneggiare la superficie liscia
¢ antiaderente

del cestello e del contenitore.

5. Non immergere I'apparecchio in acqua.

Dati tecnici:

Capacita: 4L+ 4L

Tensione: 220-240V ~ 50/60Hz
Potenza nominale: 1700W
Potenza massima: 2500W

Attenzione superficie calda:

La temperatura delle superfici accessibili di un apparecchio in funzione pud essere elevata. Non toccare le
superfici calde dell'apparecchio

Per il rispetto dell'ambiente. Gli imballaggi di cartone e i sacchetti di polietilene (PE) devono essere smaltiti negli
appositi contenitori per la raccolta differenziata dei rifiuti urbani in base alla loro descrizione. Se I'apparecchio &
dotato di batterie, queste devono essere rimosse e smaltite separatamente in un centro di raccolta e stoccaggio.
L'apparecchio usato deve essere portato in un centro di raccolta e stoccaggio adeguato, in quanto le sostanze
pericolose in esso contenute possono costituire un rischio per la salute e 'ambiente. Il marchio sul prodotto indica
che I'apparecchio non deve essere smaltito nel contenitore dei rifiuti urbani. | rifiuti di apparecchiature elettriche sono
rifiuti che contengono sostanze nocive per 'uomo, gli animali e I'ambiente. Queste sostanze possono contaminare il
suolo, I'acqua o I'aria, entrando cosi nel corpo umano e causando una serie di problemi di salute, come alterazioni
della vista, dell'udito e del linguaggio; possono inoltre danneggiare i reni, il fegato e il cuore e causare malattie della
pelle. Le sostanze nocive possono anche avere effetti negativi sul sistema respiratorio e riproduttivo e portare a
cambiamenti cancerogeni. Il consumo di piante che crescono sui terreni colpiti e di prodotti da esse derivati pud
provocare i suddetti effetti sulla salute. Non smaltire I'apparecchiatura nei rifiuti urbani!
Servizio Per l'acquisto di parti di ricambio o per eventuali reclami, si prega di contattare direttamente il rivenditore
che ha emesso lo scontrino.

m

Bruksanvisning (SV)

ALLMANNA SAKERHETSVILLKOR VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR FOR
ANVANDNING LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

1. Las igenom bruksanvisningen innan du anvander apparaten och f6lj anvisningarna i
den. Tillverkaren ansvarar inte for skador som orsakas av att apparaten anvéands pa ett
satt som inte dverensstdmmer med dess avsedda anvéandning eller av felaktig
hantering.

2. Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk. Anvand den inte for nagot annat
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andamal som inte &r forenligt med dess avsedda anvandning.

3. Anslut endast apparaten till ett jordat uttag 220-240V ~ 50/60 Hz.

For 0kad sakerhet ska du inte ansluta flera elektriska apparater till en enda krets
samtidigt.

4. Var sarskilt forsiktig nar du anvander apparaten nar barn ar narvarande. Lat inte barn
leka med apparaten. Lat inte barn eller personer som inte &r bekanta med apparaten
anvanda den.

5. VARNING: Denna utrustning far anvandas av barn dver 8 ar och personer med
begransad fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, eller personer utan erfarenhet av
eller kunskap om utrustningen, om detta sker under dverinseende av en person som
ansvarar for deras sakerhet eller om de har fatt instruktioner om saker anvandning av
utrustningen och ar medvetna om de faror som ar forknippade med dess anvandning.
Barn far inte leka med utrustningen. Rengdring och underhall av utrustningen far inte
utforas av barn, savida de inte ar 6ver 8 ar gamla och aktiviteten utférs under uppsikt.
6. VARNING: Lamna inte apparaten inkopplad i ett vagguttag utan uppsikt.

7. VARNING: Bér aldrig apparaten nar den ar paslagen eller nar den ar varm.

8. VARNING: temperaturen pa driftsutrustningens atkomliga ytor kan vara hog nar
utrustningen ar igang.

9. VARNING: Forvara utrustningen och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.
10. VARNING: Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget efter anvandning genom att halla
i uttaget med handen. Dra INTE i natsladden.

11. VARNING: Anvand inte apparaten i nérheten av brandfarliga material.

12. VARNING: Placera inte kartong, papper, plast eller andra lattantandliga eller
smaltbara foremal inuti apparaten.

13. Sank inte ned kabeln, kontakten eller hela enheten i vatten eller annan véatska.
Utsatt inte enheten for vaderforhallanden (regn, sol etc.) och anvand den inte i fuktiga
milj6er (badrum, fuktiga husbilar).

14. Kontrollera regelbundet natsladdens skick. Om natsladden ar skadad far
utrustningen inte anvandas. En skadad sladd bor bytas ut av en fackverkstad for att
undvika fara.

15. Anvand inte apparaten om natkabeln ar skadad eller om den har tappats eller
skadats pa annat satt eller inte fungerar som den ska. Reparera inte apparaten sjalv,
eftersom det finns risk for elstotar. Ldmna in den skadade apparaten till en behorig
serviceverkstad for kontroll eller reparation. Reparationer far endast utforas av
auktoriserade servicecenter. Felaktig reparation kan innebéara en allvarlig risk for
anvandaren.

16. Placera apparaten pa en sval, stabil och plan yta, inte i nérheten av heta
kdksapparater som elspis, gasbrannare etc.
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17. Natkabeln far inte hénga ut 6ver bordskanten eller vidréra heta ytor.

18. For ytterligare skydd ar det lampligt att installera en jordfelsbrytare (RCD) i den
elektriska kretsen, med en nominell reststrom som inte Gverstiger 30 mA. En behorig
elektriker bor radfragas i detta avseende.

19. Om det &r nédvandigt att anvanda en forlangningskabel ska du endast anvanda en
modell med ett jordstift som ar klassat for minst 10 A. Forlangningssladdar som inte
uppfyller detta krav kan bli Gverhettade. Kabeln maste laggas pa ett sddant sétt att man
inte kan dra i den eller snubbla dver den.

20. Lat inte apparatens motordel bli vat.

21. Placera apparaten pa en jamn, varmetalig yta, pa avstand fran lattantandliga
material (gardiner, draperier, tapeter etc.). For att sékerstalla korrekt luftcirkulation ska
det finnas minst 10 cm fritt utrymme pa varje sida av apparaten och minst 30 cm
ovanfor den. Tack inte dver apparatens ventilationsdppningar, eftersom det kan leda till
overhettning och skador pa produkten.

22. Ror inte vid apparatens heta ytor (dérr, dvre eller nedre panel och sidopaneler).
Anvand skyddshandskar nar du tar bort eller vidror heta delar.

23. Néatsladden far inte laggas dver apparaten och far inte vidréra eller ligga néra heta
ytor. Placera inte apparaten under ett eluttag.

24. Placera inte delar som upptar hela apparatens volym, eftersom detta kan orsaka
brand och skada pa produkten.

25. Efter tillagning eller innan du rengér apparaten ska du dra ut natkabeln ur eluttaget
och lata den svalna. Lat apparaten svalna under tillrackligt lang tid, eftersom den
svalnar mycket langsamt nar den varms upp.

26. Rengor apparaten efter varje anvandning.

27. Anvand inte aggressiva rengoringsmedel i form av emulsioner, lotioner, pastor etc.
for att rengora holjet, eftersom dessa bl.a. kan avlagsna informationsgrafiska symboler
som graderingar, markningar, varningsskyltar etc.

28. Anvand inte metalltradborstar for rengéring. Trasiga tradfragment kan komma i
kontakt med elektriska delar, vilket innebar risk for elektriska stotar.

29. Utrustningen &r inte konstruerad for att anvandas med externa timers eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

30. Pa grund av de hdga temperaturerna bor sarskild forsiktighet iakttas nar man tar
bort bakad mat, tar bort hett fett eller andra heta vatskor.

31. Placera inte apparaten under kdksskap pa grund av stigande varme och anga.

32. Diska inte metalldelarna i diskmaskiner eftersom de aggressiva rengéringsmedel
som anvands i dessa apparater gor att de ovan namnda delarna morknar. Vi
rekommenderar att de tvattas for hand med vanligt diskmedel.

33. Tack inte Gver apparaten for att undvika dverhettning.
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34. Forvara inte nagot annat i apparaten an de tillbehdr som hér till den.
35. Anvand inte apparaten med en odppnad behallare.

Beskrivning av enheten:
1. Kontrollpanel 2. handtag 3. Iada 4. hdlje 5. luftutiopp 6. natsladd 7. galler

Mandverpanel:
A: Pa/av-knapp B: Knapp for val av 1&da (1) C: Knapp for val av lada (2) D: Programvalsknappar E: Start-/pausknapp F:
Temperatur-/tidsregleringsknappar G: "-"-knapp H. "+"-knapp

Program:
1. Pommes frites 2. fisk 3. rakor 4. biff 5. flaskkétt 6. pizza 7. wienerbréd 8. kycklingben 9. kyckling 10. grénsaker

Fore forsta anvandningstillfallet

1. Ta bort férpackningen och eventuella Klistermarken och tillbehér som finns pa utsidan och insidan av apparaten.

2. Rengdr gallren (7) och ladorna (3) noggrant med varmt vatten och en liten méngd diskmedel och en svamp, och torka sedan av
dem med en ren, mjuk trasa

(Rengdr inte apparaten med slipande trasor eller svampar och anvénd inte skurpulver eftersom det kan skada de slata non-stick-
ytorna pa gallren och ladorna)

3. Placera apparaten pa en stabil horisontell yta, koppla in natsladden, valj det forsta programmet for bada ladoa (se avsnittet om
anvandning av apparaten), for att avldgsna fabrikslukt fran apparaten.

4. Nar programmet ar slut, dra ut natsladden och upprepa steg 2 for att rengéra den igen nar den har svalnat helt.

Diska inte gallren (7) och ladorna( 3) i diskmaskinen.

Anvéndning av apparaten:

Apparaten ar utrustad med tva separata lador som fungerar oberoende av varandra.

Enheten kan anvandas med en av ladorna saval som med tva lador at gangen.

Enhetens princip &r densamma for lada 1 som for lada 2.

1. Hall i handtaget (2), dra ut ladan (3) tillsammans med gallret (7) fran holjet (4) och placera den pa ett stabilt underlag.

2. Galllret (7) kan tas bort fran ladan (2).

3. Placera de tidigare beredda produkterna pa gallret (7) pa botten av ladan (3). Sétt sedan in ladan (3) i holjet (4). Nar du fyller
ladan far du inte Gverskrida MAX-nivan som finns i ladan.

4. Anslut den stdngda enheten till ett jordat eluttag.

5. Apparaten avger ett ljudlarm och kontrollampan (A) tands. Tryck pa knappen (A) for att satta pa apparaten. Om inget program
har valts gar apparaten in i standby-lage efter 3 minuter.

6. For att aktivera det valda programmet, tryck pa knapp 1 (B) for den vanstra ladan eller knapp 2 (C) for den hogra ladan,
displayen visar en meny med de program du kan valja mellan.

7. Nér ladan har valts valjer du ett av de tio programmen med knappen (D).

8. Nar programmet har valts trycker du pa knappen E, apparaten borjar arbeta, lampan inuti apparaten tdnds och displayen visar
nedrakningstiden och temperaturen.

9. Nar programmet har valts kan du &ndra temperatur och tid genom att trycka pa valknappen for temperatur/tid (C) och sedan pa
knapparna G "', H "+". Vi rekommenderar att du lagger till 3 minuter till tillagningstiden, i férhallande till den programmerade
menyn, om apparaten kyls ned.

10. Nar tillagningen ar klar hors en ljudsignal 5 ganger.

11. For att stdnga av apparaten i fortid, hall knappen (A) intryckt i 2 sekunder.

Apparaten har ett programminne, om ladan (3) tas bort under ett program kommer apparaten att stanna, nar ladan (3) satts tillbaka
pa plats fortsatter den. Programmet kan ocksa pausas genom att trycka pa knappen (E) en gang, tryck pa den igen for att
ateruppta driften.

Tips och rad:

Placera matbitamna sa att det finns ett fritt fiode av varmluft mellan dem.

Det ar lampligt att vanda eller rora om produkterna minst en gang under det valda programmets gang.

Om tiden eller temperaturen inte &r tillracklig kan du alltid justera tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
temperaturreglering (F) och sedan pa knapparna G "-", H "+" for att avsluta tillagningen.
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Tidsintervall fran 1 minut till 60 minuter
Temperaturintervall 60 “C till 200 °C

IMVARNING!! Apparatens insida ar mycket varm

Program:

Chips (1): program som framst anvénds fér frysta chips.

Apparaten varms automatiskt upp till 200°C och i 20 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillrdcklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturreglering (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Fisk (2): det program som oftast anvands for fryst, bearbetad fisk eller farsk fisk.

Apparaten varms automatiskt till 200°C och i 18 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillrdcklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturreglering (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Rakor (3): Bast for sma fisk- och skaldjursprodukter som t.ex. rakor.

Apparaten varms automatiskt upp till 180°C och i 20 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillrdcklig kan du alltid andra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for kontroll
av tiditemperatur (F) och sedan pa (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Steak (4): ett program som framst anvénds for tjockare styckningsdelar av vitt eller rott kott.

Apparaten varms automatiskt upp till 180°C och i 20 minuter

Om tiden eller temperaturen inte &r tillracklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturreglering (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Pork (5): Ett program som framst anvénds for tjockare styckningsdelar av rott kott.

Apparaten varms automatiskt vid 180°C och i 25 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillrdcklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturkontroll (F) och sedan pa (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden

Pizza (6): det program som oftast anvands for fryst pizza.

Apparaten varms automatiskt till 200°C och i 20 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillrdcklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturreglering (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Tarta (7): Ett program som framst anvands for tillagning av kakor och muffins

Apparaten varms automatiskt upp till 180°C och i 10 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillracklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturkontroll (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Kycklinglar (8): Program som anvénds for att tillaga ratt kycklingkdtt (kycklinglar)

Apparaten varms automatiskt till 190°C och i 20 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillracklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturreglering (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Kyckling (9): Program som anvénds for att tillaga ratt kycklingkdtt

Apparaten varms automatiskt vid 200°C och i 35 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillrdcklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturreglering (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

Gronsaker (10): Ett program som framst anvands fér tillagning av frysta gronsaker

Apparaten varms automatiskt till 180°C och i 18 minuter

Om tiden eller temperaturen inte ar tillrdcklig kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tids-
Itemperaturreglering (F) och sedan pa knappen (G) "-" ( H) "+" for att justera temperaturen och tiden.

RENGORING AV APPARATEN
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1. Innan du rengér apparaten ska du dra ut stickkontakten ur eluttaget och vénta tills apparaten har svalnat.

2. Rengdr med en fuktig och sedan torr trasa (eller pappershandduk om det behévs).

3. Vid svarare rester kan du pensla med en liten mangd matolja och efter nagra minuter forsiktigt ta bort dem med en traspatel.
4. Rengér inte med vassa, slipande trasor eller svampar och anvand inte skurpulver eftersom det kan skada den slata non-stick-
ytan

non-stick-belaggningen pa korgen och behallaren.

5. Sank inte ner apparaten i vatten.

Tekniska data:

Kapacitet: 4L+ 4L

Spénning: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominell effekt: 1700W
Maximal effekt: 2500W

Varning for het yta:

Temperaturen pa de atkomliga ytorna pa en apparat som ar i drift kan vara hdg. Ror inte vid apparatens heta
ytor

For miljons skull. Kartongférpackningar och pasar av polyeten (PE) ska kastas i Iampliga behallare for separat
insamling av kommunalt avfall i enlighet med deras beskrivning. Om det finns batterier i apparaten maste de tas ur
och lamnas in separat till en insamlings- och férvaringsanlaggning. Den anvanda apparaten maste lamnas till en
lamplig insamlings- och forvaringsanlaggning, eftersom de farliga @mnen som den innehaller kan utgéra en risk for
halsa och miljo. Markningen pa produkten anger att apparaten inte far kastas i den kommunala avfallsbehallaren.
Elavfall &r avfall som innehaller &mnen som &r skadliga for ménniskor, djur och miljo. Dessa &mnen kan fororena
mark, vatten eller luft, och darigenom kan de komma in i manniskokroppen och leda till et antal halsoproblem, sasom
nedsatt syn, horsel, tal, kan ocksa skada njurar, lever och hjérta och orsaka hudsjukdomar. Skadliga &mnen kan
C € ocksa ha negativa effekter pa andningsorganen och fortplantningssystemet och leda till cancerférandringar.
Konsumtion av vaxter som véxer pa de drabbade jordarna och produkter som tillverkas av dem kan leda till ovan
namnda halsoeffekter. Kasta inte utrustningen i den kommunala soptunnan!
Service Om du vill képa reservdelar eller om du har nagra klagomal, vénligen kontakta direkt den aterforséljare som
utfardat kvittot.

P1koBoacTBO 3a ynotpeba (BG)

OBLUM YCNOBWA 3A BESOMNMACHOCT BAXHW MHCTPYKLIMM 3A BE3OMACHOCT
MPW YNOTPEBA NPOYETETE BHUMATENHO W 3AMA3ETE 3A BbJELLA
CIMPABKA

1. TpoyeTeTe MHCTPYKLMUTE 3a ekcrnnoaTauums Npeam 4a u3nonaeare ypeaa u
cnasBauTe CbabpKalluTe Ce B TAX ykadaHus. [pon3BoauTENsT HE HOCW OTTOBOPHOCT
3a LLeTn, NPUYMHEH OT U3MON3BaHE Ha ypeaa He No NpeaHa3HauYeHe unm ot
HenpaBuIHO BopaBeHe C Hero.

2. Ype[bT e npeaHa3HayeH camo 3a aomallHa ynotpeba. He ro usnonssaiTe 3a
HUKaKBW ApYrv Lenu, HECbBMECTUMM C NPEAHA3HAYEHNETO MY.
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3. Cebp3BaiTe ypeaa camo KbM 3a3eMeH koHTakT 220-240 V ~ 50/60 Hz.

3a no-ronsma 6esonacHocT Ha ynoTpebata He CBbp3BanTe eAHOBPEMEHHO HSKOMKO
eNEeKTPUYECKM ypeaa KbM eHa eNekTpuiecka Bepura.

4. bvaeTe 0cobeHO BHAMATENHK, KOraTo M3noN3BaTte ypeaa B NPUCLCTBMETO Ha Aela.
He nossonsBanTe Ha feua fa cu UrpasT ¢ ypeda He no3BosisBaiTe Ha Aela uiv Ha
nmua, KOMTO He ca 3ano3HaTu ¢ ypeaa, Aa ro 13nonasar.

5. NPEQYNPEXAERHWUE: Tosun ypen Moxe fa ce U3nos3ea oT Jella Ha Bb3pacT Hag 8
FOAMHM W N C HamarneHu u3n4eckin, CETUBHM UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTU, UMK
nuua 6e3 onuT 1N No3HaHWs 3a ypeaa, ako ToBa CTaBa Moj Haa3opa Ha uue,
OTFOBOPHO 3a TsXHaTa 6e30MacHOCT, UK aKo ca UM AafeHN MHCTPYKLMKM 3a 6e30MacHo
13MNON3BaHeE Ha ypeaa 1 ca 3ano3HaTi C ONacHOCTUTE, CBbP3aHW C U3MNON3BAHETO MY.
[euarta He Tpsbea aa urpast ¢ obopyasaHeTo. MouncTBaHeTo 1 NnoaapbXKKaTa Ha
obopyaBaHeTo He TpsibBa fa ce M3BbPLUBAT OT [eLla, OCBEH aKO TE He ca Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHM 1 AeHOCTTa He Ce M3BbPLLBA NOA Haa30p.

6. NMPEAYNPEXOEHWE: He ocTaBsiiTe ypeaa, BKIHOYEH B ENEKTPUYECKM KOHTAKT, 6e3
Hag30p.

7. NMPEQYNPEXOEHWE: Hukora He HoceTe ypeaa, KoraTo e BKITKYEH UK KoraTo e
ropeL.

8. MPEAYNPEXOEHWE: TemnepatypaTa Ha 4OCTbMHUTE NOBBPXHOCTU HA paboTHOTO
obopyasaHe moxe fa 6bae BUCOKa, korato 0bopyasaHeTo paboTw.

9. NMPEAYNPEXOEHWE: gpbxTe 0bopyaBaHeTo 1 HEroums kaben Ha MsCTO,
HEeAOCTBIHO 3a fela Ha Bb3pacT nog 8 roguH.

10. MPEAYNPEXOEHWE: BuHaru ussaxaanTe Liencena oT eNeKTPUYECcKUs KOHTaKT
cnep ynotpeba, kaTo AbPKUTE KOHTaKTa € pbka. HE abpnaiiTe 3a 3axpaHBaluyms
kabern.

11. NPEQYNPEXAEHWE: He n3nonssaite ypeaa B 6nmM3ocT 40 3ananimu
MaTtepuanm.

12. NPEQYNPEXAEHWE: He nocTaBsiTe B ypeaa kapToH, XapTus, nnactMaca uim
APYI1 3ananumm Uiy necHo3ananumm npeameTu.

13. He notansinTe kabena, wencena unu Lenus ypea BbB BoAa Unu apyra Te4HoCT. He
n3naraiTe ypeaa Ha aTMOCEPHN BIUSHUS (ObXA, CITbHLE M [p.) U He T0 U3non3BsaiTe
BB BNaXHW YCrnoBus (6aHu, BNaXHN aBTOKbLLLM).

14. MNepunognyHo NpoBepsBaiiTe CbCTOSHMETO Ha 3axpaHBaLLus kaben. Ako
3axpaHBaLmT kaben e nospeaeH, 0bopyaBaHETo He TpsibBa Aa ce 13nonaea.
MoBpeneHnsT kaben Tpsbsa Aa ce 3ameHu OT CreluanuanpaH cepeus, 3a da ce
n3berHe onacHocT.

15. He u3nonaseaite 0bopyaBaHeTO C NOBPEAEH 3axpaHBaLy kaben unu ako 1o e buno
W3MyCcHATO MM NOBPELEHO MO APYr HAYMH, Unn He paboTu npaBunHo. He
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PEMOHTUpaiTe ypesa camu, Thbid KATO CbLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yaap. OTHeceTe
NoBpeLeHNs ypes B KOMNETEHTEH CEPBU3EH LIEHTLP 3a NPOBEPKA UI PEMOHT. Beunuku
PEMOHTW MOraT Aia Ce U3BbpLUBAT CaMO OT OTOPU3NPaHM CEPBU3HU LLEHTPOBE.
HenpaBunHusT peMOHT MOXe Aa NPeACTaBnsBa CepUO3eH pUck 3a noTpebutens.

16. MocTaseTe ypeaa BbpXy XnagHa, ctaburnHa v paBHa NOBbPXHOCT, Aaney ot
ropeLLu roTBapck1 ypeau, kato HanpuMep enekTpuyecka neyka, rasosa ropeska v ap.
17. 3axpaHBawuaT kaben He TpsibBa Aa BUCK Hag pbba Ha MacaTa unu fa AoKoCBa
ropeLyy NoOBbPXHOCTMU.

18. 3a pombiHUTENHA 3alUMTa e NPenoPbYUTENHO Ja MHCTanuparte B enekTpuyeckara
Bepura yCTponcTBo 3a octaTbyeH Tok (RCD) ¢ HOMMHAMNEH ocTaTbyeH TOK, KOWTO He
Hageuwaga 30 mA. B Tasn Bpb3ka TpsibBa fa ce KOHCYNnTMupaTe CbC Cneumanmet
€IEeKTPOTEXHNK.

19. AKo e HeobX0AMMO M3MNON3BAHETO Ha YOBIMKUTEN, U3NON3BaTE CaMO MOLEN CbC
3a3eMuTeNeH WWGT ¢ HOMUHaneH Tok noHe 10 A. YabmxutenHute kabenu, Kouto He
OTrOBapsiT Ha TOBA M3UCKBaHe, MoraT Aa nperpesit. KabenbT Tpsbea fa 6bae nonoxeH
MO TakbB HAYMH, Ye Aa ce u3berHe CnyyanHo usgbprsaHe Unu CrbBaHe B Hero.

20. He nosBonsiBante MOTOpHAaTa YacT Ha ypeaa [a ce HaMOKpM.

21. MMocTaBeTe ypeaa BbpXY paBHa, TOMNIOYCTONYMBA NMOBLPXHOCT, Aaney oT 3ananmmu
MaTepuanu (3aBecu, nepgera, Tanetu u ap.). 3a 4a ocurypute npasuiHa LupKynauus
Ha Bb3ayxa, nogabpxante noHe 10 cm cBOGOAHO NPOCTPAHCTBO OT BCSKA CTpaHa Ha
ypena v noHe 30 cM Hap Hero. He nokpusaiiTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPK Ha ypesaa,
Tbil KAaTO TOBa MOXeE fa A0BeAe A0 NperpsisaHe W noBpeaa Ha npogykTa.

22. He pokocBaiTe ropeLuure noBbPXHOCTU Ha ypeaa (BpaTtaTta, ropHUs Mnn QOMHMS
naHern v CTpaH4HUTE NaHenu). snonasanTe 3alwuTH1 PbKaBULM, KOraTo
OTCTpaHsiBaTe UK JOKOCBATE ropeLy YacTy.

23. 3axpaHBawwsT kaben He TpsbBa fa ce NoCcTaBsa BbPXY ypeaa v He Tpsbea ga
[OKOCBaA Mnu a nexw B 6nn3ocT 4o ropeLuy NoBbPXHOCTU. He nocTassinTe ypeaa nog
€IEKTPUYECKN KOHTAKT.

24. He nocTaBsiiiTe nopumm, 3aemaiy Lenvs obem Ha ypeaa, Tbil kaTo ToBa MOXe Aa
[0Befe [0 Noxap v noBpesa Ha npoaykTa.

25. Cnep roTBEHe WnW npeau Aa novncTuTe ypeaa, U3KIYeTe 3axpaHeallms kaben ot
KOHTaKTa 1 ro octaeeTe aa nactuHe. OcTaBeTe ypeda Aa ce oxnaan 3a LOCTaTbyHo
AbITbI NepUog OT BpeMe, Thi KaTo NpK HarpsiBaHe ToW ce oxlaxga MHOro 6aBHo.

26. MNMoumncTteanTe ypeaa cnep Bcsika ynotpeba.

27. He u3nonaBaiiTe arpecuBHu NOYUCTBALLW NpenapaTti Nog dopmata Ha eMyncum,
NOCKOHK, MacTK 1 Ap. 3a NOYUCTBAHE Ha Kopnyca, T KaTo Te MoraT, Hapep C ApYroTo,
Aa npemaxHaT UHOPMaLMOHHM rpacpuyHu CUMBOSIN KaTo AeneHns, MapKUpOoBKH,
npeaynpeanTenHX 3Hauu u ap.
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28. He n3nonaBsaiTe MeTanHy TENEHW YeTkn 3a nounctBaHe. CuyneHu parmMeHT ot
NPOBOHULYM MOTaT [a BNS3aT B KOHTAKT C €NEKTPUYECKM YacTK, KOETO Cb3aBa PUCK
OT enekTpUYeckn yaap.

29. O6bopyaBaHeTO He e npeaHasHaveHo 3a paboTa ¢ NOMOLLTa Ha BbHLUHM TanMepu
WNK OTAENHa cUcTEMa 3a AUCTaHUMOHHO YnpaBneHue.

30. Mopaaw BucokuUTe TemnepaTypyu Tpsbea ga ce BHUMaBa 0CobeHOo npu
OTCTpaHsiBaHe Ha 3arneyeHa xpaHa, 0TCTpaHsiBaHe Ha ropeLla MasHuHa unv apyru
ropeLLy TEYHOCTH.

31. He nocTaBsinTe ypesa nofa KyXHEHCKM LKadhoBe nopaau usguralyata ce TonnmHa u
napa.

32. He muiiTe MeTaiHUTE YacTW B CbAOMUATHM MALLWHK, ThI KAaTO arpecuBHUTE
NOYMCTBALLM NpenapaTi, U3Non3BaHn B Teau ypeau, Npeans3sukBaT NoTbMHSABaHE Ha
ropecrnomeHarute Yactu. [penopbUMTENHO € Te Aa Ce MUST Ha pbka, KaTo ce
13non3BaT 0OMKHOBEHU TEYHOCTMU 3a MUEHE.

33. He nokpuBaiite ypeaa, 3a aa n3berHeTe nperpseaHe.

34. He cbxpaHsiBalTe B ypeaa HULLO ApYro, OCBEH NPUHaANexXalluTe KbM HEro
NPUHaANIEXHOCTMW.

35. He nsnonagainTe ypesa ¢ HeNOKPUT KOHTEHEP.

Onucanue Ha ypepa:
1. MaHen 3a ynpaBneHue 2. pbxka 3. yekmempke 4. kopnyc 5. n3xop 3a Bb3gyx 6. 3axpaHBaly kaben 7. pelueTka

MaHen 3a ynpasneHwue:
A: ByToH 3a BKloyBaHe/m3kntouBaHe B: ByToH 3a u3bop Ha yekmemxke (1) C: ByToH 3a u3bop Ha yekmemxe (2) D: ByTonu 3a u3bop
Ha nporpama E: ByToH 3a cTapTupaHe/nay3a F: ByToHu 3a KoHTpon Ha TemnepaTtypata/spemeTo G: BytoH "-" H: ByToH "+"

Mporpamu:
1. Yunc 2. puba 3. ckapuam 4. mbpxona 5. cBUHCKO Meco 6. nuua 7. cnagkviw 8. nunewwku bytyeTa 9. nune 10. 3enenyyuy

Mpeau fa u3nonasate 3a MbPBY MbT

1. OTcTpaHeTe onakoBkaTa v BCUYKM CTUKEPM 1 aKCecoapy, KOUTO Ce HaMMpaT OT BbHLUHATA M BbTPELLHaTa CTpaHa Ha ypefa.

2. MoumcTeTe cTapaTtenHo pelueTkute (7) 1 YekmemkeTaTa (3) ¢ ropelya BoAa 1 Manko KOMMYECTBO TEYHOCT 33 MEHE Ha CbjoBe
1 reba, cnep koeTo 1 M3bbpLLETE C YucTa, Meka kbpna

(He noumcrgaiite ypeaa ¢ abpasuBHI Kbpni nim rbu 1 He M3MoN3BaiTe NPaxoBe 3a NOYMCTBAHE, Thit KaTo Te MoraT Aa NoBpeasT
rmagKkuTe Hesanensally MOBbPXHOCTH Ha PeLLEeTKUTE U YekvMeakeTaTa)

3. MocTaBeTe ypefa Bbpxy cTabunHa XOpu3oHTanHa NOBLPXHOCT, BKIKOYETE 3axpaHBaluns kaben, n3bepete mbpeata nporpama
3a [IBeTe YekmekeTa (BX. pa3fena 3a uanonasaqe Ha ypeaa), 3a fia oTcTpaHuTe (abpuyHuTe MUpHU3Mm OT ypesa.

4. B kpasi Ha nporpamara u3knoyeTe 3axpaHBaLLys kaben 1 noBTopeTe CTHIKA 2, 3a Aa o NOYUCTUTE OTHOBO, CMef KaTo U3CTUHe
HambITHO.

He muitte pelweTkute (7) 1 yekmemkeTata( 3) B ChAOMMSNIHATA MaLLWHA.

W3nonsBaxe Ha ypepa:

YpensT e obopyasaH € iBe OTAENHN YekmemkeTa, paboTeLL He3aBNCMMO eAHO OT Apyro.

YpenbT Moxe fia paboTi KaKTo C €[|HO OT YekMeKeTaTa, Taka v C ABE eAHOBPEMEHHO.

MpuHUMNBT Ha paboTa Ha ypenaa e ChLLMAT KakTo 3a Yekmemxe 1, Taka 1 3a Yekmemke 2.

1. Kato bpxuTe Apbxkata (2), usgbpnaiiTe YekmemkeTo (3) 3aeaHo ¢ pelueTkata (7) oT kopryca (4) 1 ro nocTaBeTe BbpXy
cTabunHa noBbPXHOCT.
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2. PewwertkaTa (7) MOXe Aa Ce u3Baau OT YeKMemkeTo (2).

3. MocTaBeTe NpeaBapuTENHO NPUrOTBEHUTE NPOAYKTY BbPXY peLueTkaTa (7) Ha AbHOTO Ha yekmemkeTo (3). Cnep ToBa
nocraBseTe YekmemkeTo (3) B koprnyca (4). Korato mbriHuTe YekMekeTo, He npesuiuasaiTe HuBoTo MAX, nocTaBeHo BbB
BBTPELLHOCTTA Ha YEKMEXETO.

4. BnioyeTe 3aTBOPEHS ypes B 3a3eMeH KOHTaKT Ha enekTpudeckaTa Mpexa.

5. YpeqwsT Le 13aae 3BYKOB CUTHanN 1 LLe CBETHe MHAWKaTopHaTa namna (A). HatucHete 6yToHa (A), 3a Aa BntounTe ypeaa. Ako
He e n3bpaHa nporpama, ypeabT LLe MPEMUHE B PEXVM Ha FOTOBHOCT Cried 3 MUHYTH.

6. 3a na aktusupate 13bpaHus apTukyn, HaTUCHeTe ByToH 1 (B) 3a nsiBOTO Yekmemke unm ByToH 2 (C) 3a ASCHOTO YekMemke, Ha
AVCINes LLE ce MoKaXe MeHI0 C NporpamuTe, 0T KOUTO MOXeTe fia u3bupare.

7. Cnep kato n3bepeTe YekmemxeTo, n3bepeTe eHa OT feceTTe Nporpamu ¢ nomowyta Ha byTtoHa (D).

8. Cnep kaTo n3bepeTe nporpamata, HaTucHeTe 6yToH E, ypeawT Le 3anoyHe Aa paboTu, namnuykaTa BbB BLTPELIHOCTTA Ha
ypeaa Ll CBEeTHe, a ANCINENT Lye nokaxe 0TOposiBaHETO Ha BpeMeTo M TemmnepaTypara.

9. Cnep, kaTo nporpamarta e u3bpaHa, MoxeTe Aa MPOMeHUTe TemnepaTypaTa U BpemMeTo, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a u3bop Ha
Temnepatypa/speme (C) v cnep ToBa 6yToHa G "-", H "+". MpenopbuutenHo e ga fobasnte 3 MUHYTU KbM BPEMETO 3a rOTBEHE,
CMPSIMO NPOrPaMMPAHOTO MEHIO, ako YPeabT € OXNafeH.

10. Mpw NpuKntoYBaHe Ha rOTBEHETO LLE CE Yye 3BYKOB CurHan 5 muu.

11. 3a ga npekpaTuTe paboTata Ha ypesa no-paHo, 3aapbXKTe HaTUCHAT ByToHa (A) 3a 2 cekyHau.

YpenbT vma nporpamHa nameT, ako yekmexeTo (3) 6bae 13BageHo no BpeMe Ha nporpama, ypeabT LUe cripe, a korato
yekmemkeTo (3) 6bae NocTaBeHO 0BpaTHO Ha MACTOTO My, e npoabimku. MporpamaTa Moxe Aa Obae cnpsiHa 1 Ype3 eaHoKpaTHO
HaTuckaHe Ha byToHa (E), kaTo NoBTOPHOTO My HaTuCKaHe Lie Bb306HOBYM paboTara.

CoBeTu:

lMoapeneTe napyeTaTa xpaHa Taka, e Mexay TAx Aa uma cBobofeH NOTOK OT ropeLL} Bb3ayX.

[MpenopwvunTenHo e fa o6bpHeTe Unn pasbbpkaTe NPOAYKTUTE NOHE BEAHBX MO BpeMe Ha paboTaTa Ha u3bpaHarta nporpama.
AKo BpemeTO unv TemnepaTypaTa He ca AOCTaTbu4HW, BUHArK MOXETe fja perynvupate BpeMeTo Unu Temneparypata, kato
HaTucHeTe ByToHa 3a ynpaBreHue Ha BpemeTo/Temnepatyparta (F), nocneasaH ot 6ytoHa G "-", H "+", 3a fa 3abpLumte
rOTBEHETO Ha XpaHaTa.

[nanasoH Ha BpemeTo OT 1 MiHyTa 80 60 MUHYTU
[nanasoH Ha Temnepatypata ot 60 “C go 200 °C

NNPEOYNPEXIOEHWE!! BuTpewwHoCTTa Ha ypeaa € MHOro ropelya

[Mporpamu:

Yunc (1): nporpama, KoSTO Ce M3Mo3Ba OCHOBHO 3a 3aMpa3eHu YMNCoBe.

YpenbT aBToMaTu4Ho Lue 3arpee npu 200°C v B npogbmkeHue Ha 20 MUHYTH

AKo BpemeTo unu TemnepaTypata He ca AOCTaTbuHM, BUHArK MOXETE fja MPOMEHIUTEe BpeMETO Nk TemnepaTypata, kato
HaTucHeTe GyToHa 3a KOHTpON Ha BpemeTo/Temnepatypata (F) 1 cnep Tosa 6ytoHa (G) "-" ( H) "+", 3a na perynupate
TemnepatypaTa v BpemeTo.

Puba (2): nporpamara, KosTo Hait-4eCTo ce 13nonaea 3a 3amMpa3seHa npepaboTeHa puba unm npsicHa puba.

YpenbT aBTOMaTUYHO e 3arpee npu Temnepatypa 200°C 1 B npogbmkeHue Ha 18 MUHYTH

AKo BpemeTo unu TemnepaTyparta He ca A0CTaTbuHu, BUHAru MOXETE fia IPOMEHIUTE BPEMETO UNK TeMnepaTypata, kato
HaTucHeTe GyTOHa 3a ynpaBneHue Ha BpemeTo/Temnepatypara (F) u cneg tosa byToHa (G) "-" ( H) "+", 3a ga perynupare
Temnepatypata v BpemeTo.

Ckapuav (3): Hait-gobpe e 3a Manku MOPCK JapoBe, KaTo Hanpumep ckapuau.

YpenbT aBTomMaTiyHo Le 3arpee npu 180°C v B npogbmkeHne Ha 20 MUHYTH

AKo BpemeTO Mnu TemnepaTypata He ca A0CTaTbuHM, BUHAru MOXETE fja IPOMEHIUTE BpEMETO N TemnepaTypata, kato
HaTucHeTe GyToHa 3a KOHTpON Ha BpemeTo/Temnepatyparta (F), cneg ToBa 6yToHa (G) "-" ( H) "+", 3a ga perynupate
TemnepaTypaTa v BpeMeTo.

Steak (4): nporpama, kosiTo ce U3noraea rnasHo 3a no-aebenu napyeta 650 UK YepBEHO MeCo.

YpenbT aBToMaTyHO Le 3arpee npu 180°C u B npogbrkeHne Ha 20 MUHYTH

AKO BpemeTo unu TemnepaTyparta He ca JoCTaTbyHM, BUHar MOXETE fia IPOMEHIUTE BPEMETO UNK TeMnepaTypata, kato
HaTucHeTe ByToHa 3a ynpaBrieHe Ha BpemeTo/Temnepatyparta (F) n cnep Tosa 6yTtoHa (G) "' ( H) "+", 3a fa perynuparte
TemnepaTtypata 1 BpeMeTo.
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CauHcko meco (5): Mporpama, KOSITO ce 13nonaea rmaBHo 3a no-Aebenu napyeTa YepBEHO MeCo.

YpenbT aBTOMaTyHO Lie 3arpee npu 180°C 1 B npogbmxeHe Ha 25 MUHYTH

Ako BpeMeTo UM TemnepaTypaTa He ca [JOCTaTbYHM, BUHArW MOXETE Aa NPOMEHUTE BPEMETO UM TemnepaTypaTa, kato
HaTucHeTe ByToHa 3a ynpaBneHue Ha BpemeTo/Temnepatypata (F) v cnen Toea 6yToHa (G) "-" ( H) "+", 3a ga perynupate
TemnepaTypata 1 BpeMeTo

Muua (6): nporpamarta, KoATO Han-4eCTO Ce M3MOoN3Ba 3a 3aMpaseHa nuLa.

YpenbT aBTOMaTM4HO Lue 3arpee npu 200°C 1 B npogbmkeHre Ha 20 MUHYTH

Ako BpemeTO Mnu TemnepaTypaTa He ca A0CTaTbYHW, BUHArK MOXETE [ja MPOMEHNTe BPEMETO U TemMnepaTypata, kato
HaTucHeTe 6yToHa 3a ynpaBneHue Ha BpemeTo/Temnepatypata (F) u cnep toea 6ytoHa (G) "-" ( H) "+", 3a fa perynupare
Temnepatypara v BpemeTo.

Topra (7): Mporpama, KOSITO Ce 13Mon3Ba rMaBHO 3a NPUIOTBSIHE HA TOPTU M Mb(UHN

YpenbT aBTOMaTYHO ce 3arpsisa npu 180°C 1 B npoabmkeHmre Ha 10 MUHYTU

AKo BpemeTo Mnu TemnepaTypaTa He ca A0CTaTb4HW, BUHArk MOXeTe [ja NPOMEHNUTe BPEMETO UN TeMnepaTypata, kato
HaTucHeTe ByToHa 3a ynpaBneHue Ha BpemeTo/Temnepatypata (F) v cnen Toea 6yToHa (G) "-" ( H) "+", 3a ga perynupate
TemnepaTypata 1 BpeMmeTo.

Munewkw bytyeTa (8): Mporpama, n3non3saxa 3a NPUrOTBSHE Ha CYPOBO MUMELLKO MeCo (munelukn byTyeTa)

YpenbT aBTOMaTM4HO Lue 3arpee npu 190°C 1 B npogbikeHre Ha 20 MUHYTH

AKo BpemeTO Unu TemnepaTypata He ca A0CTaTbYHW, BUHArk MOXETE [ja MPOMEHNTe BPEMETO 1N TemMnepaTypata, kato
HaTucHeTe 6yToHa 3a ynpaBneHue Ha BpemeTo/Temnepatypata (F) v cnep tosa 6ytoHa (G) "-" ( H) "+", 3a na perynupate
Temnepatypara v BpemeTo.

Munewwko meco (9): Mporpama, u3non3asaHa 3a NPUroTBSIHE Ha CyPOBO MUMELLKO MECO

YpenbT aBTOMaT4HO Lie 3arpee npu 200°C 1 3a 35 MUHYTH

Ako BPEMETO 1nun TemnepartypaTa He Ca A0CTaTb4HW, BUHArn MoxeTe Aa NpoOMeHUTe BpeMeTOo unu temnepartypara, kato
HaTucHeTe ByTOHa 3a ynpaBneHue Ha BpemeTo/Temnepatypara (F) v cneq tosa 6yTtoHa (G) "-" ( H) "+", 3a fa perynupare
TeMnepaTypata 1 BpeMeTo.

3eneHnuyum (10): Mporpama, KOATO Ce M3NON3Ba rMaBHO 3a MPUTOTBSHE Ha 3aMPa3eH 3eneHYyLn

YpenbT aBTOMaTU4HO Lue 3arpee npyu Temnepatypa 180°C v B npobkeHre Ha 18 MUHYTH

AKo BpemeTO Mnu TemnepaTypaTa He Ca A0CTaTbYHW, BUHArk MOXeETE [ja MPOMEHNUTe BPEMETO Un TeMnepaTypata, kato
HaTucHeTe 6yToHa 3a ynpaBneHue Ha BpemeTo/Temnepatypata (F) v cnep tosa 6ytoHa (G) "-" (H) "+", 3a na perynupate
TeMnepatypara v BpemeTo.

MOYNCTBAHE HA YPE[A

1. Mpeay fa noumcTUTE ypeaa, U3kmioyeTe ro OT ENeKTpUYeckaTa Mpexa 1 u4akaite, JOKaTo ypeabT U3CTUHE.

2. MouncTeTe ¢ BNaXHa, a Cej TOBa ChC CyXa Kbpna (Unu XxapTueHa Kbpra, ako € Heobxoaumo).

3. 3a no-TpyaHu 3a OTCTpaHsiBaHe OCTaTbLM, NOYMCTETE C MAsKO KONMYECTBO XPAHUTENHO MACHO U Cred HAKOMKO MUHYTU
BHUMATENHO M OTCTpaHETe C AbpBeHa LunaTyna.

4. He nounctsaiite ¢ ocTpy, abpasuBHM Kbpnu Ui rbOu 1 He U3N0M3BaiiTe NpaxoBe 3a NOYMCTBAHE, Thii kaTo Te MoraT Aa
MOBPEAAT rnajkata, Hesanensalla NoBbPXHOCT

MOKPUTMETO Ha KOLLHWULATa U CbAa.

5. He noTansiite ypeaa BbB Boga.

TeXHU4eCkN AaHHM:

Bmectumocr: 4L+ 4L

Hanpexetue: 220-240V ~ 50/60Hz
HomuHanHa mowyHocT: 1700W
MakcumanHa mowHoct: 2500W

BHuMaHue ropeliia NOBbPXHOCT:
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TemnepaTypaTa Ha AOCTbNHIUTE NOBBLPXHOCTU Ha paboTeLuys ypen Moxe fa Gbae Bucoka. He gokocsaitTe
ropeLyuTe MOBLPXHOCTY Ha ypeaa

B umeTo Ha okonHaTta cpeaa. KapToHeHuTe onakoBku v nonuetuneHosute (PE) Topbuykm Tpsbea fa ce U3xsbpnsT
B CbOTBETHUTE KOHTENHEPM 3a pa3fenHo cbbupaHe Ha B1UTOBM OTNagbLK CNopes OnMcaHueTo UM. Ako B ypeaa uma
6atepum, Te TpsibBa Aa Ce M3BAAAT U [la CE U3XBBPIIAT Pa3ferHo B CbOPbXEHUE 3a CbOMpaHe 1 CbXpaHeHie.
M3nonasaHuaT ypen Tpsibsa fa ce npeAade B NOAXOAALO CbOPBKEHNE 3a CbBMpaHe 1 CbXpaHeHue, Thil kaTo
CbAbPXKALLMTE Ce B HEro OnacH BeLyecTBa MoraT fja NpeAcTaBnABaT PUCK 3a 3ApaBETO M OKONHaTa cpefa.
MapkupoBkaTa BbpXy NpofyKTa Nokassa, Ye ypeabT He TpsibBa Aa ce M3XBbPNS B KOHTENHePa 3a B1UTOBN OTNaabLM.
OTnapbLuTe OT enekTpuyecko obopyaBaHe ca 0TNaabLK, KOUTO CbAbPXaT BELEeCTBa, BPEAHM 3a XopaTa,
KWBOTHUTE 11 OKONHaTa cpefia. Team BelecTBa MoraT Aa 3aMbPCAT NOYBaTa, BoAaTa Uk Bb3flyxa, a ypes ToBa
MoraT Aja NonafHaT B HOBELLKMS OPraHn3bM W Aa [OBEAAT A0 PeavLa 3ApaBoCoBHI Npobnemu, kaTto Hanpumep
HapyLLEHO 3peHue, CryX, FOBOP, MOraT ChLLO Taka Aa yBpeasT GbopeuuTe, YepHus 4pob 1 CbpLETO W Aa NPUUUHAT
KoXHw 3abonsBaHus. BpeHuTe BeLLecTBa MOraT ChLUO Taka fja UMaT HebnaronpusiTHO Bb3[eiiCTB1E BbPXY
AvxaTenHaTa 1 penpofykTuBHaTa cucTema u a AoBeAaT A0 pakoBy M3MeHeH!s. KoHCymaumsTa Ha pacTeHus,
pacTAL BbPXY 3aCerHaTiTe MoYBM, 1 Ha NPOAYKTW, MPOVN3BEAEHM OT TAX, MOXe Aa [OBEAE A0 FOPeCrioMeHaTUTe
nocregvuy 3a 3gpaeeTo. He n3xebpnsaiite 060pyABaHETO B KOHTENHepa 3a 6uToBK oTNagbLy!

CepBus Ako xenaete [a 3aKynuTe pesepBHU 4acTu N UMaTe HAKaKBW OnnakeBaHWA, MOns ce 06‘preTe OVPEKTHO
KbM ThproseLa, KOTo e u3aan kacoata benexka.

Brugsanvisning (DA)

GENERELLE SIKKERHEDSBETINGELSER VIGTIGE
SIKKERHEDSINSTRUKTIONER TIL BRUG LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL
SENERE BRUG

1. Laes betjeningsvejledningen, far du tager apparatet i brug, og falg anvisningerne i
den. Producenten er ikke ansvarlig for skader forarsaget af brug af apparatet, der ikke
er i overensstemmelse med dets tilsigtede brug eller forkert handtering.

2. Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Brug det ikke til andre formal, der er
uforenelige med den tilsigtede brug.

3. Tilslut kun apparatet il en jordet stikkontakt 220-240V ~ 50/60 Hz.

For at @ge sikkerheden ma du ikke tilslutte flere elektriske apparater til et enkelt
kredslgb pa samme tid.

4. Veer seerlig forsigtig, nar du bruger apparatet, nar der er bern til stede. Lad ikke barn
lege med apparatet. Lad ikke barn eller andre, der ikke er fortrolige med apparatet,
bruge det.

5. ADVARSEL: Dette udstyr kan bruges af barn over 8 ar og personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller personer uden erfaring eller kendskab il
udstyret, hvis det sker under opsyn af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller hvis de har faet instruktioner om sikker brug af udstyret og er klar over de farer,
der er forbundet med brugen af det. Barn ma ikke lege med udstyret. Rengaring og
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vedligeholdelse af udstyret bar ikke udferes af bgrn, medmindre de er over 8 ar, og
aktiviteten udfares under opsyn.

6. ADVARSEL: Lad ikke apparatet veere tilsluttet en stikkontakt uden opsyn.

7. ADVARSEL: Beer aldrig apparatet, nar det er teendt, eller nar det er varmt.

8. ADVARSEL: Temperaturen pa de tilgeengelige overflader pa driftsudstyret kan veere
hgj, nar udstyret karer.

9. ADVARSEL: Hold udstyret og dets ledning uden for reekkevidde af bagrn under 8 ar.
10. ADVARSEL: Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug ved at holde i
stikkontakten med handen. Traek IKKE i netledningen.

11. ADVARSEL.: Brug ikke apparatet i naerheden af breendbare materialer.

12. ADVARSEL: Anbring ikke pap, papir, plastik eller andre braendbare eller smeltbare
genstande inde i apparatet.

13. Nedsaenk ikke kablet, stikket eller hele enheden i vand eller anden veeske. Udseet
ikke enheden for vejrforhold (regn, sol osv.), og brug den ikke under fugtige forhold
(badeveerelser, fugtige autocampere).

14. Kontrollér jeevnligt netledningens tilstand. Hvis netledningen er beskadiget, ma
udstyret ikke bruges. En beskadiget ledning skal udskiftes af et specialiseret veerksted
for at undga fare.

15. Brug ikke udstyret med en beskadiget netledning, eller hvis det er blevet tabt eller
beskadiget pa anden made eller ikke fungerer korrekt. Reparer ikke apparatet selv, da
der er risiko for stgd. Bring det beskadigede apparat til et kompetent servicecenter for
inspektion eller reparation. Reparationer ma kun udferes af autoriserede servicecentre.
Ukorrekt reparation kan udgere en alvorlig risiko for brugeren.

16. Placer apparatet pa en kglig, stabil og plan overflade, vaek fra varme kogeapparater
som f.eks. et elektrisk komfur, en gasbraender osv.

17. Netledningen ma ikke haenge ud over bordkanten eller rgre ved varme overflader.
18. For yderligere beskyttelse anbefales det at installere en fejlstramsafbryder (RCD) i
det elektriske kredslgb med en nominel fejlstram, der ikke overstiger 30 mA. En
specialiseret elektriker bar konsulteres i denne henseende.

19. Hvis det er ngdvendigt at bruge et forleengerkabel, ma du kun bruge en model med
en jordforbindelse, der er klassificeret til mindst 10 A. Forlaengerledninger, der ikke
opfylder dette krav, kan blive overophedet. Kablet skal lzgges pa en sadan made, at
man ikke ved et uheld treekker i det eller snubler over det.

20. Lad ikke apparatets motordel blive vad.

21. Placer apparatet pa en plan, varmebestandig overflade, veek fra breendbare
materialer (gardiner, forhaeng, tapet osv.). For at sikre korrekt luftcirkulation skal der
veere mindst 10 cm fri plads pa hver side af apparatet og mindst 30 cm over det. Daek
ikke apparatets ventilationsabninger til, da det kan medfare overophedning og
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beskadigelse af produktet.

22. Rar ikke ved apparatets varme overflader (der, top- eller bundpanel og
sidepaneler). Brug beskyttelseshandsker, nar du fierner eller rgrer ved varme dele.
23. Netledningen ma ikke leegges hen over apparatet og ma ikke bergre eller ligge i
neerheden af varme overflader. Placer ikke apparatet under en stikkontakt.

24. Anbring ikke dele, der optager hele apparatets volumen, da det kan forarsage
brand og skade pa produktet.

25. Efter tilberedning eller far rengering af apparatet skal du tage stikket ud af
stikkontakten og lade det kgle af. Lad apparatet kale af i tilstreekkelig lang tid, da det
afkeles meget langsomt, nar det opvarmes.

26. Renger apparatet efter hver brug.

27. Brug ikke aggressive renggringsmidler i form af emulsioner, lotioner, pastaer osv. til
at rengere huset, da disse bl.a. kan fierne informationsgrafiske symboler som
gradueringer, markeringer, advarselsskilte osv.

28. Brug ikke metaltradbarster til rengering. Brudte tradstykker kan komme i kontakt
med elektriske dele, hvilket udger en risiko for elektrisk stad.

29. Udstyret er ikke designet til at fungere ved hjeelp af eksterne timere eller et separat
fiernbetjeningssystem.

30. Pa grund af de hgje temperaturer skal man veere seerlig forsigtig, nar man fierner
bagt mad, varmt fedt eller andre varme vaesker.

31. Placer ikke apparatet under kekkenskabe pa grund af opstigende varme og damp.
32. Vask ikke metaldele i opvaskemaskiner, da de aggressive rengaringsmidler, der
bruges i disse apparater, far ovennaevnte dele til at blive megrke. Det anbefales, at de
vaskes i handen med almindelige opvaskemidler.

33. Dk ikke apparatet til for at undga overophedning.

34. Opbevar ikke andre ting i apparatet end det tilbehar, der harer til det.

35. Brug ikke apparatet med en utildeekket beholder.

Beskrivelse af enheden:
1. Kontrolpanel 2. Handtag 3. Skuffe 4. Hus 5. Luftudtag 6. Netledning 7. Rist

Betjeningspanel:
A: Teend/sluk-knap B: Knap til valg af skuffe (1) C: Knap til valg af skuffe (2) D: Programvalgsknapper E: Start/pause-knap F:
Temperatur-/tidskontrolknapper G: "-"-knap H. "+"-knap

Programmer:
1. Pommes frites 2. fisk 3. rejer 4. baf 5. svineked 6. pizza 7. wienerbrad 8. kyllingelar 9. kylling 10. grentsager

For brug ferste gang

1. Fjer emballagen og eventuelle klistermaerker og tilbehgr, der sidder uden pa og inden i apparatet.

2. Renger ristene (7) og skufferne (3) grundigt med varmt vand og en lille smule opvaskemiddel og en svamp, og ter dem derefter
af med en ren, bled klud

(Renger ikke apparatet med slibende klude eller svampe, og brug ikke skurepulver, da det kan beskadige de glatte non-stick-
overflader p ristene og skufferne)
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3. Placer apparatet pa en stabil vandret overflade, saet stikket i stikkontakten, veelg det farste program for begge skuffer (se
afsnittet om brug af apparatet) for at fierne fabrikslugt fra apparatet.
4. Nar programmet er slut, skal du tage stikket ud af stikkontakten og gentage trin 2 for at rengere det igen, nar det er kolet helt af.

Vask ikke ristene (7) og skufferne( 3) i opvaskemaskinen.

Brug af apparatet:

Apparatet er udstyret med to separate skuffer, der fungerer uafhaengigt af hinanden.

Enheden kan fungere med en af skufferne sével som med to ad gangen.

Princippet for enheden er det samme for skuffe 1 som for skuffe 2.

1. Hold i handtaget (2), treek skuffen (3) sammen med risten (7) ud af huset (4), og placer den pa en stabil overflade.

2. Risten (7) kan fiernes fra skuffen (2).

3. Placer de tidligere tilberedte produkter pa risten (7) i bunden af skuffen (3). Seet derefter skuffen (3) ind i huset (4). Nar du fylder
skuffen, ma du ikke overskride MAX-niveauet, der er placeret inde i skuffen.

4. Szet den lukkede enhed i en stikkontakt med jordforbindelse.

5. Apparatet udsender en akustisk alarm, og indikatorlampen (A) lyser. Tryk pa knappen (A) for at teende for apparatet. Hvis der
ikke er valgt noget program, gar apparatet i standbytilstand efter 3 minutter.

6. Tryk pa knap 1 (B) for den venstre skuffe eller knap 2 (C) for den hgjre skuffe for at aktivere det valgte program, og displayet
viser en menu med de programmer, der kan veelges imellem.

7. Nar skuffen er valgt, skal du veelge et af de ti programmer ved hjeelp af knappen (D).

8. Nar programmet er valgt, skal du trykke pa knappen E. Apparatet begynder at arbejde, lyset inde i apparatet teendes, og
displayet viser nedteellingstiden og temperaturen.

9. Nar programmet er valgt, kan du eendre temperaturen og tiden ved at trykke pa knappen til valg af temperaturitid (C) og derefter
pa knappen G "-", H "+". Det anbefales at laegge 3 minutter til tilberedningstiden i forhold til den programmerede menu, hvis
apparatet er afkalet.

10. Nar tilberedningen er feerdig, lyder der et bip 5 gange.

11. For at afslutte apparatet fer tid skal du holde knappen (A) nede i 2 sekunder.

Apparatet har en programhukommelse, og hvis skuffen (3) fiernes under et program, stopper apparatet, og nar skuffen (3) seettes
pa plads igen, fortseetter det. Programmet kan ogsa seettes pa pause ved at trykke pa knappen (E) én gang, og ved at trykke pa
den igen genoptages driften.

Gode rad:

Anbring madvarerne, s& der er en fri strgm af varm luft mellem dem.

Det anbefales at vende eller rare i produkterne mindst én gang i lgbet af det valgte program.

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid justere tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til kontrol
af tid/temperatur (F), efterfulgt af knappen G "-", H "+" for at afslutte tilberedningen af maden.

Tidsinterval fra 1 minut til 60 minutter
Temperaturomrade 60 “C til 200 “C

MADVARSEL!! Apparatets inderside er meget varm

Programmer:

Chips (1): program, der hovedsageligt bruges til frosne chips.

Apparatet opvarmes automatisk ved 200°C og i 20 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid sendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til kontrol af
tid/temperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

Fisk (2): Det program, der oftest bruges til frossen, forarbejdet fisk eller frisk fisk.

Apparatet opvarmes automatisk ved 200°C og i 18 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstreekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til styring af
tid/temperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

Rejer (3): Bedst til sma fisk og skaldyr som f.eks. rejer.

Apparatet opvarmes automatisk ved 180°C og i 20 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstreekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til kontrol af
tid/temperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.
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Steak (4): Et program, der hovedsageligt bruges til tykkere udskaeringer af hvidt eller rgdt ked.

Apparatet opvarmes automatisk ved 180°C og i 20 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til kontrol af
tidtemperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

Svinekad (5): Et program, der primeert bruges il tykkere udskeeringer af redt ked.

Apparatet opvarmes automatisk ved 180°C og i 25 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid 2endre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen il styring af
tid/temperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden

Pizza (6): Det program, der oftest bruges til frossen pizza.

Apparatet opvarmes automatisk ved 200°C og i 20 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til styring af
tid/temperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

Kage (7): Et program, der hovedsageligt bruges til at tilberede kager og muffins

Apparatet opvarmes automatisk ved 180°C og i 10 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstreekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til kontrol af
tidtemperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

Kyllingelar (8): Program til tilberedning af rat kyllingeked (kyllingelar)

Apparatet opvarmes automatisk ved 190°C og i 20 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstreekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til kontrol af
tiditemperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

Kylling (9): Program til tilberedning af rat kyllingeked

Apparatet vil automatisk varme ved 200°C og i 35 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid 2endre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til styring af
tid/temperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

Grantsager (10): Et program, der hovedsageligt bruges il at tilberede frosne grentsager

Apparatet opvarmes automatisk ved 180°C og i 18 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstreekkelig, kan du altid eendre tiden eller temperaturen ved at trykke pa knappen til kontrol af
tid/temperatur (F) og derefter pa knappen (G) "-" ( H) "+" for at justere temperaturen og tiden.

RENG@RING AF APPARATET

1. Far du renger apparatet, skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente, indtil apparatet er kolet af.

2. Renger med en fugtig og derefter ter klud (eller kekkenrulle, hvis det er nadvendigt).

3. Hvis det er sveert at fierne rester, kan du pensle med en lille smule spiseolie og efter et par minutter forsigtigt fierne dem med en
treespatel.

4. Rengar ikke med skarpe, slibende klude eller svampe, og brug ikke skurepulver, da det kan beskadige den glatte non-stick
overflade

non-stick-beleegning pa kurven og beholderen.

5. Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand.

Tekniske data:

Kapacitet: 4L+ 4L

Spaending: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominel effekt: 1700W
Maksimal effekt: 2500W

Forsigtig med varm overflade:
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Temperaturen pa de tilgeengelige overflader pa et apparat i drift kan veere hgj. Rer ikke ved apparatets varme
overflader

Af hensyn til miljoet. Papemballage og polyethylen (PE)-poser skal bortskaffes i de relevante containere til separat
indsamling af kommunalt affald i henhold til deres beskrivelse. Hvis der er batterier i apparatet, skal de fieres og
bortskaffes separat pa et indsamlings- og opbevaringssted. Det brugte apparat skal afleveres pa et egnet
indsamlings- og opbevaringssted, da de farlige stoffer, det indeholder, kan udggre en risiko for sundhed og miljg.
Meerkningen pa produktet angiver, at apparatet ikke ma bortskaffes i den kommunale affaldscontainer. Kasseret
elektrisk udstyr er affald, der indeholder stoffer, som er skadelige for mennesker, dyr og miljg. Disse stoffer kan

forurene jord, vand eller luft, og derigennem kan de treenge ind i menneskekroppen og fare til en reekke

helbredsproblemer, sasom nedsat syn, harelse, tale, kan ogsa skade nyrer, lever og hjerte og forarsage

€ hudsygdomme. Skadelige stoffer kan ogsa have negative virkninger pa andedraets- og forplantningssystemet og fere

til kreeftforandringer. Indtagelse af planter, der vokser pa de berarte jorde, og produkter, der er fremstillet af dem, kan

resultere i de ovennaevnte helbredseffekter. Smid ikke udstyret i den kommunale affaldsspand!

Service Hvis du gnsker at kabe reservedele eller har nogen klager, bedes du kontakte den forhandler, der har

udstedt kvitteringen, direkte.

m

Pouzivatel'ska prirucka (SK)

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE PODMIENKY DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY NA POUZIVANIE POZORNE S| PRECI'TAJTE A USCHOVAJTE PRE
BUDUCE POUZITIE

1. Pred pouzitim spotrebiCa si precitajte navod na obsluhu a dodrZiavajte pokyny v iom
uvedené. Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené pouzivanim spotrebita v rozpore
s jeho ur¢enim alebo nespravnou manipuléciou.

2. Spotrebi€ je ureny len na pouzitie v domacnosti. Nepouzivajte ho na iné ucely
nezlucitelné s jeho urCenym pouZitim.

3. Spotrebi€ pripajajte len do uzemnenej zasuvky 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Pre vacsiu bezpecnost pouzivania nepripajajte do jedného obvodu viac elektrickych
spotrebiCov sucasne.

4. Pri pouzivani spotrebiCa v pritomnosti deti dbajte na zvySenu opatrnost. Nedovolte
detom, aby sa so spotrebi¢om hrali nedovolte, aby ho pouzivali deti alebo osoby, ktoré
nie su so spotrebi¢om oboznamené.

5. VAROVANIE: Toto zariadenie méZu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby bez
skusenosti alebo znalosti zariadenia, ak tak robia pod dohfadom osoby zodpovednej za
ich bezpec¢nost alebo ak dostali pokyny o bezpe¢nom pouzivani zariadenia a su si
vedomé nebezpecdenstiev spojenych s jeho pouzivanim. Deti by sa so zariadenim
nemali hrat. Cistenie a Uidrzbu zariadenia by nemali vykonavat deti, pokial nemajti viac
ako 8 rokov a €innost nevykonavaju pod dohfadom.
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6. VAROVANIE: nenechavajte zariadenie zapojené do zasuvky bez dozoru.

7. VAROVANIE: nikdy neprenaSajte spotrebic, ked je zapnuty alebo ked je horuci.

8. VAROVANIE: teplota pristupnych povrchov prevadzkového zariadenia méze byt
vysoka, ked je zariadenie v prevadzke.

9. VAROVANIE: zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

10. VAROVANIE: po pouZziti zariadenia vZdy vytiahnite zastrcku zo zasuvky tak, ze
zasuvku pridrzite rukou. NESMIETE tahat za sietovd $ndru.

11. VAROVANIE: nepouzivajte spotrebi€ v blizkosti horfavych materialov.

12. VAROVANIE: Do spotrebi¢a neumiestriujte karton, papier, plast ani iné horfavé
alebo tavné predmety.

13. Neponarajte kabel, zastrCku ani cely pristroj do vody alebo inej kvapaliny. Pristroj
nevystavujte poveternostnym vplyvom (dazd, sinko atd.) ani ho nepouZivaijte vo
vihkych podmienkach (kupelne, vihké obytné domy).

14. Pravidelne kontrolujte stav napajacieho kabla. Ak je napajaci kabel poskodeny,
zariadenie sa nesmie pouzivat. Poskodeny kabel by mal byt vymeneny v
Specializovanom opravarenskom zariadeni, aby sa predislo nebezpecenstvu.

15. Zariadenie nepouzivajte s poskodenym napajacim kablom alebo ak bolo zariadenie
zhodené alebo inak poskodené, alebo ak nefunguje spravne. Zariadenie neopravujte
sami, pretozZe hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom. Poskodeny spotrebi¢
odneste na kontrolu alebo opravu do prislusného servisného strediska. Akékolvek
opravy mézu vykonavat len autorizované servisné strediska. Neodborna oprava méze
predstavovat vazne riziko pre pouZivatela.

16. Spotrebi¢ umiestnite na chladny stabilny, rovny povrch, mimo horucich varnych
spotrebicov, ako je elektricky sporak, plynovy horak atd.

17. Napajaci kabel nesmie visiet cez okraj stola ani sa dotykat  hortcich povrchov.

18. Na dodato¢nu ochranu sa odporuca nainstalovat do elektrického obvodu pradovy
chrani¢ (RCD) s menovitym zvySkovym pradom nepresahujucim 30 mA. V tejto
suvislosti sa poradte s odbornym elektrikarom.

19. Ak je potrebné pouZit predlzovaci kabel, pouZite iba model so zemniacim kolikom s
menovitym prudom najmenej 10 A. PredlZovacie kable, ktoré tuto poZiadavku
nespifiaju, sa mdzu prehrievat. Kabel musi byt polozeny tak, aby sa zabrénilo
nahodnému vytiahnutiu alebo zakopnutiu of.

20. Nedovolte, aby sa motorova Cast spotrebi¢a namocila.

21. Spotrebi¢ umiestnite na rovny, tepelne odolny povrch, mimo horfavych materialov
(zéclony, zavesy, tapety atd.). Na zabezpecenie spravnej cirkulacie vzduchu
udrzZiavajte aspon 10 cm volného priestoru na kazdej strane spotrebica a aspor 30 cm
nad nim. Nezakryvajte vetracie otvory spotrebi€a, pretoze to méze spdsobit prehriatie a
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poskodenie vyrobku.

22. Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebica (dvierok, horného alebo spodného
panelu a bo¢nych panelov). Pri odstranovani alebo dotyku akychkolvek horucich Casti
pouzivajte ochranné rukavice.

23. Napajaci kabel by nemal byt polozeny nad spotrebi¢om a nemal by sa dotykat
horucich povrchov ani leZat' v ich blizkosti. Spotrebi¢ neumiestiujte pod elektricku
zasuvku.

24. Neumiestiuijte porcie zaberajlce cely objem spotrebica, pretoze to méze spdsobit
poziar a poSkodenie vyrobku.

25. Po vareni alebo pred Cistenim spotrebica odpojte napajaci kabel zo zasuvky a
nechajte ho vychladnut. Spotrebi€ nechajte dostatocne dlho vychladnut, pretoze pri
zahrievani chladne velmi pomaly.

26. Spotrebi¢ Cistite po kazdom pouziti.

27. Na Cistenie krytu nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky vo forme emulzii,
pletovych vod, past a podobne, pretoze tieto mdzu okrem iného odstranit informacné
grafické symboly, ako s stupnice, znacky, vystrazné napisy a podobne.

28. Na Cistenie nepouzivajte kovové drétené kefy. Zlomené Ulomky drétu sa mézu
dostat do kontaktu s elektrickymi ¢astami, Co predstavuije riziko Urazu elektrickym
pradom.

29. Zariadenie nie je urené na prevadzku pomocou externych ¢asovacov alebo
samostatného systému dialkového ovladania.

30. Vzhladom na vysoké teploty je potrebné dbat na osobitnu opatrnost pri vyberani
upecenych potravin, odstranovani horuceho tuku alebo inych horucich tekutin.

31. Spotrebi¢ neumiestriujte pod kuchynské skrinky kvéli stipajicemu teplu a pare.
32. Kovové Casti neumyvajte v umyvackach riadu, pretoze agresivne Cistiace
prostriedky pouZivané v tychto spotrebicoch spdsobuju stmavnutie uvedenych ¢asti.
Odporuc¢ame ich umyvat ruéne s pouZitim beznych umyvacich prostriedkov.

33. Spotrebi¢ nezakryvajte, aby ste zabranili jeho prehriatiu.

34. Do spotrebica neukladajte nic¢ iné ako prislusenstvo, ktoré k nemu patri.

35. NepouZivajte spotrebi€ s nezakrytou nadobou.

Popis zariadenia:
1. Ovladaci panel 2. rukovat 3. zasuvka 4. kryt 5. vyvod vzduchu 6. napajaci kabel 7. rost

Ovladaci panel:
A: Tlagidlo zapnutia/vypnutia B: Tlacidlo volby zasuvky (1) C: Tlacidlo vyberu zasuvky (2) D: Tlagidla volby programu E: Tlagidlo
spustenia / pozastavenia F: Tlagidla regulacie teploty / ¢asu G: Tlacidlo "-" H: Tla¢idlo "+"

Programy:
1.1. hranolky 2. ryby 3. krevety 4. steak 5. brav€ové maso 6. pizza 7. pecivo 8. kuracie stehna 9. kur¢a 10. zelenina

Pred prvym pouZitim
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1. Odstranite obal a v3etky nalepky a prisluSenstvo, ktoré su na vonkajSej strane a vo vnutri spotrebica.

2. Dokladne vycistite roty (7) a zasuvky (3) hortiicou vodou s malym mnozstvom prostriedku na umyvanie riadu a hubkou, potom
ich utrite Cistou, mékkou handrickou

(Spotrebi¢ neistite abrazivnymi handri¢kami alebo hubkami, ani nepouzivajte drhntce prasky, pretoze by mohli poskodit hladky
neprilnavy povrch rostov a zasuviek)

3. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny vodorovny povrch, zapojte napajaci kabel, zvolte prvy program pre obe zasuvky (pozri €ast o
pouzivani spotrebica), aby ste zo spotrebica odstranili vyrobné pachy.

4. Po skon€eni programu odpojte napéjaci kabel a zopakujte krok 2, aby ste ho po Uplnom vychladnuti opat vycistili.

V umyvacke riadu neumyvajte rosty (7) a zasuvky( 3).

Pouzivanie spotrebica:

Spotrebic je vybaveny dvoma samostatnymi zasuvkami, ktoré funguji nezavisle od seba.

Spotrebi¢ mdze pracovat s jednou zo zasuviek, ako aj s dvoma zasuvkami naraz.

Princip fungovania pristroja je rovnaky pre zasuvku 1 ako pre zasuvku 2.

1. Drziac rukovét (2), vytiahnite zasuvku (3) spolu s rotom (7) z telesa (4) a umiestnite ju na stabilny povrch.

2. Rost (7) mozete zo zasuvky (2) vybrat.

3. Vopred pripravené vyrobky polozte na roét (7) na dno zasuvky (3). Potom viozte zasuvku (3) do krytu (4). Pri pineni zasuvky
neprekracujte Uroveri MAX umiestnenu vo vnutri zasuvky.

4. Zatvoreny pristroj zapojte do uzemnenej sietovej zasuvky.

5. Spotrebi¢ vyda zvukovy signal a rozsvieti sa kontrolka (A). Stlacenim tlacidla (A) spotrebi¢ zapnite. Ak nie je zvoleny ziadny
program, spotrebi¢ sa po 3 minttach prepne do pohotovostného reZimu.

6. Ak cheete aktivovat zvoleny artefakt, stlacte tlacidlo 1 (B) pre lavi zasuvku alebo tlacidlo 2 (C) pre pravi zasuvku, na displeji sa
zobrazi ponuka s programami na vyber.

7. Po vybere zasuvky vyberte jeden z desiatich programov pomocou tlagidla (D).

8. Po vybere programu stlacte tlacidlo E, spotrebi¢ zacne pracovat, rozsvieti sa kontrolka vo vnutri spotrebica a na displeji sa
zobrazi odpocitavany ¢as a teplota.

9. Po vybere programu méZzete zmenit teplotu a ¢as stlacenim tlacidla na vyber teploty/Casu (C) a potom tlagidla G "-", H "+". Ak je
spotrebi¢ vychladnuty, odportca sa k ¢asu varenia pridat’ 3 mintty vzhlfadom na naprogramovan( ponuku.

10. Po dokonCeni sa ozve 5-krat zvukovy signal.

11. Ak cheete spotrebi¢ predéasne ukonéit, podrzte tlacidlo (A) stlaéené po dobu 2 sekind.

Spotrebi¢ ma pamat programov, ak sa zasuvka (3) po¢as programu vyberie, spotrebié sa zastavi, ked sa zasuvka (3) vrati na
miesto, bude pokracovat. Program moZete pozastavit aj tak, ze raz stlacite tlacidlo (E), jeho opatovnym stladenim obnovite
prevadzku.

Tipy: V pripade, Ze je program (E) vypnuty, mdZete ho vypustit:

Kusy potravin usporiadajte tak, aby medzi nimi volne prudil horuci vzduch.

Pocas prevadzky zvoleného programu sa odportcéa vyrobky aspor raz otoCit alebo premiesat.

Ak Cas alebo teplota nie su dostatoéné, vzdy mozete upravit ¢as alebo teplotu stlaenim tlacidla na regulaciu ¢asu/teploty (F), po
ktorom nasleduije tlacidlo G "-", H "+" na dokoncenie pripravy jedla.

Casovy rozsah od 1 min(ty do 60 mindt
Rozsah teploty od 60 “C do 200 “C

POZOR! Vndtro spotrebica je velmi hortce

Programy:

(1): program pouzivany najmé na mrazené hranolceky.

Spotrebi¢ sa automaticky zahreje na 200°C a 20 minut

Ak ¢as alebo teplota nie st dostatoéné, vzdy moZete zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim tlacidla na oviadanie ¢asulteploty (F) a
potom tlacidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a €asu.

Ryby (2): program, ktory sa najéastejSie pouziva pre mrazené spracované ryby alebo cerstvé ryby.

Spotrebi¢ sa automaticky zohreje na 200°C a pocas 18 minut

Ak ¢as alebo teplota nie st dostatocné, vzdy mdZzete zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim tlacidla na ovladanie Casul/teploty (F) a
potom tlacidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a Casu.

115



Krevety (3): NajlepSie pre malé morské plody, napriklad krevety.

Spotrebi¢ sa automaticky ohreje na 180°C a pocas 20 minut

Ak ¢as alebo teplota nie st dostatocné, vzdy mdZzete zmenit ¢as alebo teplotu stlaéenim tlacidla ovladania ¢asu/teploty (F), potom
tlacidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a ¢asu.

Steak (4): program pouzivany najma pre hrubSie kusy bieleho alebo ¢erveného masa.

Spotrebi¢ sa automaticky zahreje na 180°C a 20 minat

Ak ¢as alebo teplota nie su dostatocné, vzdy mozete zmenit Cas alebo teplotu stlaenim tlacidla na ovladanie ¢asu/teploty (F) a
potom tlacidla (G) "-" ( H) "+" na Upravu teploty a Casu.

BravEové méaso (5): Program pouzivany najma pre hrubsie kusy ¢erveného masa.

Spotrebi¢ sa automaticky zahreje na 180°C a 25 minat

Ak ¢as alebo teplota nie su dostatocné, vzdy mozete zmenit Cas alebo teplotu stlaenim tlacidla na ovladanie ¢asu/teploty (F) a
potom tla¢idla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a ¢asu

Pizza (6): program, ktory sa najcastejSie pouziva na pripravu mrazenej pizze.

Spotrebi¢ sa automaticky zahreje na 200°C a 20 minat

Ak ¢as alebo teplota nie st dostatocné, vzdy mdZzete zmenit ¢as alebo teplotu stlaéenim tlacidla na ovladanie ¢asulteploty (F) a
potom tladidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a ¢asu.

Kola¢ (7): Program pouzivany najma na pripravu kolacov a muffinov

Spotrebi¢ sa automaticky zahreje na 180°C a 10 minut

Ak ¢as alebo teplota nie st dostatocné, vzdy mdZete zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim tlacidla na oviadanie ¢asulteploty (F) a
potom tladidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a ¢asu.

Kuracie stehna (8): Program pouzivany na pripravu surového kuracieho masa (kuracie stehna)

Spotrebi¢ sa automaticky zahreje na 190°C a 20 mindt

Ak Cas alebo teplota nie st dostatocéné, vzdy mozete zmenit Cas alebo teplotu stlatenim tlacidla na ovladanie ¢asu/teploty (F) a
potom tladidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a ¢asu.

Kura (9): Program pouzivany na pripravu surového kuracieho masa

Spotrebi¢ sa automaticky zahreje na 200°C a 35 minat

Ak Cas alebo teplota nie st dostatoéné, vzdy mdzete zmenit Cas alebo teplotu stlatenim tlacidla na ovladanie ¢asu/teploty (F) a
potom tladidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a ¢asu.

Zelenina (10): Program, ktory sa pouZiva najma na pripravu mrazenej zeleniny

Spotrebi¢ sa automaticky ohreje na 180°C a pocas 18 minut

Ak ¢as alebo teplota nie st dostatoéné, vzdy méZzete zmenit as alebo teplotu stlaéenim tlacidla na ovladanie ¢asulteploty (F) a
potom tladidla (G) "-" ( H) "+" na nastavenie teploty a ¢asu.

CISTENIE SPOTREBICA

1. Pred Cistenim spotrebic¢a ho odpojte od sietovej zasuvky a pockajte, kym spotrebi¢ vychladne.

2. Cistite ho vihkou a potom suchou handrickou (pripadne papierovou utierkou).

3. Tazsie odstranitelné zvysky potrite malym mnoZstvom jedlého oleja a po niekolkych mindtach ich jemne odstrarite drevenou
Spachtlou.

4. Nedistite ostrymi, abrazivnymi handrickami alebo hubkami, ani nepouZivajte Cistiace prasky, pretoze mézu poskodit hladky
neprilnavy povrch

povrch koSa a nadoby.

5. Spotrebi¢ neponarajte do vody.

Technické udaje:

Kapacita: 4L+ 4L

Napatie: 220-240V ~ 50/60Hz
Menovity vykon: 1700W
Maximalny vykon: 2500W
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Pozor horuci povrch:

Teplota pristupnych povrchov prevadzkovaného spotrebi¢a mdZe byt vysoka. Nedotykajte sa hortcich
povrchov spotrebica

V zaujme ochrany zivotného prostredia. Kartonové obaly a polyetylénové (PE) vrecka by sa mali likvidovat v
prisludnych nadobéch na separovany zber komunélneho odpadu podfa ich popisu. Ak sa v spotrebici nachadzaju
batérie, je potrebné ich vybrat a zlikvidovat oddelene v zbemom a skladovacom zariadeni. PouZity spotrebi¢ sa musi
odovzdat do vhodného zberného a skladového zariadenia, pretoze nebezpeéné latky, ktoré obsahuje, mdzu
predstavovat riziko pre zdravie a Zivotné prostredie. Oznacenie na vyrobku uvadza, Ze spotrebic sa nesmie
vyhadzovat do kontajnera na komunainy odpad. Elektroodpad je odpad, ktory obsahuje latky Skodlivé pre ludi,
zvierata a Zivotné prostredie. Tieto latky mdzu kontaminovat pddu, vodu alebo vzduch a prostrednictvom toho sa
mdzu dostat do fudského organizmu a viest k mnohym zdravotnym problémom, ako st poruchy zraku, sluchu, reci,
mozu tieZ poskodit oblitky, pedefi a srdce a spdsobit kozné ochorenia. Skodlivé latky mozu mat nepriaznivé (ginky
aj na dychaci a reprodukény systém a viest k rakovinovym zmendm. Konzumacia rastlin rastucich na postihnutych
pddach a vyrobkov z nich moze mat za nasledok vy$sie uvedené zdravotné Ucinky. Zariadenie nevyhadzujte do
nadoby na komunainy odpad!

Servis Ak si zelate zakUpit nahradné diely alebo mate akékolvek reklaméacie, obratte sa na obratte sa priamo na
predajcu, ktory vydal doklad o kupe.

Korisnicki priruénik (BS)

OPCI USLOVI SIGURNOSTI VAZNE SIGURNOSNE UPUTSTVA PAZLJIVO
PROCITAJTE | SAGUVAJTE ZA BUDUCU REFERENCU

1. Prije kori$tenja uredaja, proCitajte korisnicki prirucnik i slijedite upute sadrzane u
njemu. Proizvodac¢ nije odgovoran za Stetu uzrokovanu upotrebom uredaja suprotno
njegovoj namijeni ili nepravilnim radom.

2. Uredaj je samo za kuénu upotrebu. Nemoijte koristiti u bilo koje druge svrhe koje nisu
u skladu s njegovom namjenom.

3. Uredaj treba da bude povezan samo na uzemljenu utiénicu od 220-240V ~ 50/60 Hz.
Da biste povecali sigurnost u radu, nemojte istovremeno spajati viSe elektricnih uredaja
na jedno kolo.

4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su djeca u blizini. Djeci ne bi
trebalo dozvoliti da se igraju s uredajem. Nemojte dozvoliti djeci ili osobama koje nisu
upoznate s uredajem.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe koje nemaju
iskustva ili znanja o opremi, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva kako da
koristiti opremu o sigurnoj upotrebi uredaja i svjesni opasnosti povezanih s njegovom
upotrebom. Deca ne bi trebalo da se igraju sa opremom. Ciéenje i odrzavanje uredaja
ne smiju obavljati djeca osim ako nisu starija od 8 godina i te aktivnosti se obavljaju pod
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nadzorom.

6. UPOZORENJE: Ne ostavljajte uredaj uklju¢en u utiénicu bez nadzora.

7. UPOZORENJE: Nikada ne pomerajte uredaj kada je ukljucen ili kada je vruc.

8. UPOZORENJE: Temperatura dostupnih povrSina uredaja za rad moZze biti visoka
kada oprema radi.

9. UPOZORENJE: DrZite uredaj i njegov kabel van domasaja djece mlade od 8 godina.
10. UPOZORENJE: Uvek izvucite utika¢ iz utiénice nakon upotrebe drzeéi utiCnicu
rukom. NEMOJTE vuci kabl za napajanje.

11. UPOZORENJE: Nemojte koristiti uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. UPOZORENJE: Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili topljive
predmete u uredaj.

13. Ne uranjajte kabel, utikac ili cijeli uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Ne
izlaZite uredaj vremenskim uslovima (kia, sunce, itd.) niti ga koristite u uslovima visoke
vlaznosti (kupatila, vlazne kampove).

14. Povremeno proveravajte stanje kabla za napajanje. Ako je kabel za napajanje
oStecen, oprema se ne smije koristiti. OSteceni kabel treba zamijeniti u specijaliziranoj
radionici kako biste izbjegli opasnost.

15. Nemojte koristiti uredaj ako je kabl za napajanje ostecen ili ako je pao ili osteCen na
bilo koji nacin ili ne radi normalno. Nemojte sami popravljati uredaj jer to moZe dovesti
do strujnog udara. Odnesite oSteceni uredaj u odgovarajuci servisni centar na pregled
ili popravku. Sve popravke smiju obavljati samo ovlasteni servisi. Nepravilno obavljene
popravke mogu predstavljati ozbiljnu opasnost za korisnika.

16. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ravnu povrsinu, dalje od vrucih kuhinjskih
aparata kao Sto su: elektriCni Sporet, plinski plamenik itd.

17. Kabl za napajanje ne smije visjeti preko ivice stola ili dodirivati vru¢e povrsine.

18. Da bi se osigurala dodatna zastita, preporucljivo je da se u elektriéno kolo ugradi
zastitni uredaj (RCD) sa nazivnom rezidualnom strujom koja ne prelazi 30 mA. U tom
smislu obratite se stru¢nom elektri¢aru.

19. Ako je potrebno koristiti produZzni kabel, koristite model sa samo iglom za
uzemljenje i nominalnom za struju od najmanje 10 A. Produzni kablovi koji ne
ispunjavaju ovaj zahtjev mogu se pregrijati. Kabel treba postaviti tako da se izbjegne
sluCajno povlacenje ili saplitanje o njega.

20. Ne dozvolite da se motorni dio uredaja pokvasi.

21. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu otpornu na temperaturu, dalje od zapaljivih
materijala (zavjese, zavjese, tapete, itd.). Da biste osigurali pravilnu cirkulaciju zraka,
ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa svake strane uredaja i najmanje 30 cm
iznad njega. Ne pokrivajte ventilacijske otvore uredaja, jer to moze uzrokovati
pregrijavanije i oSteCenje proizvoda.
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22. Ne dodirujte vruce povrsine uredaja (vrata, gornji ili donji zid i bo¢ne stijenke).
Koristite zastitne rukavice kada skidate ili dodirujete vruée komponente.

23. Kabl za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne smije se dodirivati niti
lezati u blizini vru¢ih povrSina. Ne stavljajte uredaj ispod elektricne uti¢nice.

24. Ne stavljajte dijelove koji zauzimaju cijelu njegovu zapreminu u uredaj, jer to moze
dovesti do pozara i uniStenja proizvoda.

25. Nakon pecCenja ili prije CiS¢enja aparata, izvucite utikac iz utiCnice i ostavite da se
ohladi. Pricekajte dovoljno dugo jer se grijani uredaj vrlo sporo hladi.

26. Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

27. Za CiScenje kucista nemojte koristiti agresivne deterdzente u obliku emulzija,
mlijeka, paste i sl., jer oni izmedu ostalog mogu ukloniti informativne graficke simbole
kao Sto su vage, oznake, znakovi upozorenja itd.

28. Nemojte koristiti metalne strugace za Ciscenje. Prelomljeni komadi zice mogu do¢i u
kontakt sa elektrinim delovima, Sto predstavlja opasnost od strujnog udara.

29. Oprema nije predvidena za upravljanje pomoc¢u eksternih tajmera ili zasebnog
sistema daljinskog upravljanja.

30. Zbog visoke temperature budite posebno oprezni kada vadite pe¢enu hranu,
uklanjate vrucu masnocu ili druge vruce te¢nosti.

31. Ne stavljajte uredaj ispod kuhinjskih ormari¢a zbog vrucine i pare.

32. Metalne delove nemojte prati u masinama za pranje sudova jer ih agresivna
sredstva koja se koriste u ovim uredajima potamne. dijelovi. Preporucljivo je da ih
perete rucno, koristeci tradicionalna sredstva za pranje posuda.

33. Da biste izbjegli pregrijavanje uredaja, nemojte ga prekrivati.

34. Ne skladistite nista u uredaj osim pribora koji mu pripada.

35. Nemojte koristiti uredaj sa otvorenom posudom.

Opis uredaja:
1. Kontrolna tabla 2. Rucka 3. Ladica 4. Kuciste 5. |zlaz zraka 6. Kabl za napajanje 7. ReSetka

Kontrolna tabla:
A: Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje B: Dugme za odabir ladice (1) C: Dugme za odabir ladice (2) D: Dugme za odabir programa
E: Dugme za poCetak/pauza F: Dugme za temperaturu/vrijeme G: Dugme "-" H. " Dugme +"

Programi:
1. Pomfrit 2. Riba 3. Skampi 4. Odrezak 5. Svinjetina 6. Pica 7. Kolac 8. Pile¢e nogice 9. Piletina 10. Povrée

Prije prve upotrebe

1. Uklonite pakovanije i sve naljepnice i pribor sa vanjske i unutarnje strane uredaja.

2. Temeljno oistite reetke (7) i fioke (3) toplom vodom, malom koli¢éinom te¢nosti za pranje sudova i sunderom, a zatim ih obrisite
Cistom, mekom krpom

(Ne cistite uredaj abrazivnim krpama ili spuzvama, niti koristite praSak za ¢iS¢enje jer mogu ostetiti glatku povrsinu reSetke i ladice
koja se ne lijepi)

3. Postavite uredaj na stabilnu horizontalnu podlogu, prikljucite kabl za napajanje, izaberite prvi program za obe fioke (pogledajte
deo o koriS¢enju uredaja), kako biste uklonili fabricke mirise iz uredaja.

4. Kada se program zavrsi, izvucite kabl za napajanje i ponovite korak 2 da ga ponovo odistite nakon $to se potpuno ohladi.
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Ne perite reSetke (7) i fioke (3) u masini za pranje sudova.

Upotreba uredaja:

Uredaj je opremljen sa dve odvojene fioke koje rade nezavisno jedna od druge.

Uredaj moze raditi sa jednom od ladica ili sa dvije istovremeno.

Princip rada uredaja je isti za fioku 1 i fioku 2.

1. Drzeci rucku (2), izvucite fioku (3) zajedno sa reSetkom (7) iz kuciSta (4) i postavite je na stabilnu povrinu.

2. Stalak (7) se moze izvaditi iz fioke (2).

3. Stavite prethodno pripremljene proizvode na stalak (7) koji se nalazi na dnu fioke (3). Zatim umetnite fioku (3) u ku¢iste (4). Kada
punite fioku, nemojte prekoraciti MAX nivo unutra.

4. Prikljucite zatvoreni uredaj na uzemljenu uticnicu.

5. Uredaj ¢e emitovati zvucni alarm i indikatorska lampica (A) ¢e zasvijetliti. Da biste ukljucili uredaj, pritisnite dugme (A). Ako
nijedan program nije odabran, uredaj e prijeci u stanje pripravnosti nakon 3 minute.

6. Da biste aktivirali odabranu ladicu, pritisnite tipku 1 (B) za lijevu ladicu ili 2 (C) za desnu ladicu, na ekranu ¢e se pojaviti meni sa
programima koje moZete izabrati.

7. Nakon odabira ladice, odaberite jedan od deset programa pomocu tipke (D).

8. Nakon odabira programa, pritisnite dugme E, uredaj ¢e poceti da radi, lampica unutar uredaja ¢e se upaliti, a na displeju ce se
prikazati vreme odbrojavanja i temperatura.

9. Nakon odabira programa, moZete promijeniti temperaturu i vrijeme pritiskom na tipku za odabir temperature/vremena (C), a
zatim na tipku G "-", H "+". Preporucuje se da se vremenu pripreme jela doda 3 minuta u odnosu na programirani meni ako je
uredaj ohladen.

10. Kada se posao zavrsi, Cucete zvuéni signal 5 puta.

11. Da biste ranije iskljucili uredaj, drzite pritisnuto dugme (A) 2 sekunde.

Uredaj ima programsku memoriju, nakon uklanjanja fioke (3) tokom programa uredaj e stati, nakon zamjene fioke (3) ¢e nastaviti
sa radom. Takode mozete pauzirati program pritiskom na dugme (E) jednom, ponovnim pritiskom ¢e se nastaviti sa radom.

Savjeti:

Rasporedite komade hrane tako da izmedu njih osigurate slobodan protok vruceg zraka.

Preporudljivo je barem jednom okrenuti ili promijeSati proizvode dok je odabrani program pokrenut.

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete podesiti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za vrijeme/temperaturu
(F), zatim tipku G "-", H "+" da zavrSite kuhanje hrane.

Vremenski raspon od 1 minute do 60 minuta
Raspon temperature od 60 “C do 200 °C

IUPOZORENJE!! Unutrasnjost uredaja je veoma vru¢a

Programi:

Pomfrit (1): Program se uglavnom koristi za smrznuti pomfrit.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim tipku (G)"-“(H)"+" za podeSavanje temperature i vremena .

Riba (2): Program koji se najéesce koristi za zamrznutu preradenu ribu ili svjezu ribu.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 18 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za pode$avanje
vremenaltemperature (F), a zatim tipku (G)’-“(H)"+" za podeSavanje temperature i vremena .

Skampi (3): Najbolje za male morske plodove kao $to su $kampi.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za pode$avanje
vremenaltemperature (F), a zatim tipku (G)’-“(H)"+" za pode$avanje temperature i vremena .

Odrezak (4): Program se uglavnom koristi za deblje rezove bijelog ili crvenog mesa.
Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 20 minuta
Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za podeSavanje
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vremena/temperature (F), a zatim tipku (G)"-“(H)"+" za podeSavanje temperature i vremena .

Svinjetina (5): Program se uglavnom koristi za deblje rezove crvenog mesa.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 25 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na dugme za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim na dugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena

Pizza (6): Program koji se najcesce koristi za smrznutu picu.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za podeSavanje
vremenal/temperature (F), a zatim tipku (G)’-“(H)"+" za pode$avanje temperature i vremena .

Torta (7): Program se uglavnom koristi za pripremu kolaca i mafina

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za podeSavanje
vremenaltemperature (F), a zatim tipku (G)’-“(H)"+” za podeSavanje temperature i vremena .

Pile¢e nogice (8): Program koji se koristi za pripremu sirovog pile¢eg mesa (pilec¢e nogice)

Uredaj ¢e se automatski grijati na 190°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za podeSavanje
vremenaltemperature (F), a zatim tipku (G)’-“(H)"+" za podeSavanje temperature i vremena .

Piletina (9): Program koji se koristi za pripremu sirovog pile¢eg mesa

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 35 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim tipku (G)’-“(H)"+" za pode$avanje temperature i vremena .

Povrée (10): Program se uglavnom koristi za pripremu smrznutog povréa

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 18 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim tipku (G)’-“(H)"+" za pode$avanje temperature i vremena .

CISCENJE UREPAJA

1. Prije iSCenja uredaja, izvadite utikaC iz uticnice i priCekajte da se uredaj ohladi.

2. Ocistite vlaznom, a zatim suvom krpom (ili papirim ubrusom).

3. Ostatke koje je teze ukloniti premazite sa malom koli¢inom ulja za jelo i nakon nekoliko minuta lagano ih uklonite drvenom
lopaticom.

4. Nemojte Cistiti o3trim, abrazivnim krpama il sunderima, niti koristiti pradak za CiS¢enje, jer oni mogu ostetiti glatku povrSinu koja
se ne lijepi.

premaz korpe i kontejnera.

5. Ne uranjajte uredaj u vodu.

Tehnicki podaci:

Kapacitet: 4L+ 4L

Napon: 220-240V ~ 50/60Hz
Nazivna snaga: 1700W
Maksimalna snaga: 2500W

Napomena vruca povrsina:

Temperatura dostupnih povrSina uredaja za rad moze biti visoka. Ne dodirujte vruée povrSine uredaja
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Zbog zastite Zivotne sredine. Kartonsku ambalazu i polietilenske (PE) kese baciti u odgovaraju¢e kontejnere za
selektivno sakupljanje komunalnog otpada u skladu sa njihovim opisom. Ako se u uredaju nalaze baterije, potrebno ih
je izvaditi i odnijeti na odvojeno mjesto za prikupljanje i skladistenje. Koristeni uredaj treba vratiti na odgovarajuée
mjesto za prikupljanje i skladistenje, jer opasne tvari koje sadrzi mogu predstavljati prijetnju zdravlju i okoliSu. Oznaka
na proizvodu ukazuje da se uredaj ne sme odlagati sa komunalnim otpadom. Otpadna elektricna oprema je otpad koji
sadrzi tvari Stetne za ljude, Zivotinje i okolis. Ove tvari mogu dovesti do zagadenja tla, vode ili zraka, te mogu uéi u
ljudski organizam i dovesti do brojnih zdravstvenih tegoba, kao Sto su: poremecaiji vida, sluha i govora, a mogu
dovesti i do ostecenja bubrega, jetre i srca, i izazivaju kozne bolesti. Stetne tvari takoder mogu negativno utjecati na
respiratorni i reproduktivni sistem i dovesti do raka. Potronja biljaka koje rastu na prituzenim tlima i proizvoda
dobijenih od njih moZze predstavljati rizik od gore navedenih zdravstvenih efekata. Ne bacajte uredaj u kontejnere
za komunalni otpad!!

Servis Ako zelite kupiti rezervne dijelove ili prijaviti reklamaciju, kontaktirajte direktno prodavca koji je izdao racun.

YnarctBo 3a ynotpeba (MK)

OnNwTWN BE3BEAHOCHW YCNOBW BAXHW BE3BEAHOCHU MHCTPYKLINN
NPOYUTAJTE BHUMATENHO N HYYBAJTE 3A WOHA PEGEPEHLINJA

1. Mpeg Aa ro kopucTMTeE ypeaoT, NpoYnTajTe ro ynaTcTBOTO 3a ynotpeba u creaeTe
ynaTcTBaTa cofpxaHu Bo Hero. [pon3BoanTeNoT He € OATOBOPEH 3a LTeTaTta
npean3snkaHa of KOPUCTEHE Ha YPEAOoT CPOTUBHO Ha HEroBaTa HaMeHa Unu
HenpasuiHO paboTere.

2. Ypenot e camo 3a aoMaluHa ynotpeba. He kopucTeTe 3a Apyrv Leu LWTO He ce BO
COrNacHoOCT CO HeroBaTa HaMeHa.

3. Ypegot tpeba fa buae nosp3aH camo co 3a3eMjeH npuknyyok og 220-240V ~ 50/60
Hz.

3a pa ja sronemute 6e36eaHOCTa Npu paboTa, He NOBP3yBajTE NOBEKE €MEKTPUYHM
YPeam Ha eHo KOO UCTOBPEMEHO.

4. bupeTe 0cobEHO BHUMATENHW KOra ro KOPUCTUTE YpeaoT Kora Aelara ce Bo
BrmsnHa. He Tpeba ga um ce 003BONYyBa Ha Aelata Aa cu urpaat co anapatoT He
[03BOIYBajTE A€La UK NLA KOM HE Ce 3an03HaeHmM Co anapaTtoT Aa ro kopucTar.

5. MPEOYNPEOYBAHE: OBaa onpema Moxe fAa ja kopuctaT aela Haj 8-roguiuHa
BO3pacCT ¥ N CO HamaneHu UanIKN, CETUIHIA UK MEHTANHU CNOCOBHOCTH Mnn
n1La Kou HemaaT UCKYCTBO MW 3Haeke 3a onpemarta, AOKOMKY Ce MoA Haa3op Uin UM
Ce JafeHun ynaTcTBa 3a Toa Kako fa KopucTeTe ri ynatcteata 3a 6e3beHo KopucTere
Ha ypeaoT W Ce CBECHY 3a ONacHOCTMTE NOBP3aHW Co HeroeaTa ynotpeba. [leyarta He
Tpeba Aa cu urpaart co onpemata. UnMCTereTo 1 OAPXKYBaKETO Ha ypeaoT He Tpeba aa
ro BpLUaT AeLa OCBEH aKo Ce NocTapy 04 8 roauHM 1 0BME aKTUBHOCTM Ce BpLUaT nog,
Haa3op.

6. NMPEOYMNPEOYBAHE: He octaBajte ro anapatoT npuKnyyveH BO LwTekep 6e3
Haa3op.
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7. MPEOYNPEOYBAHE: Hukorall He ro noMecTyBajTe ypeaoT Kora € BKIyYeH unu
KOra € EXOK.

8. MPEOYNPEAYBAHME: TemnepatypaTa Ha npucTanHuTe NOBPLUMHM Ha paboTHUOT
ypea mMoxe fa buae Bucoka kora pabotv onpemara.

9. MPEAYMNPEOYBAHSE: YysajTe ro anapatoT v HEroBMOT kaben noganeky oa gogat
Ha deua nog 8-roguwHa Bo3pacT.

10. MPEQYMNPEOYBAHE: Cekorall BageTe ro NpuKy4oKOT OA LITEKEPOT no ynoTpeba
APXejKKM ro WTekepoT co pakaTa. HE Bnevete ro kabenot 3a HanojyBate.

11. NPEAYMNPEOYBAHE: He kopucTeTe ro ypeaoT Bo 6nn3nHa Ha 3ananveu
MaTepujanu.

12. MPEOYMNPEOYBAHE: He cTaBajTe kapTOH, XapTuja, nnactuka unm apyr
3ananveu Unu TONAUBM NPEAMETM BO ypeaoT.

13. He noTonyBajTe ro kabenot, NpMKNy4oKOT MK LENMOT ypea BO Boga Wi koja buno
Apyra Te4HOCT. He ro u3noxysajTe ypeaoT Ha BPEMEHCKM YCNOBY (BOXA, COHLIE, UTH. )
WNK HE KOPUCTETE O BO YCMOBMW Ha BUCOKA BNAXHOCT (Batby, BNAXHK KaMMoBHK).

14. MeproanyHo nNpoBepyBajTe ja coctojbata Ha kabenoT 3a HanojyBare. Ako kabenot
3a HanojyBarbe € OLITETEH, OnpeMaTta He cMee Ja ce Kopuctu. OwTeTeHnoT Kaben
Tpeba Aa ro 3ameHu creumjanuanpara npoaaBHNLa 3a nonpaska 3a fa ce usberte
OMacHoCT.

15. He kopucTeTe ro anapatoT ako kabenoT 3a HanojyBare € OLITETEH UK aKo e
NagHaT Unmn OLITETEH Ha kOj GUNO HauWH MNK He paboTn HopmarHo. He ro nonpasajte
ypenot camu, bugejku Toa MoXe fa pesynTupa co enektpuyeH yaap. OaHecete ro
OLUTETEHWOT ypes BO COOLABETHUOT CEPBUCEH LiEHTap 3a NPOBEpKa Unu nonpaska.
CuTe nonpaBku CMeaT Aa r BpLuaT caMo OBMACTEHM CEPBUCHN MecTa. HenpasumnHo
W3BpLLEHWUTE NOMPaBKN MOXE Aja NPeTCTaByBaaT Cepuo3Ha 3akaHa 3a KOPUCHUKOT.

16. MocTaseTe ro ypeaoT Ha nagHa, ctabunHa, pamHa noBpLUMHA, NOAanNeKy o4 TOnw
KYjHCKM anapaTy KaKo LUTO Ce: €NeKTPUYEH LLMOPET, FOPUIHUK Ha rac UTH.

17. Kabenot 3a HanojyBare He CMee Aa BUCK Hag paboT Ha MacaTta unu da gonvpa
KELLKM NOBPLLMHM.

18. 3a na ce 06e3beay AONONHMTENHA 3alTUTa, NPENopaYnmBo € Ja ce MHeTanmpa
ypen 3a npeoctaHata ctpyja (RCD) BO €neKkTpuyHOTO KOO CO HOMMHaNHa
npeocTaHata cTpyja He noronema og 30 mA. Bo 0Boj nornep, Be Monmme
KOHTaKTMpajTe CO creumjanucT enektTpuyap.

19. AkO e HEOMXOAHO Aa Ce KOPUCTM NPOAOIHKEH Kabern, kopucTeTe Mogen co camo
urna 3a 3asemjyBarbe M HOMUHanNHa cTpyja of Hajmanky 10 A. MpogomkHKUTe Kabnm kou
He ro ucnorHysaar oBa bapare Moxe Aa ce nperpeart. Kabenot Tpeba ga buae
MOCTABEH Ha TaKOB HAYWH LITO Ke M36ErHe Criy4ajHo BeYer-e Unn CONHyBame Hag
Hero.
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20. He no3BonyBajTe MOTOPHUOT Aien Of YPEAoT Aa Ce HaBMNaxHM.

21. Ypegot Tpeba fa ce noctaBn Ha pamHa NoBpLUMHA OTNOPHA Ha TeMnepaTypa,
nogJareky of 3ananueu Matepujanu (3aBecw, 3aBecu, Tanetu u cn.). 3a ga obesbegute
npaBunHa LUMpKynaumja Ha BO3AYXOT, ocTaBeTe Hajmanky 10 cm cnobogeH npocTop Ha
cekoja cTpaHa of ypenoT u Hajmanky 30 cm Hap Hero. He nokpusajTe v oTBOpUTE 3a
BEHTUMNALMja Ha ypenoT, buaejkn Toa Moxe Aa Npean3Brka NperpeBare 1
OLUTETYBaHE Ha NPOU3BOJOT.

22. He fonupajTe rv xeLwwkuTe NOBPLUMHM Ha YPeaoT (BpaTa, ropeH Unn JONEH sua 1
CTpaHW4HKM sugoBw). KopucteTe 3alUTUTHU pakaBuLy Kora OTCTpaHyBaTe Unu gonupare
KaKBy 61O XELLKN KOMIMOHEHTH!.

23. KabenoTt 3a HanojyBatbe He CMee [a Ce NocTaByBa Haf ypeaoT u He Tpeba fa ce
ponupa unu ga nexu Bo 6nmsnHa Ha XeLuku NoBpLKHW. He cTaBajTe ro ypegoT noa
eNEKTPUYEH LUTEKEP.

24. He cTaBajTe fenosy LWTO ro 3adakaaTt LennoT HEroB BONYMEH BO ypeaoT, buaejku
TOa MOXE [a Npean3Buka noxap 1 yHULWTYBare Ha NPO13BOAOT.

25. 1o neyer-eTo Unu Npes, YUCTeHE Ha anapaToT, UCKITyYeTe ro NPUKNYYOKOT 3a
HanojyBare 07 LUTEKEPOT W OCTaBETE ro a ce u3naau. Be monume novekajre
AO0BOMHO Jonro Guaejku 3arpeaHnoT ypea MHory 6aBHO ce naaw.

26. YucteTe ro ypepoT no cekoja ynotpeba.

27. He kopucTeTe arpecuBHU JeTepreHT Bo hopMa Ha eMynauu, Mrieka, nactv UTH. 3a
YnCTEHE Ha KYKMLWTETO, Buaejkn Tve, Mery ApyroTo, MOXe Aa v oTcTpaHaTt
WH(hOPMATUBHUTE rpachnykm cMMBOM Kako LTO Ce Bark, 03Haku, NpeaynpeayBayki
3HaLW UTH.

28. He kopucTeTe MeTanHu CTpyranku 3a unctere. CKpLLEHNTe Napymnkba Xuua MoXe
[a [0jaat BO KOHTAKT CO eNEeKTPUYHM LEeS0BY, WTO NPETCTaByBa PU3MK 0 eNeKTpUYeH
yAap.

29. Onpemata He e HaMeHeTa fa ce pakysa CO NOMOLL Ha Ha4BOPELLHW TajMepu Uiu
nocebeH cUCTeM 3a JarneyvnHCKo ynpaByBate.

30. MNopapm BrcokaTa TemnepaTtypa 0COGEHO BHUMABA[TE NPU BaAEeHETO Ha neyeHaTa
XpaHa, BafeHeT0 BPESI MacTi Uiu Apyry Bpenu TEYHOCTM.

31. He cTaBajTe ro anapaToT noa KyjHCKuUTe KabuMHETM nopaay ToNnuHa v napea.

32. He mujTe rv MeTanHnTe 4EN0BM BO MaLLMHM 3@ MUEHE CaaoBm buaejku
arpecvBHUTE CPEACTBA LUTO Ce KopuCTaT BO OBUe ypeay rv notemHysaat. flenosu. Ce
npenopayysea fja ce MujaT payHo, CO KOPUCTEHE Ha TPaaULMOHAITHU TEYHOCTH 3a
MUeHE CafoBU.

33. 3a fa u3berHeTte nNperpeBake Ha YpeaoT, He NOKPUBA|TE ro YpeaoT.

34. He uyBajTe HULITO BO YPeaoT OCBEH JodaTouuTe WTOo My npunaraar.

35. He kopucTeTe ro ypedoT CO OTBOPEH KOHTEjHEP.
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Onuc Ha ypegoT:
1. KonTponHa Tabna 2. Pauka 3. ®voka 4. Kykuwre 5. W3nes 3a Bo3gyx 6. Kaben 3a HanojyBarse 7. PelueTka

KoHTponeH naxen:
A: Konue 3a BknyuyBare/mcknydysate B: Konye 3a n3bop Ha cmoka (1) C: Konye 3a n3bop Ha dmoka (2) D: konuurba 3a 13bop Ha
nporpama E: konye 3a noveTok/naysa F: konuuiba 3a Temnepatypa/speme G: konye ,-“ H.”

[porpamu:
1. MomcppuT 2. Puba 3. Pakumtba 4. Ctek 5. CauHcko meco 6. Muua 7. TopTa 8. Munetwukw konanu 9. Munewuko 10. 3eneHuyk

Mpen npBata ynotpeba

1. OTCTpaHeTe ro nakyBaweTo W CUTE HaNenHULYW 1 A0AATOLM OF HAaABOPELLHATa W BHATPELUHaTa CTpaHa Ha ypenoT.

2. TemenHo ncuucteTe 1 pelueTkute (7) n duokute (3) co Tonna BoAa, Mana KofiMuMHa TEYHOCT 3a MUEH:E Caf0BM 1 CYHrep, a
noToa u3bpuLueTe r o YncTa, Meka kpna

(He umcTeTe ro ypeaoT co abpasuBHI KpMW UMK CyHIEpY 1 He KopucTeTe NPaLLIoLM 3a YncTere, biaejiv Te Moxe Aa ja owTeTar
MasHaTa, HerennvBa NOBPLUMHA Ha peleTkaTa 1 cuokara)

3. MocTaBeTe ro ypenoT Ha cTabumnHa Xopu3oHTanHa NoBpLUKMHA, NOBP3eTe 1o kabenoT 3a HanojyBatse, 3bepeTe ja npeata
nporpama 3a ABeTe (hUOKM (BUAETE ro AEMNOT 3a KOPUCTEHE Ha YPEAOT), 3a Aa M 0TCTpaHUTe habpuiKTe MUPUCH O YPeaoT.

4. Kora nporpamara Ke 3aBpLuy, UCKNy4eTe ro kabenoT 3a Hanojysakse 1 NOBTOpeTe o YeKop 2 3a Aa ro MCYNCTUTE MOBTOPHO
OTKaKO LIeMOCHO ke Ce n3nagu.

He v mujTe pelweTkute (7) u yokuTe (3) BO MalLMHa 3@ MUEHE CaZOoBU.

Ynotpeba Ha ypenorT:

YpepnoT e onpemeH co ABe NocebHM (urokm kou paboTaT He3aBWCHO eHa Of Apyra.

Ypenot moxe Aa paboTy co eAHa of OUOKMTE UMK CO ABE UCTOBPEMEHO.

MpuHUMNOT Ha paboTa Ha ypenoT e UCT 3a ¢uokaTa 1 v durokata 2.

1. [ipxejkm ja padkata (2), ussneyete ja puokata (3) 3aeaHo co pewetkata (7) 04 KykvwTeTo (4) 1 cTaBeTe ja Ha cTabunHa
MOBpLUMHA.

2. Pewerkata (7) moxe fa ce u3Bagm o vokata (2).

3. CraBeTe I NpeTxofHO NOArOTBEHUTE NPOM3BOAM Ha peLueTkaTa (7) Koja ce Haora Ha AHOTO Ha cnokaTa (3). MoToa BMeTHeTe ja
¢hvokarta (3) Bo KykuwTeTo (4). Mpn nonHee Ha duokata, He ro HagM1HyBajTe HuBoTo MAX BHaTpe.

4. ToBp3eTe ro 3aTBOPEHNOT Yper BO 3a3eMjeH LUTekep.

5. Ypenort ke emuTyBa 3BYyYeH anapm 1 MHAMKaTopckoTo cBeTno (A) ke cBeTHe. 3a Aa ro BKIyunUTe ypeaoT, MPUTUCHETE O KOMYeTo
(A). Ako He ce n3bepe nporpama, ypeaoT Ke Bne3e BO MUPYBakE MO 3 MUHYTH.

6. 3a pa ja akTuBupate n3bpaHata ¢uoka, nputucHeTe ro konyeto 1 (B) 3a nesata dmoka unm 2 (C) 3a aecHata dmoka, Ha
€KpaHoT Ke Ce MojaBi MEHM CO MporpammuTe Of kou MoxeTe fAa n3bepere.

7. OTkaKo ke ja u3bepeTe mokata, u3bepeTe eaHa of AeceTTe Nporpamu KopucTejiu ro konyeTo (D).

8. OTkako ke ja n3bepeTe nporpamarta, NpUTUCHETE ro Kon4eTo E, ypeaoT ke nouHe Aa paboTu, cBeTUKaTa BO ypedoT ke ce
BKIy4W, @ BPEMETO Ha 0a6pojyBatbe 1 TemnepaTyparta ke ce npukaxar Ha eKpaHoT.

9. OTkako ke ja n3bepeTe nporpamara, MOXeTe Aa r'v NPOMEHUTE TeMnepaTypaTa 1 BpeMeTo CO NPUTUCKakE Ha konyeTo 3a n3bop
Ha npunarogyBate Temnepatypa/speme (C), a notoa Ha konyeto G "-", H "+". Mpenopaunueo e fa gogagete 3 MUHYTH Ha
BPEMeTO 3a MoAroToBKa Ha CaAo0T BO OHOC HA MPOrpaMMpaHOTO MEHM [OKOMKY YPeaoT € U3najeH.

10. Kora paboTara ke 3aBpLuy, ke ClylLHeTe 3By4eH curHan 5 natu.

11. 3a pa ro 3aBpLuMTe ypenoT nopaHo, ApXKeTe ro Kon4eTo (A) 2 cekyHaM.

Ypenot uMa nporpamcka MemMopuja, 0Tkako ke ja u3sagute duokata (3) 3a Bpeme Ha nporpamarta, ypeaoT ke NpecTaHe, oTkako ke
ja 3amenuTe chuokata (3) ke npogomku Aa paboTu. MoxeTe UCTO Taka fia ja naysupate nporpamara co MpuUTUCKake Ha KOM4eTo
(E) eanaLu, co noBTOPHO NpUTUCKakse ke NPoAomKkN co paboTa.

CoseTu:

Hapepete rv napunkbata xpaHa 3a aa 0be3beaute crnoboaeH NpOTOK Ha TONON BO3AYX MEry HUB.

Ce npenopayyBa 6apem efHall [ja r'v BPTUTE UNW NPOMeLLYBaTe NPOU3BOANUTE AoAeka paboTh u3bpaHaTta nporpama.

AKO BpemeTo Unu TemnepaTyparta He e A0BOMHW, CeKoralll MoXeTe Aa ro NpUnarofuTe BpeMeTo Unu Temneparyparta co
npuTUCKare Ha konyeTo 3a Bpeme/Temnepatypa (F), notoa konyeto G -, H ,+* 3a 4a 3aBpLUMTE CO FOTBEHETO Ha XpaHaTa.

BpemeHcku oncer og 1 MuHyTa 0 60 MUHYTH
TemnepatypeH oncer og 60 “C go 200 °C
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INPELYNPEQYBAHSE!! BHaTpeluHocTa Ha ypeaoT e MHOTY Xeluka

lMporpamu:

MomdppuT (1): Mporpama rrasHO ce KOPUCTL 3@ 3aMp3HaT NOMAPHT.

YpepnoT aBTOMaTCK ke ce 3arpee Ha 200°C 20 MuHyTH

AKo BpeMeTo unv TemnepaTtypaTa He ce JOBOIHM, CeKorall MOXETe Aa ro MpOMEHUTE BPEMETO UMK TemrnepaTyparta co
NpUTUCKarE Ha KOMYETO 3a Npunarogysarse Bpeme/Temnepatypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)“+* 3a ga rv npunarogute
Temnepatypara 1 BpemeTo .

Puba (2): Mporpama Kkoja Haj4ecTo ce KopucTY 3a 3aMpaHaTa npepaboTeHa puba nnm ceexa puba.

Ypepot aBTomartckm ke ce 3arpee Ha 200°C 18 MuHyTH

AKo BpemeTO Mnu TemnepaTypaTa He ce [JOBOIHH, CEKoralll MoXeTe Aa ro NpOMeHuTe BPEMETO Ui TeMnepaTypaTa co
npuUTMCKake Ha KoM4eTo 3a npunarogysatse Bpeme/Temnepatypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)“+* 3a ga rv npunaroguTe
Temnepatypara 1 BpemeTo .

Pakunrsa (3): Hajoobpo 3a Mann Mopcku NiogoBu Kako LUTO Ce pakinkba.

YpepnoT aBTOMaTCKM Ke ce 3arpee Ha 180°C 20 MuHyTH

Ako BpeMeTo unv TemnepaTypaTa He ce JOBOIHM, CEKorall MOXETe Aa ro MPOMEHUTE BPEMETO UMK TeMriepaTypaTa co
MPUTUCKarE Ha KOMYETO 3a NpunarofyBarse Bpeme/Temnepatypa (F) n notoa konyeto (G)*-“(H)“+* 3a ga rv npunarogute
Temneparyparta v BpeMmeTo .

Crek (4): Mporpama rnaeHo ce kopucty 3a nofebenu napunkba 6eno unm LpeeHo Meco.

YpenoT aBTOMaTCKU Ke ce 3arpee Ha 180°C 20 MuHyTH

AKo BpemeTO Unu TemnepaTyparta He ce J0BONHW, CEKoralll MoXeTe Aa ro NPOMeHuTe BPEMETO Un TeMnepaTypaTta co
NpUTMCKake Ha KOMYeTo 3a npunaroayBatse Bpeme/Temnepatypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)“+* 3a ga rv npunaroguTe
Temnepartypara 1 BpemeTo .

CsuHcko (5): Mporpama rnasHoO ce kopucTy 3a nogebenu napynkba LpBeHo Meco.

YpepnoT aBTOMaTCKU Ke ce 3arpee Ha 180°C 25 MuHyTH

Ako BpeMeTo v TemnepaTtypaTa He ce JOBOIHM, CEKorall MOXETe Aa ro MPOMEHUTE BPEMETO UMK TemrniepaTypaTta co
MpUTUCKarE Ha KOMYETO 3a Npunarogysake Bpeme/Temneparypa (F) u notoa konueto (G) - (H) ,+* 3a ga rv npunarogute
Temnepatypata 1 BpeMeTo

Muua (6): Mporpama koja Haj4eCTo Ce KOPUCTM 3a 3amMp3HaTa nuLa.

YpenoT aBTOMaTCKU ke ce 3arpee Ha 200°C 20 MuHyTH

AKo BpemeTo Mnu TemnepaTypaTta He ce [JOBOHM, CEKoralll MOXeTe Aa ro IPOMEHUTE BpeMETO Unu TemnepaTypata co
NpUTMCKakE Ha KOMYeTO 3a NpunaroayBatse Bpeme/Temnepatypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)“+* 3a ga rv npunaroguTe
Temnepatypara 1 BpemeTo .

Topra (7): Mporpama koja rnaBHO Ce KOpPUCTU 3a MOATOTOBKA Ha Komaum 1 MacuHm

Ypepnot aBTOMaTCKU Ke ce 3arpee Ha 180°C 10 MuHyTH

AKo BpemeTO 1N TemnepaTypaTta He Ce [OBOIHM, CeKoralll MOXeTe Aa ro NpoOMeHuTe BPEMETO Ui TeMnepaTypaTta co
MPUTUCKarE Ha KOMYETO 3a Npunarogysake Bpeme/Temnepatypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)“+* 3a ga rv npunarogute
TemnepaTypata 1 BpemeTo .

MuneLwkm konaku (8): Mporpama LTO ce KOpUCTM 3a NOATOTOBKA Ha CyPOBO MUMELLKO MECO (MUMELLKI KonaHu)

Ypepot aBTOoMaTCKM ke ce 3arpee Ha 190°C 20 MuHyTH

AKo BpemMeTo Unu TemnepaTypaTta He ce [JOBOIHM, CeKoralll MoXeTe Aia ro NPOMEHUTE BpEMETO UnK TemnepaTypaTta co
NpUTUCKakE Ha KOMYETO 3a NpunarodyBarse Bpeme/Temnepatypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)“+* 3a ga rv npunarogure
TemnepaTypara 1 BpemeTo .

Munewwko (9): Mporpama LTo ce KOpUCTY 3a NOAFOTOBKA Ha CYPOBO MUMELLKO MECO

YpepnoT aBTOMaTCKU ke ce 3arpee Ha 200°C 35 MuHyTH

AKo BpemeTO Mnu TemnepaTypaTa He ce [OBOIHM, CeKoralll MOXeTe Aa ro NpoMeHuTe BPEMETO Ui TeMnepaTypaTa co
MpUTMCKak-E Ha KOMYeTo 3a Npunarofysatbe Bpeme/Temnepatypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)*+" 3a aa rv npunarogute
TemnepaTypata 1 BpemeTo .
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3eneHuyk (10): Mporpama koja rmaBHO Ce KOPUCTM 3a NOArOTOBKA Ha 3aMP3HAT 3eMeHuYyK

Ypenot aBTomatcky ke ce 3arpee Ha 180°C 18 muHyTU

Ako BpemeTo unu Temnepatypara He Ce A0BOMHM, CeKoraLll MoXeTe Aa ro MPOMeHIUTe BpeMeTo i Temnepatypara co
npuTUCKare Ha KON4eTo 3a npunarogysatrbe Bpeme/Temnepartypa (F) u notoa konyeto (G)*-“(H)*+* 3a ga rv npunarogute
Temneparypata v BpemeTo .

YNCTEHE HA YPEAOT

1. Mpep f[a ro ucuncTuTe ypeaoT, n3saaeTe ro NPUKIyHOKOT Of LUTEKEPOT W NoYekajTe AOAeKa YPeaoT He Ce 13naau.

2. WcuncreTe co BnaxHa, a noToa cyBa kpna (Wiv xapTueHa kpna).

3. OcTaTouuTe KoM NOTELLKO Ce BaAaT NoAMaykajTe 1 Co Mana Konm4nHa Macro 3a jafetbe 1 Mo HEKONKY MUHYTU HEXHO u3BadeTe
T CO ApBEHa LnaTyna.

4. He umcrete co ocTpu, abpasuBHI KpMv UK CyHIepy 1 He KopucTeTe NPaLLoLy 3a Y1CTerbe, braejkv Tve Moxe Aa ja owTeTat
MasHaTa, Herennvea noBpLUKHA.

Kopna 1 npemas Ha KoHTejHep.

5. He ro noTonysajte ypefoT BO BOAA.

TexHuykn nogaToum:
KanauuteT: 4L+ 4L

Hanow: 220-240V ~ 50/60Hz
HomuHanHa mokHocT: 1700W
MakcumanHa MokHocT: 2500W

3abenexeTe ja Tonnara NoBPLUMHA:

TeMnepaTypaTa Ha npucTanHUTe NOBPLUMHM Ha ONepaTUBHUOT ypea MOXe Aa Bupe Bucoka. He AonmpajTe m
KELKUTE NOBPLUMHK Ha ypedoT

3a §obpoTo Ha KMBOTHaTa cpeanHa. KaptoHckata ambanaxa v nonuetunexckute (PE) kecy Tpeba ga ce dpnaat
BO COOABETHM KOHTEjHEPW HAMEHETY 33 CENEKTUBHO COBMPat-e Ha KOMYHaNHUOT OTNag BO COrMACHOCT CO HUBHUOT
onuc. Jokonky uma 6atepum Bo ypeaoT, Tue Tpeba fa ce oTCTpaHaT v ja Ce OfHecaT BO MECTO 3a Cobuparse 1
cknaauparse nocebHo. YnotpebeHnoT ypen Tpeba fja ce BpaTv BO COOBETHO MECTO 3a Cobupatbe U Cknaanpare,
6uaejkv onacHMTe MaTepum LUITO TV COAPXM MOXeE fia NPeTCTaByBaaT 3akaHa 3a 3ApaBjeTo W XMBOTHATa CpeAnHa.
OsHakaTa Ha pou3BOAOT MoKaxXyBa feka ypeaoT He Tpeba fa ce dpna co komyHanHuoT otnag. OTnagHata
€eneKTpUYHa Onpema e 0Tnaf Koj COLPXKV MaTepum LUTETHU 3a NyFeTo, KVUBOTHUTE U XWUBOTHaTa cpeanHa. Oue
CynCTaHuM1 MOXe Aa A0BeAaT [0 3arafyBatbe Ha noyBaTa, BoAaTa Ui BO3AYXOT, a CO Toa MOXE fa HaBnesat BO
4OBEYKOTO Teno 1 fia Aosedat Ao 6pojHu 3apaBcTBeHM 3abonyBarba, Kako LUTO Ce: HapyLUyBatba Ha BULOT, CyXoT 1
roBOpOT, @ MOXE Aa [JOBEAAT M A0 oLUTeTyBake Ha BybpeaunTe, LPHUOT Jpob 1 CPLETO, M NPeam3BUKYBaaT KOXHI
6GonecTu. LLiTeTHUTE MaTEpUK, UCTO Taka, MOXe fja UMaaT HeraTBeH ediekT BP3 PeCnnpaTopHUOT U
penpoayKTUBHUOT CUCTEM 1 1a A0BEAT A0 pak. [oTpoLuyBaykaTa Ha pacTeHuja Kou pacTaT Ha obxaneHuTe no4Bu n
npou3eoav JoOMeH of HUB MOXeE [a NPETCTaByBa PU3NK Of ropeHaBeeHUTe 30paBcTBeHu edoekt. He dopnajte ro
ypenoT BO KOHTejHepU 3a KomyHaneH otnaa!!

CepBuc Ako cakaTe fia KynuTe pe3epBHI AENOBY UK [ja NpUjaBuTe Kakeu BUro nonnaku, KOHTaKTUpajTe AUPEKTHO
CO MPOJABAYOT Koj ja N3aan cmeTkara.

Korisnicki priruc¢nik (HR)

OPCI SIGURNOSNI UVJETI VAZNE SIGURNOSNE UPUTE PAZLJIVO PROCITAJTE
| CUVAJTE ZA BUDUCU REFERENCU
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1. Prije uporabe uredaja procitajte korisnicki prirucnik i slijedite upute sadrzane u
njemu. Proizvodac ne snosi odgovornost za $tetu nastalu koriStenjem uredaja protivno
namijeni ili nestrucnim radom.

2. Uredaj je samo za ku¢nu upotrebu. Nemojte koristiti u druge svrhe koje nisu u skladu
S njegovom namjenom.

3. Uredaj treba prikljuciti samo na uzemljenu utiénicu 220-240V ~ 50/60 Hz.

Kako biste povecali radnu sigurnost, nemojte spajati viSe elektriCnih uredaja na jedan
strujni krug u isto vrijeme.

4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su u blizini djeca. Djeci se ne
smije dopustiti da se igraju s uredajem. Nemojte dopustiti djeci ili osobama koje nisu
upoznate s uredajem.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizi€kim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe koje nemaju
dovoljno iskustva ili znanja o opremi, ako su pod nadzorom ili su dobili upute o tome
kako koristiti opremu, upute o sigurnoj uporabi uredaja i upoznati su s opasnostima
povezanim s njegovom uporabom. Djeca se ne bi trebala igrati s opremom. Cié¢enje i
odrZavanje uredaja ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i te se
aktivnosti obavljaju pod nadzorom.

6. UPOZORENJE: Ne ostavljajte aparat uklju¢en u uti¢nicu bez nadzora.

7. UPOZORENJE: Nikada ne pomicite uredaj kada je ukljucen ili kada je vru¢.

8. UPOZORENJE: Temperatura dostupnih povrsina radnog uredaja moZe biti visoka
dok oprema radi.

9. UPOZORENJE: Aparat i njegov kabel drZite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
10. UPOZORENJE: Nakon uporabe uvijek izvucite utika€ iz utiénice drzeéi uticnicu
rukom. NEMOJTE povlaiti kabel za napajanje.

11. UPOZORENJE: Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. UPOZORENJE: Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili topljive
predmete u ureda.

13. Nemojte uranjati kabel, utika¢ ili cijeli uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.
Nemojte izlagati uredaj vremenskim uvjetima (kiSa, sunce, itd.) niti ga koristiti u
uvjetima visoke vlaznosti (kupaonice, vlazne kucice za kampiranje).

14. Povremeno provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je kabel za napajanje
oStecen, oprema se ne smije koristiti. OSteCeni kabel treba zamijeniti u specijaliziranoj
radionici kako bi se izbjegla opasnost.

15. Nemoijte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ostecen ili ako je pao ili je na bilo
koji nacin oStecen ili ako ne radi normalno. Nemojte sami popravljati uredaj jer to moze
dovesti do strujnog udara. Odnesite oSteceni uredaj u odgovarajuéi servisni centar na
pregled ili popravak. Sve popravke smiju obavljati samo ovlateni servisi. Nepropisno
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izvedeni popravci mogu predstavljati ozbiljnu prijetnju korisniku.

16. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ravnu povrsinu, dalje od vru¢ih kuhinjskih
uredaja kao Sto su: elektri¢ni Stednjak, plinski plamenik, itd.

17. Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola niti dodirivati vruce povrsine.
18. Kako bi se osigurala dodatna zastita, preporucljivo je ugraditi uredaj za zaostalu
struju (RCD) u elektrini krug s nazivnom zaostalom strujom koja ne prelazi 30 mA. U
tom smislu obratite se strucnom elektricaru.

19. Ako je potrebno koristiti produzni kabel, upotrijebite model sa samo iglom za
uzemljenje i naznacen za struju od najmanje 10 A. Produzni kabeli koji ne ispunjavaju
ovaj zahtjev mogu se pregrijati. Kabel treba postaviti tako da se izbjegne slucajno
povlaCenije ili spoticanje o njega.

20. Ne dopustite da se motorni dio uredaja smoci.

21. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu otpornu na temperaturu, dalje od zapaljivih
materijala (zavjese, draperije, tapete, itd.). Kako biste osigurali pravilnu cirkulaciju
zraka, ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa svake strane uredaja i najmanje
30 cm iznad njega. Nemoijte prekrivati ventilacijske otvore uredaja jer to moze
uzrokovati pregrijavanje i oste¢enje proizvoda.

22. Ne dodirujte vruce povrSine uredaja (vrata, gornji ili donji zid i bo¢ne stijenke).
Koristite zastitne rukavice kada uklanjate ili dodirujete vruée komponente.

23. Kabel za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne smije dodirivati ili
lezati blizu vrucih povrsina. Ne stavljajte uredaj ispod elektricne uticnice.

24. Ne stavljajte dijelove koji zauzimaju cijeli volumen u uredaj, jer to moze uzrokovati
poZar i uniStenje proizvoda.

25. Nakon pecenja ili prije CiS¢enja aparata izvucite utikac iz uti¢nice i ostavite da se
ohladi. Pri¢ekajte dovoljno dugo jer se zagrijani uredaj vrlo sporo hladi.

26. Ocistite uredaj nakon svake uporabe.

27. Za Cis¢enje kucista nemojte koristiti agresivne deterdZente u obliku emulzija,
mlijeka, pasta i sl. jer mogu, izmedu ostalog, ukloniti informativne graficke simbole kao
$to su ljestvice, oznake, znakovi upozorenja i sl.

28. Ne koristite metalne strugace za €is¢enje. Slomljeni komadi Zice mogu do¢i u
kontakt s elektricnim dijelovima, $to predstavlja opasnost od strujnog udara.

29. Oprema nije namijenjena za upravljanje koriStenjem vanjskih mjeraca vremenaili
zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

30. Zbog visoke temperature budite posebno oprezni prilikom vadenja pecene hrane,
vadenja vruce masnoce ili drugih vruéih tekucina.

31. Ne stavljajte uredaj ispod kuhinjskih ormari¢a zbog vru¢ine i pare.

32. Ne perite metalne dijelove u perilicama posuda, jer agresivna sredstva koja se
koriste u ovim uredajima uzrokuju tamnjenje gore navedenih dijelova. dijelovi.
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Preporuca se prati ih ruéno, koristeci tradicionalna sredstva za pranje posuda.
33. Kako biste izbjegli pregrijavanje uredaja, nemojte ga prekrivati.

34. Ne spremajte niSta u uredaj osim pribora koji mu pripada.

35. Nemojte koristiti uredaj s otvorenim spremnikom.

Opis uredaja:
1. Upravljacka ploca 2. Rucka 3. Ladica 4. Kuciste 5. Otvor za zrak 6. Kabel za napajanje 7. ReSetka

Upravijacka plo¢a:
A: Tipka za ukljucivanjefiskljuCivanje B: Tipka za odabir ladice (1) C: Tipka za odabir ladice (2) D: Tipka za odabir programa E:
Tipka za pocetak/pauzu F: Tipka za temperaturu/vrijeme G: tipka "-" H. " Tipka +"

Programi:
1. Pomfrit 2. Riba 3. Skampi 4. Odrezak 5. Svinjetina 6. Pizza 7. Kolag 8. Pileéi bataci 9. Piletina 10. Povrée

Prije prve uporabe

1. Uklonite ambalazu i sve naljepnice i dodatke s vanjske i unutarnje strane uredaja.

2. Temeljito o€istite reSetke (7) i ladice (3) vruéom vodom, malom koli¢inom sredstva za pranje posuda i spuzvom, a zatim ih
obriite ¢istom, mekom krpom

(Nemojte Cistiti uredaj abrazivnim krpama ili spuzvama, niti koristiti praskove za €iS¢enje, jer mogu ostetiti glatku povrSinu reSetke i
ladice koja se ne lijepi)

3. Postavite uredaj na stabilnu vodoravnu podlogu, spojite strujni kabel, odaberite prvi program za obje ladice (pogledajte odjeljak o
koristenju uredaja), kako biste uklonili tvorni¢ke mirise iz uredaja.

4. Kada program zavrsi, odspojite kabel za napajanje i ponovite korak 2 kako biste ga ponovno o€istili nakon $to se potpuno ohladi.

Ne perite reSetke (7) i ladice (3) u perilici posuda.

Upotreba uredaja:

Uredaj je opremljen s dvije odvojene ladice koje rade neovisno jedna o drugoj.

Uredaj moze raditi s jednom od ladica ili s dvije istovremeno.

Princip rada uredaja je isti za ladicu 1 i ladicu 2.

1. Drzeci rucku (2), izvucite ladicu (3) zajedno s reSetkom (7) iz kucista (4) i postavite je na stabilnu povrsinu.

2. Stalak (7) se moze izvaditi iz ladice (2).

3. Stavite prethodno pripremljene proizvode na stalak (7) koji se nalazi na dnu ladice (3). Zatim umetnite ladicu (3) u kuciste (4).
Prilikom punjenja ladice nemojte prekoraditi razinu MAX.

4. Spojite zatvoreni uredaj na uzemljenu utiénicu.

5. Uredaj ¢e emitirati zvuéni alarm i svjetlo indikatora (A) ¢e zasvijetliti. Za ukljuéivanje uredaja pritisnite tipku (A). Ako nije odabran
niti jedan program, uredaj ¢e nakon 3 minute prijeéi u stanje pripravnosti.

6. Za aktiviranje odabrane ladice pritisnite tipku 1 (B) za lijevu ladicu ili 2 (C) za desnu ladicu, na zaslonu ¢e se pojaviti izbornik s
programima koje moZete izabrati.

7. Nakon odabira ladice, tipkom (D) odaberite jedan od deset programa.

8. Nakon odabira programa pritisnite tipku E, uredaj ¢e pocCeti s radom, upalit ¢e se lampica unutar uredaja, a na displeju ¢e se
prikazati vrijeme odbrojavanja i temperatura.

9. Nakon odabira programa, moZete promijeniti temperaturu i vrijeme pritiskom na tipku za odabir podeSavanja
temperature/vremena (C), a zatim na tipku G "-", H "+". Preporu¢a se dodati 3 minute vremenu pripreme jela u odnosu na
programirani meni ako je uredaj ohladen.

10. Kada je posao zavrden, Cut ¢ete zvuéni signal 5 puta.

11. Da biste ranije isklju¢ili uredaj, drZite tipku (A) 2 sekunde.

Uredaj ima programsku memoriju, nakon vadenja ladice (3) tijekom programa, uredaj ¢e stati, nakon zamjene ladice (3) nastavija s
radom. Takoder mozete pauzirati program tako da jednom pritisnete tipku (E), ponovnim pritiskom nastavijate s radom.

Savjeti:
Rasporedite komade hrane kako biste osigurali slobodan protok vru¢eg zraka izmedu njih.
Preporucljivo je barem jednom okrenuti ili promijeSati proizvode dok odabrani program radi.
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Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZzete podesiti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku vrijeme/temperatura (F),
zatim tipku G "-", H "+" za zavrSetak kuhanja hrane.

Vremenski raspon od 1 minute do 60 minuta
Raspon temperature od 60 “C do 200 °C

IUPOZORENJE!! Unutrasnjost uredaja je vrlo vruca

Programi:

Przeni krumpiri¢i (1): Program koji se uglavnom koristi za smrznuti krumpirici.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremenaltemperature (F), a zatim gumb (G)"-“(H)"+” za podeSavanje temperature i vremena .

Riba (2): Program koji se najéeSce koristi za smrznutu preradenu ribu ili svjeZu ribu.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 18 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremenal/temperature (F), a zatim gumb (G)"-“(H)"+” za podeSavanje temperature i vremena .

Skampi (3): Najbolie za male plodove mora kao &to su $kampi.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremenal/temperature (F), a zatim gumb (G)"-“(H)"+” za podeSavanje temperature i vremena .

Odrezak (4): Program koji se uglavnom koristi za deblje komade bijelog ili crvenog mesa.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim gumb (G)’-“(H)"+" za podeSavanje temperature i vremena .

Svinjetina (5): Program koji se uglavnom koristi za deblje komade crvenog mesa.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 25 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim gumb (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena

Pizza (6): Program koji se najéeSce koristi za smrznutu pizzu.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim gumb (G)"-“(H)"+” za podeSavanje temperature i vremena .

Kolag (7): Program koji se uglavnom koristi za pripremu kola¢a i muffina

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim gumb (G)"-“(H)"+” za podeSavanje temperature i vremena .

Pile¢i bataci (8): Program za pripremu sirovog pile¢eg mesa (pileci bataci)

Uredaj ¢e se automatski grijati na 190°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (F), a zatim gumb (G)-(H)"+" za podeSavanje temperature i viemena .

Piletina (9): Program koji se koristi za pripremu sirovog pile¢eg mesa

Uredaj ¢e se automatski grijati na 200°C 35 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podesavanje
vremena/temperature (F), a zatim gumb (G)-(H)"+" za podeSavanje temperature i viemena .

Povrée (10): Program koji se uglavnom koristi za pripremu smrznutog povréa

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 18 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podesavanje
vremenaltemperature (F), a zatim gumb (G)"-“(H)"+” za pode$avanje temperature i vremena .
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CISCENJE UREDAJA

1. Prije ¢iS¢enja uredaja izvucite utikac iz utiCnice i pricekajte da se uredaj ohladi.

2. Ocistite viaznom pa suhom krpom (ili papirnatim ruénikom).

3. Ostatke koji se teZe skidaju namazite s malo ulja i nakon nekoliko minuta njezno uklonite drvenom kuhacom.

4. Nemojte Cistiti o3trim, abrazivnim krpama ili spuzvama ili koristiti praske za ¢i¢enje jer mogu oStetiti glatku povrsinu koja se ne
lijepi.

presviacenje koSara i posuda.

5. Ne uranjajte uredaj u vodu.

Tehnicki podaci:

Kapacitet: 4L+ 4L

Napon: 220-240V ~ 50/60Hz
Nazivna snaga: 1700W
Maksimalna snaga: 2500W

Napomena vruca povrsina:

Temperatura dostupnih povrsina radnog uredaja moze biti visoka. Ne dodirujte vruée povrsine uredaja

Za dobrobit okoliSa. Kartonsku ambalaZu i polietilenske (PE) vrecice odlagati u odgovarajuée spremnike
namijenjene selektivnom prikupljanju komunalnog otpada prema njihovom opisu. Ako u uredaju ima baterija,
potrebno ih je izvaditi i odvojeno odnijeti na mjesto za prikupljanje i skladiStenje. IskoriSteni uredaj treba vratiti na
odgovarajue mjesto za prikupljanje i skladistenje jer opasne tvari koje sadrZi mogu predstavijati prijetnju zdraviju i
okoliSu. Oznaka na proizvodu oznacava da se uredaj ne smije odlagati s komunalnim otpadom. Otpadna elektriéna
oprema je otpad koji sadrzi tvari Stetne za ljude, Zivotinje i okolis. Ove tvari mogu dovesti do oneciScenja tla, vode ili
zraka te tako dospjeti u ljudski organizam i dovesti do brojnih zdravstvenih tegoba kao to su: poremecaji vida, sluha i
govora, a mogu dovesti i do o$te¢enja bubrega, jetre i srca, i uzrokuju kozne bolesti. Stetne tvari takoder mogu imati
E negativan ucinak na diSni i reproduktivni sustav te dovesti do raka. Konzumacija biljaka koje rastu na zaraZzenom tlu i
proizvoda dobivenih od njih moZe predstavljati rizik od gore navedenih zdravstvenih u¢inaka. Ne bacajte uredaj u
kontejnere za komunalni otpad!!
Servis Ako Zelite kupiti rezervne dijelove ili prijaviti bilo kakvu reklamaciju, obratite se izravno prodavacu koji je izdao
racun.
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KepiBHuurteo kopuctyBaya (UK)

SATAJTbHI YMOBW BE3IMEKW BAXIIVBI IHCTPYKLIII 3 BESMEKW YBAXHO
NMPOYNTANTE | 3BEPITAUTE ANA AOBIAKY B MAUBYTHEOMY

1. MNepep BMKOPUCTAHHAM NPUCTPOKO NpOYKUTaNTE NOCIBHNK KOpUCTyBaYa Ta
AOTPUMYMTECS BKA3IBOK, O MICTATLCS B HbOMY. BUpOBHWMK He Hece BianoBiganbHOCTI
3a LWKoZy, CNPUYMHEHY BUKOPUCTAHHSM NPUCTPOIO HE 3a NpU3HaYeHHAM abo
HEeHareXxHO ekcnnyaravyieto.

2. [puCTpit NpU3HaYeHN TiNbKX 418 AOMALLHBOIO BUKOPUCTaHHSA. He BUKOpUCTOBYMTE
Ans 6yab-AKMX HLLMX Ljinei, HeCYyMICHUX 3 NOr0 NPU3HAYEHHSM.
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3. MpucTpin cnig nigknoyaTn nuwe Jo 3asemneHoi posetkn 220-240 B ~ 50/60 I'u.
LLlo6 nigBuwymTy 6e3neky ekcnnyaTadii, He NigKMYanTe Kirbka enekTpuyHuX
NPUCTPOIB 4O OAHOTO NaHLora OAHOYACHO.

4. byabTe 0c06nMBO 06€pEXHI, KOPUCTYIOYMCH MPUCTPOEM, KOMM NOPYY 3HAXOAATHCA
AiTn. He possonsnTe 4itam rpatucs 3 npuctpoeM. He aossonsite gitam abo ocobam,
SKi He 3HaOMi 3 NPUCTPOEM, KOPUCTYBATUCS HUM.

5. MONEPEXEHHA: umm obnagHaHHAM MOXYTb KOPUCTYBATMCA 4iTW CTapLue 8 pokiB
Ta 0c06M 3 0OMEXEHUMM (DI3UYHUMU, CEHCOPHUMMU YU PO3YMOBUMMU 34iBHOCTAMM, a
TaKOX NI0AY, K He MatoTb AOCBIAY UM 3HAHb NPO 0BnagHaHHS, SKLLO BOHM
3HaxoaAaTbCs Mig Harnsaom abo OTpuMani IHCTPYKLT LLOAO TOro, SIK BUKOPUCTOBYBATH
obnagHaHHs Ta 3HaTW Npo Hebeaneky, NoB’A3aHy 3 10ro BUKOpPUCTaHHAM. [iTh He
MOBWHHI rpaTucs 3 obnagHaHHAM. OumLLeHHs Ta 06CnyroByBaHHs NPUCTPOIO He
NOBWHHI BUKOHYBATH AiTW, SIKLLO BOHWM He CTapLui 8 pokiB, i Li Al BUKOHYIOTLCS Nig
HarnsgoMm.

6. NMOMEPEKEHHA: He 3anuwaiite npunap 6e3 Harnsaay nigknoYeHnM 4o po3eTKM.
7. MONEPEKEHHA: Hikonwn He pyxainTte npucTpii, Konm BiH YBIMKHEHMI ab0 KOMNM BiH
rapsumn.

8. MONEPEXEHHA: Temnepatypa AOCTYMNHWUX NOBEPXOHL POBOYOrO NPUCTPOK MOXE
ByTn BUCOKOI Nif Yac poboTn 0bnagHaHHs.

9. MONEPEXXEHHA: 36epiraite npunag Ta oro LWHYp y HEAOCTYMHOMY AN1st AiTen
BiKOM [0 8 poKiB MiCLi.

10. MOMNEPEDKEHHA: nicns BUKOPUCTaHHA 3aBXay BUMMANTE BUMKY 3 PO3ETKY,
TpUMatoum po3eTky pykor. HE TArHITL 3a LUHYP XUBMEHHS.

11. MOMNEPEXEHHA: He BukopucToByiiTE NPUCTPIN NOGNN3Y NErko3ammMmcTx
maTepianis.

12. MOMNEPEMXEHHA: He knagiTb y NPUCTPIN KAPTOH, Nanip, NacTuk abo iHLwi
nerkosanmucti abo nerkonnaski npegmeTu.

13. He 3anyptorTe kabenb, BUnKy abo BeCb NpUCTPi y BoZy v ByAb-AKy iHLLY PiuHY.
He niggaBainTte npucTpinn BNNMBY NOroaHMX YMOB (4OLL, COHLE TOLLO) i He
BMKOPWCTOBYWTE MOTO B yMOBAX BICOKOI BOMOrOCTi (BaHHa KiMHaTa, BOSOr OYAUHOYKM).
14. MepioanyHo nepesipsanTe CTaH WHYpa XUBMNEHHS. AKLO LWHYP XWUBMEHHS
MOLLUKOMKEHNA, 06NaHaHHS He MOXHa BUKOpPUCTOBYBATU. [NoLuKomKkeHN kabenb Mae
ByTn 3aMiHEHMI y crewliani3oBaHiit PEMOHTHIN MaCTEpHI, Wo6 YHUKHYTU Hebe3neku.
15. He BUKOpUCTOBYITE NpwUnag, AKLLO LWHYP XUBIIEHHS NOLIKOMKEHO, SKLLO BiH ynaB
4 NOLUKOKEHMI ByAb-SKUM YMHOM abo He NpaLtoe HanexHUM YUHOM. He peMoHTyiTe
NPUCTPI CAMOCTINHO, OCKISbKK Lie MOXe NPU3BECTM [0 YPaXEeHHS ENeKTPUYHUM
CTPYMOM. BifHECITb NOWKOMKEHN NPUCTPIN [0 BiAMNOBIAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY ANs
nepeBipk abo PEMOHTY. YCi PEMOHTU MOXYTb BUKOHYBATUCS NULLE aBTOPU30BAHUMM
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CEpBICHAMY LieHTpamun. HenpaBunbHO BUKOHAHUA PEMOHT MOXE CTAHOBUTU CEPAO3HY
3arpo3y Ans kopucrysaua.

16. PO3MICTiTb NpUCTpIi Ha NPOXONIOAHIN, CTINKIW, PiBHI NOBEPXHI, NoAani Big rapsynx
KyXOHHWX NpUNagiB, Taknx SK: eNeKTpuyHa nnuTa, rasoBui nanbHUK TOLLO.

17. LLHyp XMBNEHHS HE NOBMHEH 3BMCATK 3 Kpato CTOMy abo TOPKATMCA rapsunx
MOBEPXOHb.

18. [Ins 3abe3neyeHHs 4OAATKOBOrO 3aX1CTy B €NEKTPUYHOMY NaHLt03i AOLNbHO
BCTAHOBWTYW NPUCTPI 3axuUcHOro BigkntoyeHHs (Y30) 3 HOMiHANbHUM 3a5MLLKOBUM
CTpyMOM, Lo He nepesuLlye 30 MA. 3 LbOro NPUBOAY 3BEPHITLCA [0 CrewjianicTa-
ernexkTpuka.

19. AKwwo HeobXigHO BUKOPMCTOBYBATH NOAOBXYBAY, BUKOPUCTOBYMTE MOAENb i3 NULe
3a3eMJT0H4MM KOHTAKTOM i po3paxoBaHy Ha CTpyM He MeHLue 10 A. lNogosxysaui, siki
He BiZNOBIZATb Liii BUMO3i, MOXYTb neperpiBatics. Kabenb cnig po3Tallysatit Takum
YWMHOM, LLOB YHUKHYTM Or0 BUNAAKOBOrO NOTArHEHHS abo CNOTUKaHHS.

20. He ponyckaiiTe HaMOKaHHS MOTOPHOI YaCTUHU NPUCTPOLO.

21. MpwucTpii cnig po3MiLLyBaTit Ha PiBHIN, TEPMOCTINKIN NOBEPXHI, nogani Big
nerkosanMmucTMx matepianis (LTop, ipaHok, WwWnanep Towo). o6 3abesneunty
HaneXxHy LMPKyNALito NOBITPS, 3anuwwTte npuHanmMHi 10 cM BifIbHOro NpocTopy 3
KOXHOro 60Ky npuctpoto Ta He MeHwe 30 cM Hag HUM. He 3akpuBanTe BEHTUNALNH
OTBOPY NPUCTPOHD, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTU 40 NeperpiBy Ta NOLUKOMKEHHS
BUpOOY.

22. He TopkanTecs rapsumx noBepxoHb Npunagy (asepusTa, BepXHS abo HUXHS CTiHKa
Ta BiyHi CTiHKM). BUKOPUCTOBYITE 3aXWUCHI pyKaBKYKM, 3HIMaOUM abo Topkatoumnch byab-
AKX rapsunX KOMMOHEHTIB.

23. LLIHyp XMBMNEHHS HE MOXHA PO3MILLYBaTW Haf NPUCTPOEM | HE MOBUHEH TOpKaTUCA
rapsiumx noBePXoHb abo nexatn nobnuay HUX. He CTaBTe NPUCTPIi Nig eNeKTpuYHy
PO3eTKY.

24. He knagitb y npunag nopuii, LWo 3aMMaroTb BECb Oro 06’eM, Lie MOXe NPU3BECTM
[0 3aMaHHs Ta pynHyBaHHS BUPOOY.

25. TMicns Bunivkv abo nepea YWLLEHHAM NpUnagy BUMITL BUAKY 3 PO3ETKU Ta JanTe
IOMy OXOMOHYTU. 3a4ekaiiTe 4OCTAaTHLO AOBrO, OCKINbKW HArpiTUIA NPUCTPIN OCTUTaE
BYXe MOBINbHO.

26. OuuLanTe NPUCTPIN MICNS KOXXHOMO BUKOPUCTAHHSI.

27. He BUKOPUCTOBYITE ANS YNLLEHHS KOPYCY arpecuBHi MUitHI 3acobm y Burnsai
eMYyIIbCii, MOIOYKIB, MAcT TOLLO, OCKISTbKW BOHM, KPIM IHLLOMO, MOXYTb BUOANUTH
IHChOpMaTUBHI rpaciyHi CUMBOMM, TaKi AK LLKANKU, MapKyBaHHS, NoNepesxyBasbHi
3HaKu TOLLO.

28. He BUKOpUCTOBYITE N5 YULLEHHS MeTaneBi Ckpebku. 3namati wmaTku gpoTy
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MOXYTb CTUKATUCS 3 €NEKTPUYHIUMM YaCTUHAMU, CTBOPIOKOYM PU3MK YPaXKEHHS
eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

29. ObnagHaHHs He Npu3HayeHe Ans poboTi 3a AONOMOrOH0 30BHILLHIX TaiMepis abo
OKPEMOT CUCTEMM AUCTaHLNHOIO KEPYBaHHS.

30. Yepes Bucoky Temnepatypy byabte 0cobnmBo 0bepexHi, BUAMatouK 3aneyeHy ixy,
BMAANSAOYM rapsaunil kup abo iHLWi rapsdi piguHu.

31. He po3miLyiTe npunag nig KyxoHHUMM Wadammn Yepes crneky Ta napy.

32. He muinTe meTanesi feTani B NOCYLOMUUHUX MaLUMHAX, TOMY L0 arpecyuBHi
3acobwm, LU0 BUKOPUCTOBYIOTHCA B LMX NPUCTPOSIX, TEMHIOTb. YacTUH. PekoMeHayeTbCs
MWUTY iX BPYYHY, BUKOPUCTOBYHOUM TPaaMLinHi 3acobn ons MUTTS Nocyay.

33. LWLo6 yHMKHYTM NeperpiBy NPUCTPOLD, HE HaKpUBaWTe 1Oro.

34. He 36epiraiiTe B NpUCTpPOI HIYOr0, KpiM aKcecyapis, WO Hanexatb 40 HbOro.

35. He BMKOPUCTOBYNTE NPUCTPIN 3 BIOKPUTOKO EMHICTIO.

Onuc npucTpoto:
1. MaHenb kepyBaHHs 2. Pyuka 3. Awwk 4. Kopnyc 5. Buxig nositps 6. LUHyp xuenexHs 7. Pewitka

[MaHenb ynpaeniHHs:
A: KHorka yBiMKHEHHs/BUMKHEHHS B: KHonka Bubopy siwuka (1) C: Kronka Bubopy swwka (2) D: Kxonku BuGopy nporpam E:
KHonka 3anycky/nayau F: KHonkv Temnepatypu/yacy G: kHonka "-" H. " KHonka + »

nporpamu:
1. Kaptonns ¢opi 2. Puba 3. KpeseTku 4. Cteitk 5. CBuHmMHa 6. Miua 7. TopT 8. Kypsui Hixkn 9. Kypka 10. Osovi

[Mepen nepLUUM BUKOPUCTaHHSM

1. 3HiMiTb ynakoBKy Ta BCi HaKNEWKM Ta akcecyapy 30BHi Ta BCEPEAMHI NPUCTPOLD.

2. PeTtenbHo 04MCTiTh peLLiTku (7) i awmki (3) rapsioro BOLOK, HEBENUKOK) KiMbKICTHO PiBMHM ANst MUTTS MOCYAY Ta rybKoto, a noTiM
NPOTPITb TX YNCTOK M'SKOK TKAHUHOLO.

(He yncriTb npucTpiit abpasnBHUMM raHuipkamu Yu ryBkamm, a Takox BUKOPUCTOBYATE YMCTSIHI MOPOLLIKW, OCKINbKW BOHU MOXYTb
MOLUKOAMTY rMaAKy aHTUMPUrapHy NOBEPXHIO PELLiTKN Ta ALnKa)

3. MocTaBTe NpuCTpiit Ha CTilKy ropU3oHTamNbHY NOBEPXHIO, MIAKMIOYIT LUHYP XVBMEHHS, BUDEPITL NepLuy nporpamy s 060x
SLLMKIB (AVB. PO3AIN NPO BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO), LL06 BUAANUTI 3aBOACHK 3anaxu 3 NpUCTPOIO.

4. MNicns 3aBepLUeHHs Nporpamu Bif'eaHalTe kabenb XWBNEHHS Ta NOBTOPITb KPOK 2, OB 04MCTUTM 140r0 3HOBY NiCNs IOBHOTO
OXOMOMPKEHHS.

He muiiTe peLwitku (7) i siwmkv (3) y NOCYAOMMIAHIA MaLLMHI.

BukopucTtanHs npucTpoto:

lMpunap ocHalLeHni ABOMA OKPEMUMM SLLMKaMU, SiKi MPALOI0Tb HE3aNEXHO OAVH Bif OBHOTO.

Mpunap Moxe NpaLitoBaTH SIK 3 OfHIM ALLMKOM, TaK i 3 BOMA OAHOUACHO.

[MpuHLMN poboTY NPUCTPOIO OAHAKOBMIA ANst lumMka 1 i Almka 2.

1. Tpumaroum pyuky (2), BUTSITHITb Wyxnsagy (3) pasom i3 peLuitkoto (7) i3 koprycy (4) i nocTaBTe Ha CTiliKy MOBEPXHIO.

2. PeLwiTky (7) MOXHa BUAHSATY 3 LIYXnSan (2).

3. MowmicTiTb pariLLe nigroToBneHi NPOYKTM Ha peLwiTky (7), po3TalloBaHy BHU3Y Wwyxnsiau (3). MoTim BcTasTe swuk (3) y kopnyc
(4). HanoBHtotoum LLyxnsgy, He nepesuLLyiiTe piseHb MAX.

4. MNigKmtoYiTh 3aKPUTIN NPUCTPIN A0 3a3EMITEHOT PO3ETKN.

5. MpucTpiit BMAACTb 3BYKOBUIA CUrHan i 3acBiTuTbes iHaukaTop (A). LLiob yBiMKHYTM MPUCTPIlA, HATUCHITL KHOMKY (A). AKLLO XoaHa
nporpama He BGpaHa, NPUCTpIi Nepenfe B PEXIM 04ikyBaHHS Yepe3 3 XBUMMHM.

6. LLlo6 akTuByBaTV BUGPaHMIl LMK, HATUCHITL KHOMKy 1 (B) Ans niBoro siwyka abo 2 (C) ans npasoro silumka, Ha aucnnei
3'ABUTLCA MEHIO 3 porpamMamy ans Bubopy.

7. Micns Bubopy ALLyka BUBEpiTb 0AHY 3 AECATV NpOrpam 3a [OMoMoro kHomku (D).
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8. IMicns BMGOPY Nporpamu HATUCHITL KHOMKY E, npunag noyHe npawtoBaTit, 3aropuThCst lamna BcepeauHi NpUCTpoo, a Ha avcnnei
Bigobpa3snTbCs Yac 3BOPOTHOO BiAfliKy Ta TeMnepaTypa.

9. Micns BbOpY Nporpamu B1 MOXeTe 3MIHATI TeMnepaTypy Ta Yac, HaTUCHYBLUW KHOMKY BMOOPY HanaLlTyBaHHs
Temnepatypu/vacy (C), a noTim kHomnky G «-», H «+». PexomeHayeTbcs 4oAaTV 3 XBUMMHM 40 Yacy NPUroTyBaHHS CTPaBu BiGHOCHO
3anporpaMmoBaHOro MeHI0, IKLLO NpUazs OXONMOMKEHNIA.

10. Nicns 3akiH4eHHs poBOTY BM MOYYETE 3BYKOBUIA CUrHanN 5 pasis.

11. Wlo6 3aBepLumnTh pobOTY NPUCTPOLO paHiLLe, yTPUMYATE KHOMKY (A) NPOTSroM 2 CekyHA.

MpucTpiit Mae nporpamHy nam'aTb, NCAs BUAANEHHS Wyxnsau (3) nig Yac nporpamu NPUCTPIR 3yMMHAETLCA, NICS 3aMiHN WYXASan
(3) npopoBXUTL PoboTY. B TakoX MOXeTe MPU3YNUHUTY NPOTrpamy, HaTUCHYBLUM KHOMKY (E), NOBTOPHe HaTUCKaHHS BiHOBUTHL
po6oTy.

Mopagu:

PoaraluyiTe Wwmatouky ixi Tak, o6 rapsye nosiTpst NPOXOAUO0 MiX HUMU.

PexomeHayeTbcs xoua 6 ofnH pas nepeBepHyTM abo nepemilaTit NPoAyKTH Mig Yac poboTu BbpaHoi nporpamu.
Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHLO, B 3aBXAN MOXETE 3MIHUTK Yac abo TemnepaTypy, HAaTUCHYBLLM KHOMKY
yacy/temnepatypu (F), a noTim kHomky G «-», H «+», 106 3aBEpLUMTYA NPUrOTYBAHHS iXi.

Yacosuit gianasoH Big 1 xBunuHm go 60 xBunuH
[llianasoH Temnepatyp Big 60 “C go 200 °C

IIYBATAll BcepeauHi npucTpoto ayxe rapsye

nporpamm:
KapTtonns dopi (1): nporpama, sika B 0CHOBHOMY BUKOPUCTOBYETbLCA ANs 3aMOPOXEHOI kapTonni ¢pi.

MpucTpiit aBTOMaTYHO HarpieTbest npu 200°C npoTsrom 20 XBUMKH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHBO, BI 3aBXAM MOXETE 3MIHUTM Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY perymnioBaHHs
yacy/temnepatypu (F), a notim kHonky (G)™-“(H)"+", wob HanawuTyBaTv TemnepaTtypy Ta 4ac .

Puba (2): nporpama, sika HalyacTilue BUKOPUCTOBYETLCS 1151 3aMOpOXeHoi 0BpobneHoi pubm abo caixoi pubu.

MpucTpiit aBTOMaTUYHO HarpieTbest npu 200°C npoTsrom 18 XBumnH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHBO, BI 3aBXKAM MOXETE 3MiHUTK Yac abo TeMnepaTypy, HAaTUCHYBLUM KHOMKY PErymnioBaHHS
yacy/temnepatypu (F), a notim kHonky (G)*-“(H)"+", wob HanawuTyBaTv TemnepaTypy Ta 4ac .

KpeseTku (3): HamkpaLle nigxoanTb Ans ApibHUX MOPENPOAYKTIB, TaKMX SK KDEBETKM.

Mpunag aBToMaT4HO HarpieTbest npu 180°C npoTsirom 20 XBUNMH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHBO, BI 3aBXAM MOXETE 3MiHUTM Yac abo TeMnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY PErymioBaHHS
yacy/temnepatypu (F), a notim kHonky (G)*-“(H)"+”, Wwob HanawTyBaTy TemMnepaTtypy Ta yac .

Crelik (4): nporpama, sika B OCHOBHOMY BUKOPUCTOBYETLCS AN BiMbLL TOBCTUX LwMaTKiB Ginoro abo yepeoHoro m'sica.

MpucTpilt aBToMaTU4HO Harpietbest npu 180°C npoTsarom 20 XBUmvH

Akuwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHLO, BI 3aBXAM MOXETE 3MiHUTY Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUW KHOMKY PeryntoBaHHs
yacy/temnepatypu (F), a notim kHonky (G)*-“(H)"+”, wob HanawTysaTv TemMnepaTtypy Ta yac .

CsuHuHa (5): Mporpama B OCHOBHOMY BIKOPUCTOBYETLCS NS TOBCTILLNX LIMATKIB YEPBOHOMO M'sica.

MpucTpiit aBToMaTU4HO HarpieTbest npu 180°C npoTsirom 25 XBUMKH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHLO, BI 3aBXAM MOXETE 3MiHUTK Yac abo TeMnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY PerymnioBaHHs
yacy/temnepatypu (F), a noTim kHorky (G) «-» (H) «+», o6 HanawuTysaTy TemnepaTypy Ta yac

Miua (6): nporpama, sika HaituacTilLe BUKOPUCTOBYETLCS st 3AMOPOXEHOI MLy

MpucTpiit aBTomMaT4HO HarpieTsest npy 200°C npoTsirom 20 XBUMKH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHEO, BI 3aBXAN MOXETe 3MIHUTY Yac abo TemnepaTypy, HAaTUCHYBLLW KHOMKY PerymnioBaHHs
yacy/temnepatypv (F), a notim kHonky (G)"-“(H)"+”, Wwob HanawuTyBaTv TemnepaTypy Ta 4ac .

TopT (7): nporpama, sika B OCHOBHOMY BUKOPWUCTOBYETLCA NS NPUTOTYBAHHS TICTEYOK i KEKCIB

MpucTpiit aBTOMaTUYHO HarpieTbest npu 180°C npotsrom 10 XBUnuH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeJOCTaTHBO, BM 3aBKAM MOXETE 3MIHUTU Yac abo TeMnepaTypy, HaTUCHYBLUW KHOMKY PErynioBaHHS
yacy/temnepatypu (F), a notim kHonky (G)"-“(H)"+”, Wwob HanawuTysaTy TeMnepaTtypy Ta yac .
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Kypsui Hixku (8): nporpama Ans NpuroTyBaHHs CUPOTO KypSYoro M'sca (Kypsiumx HixXok)

[MpucTpiit aToMaTyHo Harpietses npu 190°C npotsirom 20 XBunvH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHLO, BI 3aBXAM MOXeETE 3MIHUTY Yac abo TeMnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY perymnioBaHHs
yacy/temnepatypu (F), a notim kHonky (G)"-“(H)"+", Wwob HanatuTyBaTh TemnepaTypy Ta yac .

Kypka (9): Mporpama AN NpUroTyBaHHs CMpOro Kypsyoro M'sca

MpucTpiit aBToMaTU4HO Harpietbest npu 200°C npoTsroM 35 XBUAMH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTaTHbLO, BI 3aBXAM MOXETE 3MIHUTY Yac abo TemMnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY perymnioBaHHs!
yacy/temnepatypu (F), a noTim kHonky (G)’-“(H)"+”, o6 HanawTyBaTi TemMnepaTypy Ta yac .

Osgovi (10): Mporpama B OCHOBHOMY BUKOPUCTOBYETLCS [N MPUTOTYBAHHS 3aMOPOXEHIUX OBOYIB

Mpunap aBTomaTyHO HarpieTbes npu 180°C npoTsirom 18 xBunuH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHLO, BI 3aBXAN MOXETE 3MiHUTHM Yac abo TemMnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY PerymnioBaHHs
yacy/temnepatypu (F), a notim kHonky (G)’-“(H)"+”, o6 HanawTyBaTi TemMnepaTypy Ta yac .

OYNLEHHA NPUCTPOIO

1. MNepep YnLLEHHSIM NPUCTPOIO BUIMITH BUIKY 3 PO3ETKW Ta 3a4ekaliTe, MoKV NPUCTPIl OXOMOHE.

2. OumcTiTb BOMOTOH, @ MOTIM CyXOH0 TKAHMHO (260 NanepoBMM PYLLHIKOM).

3. 3anuLukm, SiKi BaXXKO BULANMTY, 3MACTITb HEBEMKOK) KiNbKICTHO OMii | Yepes Kinbka XBUIH 06epexHO BUaaniTh iX AepeB'aHO0
nonaTkolo.

4. He 4ncTiTb rocTpumm abpaavBHuMm raHdipkamu 4 rybkamu, a Takox He BUKOPUCTOBYATE YMCTSIHI MOPOLLKY, OCKINbKW BOHM
MOXYTb MOLUKOAWTY FMafiky aHTUNPUrapHy NOBEPXHIO.

MOKPUTTS KOLUNKIB | KOHTENHEPIB.

5. He 3aHyptoiite npucTpiit y Bogy.

TexHiyHi gaHi:

EMHICTb: 4n +4n

Hanpyra: 220-240 B ~ 50/60 'y
HominanbHa noTyxHicTs: 1700BT
MakcumanbHa noTyxHicTs: 2500 BT

3BepHiITb yBary Ha rapsiyy NOBEPXHIO:

TemnepaTypa [OCTYMHUX NOBEPXOHb MPALIIOKHOrO NPUCTPOI0 MOXE BYTu BIUCOKO. He TopKaiiTecs rapsumx
MOBEPXOHb NPUCTPOD

3apaau poBkinna. KaptorHy ynakosky Ta nonietuneHosi (ME) nakeTv BUKugaTh y BiANOBIAHI KOHTENHEPH,
npu3HayeHi Ansi cenexkTusHoro 36opy NobyToBUX BiAXOAiB BiANOBIAHO 4O ix onucy. FAKwWo B npucTpoi € baTapei, ix
crif, BUMHSTY Ta BIJHECTW Ha NYHKT 360py Ta 36epiraHHs okpemo. BukopucTaHuil npucTpili crig NoBepHyTY 40
BiANOBIAHOTO NYHKTY 360py Ta 30epiraHHs, OCKinbki HeDe3neyHi pe4oBIUHU, ki BiH MICTUTb, MOXYTb CTAHOBUTY
3arpo3y 3[0pOB'Io Ta HAaBKONMLLUHBOMY cepefjoBuLLy. MapKyBaHHS Ha BUPOGi Bkasye Ha Te, L0 MPUCTPIl He MOXHa
BUKMAaT 3 NobyToBUMM Bigxoaamu. Bigxoau enektpoobnagHaHHs - Lie BiAxoau, siki MICTATb LKIANMBI Ans niogen,
TBAPWH | HABKOMMLLHLOTO CEPEAOBMLLEA PEYOBUHM. Lii peyoBMHI MOXYTb NpU3BECTY O 3a6pyAHEHHS FPYHTY, BOAK YK
MOBITPS, @ OTKE, MOXYTb NOTPANUTI B OPraHi3m MNIOANHIA Ta MPU3BECTU A0 YMCTIEHHNX 3aXBOPIOBAHb, TaKWX AK:

c € MOPYLLEHHS 30pY, CIyXy Ta MOBY, @ TakoX MOXYTb MPU3BECTY [0 NOLLKOMKEHHS HUPOK, MeviHKK Ta cepud, i
BUKIWKaIOTb LLKIpHI 3axBOpIoBaHHS. LLIKinnMBi pe4oBIHN Takox MOXYTb MaTi HeraTVUBHWIA BNAMB Ha ANXanbHy Ta
PEnpOAYyKTUBHY CUCTEMM Ta NPU3BOANTI A0 paKy. COXNUBAHHS POCINH, LLO POCTYTb Ha OCKAPXEHWX FPYHTaX, i
NPOZJYKTIB, OTPUMAHNX 3 HUX, MOXE CTAHOBUTM PU3NK BULLIE3a3HAYEHNX HacniakiB Ans 3nopos's. He BukupanTe
NPUCTPIlA Y MyHiUUNanbHi KoHTeliHepu!!
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Cepsic Akwo Bu 6axaete npunbdatv 3anyacTHu abo nosigoMuTH Npo ByAb-siki ckapru, 38'xiTbCs 6eanocepeaHso 3
NpoAaBLEM, sIKUil BUAAB Yek.

YnytcTBO 3a ynotpeby (SR)

OnNLUTK YCNOBW BE3BEAHOCTW BAXXHA BE3BEJHOCHA YIYTCTBA
NAXIBMBO MPOYMTAJTE N CAHYBAJTE 3A BYAIYHE PEGEPEHLIE

1. MNpe ynotpebe ypehaja, npouuntajte ynyTcTBO 3a YynoTpedy v cneagute ynyTcTea
cagpxaHa y wemy. Mpon3sohay H1je 04roBoOpaH 3a LLTETY Npoy3poKoBaHy ynoTpebom
ypehaja CynpoTHO HEroBOj HAMEHM UK HEMPABUITHUM PAZOM.

2. Ypehaj je camo 3a kyhHy ynotpeby. HemojTe kopuctuti y 61no koje apyre cBpxe
Koje HUCY y cKragy ca HheroBOM HaMeHOM.

3. Ypehaj Tpeba ga byae nosesaH camo Ha y3eMrbeHy yTuaHuLy of 220-240B ~ 50/60
Xs.

[a bucrte nosehanu curypHoCT y pagy, HEMOjTE MCTOBPEMEHO NOBE3VBATM BHLLIE
enekTPUYHNX ypehaja Ha jeHo Kono.

4. bygute nocebHO onpesHn kaga kopucTtute ypehaj kaga cy geua y 6nusnHu. He ou
Tpebano Jo3sonuTK feun aa ce urpajy ca ypehajem. He fossonute geuy unm
ocobama koje HUCy ynosHate ca ypefhajem.

5. YITO30PEHE: OBy onpemy mMory KOpUCTUTH Aeua ctapuja og 8 roguHa v ocobe ca
CMa-eHUM PU3NYKAM, CEH3OPHUM W MEHTANMHUM CNocoBHOCTUMA, U 0cobe Koje
HeMajy UCKYCTBa Uru 3Hatba O OMpeMM, ako Cy NOA HaA30POM WK Cy UM faTa
yNyTCTBa Kako Aa KopucTMTE onpemy u ynytctea o 6e36eaHoj ynotpebu ypehaja u
CBECHW OMacHOCTY Koje Cy noBe3aHe ca herosoM ynotpebom. [leua He 6u Tpebano ga
ce urpajy ca onpemom. Ynwhere 1 ogpxaeare ypehaja He 6u Tpebano aa obasrbajy
AeLa 0CMM aKo HUCY cTapuja o 8 roguHa 1 0Be akTMBHOCTM ce 06aBrbajy noa
HaA30pOM.

6. YITO30PEHKE: He octaerbajte ypehaj ykrbyyeH y yTudHuLy 6e3 Hagaopa.

7. YNO3OPEHKE: Hukaza He nomepajte ypehaj kaga je ykrbyyeH unu kaga je spyh.

8. YNO3OPEHE: Temnepatypa 4OCTYNHWX NOBpPLUMHA ypehaja 3a pag Moxe butu
BMCOKa kaJa onpema paau.

9. YIMO30PEHKE: Opxute ypehaj n weros kabn BaH gomaluaja geue mnahe og 8
roguHa.

10. YNO3OPEHE: YBek nssyuute yTukay u3 yTuyHuLEe HakoH ynotpebe gpxehu
yTUYHULY pykom. HE ByumTe kabn 3a Hanajatbe.

11. YITO3OPEHE: He kopuctute ypehaj y 6rimsnHu 3anareueux matepujana.

12. YNO3OPEHE: He cTaBrbajTe KapToH, nanup, NaacTuky Unv apyre 3anarouee uim
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TONrLUBE NpeameTte y ypehaj.

13. He ypatsajTe kabn, yTukady unm ueo ypehaj y Bogy unu uno Kojy apyry Te4YHOCT.
He u3naxute ypehaj BpeMeHCKM yCrioBUMa (K1Lwa, CyHLE, UTA.) HUTW ra KopucTuTe y
YCIOBIMA BUCOKe BIAXHOCTW (KynaTuna, BnaxHe kamnose).

14. MoBpeMeHo npoBepaBajTe cTakbe kabna 3a Hanajame. AKO je kabn 3a Hanajatbe
owTeheH, onpema ce He cMe kopucTuTi. OwTeheHu kabn Tpeba aa ce 3ameHun y
cneuujanin3oBaHoj pagnoHnLK 3a nonpaske kako 6u ce u3berna onacHoCT.

15. HemojTe kopuctuti ypehaj ako je kabn 3a Hanajate owTeheH unm ako je nao unu
owTeheH Ha 61O Koju HauuMH N He paan HopManHo. HemojTe camu NonpaebLaTH
ypehaj, jep To Moxe JOBECTM [0 CTpYjHOr yaapa. OgHecute owTeheHn ypehaj y
ogroeapajyhu cepBuCHY LieHTap Ha nperneq unu nonpasky. CBe nonpaske cMejy Aa
obaBrbajy camo oBratuhenu cepsucy. HenpasumnHo o6aBrbeHe nonpaske Mory
nNpeAcTaBrbaTh 036MIbHY NPeTHY 3a KOPUCHMKA.

16. MocTasuTe ypehaj Ha xnagHy, cTabunHy, paBHy NoBPLUKHY, Aarbe of Bpyhnx
KyXMHCKWX anapata Kao LUTO Cy: eNEKTPUYHI LUNOPET, raCH FOPUOHUK UTA.

17. Kabn 3a Hanajare He CMe [a BUCY NPEKO MBULIE CTONA Unu Ja aoaupyje spyhe
MOBPLLMHE.

18. [1a bu ce 0be3beanna aogaTHa 3allTiTa, NPENOPYUbMBO je Aa Ce Y eNnekTPUYHO
kono yrpagu 3awTutHu ypehaj (PL) ca HasMBHOM pesnayanHoM CTPYjoM Koja He
npenasn 30 MA. Y Tom norneay, obpatuTte ce cneumjanucTUYKOM enekTpuyapy.

19. AKO je HEONXOAHO Ja KOPUCTUTE NPOAYXKHU Kabn, KOPUCTUTE MOZEN Ca Camo UIOM
3a y3eMrbere U HOMUHAMHOM 3a CTpyjy of HajMarse 10 A. IMpogyxHn kabrosu Koju He
ncnykaeajy 0Baj 3axTeB Mory ce nperpejati. Kabn tpeba noctaButi Tako aa ce
n3berHe cryyajHo NOBMAYEH-E UMK CannnTame O Hera.

20. He no3sonute fa ce MOTOPHM Aeo ypehaja noksacwu.

21. Ypehaj Tpeba nocTaBuTH Ha paBHY NOBPLUMHY OTMOPHY Ha TEMNEpPaTypy, Aarbe 04
3anaruBux matepujana (3asece, 3aBece, Tanete, uta.). a bucte obe3beaunu
NpaBuTHy LMpKynauujy Basgyxa, octaBute HajMarbe 10 LM crnobogHor npocTopa ca
cBake cTpaHe ypehaja 1 Hajmawe 30 UM n3Hag wera. He nokpusajTe BeHTUNALMOHe
0TBOpeE Ha ypenajy, jep TO MOXe LOBECTW [0 Nperpesara 1 owwTehewa npoussoga.
22. He poampyjTe Bpyhe noBpLumHe ypehaja (BpaTa, ropty unu Jowm 3ua 1 604He
3upoBe). Kopuctute 3alWwTUTHE pykaBuLe Kaaa yknawarte unm goaupyjete spyhe
KOMMOHEHTE.

23. Kabn 3a Hanajare He CMe Aa ce nocTaerba n3Hag ypehaja u He cMe aa gogupyje
unu nexw 6nu3y Bpyhux noepmHa. He craerbajre ypehaj ucnog enexkTpuyHe
YTUYHULLE.

24. He ctaBrbajTe [enose Koju 3ay3umajy Leny 3anpemuHy y ypehaj, jep To Moxe
n3a3BaTi NoXap M YHULITEHE NPOU3BOAa.
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25. HakoH neyetsa unu npe uuwwhewa anapata, U3ByLUTE yTUKaY U3 YTUYHULE 1
octasuTe fa ce oxnagu. Cayekajte 4OBOSBHO Ayro jep ce 3arpejaHu ypehaj Beoma
Cropo xnagw.

26. Ounctute ypehaj HakoH cBake ynotpebe.

27. 3a umwherse KyhuwTa HEMOjTE KOPUCTUTW arpecuBHE LETEPLEHTE Y 06NMKY
emynauja, Mreka, nacra u cfi., jep OH1 u3mef)y octanor Mory yKIoHUT UHEOpPMaTUBHE
rpacguyke cumbore Kao LUTO Cy Bare, 03HaKe, 3HAaKOBU YNO30pera UTA,

28. HemojTe KOpUCTUTM MeTanHe CTpyrade 3a ynwherse. [onomrbeHn kKomaau xuue
Mory fohu y KOHTaKT ca enekTPUYHUM [efoBUMa, LUTO NpeacTaBiba ONacHoCT 0f
CTpyjHOr ygapa.

29. Onpema Huje HameteHa 3a ynpaerbame KopuwhermeM eKCTEPHIUX TajMepa unmn
O[BOjEHOr cCTeMa [arbUHCKOr yrpaBrbakba.

30. 360r Bucoke Temnepatype byaute nocebHO OnpesHW kada BagnTe NEYEHY XpaHy,
yknawate Bpyhy Mact unu gpyre spyhe TeYHOCTH.

31. He craBrbaje ypehaj ncnog kyxmkckux opmapuha 36or Tonnote 1 nape.

32. He nepute MeTasnHe fenose y Mall1Hama 3a npawe CyoBa jep UX arpecuBHa
CpeacTBa Koja ce KopucTe y 0BUM ypehajuma notamHe. genosu. Mpenopy4yje ce ga ux
nepeTe Py4Ho, kopucTehn TpaauumMoHanHe TeYHOCTH 3a npakbe CyaoBa.

33. [la bucte nsbernu nperpesatbe ypehaja, HEMOjTe ra NOKpUBaTH.

34. He cknaguwtute HuWTa y ypehaj ocum npubopa Koju My npunaga.

35. HemojTe kopucTuTm ypehaj ca OTBOPEHNM KOHTEJHEPOM.

Onuc ypehaja:
1. KoHTponHa Tabna 2. Pyuka 3. ®uoka 4. Kyhuwre 5. Mana3 Basgyxa 6. Kabn 3a Hanajarbe 7. PelweTka

KoHTponHa Tabna:
A: [lyrme 3a ykrbyunBarbe/uckrbyunsarse b: [lyrme 3a usbop dmoke (1) L: Oyrme 3a ns6op dvoke (2) : Oyrme 3a usbop nporpama
E: fyrme 3a novetak/nay3a ®: flyrme 3a Temnepatypy/speme I: gyrme "-" X. " fyrme +”

Mporpamu:
1. MomcppuT 2. Puba 3. LLkamnm 4. Wruyna 5. CenbetnHa 6. Muua 7. Konay 8. Munehe Horuye 9. Munetuna 10. Mosphe

Mpe npBe ynoTpebe

1. YKNOHMTE NakoBak-e W CBE HanemnHuLe 1 npubop ca Crorballkbe U YHyTpallke cTpaHe ypehaja.

2. TemerbHo ouncTuTe peLueTke (7) u chuoke (3) TONNOM BOAOM, ManoM KOMMYMHOM TEYHOCTM 3a Npakbe CyAoBa 1 cyHhepom, a
3aTUM UX 0OPULLMTE YNCTOM, MEKOM KPNIOM

(He unctute ypehaj abpaavisHim kpnama unv cyHfepuma, HUTI KOPUCTUTE MpaLUKoBe 3a YnLLhekbe, jep MOry OLUTETUTH rnaTky
MOBPLUMHY peLLeTke 1 (1oke Koja Ce He nenn)

3. MNocrasuTe ypehaj Ha cTabunHy Xopu3oHTanHy NOBPLUKMHY, MPUKIbYYNTE kabn 3a Hanajarbe, u3abepute Npeyu Nporpam 3a obe
¢huoke (nornegajTe ofersak o kopuihery ypehaja), kako Gucte yknoHunu dabpudke mupuce u3 ypehaja.

4. Kapa ce nporpam 3aBpLum, U3ByLTe kabn 3a Hanajarbe 1 NOHOBUTE kopak 2 Aa BUCTe ra MOHOBO OYMCTMIM HAKOH LUTO Ce
MOTNYHO OXNaau.

He nepute pelwetke (7) 1 donoke (3) y MalumH 3a npakbe CyaoBa.

Ynotpeba ypehaja:
Ypehjaj je onpemrbeH ca ABe 0aBojeHe Ghvoke Koje paje He3aBUCHO jeaHa of Apyre.
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Ypehaj Mmoxe ga pagu ca jeqHoM o hroka 1nu ca ABe MCTOBPEMEHO.

MpuHumn paga ypehaja je uctv 3a domoky 1 m duoky 2.

1. Opxehu pyunuy (2), nssyuute chuoky (3) 3ajeHo ca pelueTkom (7) u3 kyhuwTa (4) 1 noctaBuTe je Ha CTabUnHy NOBPLLKHY.

2. Cranak (7) ce Moxe U3Bagut 13 duoke (2).

3. CtaBuTe NpeTXoAHO NpUNpemMIbeHe NPon3BoAE Ha cTanak (7) koju ce Hanasu Ha AHy duoke (3). 3aTum ymeTHuTe duoky (3) y
kyhuwre (4). Kaga nyHute cmoky, HemojTe npekopauntii MAKC HuBO yHyTpa.

4. MpuKkrby4mnTe 3aTBOPEHM Ypenaj Ha Y3eMIbeHy YTUYHNLY.

5. YpeRaj he emntoBaTV 3By4HM anapm v uHankaTopcka namnuua (A) he ce ynanuti. la Gucte ykrbyunnu ypeaj, nputuchuTe
pyrme (A). Ako HujeaH nporpam Huje n3abpaH, ypehaj he npefn y cTake NpUNpaBHOCTY HAKOH 3 MUHYTA.

6. [la bucte aktvsupanu nsabpaHy duoky, nputuchute ayrme 1 (b) 3a neBy cuoky unm 2 (LI) 3a gecHy duoky, Ha ekpaHy he ce
nojaB1TM MEHM Ca MPOrpaM1mMa Koje MoxeTe uabpatn.

7. HakoH wro nsabepete dnoky, u3abepute jefaH og feceT nporpama nomohy ayrmeta ([).

8. HakoH o usabepete nporpam, nputnchute gyrme E, ypefaj he noyetn ga pagu, namnuua yHytap ypehaja he ce ynanuty, a
Ha aucnnejy he ce NpukasaTh Bpeme ofbpojaBatba 1 TeMnepatypa.

9. HakoH opabupa nporpama, MoxeTe NPOMEHNUTI TeMnepaTypy 1 Bpeme MPUTICKOM Ha Ayrme 3a u3bop TemnepaTtype/spemeHa
(L), a 3atum Ha gyrme [ "-", X "+". [Tpenopyu4rbmso je foAaTh 3 MUHYTa Ha BpEME Npunpeme jena y 0aHOCY Ha nporpamvpaHi
MeHw ako je ypehaj oxnahe.

10. Kaga ce nocao 3aBpLuw, YyheTe 3By4HN curHan 5 nyTa.

11. [la bucte panuje uckrbyunmv ypeiaj, apxute nputucHyTo gyrme (A) 2 cekyHae.

Ypehaj ma nporpamcky MeMOpUjy, HaKkOH yknararba uoke (3) Tokom nporpama, ypefjaj he crati, HakoH 3ameHe duoke (3) he
HacTaBUTK ca pagoM. Takohe MOXeTe nayaupaTi nporpam NpuTCkoM Ha Ayrme (E) jenHoM, MoHOBHUM npuTuckom he ce
HacTaBUTK Ca pagoM.

CaseTu:

PacnopeauTe komaae xpaHe Tako Aa 06e3beaute cnobogaH NPOTOK ToNNor Basayxa uameny Hix.

lMpenopyuyje ce aa ce npon3soay okpehy unu mMeLwajy 6ap jenHoM 4ok je usabpaHu nporpam NOKPEHyYT.

Ao Bpeme unv TemnepaTypa HUCY AOBOIBbHY, YBEK MOXETe Aa NoAecuTe BpeMe Ui TeMnepaTypy npuTMCKOM Ha Ayrme 3a
Bpeme/Temnepatypy (®), satum gyrme I -, X ,+* aa 3aBpLumTe KyBare XpaHe.

BpemeHcku pacnoH og 1 MuHyTa fo 60 MuHyTa
Pacnon Temnepartype og 60 ‘Ll go 200 ‘L

IYMO30PEHSE!! YHyTpatwmocT ypehaja je Beoma Bpyha

[porpamu:

TMomdbpuT (1): Mporpam ce yrnaBHOM KOPUCTM 33 CMP3HYTU MOMAPUT.

Ypehaj he ce aytomatcku 3arpeBatit Ha 200°L| 20 muHyTa

AKo Bpeme 1nu TemnepaTypa HUCY A0BOIbHH, YBEK MOXETE MPOMEHUTI BPEME Ui TeMnepaTypy NPUTMCKOM Ha AyrMe 3a
nofelLaBate BpemeHa/Temneparype (), a satum gyrme (I)’-“(X)"+” na bucte nogecunm Temnepatypy 1 Bpeme .

Puba (2): Mporpam koju ce HajueLuhe kopucTy 3a 3aMp3HyTy npepafjeHy puby unu ceexy puby.

Ypehaj he ce aytomatcku 3arpeBatit Ha 200°L| 18 muHyTa

AKO Bpeme Unu TemnepaTypa HUCY A0BOIbHH, YBEK MOXETE NPOMEHUTI BPEME UMM TEMNepaTypy NPUTMCKOM Ha AyrMe 3a
nofelLaBate BpemeHa/Temneparype (), a satum gyrme (I)’-“(X)"+” na 6ucte nogecunu Temnepatypy v Bpeme .

LLkamnu (3): Haj6orbe 3a Mane Mopcke NroAoBE Kao LUTO Cy LKaMnK.

Ypehaj he ce ayTomartcku 3arpeeatv Ha 180°LL 20 muHyTa

AKO Bpeme Unu TemnepaTypa HUCY A0BOIbH, YBEK MOXETe MPOMEHUT BPEME UNM TeMNepaTypy NPUTUCKOM Ha yrme 3a
nofelLaBate BpemeHa/Temnepartype (), a satum gyrme (I)’-“(X)"+” na 6ucte nogecunu Temnepatypy v Bpeme .

Oppesak (4): Mporpam ce yrnaBHom kopucTu 3a Aebrbe pe3ose beror unu LpBeHor Meca.

Ypehaj he ce aytomaTtcku 3arpeeati Ha 180°LL 20 muHyTa

AKO Bpeme Unu TemnepaTypa HUCY AOBOIbHH, YBEK MOXETE MPOMEHUTI BPEME UM TeMnepaTypy NPUTMCKOM Ha AayrMe 3a
nofelLaBate BpemeHa/Temnepartype (®), a 3atum gyrme (I)’-“(X)"+” ga 6ucte nogecunu Temnepatypy v Bpeme .

CaurbeTiHa (5): Mporpam ce yrnaBHOM KOPUCTY 3a Aebrbe koMage LpBeHor Meca.
Ypehaj he ce aytomatcku 3arpeBatit Ha 180°L| 25 muHyTa
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Ako Bpeme Unu TeMnepaTypa HICY JOBOMLHM, YBEK MOXETE MPOMEHUTH BPEME UMW TEMNEPATYPY NPUTUCKOM Ha JyrMe 3a
nofeluaBate BpemeHa/Temneparype (), a 3atum Ha gyrme (1) "-" (X) "+" na 6ucte nogecunu Temnepatypy 1 Bpeme

Muua (6): Mporpam Koju ce HajueLlhe KOPUCTL 33 CMP3HYTY NuLLy.

Ypehaj hie ce ayromatcku 3arpeBatit Ha 200°L| 20 MuHyTa

AKo Bpeme unu TemnepaTypa HUCY [JOBOIbHM, YBEK MOXETE MPOMEHNUTI BpEME Ui TemMnepaTypy NPUTMCKOM Ha Ayrme 3a
nopeluasatbe BpemeHa/Temnepartype (), a satum gyrme (IN)’-“(X)"+” ga 6ucte nogecunu Temnepatypy 1 Bpeme .

Topra (7): Mporpam ce yrnaBHOM KOPUCTY 3a NpUMpemy konaya n macmta

Ypehaj he ce aytomatcku 3arpeBatvt Ha 180°L| 10 muHyTa

AKo Bpeme unu TemnepaTypa HUCY [IOBOIbHY, YBEK MOXETE NPOMEHUTI BPEME Uil TeMnepaTypy NPUTUCKOM Ha AyrMe 3a
nopeLuaBatbe BpemeHa/Temneparype (®), a satum ayrme (I)-“(X)"+” aa Gucte nogecunu Temnepatypy v Bpeme .

Munehe Horuue (8): Mporpam koju ce KopucTy 3a Npunpemy cvpoBor nuneher meca (nunehe Horuue)

Ypehaj he ce ayTomatcku 3arpeBatvt Ha 190°L} 20 muHyTa

Ako Bpeme unv TemnepaTypa HUCY AOBOSbHY, YBEK MOXETE MPOMEHNTM BPEME 1N TEMNepaTypy NPUTMCKOM Ha Ayrme 3a
nopeLuaBate BpemeHa/Temneparype (¢), a satum gyrme (I)-“(X)"+” aa Gucte nogecunu Temnepatypy v Bpeme .

MunetuHa (9): Mporpam Koju ce KopUCTY 3a NpunpeMy cupoBor nuneher meca

Ypehaj he ce ayTomatcku 3arpeBatvt Ha 200°L 35 muHyTa

AKo Bpeme Unu TemnepaTypa HUCY [IOBOTbHY, YBEK MOXETE NPOMEHNTI BPEME UM TeMnepaTypy NPUTMCKOM Ha Jyrme 3a
nopeluaBatbe BpemeHa/Temnepartype (), a satum gyrme (IN)’-“(X)"+” ga 6ucte nogecunu Temnepatypy 1 Bpeme .

Mosphe (10): Mporpam ce yrnaBHOM KOPUCTY 3a NpUnpemy cMp3HyTor noepha

Ypehaj he ce ayTomatcku 3arpeBatvt Ha 180°L| 18 muHyTa

AKo Bpeme Unu TemnepaTypa HUCY [IOBOIBbHY, YBEK MOXETE NPOMEHUTI BPEME UMW TeMnepaTypy NPUTICKOM Ha AyrMe 3a
nopeluaBatbe BpemeHa/Temnepartype (®), a satum gyrme (IN)’-“(X)"+” ga 6ucte nogecunu Temnepatypy 1 Bpeme .

YULLREHE YPEBAJA

1. MNpe uiwhera ypehaja, n3BaguTe yTukay U3 yTudHNLE M cadekajte Aok ce ypehaj He oxnagm.

2. OumCTUTE BNAXHOM, @ 3aTUM CyBOM KPriOM (i nanupHuM yopycom).

3. OcraTke Koju Ce Texe yknatbajy NogMaxuTe ca Marom KONMYMHOM Yrba 3a KyBakbe 1 HAKOH HEKONMMKO MUHYTa NaraHo ux
YKINOHUTE APBEHOM NIONATULIOM.

4. HemojTe uncTUTI OLITPUM, abpaauBHAM Kprama uin cyHRepuma, HUTW KOPUCTUTI NPaLLKOBE 3a YLLReHse, jep OHW Mory
OLUTETATM FNaTKy NOBPLUMHY Koja Ce He nenu.

obnora kopne 1 KoHTejHepa.

5. He yparajte ypehaj y Boay.

Texunuku Mopaum:
Kanauutet: 411+ 411

HanoH: 220-240B ~ 50/60X3
HaausHa cHara: 1700B
MakcumanHa cHara: 2500B

Obpatute naxty Ha Bpyhy NOBPLLKHY:

Temnepatypa [OCTYNHMX NoBpLUMHa ypehaja 3a pag Moxe OuTv Bucoka. He foanpyjTe Bpyhe noBpLumHe
ypehaja
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360r x1BoTHe cpeamHe. KaptoHcky ambanaxy v nonuetunetcke (I1E) kece 6aumTn y ogroBapajyhe koHTejHepe
HaMetbeHe 3a CeNeKTUBHO Cakynrbakbe KOMyHanHOr 0Tnaaa y cknagy ca kixoBium onucoM. Ako y ypefajy noctoje
GaTtepuje, Tpeba MX YKIOHUTM 1 OABOJEHO OAHETU Ha MECTO 3a NPUKYNIbakbe U cknaguiTere. Kopuwheru ypehaj
Tpeba BpaTUTK Ha ofroBapajyhe MECTo 3a Cakyrnrbate U CKIafULLTEHE, jep OnacHe CyncTaHLe Koje Caapxu Mory
npeAcTaBrbaTyt OMacHoCT Mo 3PaBrbe W KNUBOTHY cpeanHy. O3Haka Ha Npou3Boay ykaayje fa ce ypefaj He cve
opnaraty ca komyHanHum otnagom. OTnagHa enekTpUyHa onpema je 0Tnag, Koju Caapxu CyncTaHLe LWTeTHe 3a
TbyAe, KMBOTUHE W XMBOTHY cpeavHy. OBe cyncTaHLe Mory A0BECTM Ao 3arafiera 3eMbuiLTa, BOAE MW Basayxa, a
camuM TM Mory YA y Tbyfcki opraHuaam v AoBecTy 4o BpojHux 3npaBcTBEHMX Teroba, kao LTo cy: nopemehaju
BIAA, CyXa v roBopa, a Mory AoBecT v o owTehetsa bybpera, jeTpe 1 cpua, 1 n3asneajy koxHe bonectu. LLitetHe
cyncTaHue Takofje MOry HeraTUBHO YTULIATU Ha PECIMPATOPHU U PENPOAYKTUBHI CUCTEM 1 JOBECTU [0 paka.
MoTpowba Gurbaka koje pacTy Ha NPUTYKEHUM 3EMIBULLTMA W NPON3BOAA [OBMEHNX Of HIX MOXE MPeLCTaBbath
Pp13VK Of rope HaBefeHNx 3apaBcTBeHIx edekata. He Gauajte ypehaj y koHTejHepe 3a komyHanHu otnapg!!
CepBuc Ako xenuTe Aa kynuTe pesepBHe Aenose v Aa npujasute Guno Kakee peknamaupje, KoHTakTMpajTe
AVPEKTHO NPOAABLA KOjU je M3Aa0 payyH.
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Istifadaci talimati (AZ)

UMUMi TOHLUKSSIZLIK SORTLSRI oaHaMiYYaTLI TaHLQK@SiZLiK
TSLIMATLARINI DIQQSTLS OXUYUN Vo GaLCaK ISTIFADS UGUN SAXLAYIN

1. Cihazi istifade etmazdan avval istifadagi telimatini oxuyun va orada olan
tolimatlara emal edin. istehsalgi cihazin teyinati iizre istifade edilmemasi ve ya
duzgun islemamasi naticesinde dayan ziyana gore masuliyyat dagimir.

2. Cihaz yalniz evda istifada Ggundir. Tayinatina uygun olmayan basqa maqgsadliar
ucln istifade etmayin.

3. Cihaz yalniz 220-240V ~ 50/60 Hz torpaql rozetkaya qosulmalidir.

omaliyyat tahlukesizliyini artirmaq tgln eyni vaxtda bir ne¢a elektrik cihazini bir
ddvraya qosmayin.

4. Usaglar yaxinhqda oldugda cihazdan istifada ederkan xususila diggatli olun.
Usaglarin cihazla oynamasina icaze verilmamalidir. Usaglarin va ya cihazla tanis
olmayan saxslarin istifadasina icaza vermayin.

5. XoBoRDARLIQ: Bu avadanliq 8 yasdan yuxari usaqlar va fiziki, duygu ve ya aqli
imkanlari zaif olan saxsler va ya avadanligla bagl tecriibasi ve ya biliyi olmayan
insanlar tarafindan istifade oluna biler. cihazin tahlikesiz istifadesi Uzra talimatlardan
istifade edin va onun istifadasi ile bagli tehlikalardan xabardar olun. Usaglar
avadanligla oynamamalidirlar. 8 yasdan yuxari olmayan va bu fealiyyatler nazarat
altinda hayata kegirilmadikda, cihazin temizlenmasi va saxlanmasi usaqlar
torofinden hayata kegiriimamalidir.

6. XoBoRDARLIQ: Cihazi rozetkaya qosulmus vaziyyatds nazaratsiz qoymayin.
7. XoBoRDARLIQ: Cihaz ige salindigda ve ya isti oldugda onu heg vaxt yerindan
tarpatmayin.

8. XoBoRDARLIQ: Avadanliq islayerkan isloyan cihazin algatan sethlarinin
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temperaturu ylksak ola biler.

9. XoBoRDARLIQ: Cihazi va onun snurunu 8 yasindan kicik usaglarin ali gatmayan
yerda saxlayin.

10. XOBORDARLIQ: istifadeden sonra hemise rozetkadan slinizle tutaraq figini
elektrik rozetkasindan gixarin. Elektrik kabelinden COKMaYIN.

11. XoBoRDARLIQ: Cihazi yanan materiallarin yaninda istifade etmayin.

12. XoBoRDARLIQ: Cihaza karton, kagiz, plastik ve ya diger tez alisan ve ya ariyan
asyalar qgoymayin.

13. Kabeli, fisini va ya biitin cihazi suya ve ya har hansi digar mayeya batirmayin.
Cihazi hava seraitine (yadis, ginas ve s.) maruz qoymayin va ya yuksak rutubatli
soraitde (hamam otaglari, ritubatli diisergalarda) istifada etmayin.

14. Elekirik kabelinin vaziyyatini vaxtasiri yoxlayin. Elektrik kabeli zadslenibse,
avadanliq istifada edilmamalidir. Tahlikenin garsisini almaq (igiin zadalanmis kabel
mutexassis teamir sexi tarafindan dayisdiriimalidir.

15. Elektrik kabeli zadsalenibse va ya yera dusubsa va ya har hansi sakilde
zadalanibsa ve ya normal islamirss, cihazdan istifade etmayin. Cihazi 6ziiniz temir
etmayin, gunki bu, elektrik soku ile naticalana biler. Zadalenmis cihazi yoxlama ve
ya temir Ugin muvafig xidmat mearkazina aparin. Butin tamir igleri yalniz salahiyyatli
xidmat mantagaleri terafindan hayata kegirile bilor. Diizgln yerina yetiriimamis
temir istifadaci Ugln ciddi tehllka yarada biler.

16. Cihazi sarin, dayaniqli, barabar satha, isti matbax cihazlarindan, masalen:
elektrik sobasindan, gaz ocagindan ve s.

17. Elektrik kabeli masanin kenarindan asiimamali va isti sathlara toxunmamalidir.
18. olava mihafizani tamin etmak d¢ln nominal galiq carayani 30 mA-dan ¢ox
olmayan elektrik dovrasinda qaliq cerayan qurdusunun (RCD) qurasdiriimasi
magsadauygundur. Bununla alagadar olaraq, bir mitexassis elektrikgi ilo alage
saxlayin.

19. Uzatma kabelinden istifade etmak lazimdirsa, yalniz torpaglama sancagi olan va
an azi 10 A cerayan ugun giymatlandirilmis modeldan istifads edin. Bu teleba cavab
vermayan uzatma kabellari haddindan artiq qiza bilar. Kabel elo yerlagdiriimalidir ki,
onun tesadifan ¢akilmasi ve ya ayilmasinin garsisini almaq lazimdir.

20. Cihazin motor hissasinin islanmasina icaza vermayin.

21. Cihaz yanar materiallardan (pardalar, pardalar, divar kagizlari ve s.) uzaq,
barabar, temperatura davamli sathde yerlasdirilmalidir. Diizgun hava sirkulyasiyasini
tamin etmak (i¢lin cihazin har tersfinda an azi 10 sm, yuxarida isa an azi 30 sm bos
yer buraxin. Cihazin havalandirma daliklarini értmayin, ¢lnki bu, haddindan artiq
istilesmaya ve mahsulun zedalanmasina sabab ola biler.

22. Cihazin isti sathlarina (qapi, yuxari va ya asag divar va yan divarlar) toxunmayin.
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Har hansi isti komponentlari ¢ixararkan va ya onlara toxunarkan goruyucu
alcaklorden istifade edin.

23. Elektrik kabeli cihazin Ustlinda yerlasdiriimamali va isti sathlera toxunmamali ve
ya yaxin yerde galmamalidir. Cihazi elektrik rozetkasinin altina goymayin.

24. Cihazin igerisina onun bitln hacmini tutan hissaleri goymayin, ¢lnki bu, yangina
va mahsulun mahvina sabab ola bilar.

25. Bigirdikdan sonra va ya cihazi temizlemazden avval elektrik figini rozetkadan
ayirin ve onun soyumasini gézlayin. Litfen, kifayat gadar gozlayin, ¢iinki qizdirilan
cihaz gox yavas soyuyur.

26. Her istifadeden sonra cihazi temizlayin.

27. Korpusun temizlenmasi ugin emulsiyalar, stdler, pastalar va s. saklinda olan
aqressiv yuyucu vasitalordan istifade etmayin, ¢linki onlar digar seylarle yanasi,
terazi, isaralar, xebardarliq isaralari va s. kimi informativ grafik simvollari da sile
bilar.

28. Temizlema Uglin metal girintilardan istifade etmayin. Qirilan naqil parcalari elektrik
hissaleri ile temasda ola biler ve bu, elektrik carayani tehlikasi yaradir.

29. Avadanliq xarici taymerlardan va ya ayrica uzaqdan idareetma sisteminden
istifade etmakla idara olunmagq Uglin nazarda tutulmayib.

30. Yuksak temperatur sababindan bismis yemaklari gixararken, isti yag ve ya digar
isti mayelari ¢ixararkan xususile diggatli olun.

31. istilik v buxar sebabinden cihazi matbex skaflarinin altina goymayin.

32. Metal hissaleri gabyuyan masinlarda yumayin, ¢lnki bu cihazlarda istifade olunan
aqressiv maddaler yuxarida geyd olunan hissalarin garalmasina sabab olur. hissalari.
9nanavi gabyuyan mayelardan istifade ederak onlari al il yumagq tovsiya olunur.
33. Cihazin haddindan artiq istilesmasinin garsisini almaq Ugtin cihazi drtmayin.

34. Cihazda ona aid aksesuarlardan basga heg na saxlamayin.

35. Cihazi agiq gabla istifade etmayin.

Cihaz tesviri:
1. Idareetma paneli 2. Tutacaq 3. Cekmece 4. Korpus 5. Hava ¢ixisi 6. Elektrik kabeli 7. Gar

idare paneli:
A: Yanma/sondiirma diymasi B: Gekmece segim diiymasi (1) C: Cekmece secim dilymasi (2) D: Program segim diiymalari E:
Baslat/fasile dilymasi F: Temperatur/vaxt diiymaleri G: "-" dilymasi H. " Dliymasi + "

Programlar:
1. Kartof fri 2. Baliq 3. Karides 4. Steyk 5. Donuz ati 6. Pizza 7. Tort 8. Toyuq budu 9. Toyuq 10. Terevaz

ilk istifadedan swval

1. Cihazin xaricinda va igarisindaki gablagdirmani va biitiin stikerlari va aksesuarlari gixarin.

2. Sabakalari (7) ve gekmeceleri (3) isti su, az migdarda gabyuyan maye va stingarle yaxsica temizlayin, sonra temiz, yumsaq
parga ilo silin.

(Cihazi asindirici parca va ya slingarle temizlemayin ve ya temizlayici tozlardan istifade etmayin, ¢iinki onlar 1zgaranin ve
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cekmecenin hamar, yapismayan sathina zerar vera bilar)

3. Cihazi sabit (ifligi setha qoyun, elektrik nagilini birlasdirin, har iki gekmece igiin birinci programi segin (cihazdan istifade
béimasina baxin), cihazdan zavod goxularini gixartmag Ugiin.

4. Program basa catdigdan sonra elektrik kabelini ayirin ve tam soyudugdan sonra onu yenidan temizlemak tiglin 2-ci addimi
tokrarlayin.

Barmagliglari (7) ve ¢cekmecelari (3) gabyuyan masinda yumayin.

Cihazdan istifada:

Cihaz bir-birinden miisteqil isloyan iki ayri cekmece il tochiz edilmigdir.

Cihaz eyni zamanda gekmecelordan biri ilo ve ya ikisi ile isloys bilar.

Cihazin islama prinsipi 1 ve 2-ci gekmece Ugiin eynidir.

1. Dastayi (2) tutub siyirtmani (3) barmaqliq (7) ile birlikde korpusdan (4) ¢ixarin ve sabit satha qoyun.

2. Raf (7) gekmecedan (2) gixarila bilar.

3. 9vvalcadan hazirlanmis mahsullari gekmecenin (3) altindaki refda (7) goyun. Sonra gekmeceyi (3) korpusa (4) daxil edin.
Gekmani doldurarkan icerideki MAX saviyyasini agmayin.

4. Qapali cihazi torpaglanmis elektrik rozetkasina qosun.

5. Cihaz sasli hayacan signali veracak va gésterici isigi (A) yanacaq. Cihazi yandirmagq Ugun (A) diiymasini basin. Heg bir
program segilmadikda, cihaz 3 dagigadan sonra gézlama rejimina kegacak.

6. Segilmis siyirmani aktiviegdirmak tgiin sol raf liglin 1 (B) diiymasini va ya sag siyirtma Ugiin 2 (C) diiymasini basin, ekranda
se¢mak iglin programlar olan menyu gériinacak.

7. Gekmani secdikdan sonra (D) diiymasindan istifade edarak on programdan birini segin.

8. Programi secdikden sonra E diymasini sixin, cihaz islemaye baglayacaq, cihazin i¢arisindaki lampa yanacag, displeyde
geriya hesablama vaxti va temperatur gésterilir.

9. Programi segdikden sonra siz temperatur/vaxt tanzimlenmasi segim diiymasini (C) va sonra G "-", H "+" dilymasini basaraq
temperaturu va vaxti dayisa bilarsiniz. Cihaz soyudulursa, programlasdiriimis menyu ile slagadar yemayin hazirlanma vaxtina 3
daqige alave etmak tévsiya olunur.

10. Is bitdikden sonra 5 dafs ses signali eidaceksiniz.

11. Cihazi daha tez bitirmak iiglin (A) diiymasini 2 saniys basib saxlayin.

Qurgunun program yaddas! var, program zamani gekmece (3) ¢ixarildigdan sonra cihaz dayanacagq, gekmece (3) dayisdirildikdan
sonra islemaya davam edacak. Siz hamginin (E) diiymasini bir dafe basmagla programi dayandira bilarsiniz, yeniden basmag isi
davam etdiracak.

Maslahatlar:

Yemak pargalarini aralarinda isti havanin sarbast axini temin etmak Uglin diizlin.

Segilmis program isleyarken mahsullari an azi bir dafe gevirmak va ya garisdirmaq tévsiys olunur.

9ger vaxt va ya temperatur kifayat deyilsa, yemayin bisiriimasini basa catdirmaq uglin vaxt/temperatur dilymasini (F), sonra isa
G"-", H"+" dliymalerini basmagla vaxti va ya temperaturu tenzimlaya bilarsiniz.

Vaxt diapazonu 1 dagigaedan 60 daqgigays gadardir
Temperatur diapazonu 60 °C ile 200 “C arasindadir

I1X9B3RDARLIQ!! Cihazin igi gox istidir

Programlar:

Kartof gizartmasi (1): Program asasen dondurulmus kartof gizartmasi iigtin istifade olunur.

Cihaz avtomatik olaraq 200°C-da 20 daqiga qizdirir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxt tanzimlemak (iglin vaxt/temperatur tenzimlema dilymasina (F) ve
sonra (G)’-“(H)"+" dilymasina basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Balig (2): ©n gox dondurulmus emal edilmis baliq ve ya teza baliq Ugln istifads olunan program.

Cihaz avtomatik olaraq 200°C-da 18 daqiga qizdirir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimlemak liglin vaxt/temperatur tenzimlema diymasina (F) ve
sonra (G)’-“(H)"+" dilymasina basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Karides (3): Karides kimi kicik deniz mahsullari tiglin an yaxsisidir.
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Cihaz 20 daqige arzinde avtomatik olaraq 180°C-da qizdirilir
Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimlemak liglin vaxt/temperatur tenzimlama dilymasina (F) v
sonra (G)™-“(H)"+" diiymasina basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Biftek (4): Program asasan ag ve ya qirmizi atin daha qalin dilimleri tgiin istifads olunur.

Cihaz 20 degige erzinde avtomatik olaraq 180°C-da qizdirlir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimlemak Uglin vaxt/temperatur tenzimlema dilymasina (F) v
sonra (G)™-“(H)"+" diiymasina basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Donuz ati (5): Program asasen qirmizi atin daha galin dilimlari Ggun istifads olunur.

Cihaz 25 daqiga arzinda avtomatik olaraq 180°C-da qizdirilir

9gar vaxt va ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu ve vaxti tenzimlamak Ugiin vaxtitemperatur tanzimlama diiymasini (F)
va sonra (G) "-" (H) "+" dliymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayise bilarsiniz.

Pizza (6): Dondurulmus pizza Uglin an ¢ox istifade olunan program.

Cihaz avtomatik olaraq 200°C-da 20 dagiga qizdirir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimlemak liglin vaxt/temperatur tenzimlama dilymasina (F) v
sonra (G)™-“(H)"+" diymasina basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Tort (7): ©sasan tortlar va kekslar hazirlamaq igiin istifade olunan program

Cihaz 10 daqiga arzinde avtomatik olaraq 180°C-da qizdirilir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimlemak liglin vaxt/temperatur tenzimlama dilymasina (F) v
sonra (G)*-“(H)"+" dilymasina basmagla har zaman vaxti va ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Toyuq budu (8): Ciy toyuq ati hazirlamaq ugtin istifade olunan program (toyuq budu)

Cihaz avtomatik olaraq 20 dagige arzinde 190°C-da qizdirlir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimlemak Uglin vaxt/temperatur tenzimlema dilymasina (F) v
sonra (G)*-“(H)"+" dilymasina basmagla har zaman vaxti va ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Toyug (9): Giy toyuq atini hazirlamag (cln istifads olunan program

Cihaz avtomatik olaraq 200°C-da 35 dagiga qizdirir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimlemak liglin vaxt/temperatur tenzimlama dilymasina (F) v
sonra (G)™-“(H)"+" dilymasina basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Teravaz (10): Program asasan dondurulmus taravazlarin hazirlanmasi liglin istifada olunur

Cihaz 18 daqiga arzinde avtomatik olaraq 180°C-da qizdirilir

Vaxt ve ya temperatur kifayat deyilse, temperaturu va vaxti tenzimlemak (iglin vaxt/temperatur tenzimlama diymasina (F) va
sonra (G)*-“(H)"+" dilymasina basmagqla har zaman vaxti va ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

CIHAZIN ToMiZLaNMaSI

1. Cihazi temizlemazdan avval fisini elektrik rozetkasindan ¢ixarin va cihazin soyumasini gézlayin.

2. Nem va sonra quru parga (va ya kagiz desmal) ile temizlayin.

3. Cixarilmasi daha gatin olan galiglari az migdarda yemak yagi ile yaglayin va bir nege dagigadan sonra onlari taxta spatula il
yumsag bir sakilde ¢ixarin.

4. Kaskin, asindirici parga va ya stingarlerle temizlemayin ve ya temizlayici tozlardan istifade etmayin, ¢linki onlar hamar,
yapismayan satha zerar vera bilar.

sabat ve konteyner ortiyd.

5. Cihazi suya batirmayin.

Texniki malumat:

Tutum: 4L+4L

Garginlik: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominal glic: 1700W
Maksimum gic: 2500W
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Isti sotha digqet yetirin:

islayen cihazin slgatan sathlerinin temperaturu yiiksek ola biler. Cihazin isti sathlerine toxunmayin

Otraf miihit namina. Karton gablagdirma va polietilen (PE) torbalar onlarin tesvirine uygun olaraq maisat
tullantilarinin segma yigiimas Ugtin nezerds tutulmus mivafiq qablara atiimalidir. Cihazda batareyalar varsa, onlar
cixariimali v ayrica toplama ve saxlama mantaqasina apariimalidir. Istifade olunmus cihaz miivafiq toplama ve

saxlama mantagasina gaytariimalidir, glinki onun tarkibindaki tahliikeli maddalar saglamliq va atraf mihit tgiin
E tehliike yarada biler. Mahsulun {izarindaki isars cihazin maisat tullantilari ils birlikde atilmamasi lazim oldugunu

gostarir. Tullanti elektrik avadanliglari insan, heyvan va atraf mihit tigtin zararli maddaler olan tullantilardir. Bu
maddalar torpadin, suyun va ya havanin girklenmasina sebab ola bilar va belalikle da insan organizmina daxil
olaraq goxsayl saglamliq xastaliklarina sabab ola biler, masalan: gérma, esitma va nitq pozgunluglari, hamginin
bdyrak, garaciyar ve lrayin zadslenmasina, ve dari xesteliklerine sabab olur. Zararli maddaler tenaffiis ve
C E reproduktiv sistemlare de manfi tesir gésterarak xarganga sabab ola bilar. Sikayat olunan torpaqlarda biten
bitkilerin ve onlardan alinan mahsullarin istehlaki yuxarida geyd olunan saglamliga tesir riski yarada biler. Cihazi
maigat tullantilan ligiin konteynerlara atmayin!!
Xidmat Sgar siz ehtiyat hissaleri almaq ve ya har hansi sikayatlari bildirmak istayirsinizss, liitfen, gabzi vermis
satici ile birbasa slage saxlayin.

Manuali i pérdorimit (SQ)

KUSHTET E PERGJITHSHME TE SIGURISE UDHEZIME TE RENDESISHME TE
SIGURISE LEXONI ME KUJDES DHE MBANI PER REFERENCA TE ARDHSHME

1. Pérpara se té pérdorni pajisjen, lexoni manualin e pérdorimit dhe ndigni udhézimet
qé pérmbahen aty. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér démet e shkaktuara nga
pérdorimi i pajisjes né kundérshtim me pérdorimin e synuar ose funksionimin e
pahijshém.

2. Pajisja éshté vetém pér pérdorim shtépiak. Mos e pérdorni pér géllime té tjera qé nuk
pérputhen me pérdorimin e synuar.

3. Pajisja duhet té lidhet vetém me njé prizé té tokézuar 220-240V ~ 50/60 Hz.

Pér té rritur siguriné operative, mos lidhni disa pajisje elektrike né njé gark né té njéjtén
kohé.

4. Jini veganérisht té kujdesshém kur pérdorni pajisjen kur fémijét jané afér. Fémijét
nuk duhet té lejohen té luajné me pajisjen Mos lejoni gé fémijét ose personat qé nuk e
njohin pajisjen ta pérdorin ate.

5. PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé mbi 8 vje¢ dhe persona
me aftési té reduktuara fizike, shqisore ose mendore, ose njeréz qé nuk kané pérvojé
ose njohuri pér pajisjen, nése mbikéqyren ose u jané dhéné udhézime se si té pérdorni
udhézimet pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe jané té vetédijshém pér rreziget qé
lidhen me pérdorimin e saj. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjet. Pastrimi dhe
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mirémbajtja e pajisjes nuk duhet té kryhen nga fémijét pérve¢ nése jané mbi 8 vjeg dhe
kéto aktivitete kryhen nén mbikéqyrje.

6. PARALAJMERIM: Mos e lini pajisjen té futur né prizé pa mbikéqyrje.

7. PARALAJMERIM: Asnjéher& mos e lévizni pajisjen kur éshté e ndezur ose kur éshté
e nxehte.

8. PARALAJMERIM: Temperatura e sipérfageve té aksesueshme té njé pajisieje
funksionale mund té jeté e larté kur pajisja éshté né pune.

9. PARALAJMERIM: Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj jashté mundésive té fémijéve
nén 8 vjeg. i

10. PARALAJMERIM: Higeni gjithmoné spinén nga priza pas pérdorimit duke e mbajtur
prizén me doré. MOS e térhigni kordonin e rrymés.

11. PARALAJMERIM: Mos e pérdorni pajisjen prané materialeve t& ndezshme.

12. PARALAJMERIM: Mos vendosni karton, letér, plastiké ose sende té tjera té
ndezshme ose té shkriré né pajisje.

13. Mos e zhytni kabllon, spinén ose té gjithé pajisjen né ujé ose ndonjé léng tjetér.
Mos e ekspozoni pajisjen ndaj kushteve té motit (shiu, dielli, etj.) ose mos e pérdorni né
kushte me lagéshti té larté (banjo, shtépi kampe me lagéshtiré).

14. Kontrolloni periodikisht gjendjen e kordonit té rrymés. Nése kordoni i rrymés éshteé i
démtuar, pajisja nuk duhet té pérdoret. Njé kabllo e démtuar duhet té zévendésohet
nga njé dyqan riparimi i specializuar pér t& shmangur njé rrezik.

15. Mos e pérdorni pajisjen nése kordoni i rrymés éshté i démtuar ose nése ka réné
ose éshté démtuar né ndonjé ményré ose nuk funksionon normalisht. Mos e riparoni
veté pajisjen, pasi kjo mund té rezultojé né goditje elektrike. Merrni pajisjen e démtuar
né gendrén e duhur té shérbimit pér inspektim ose riparim. Té gjitha riparimet mund té
kryhen vetém nga pikat e autorizuara té shérbimit. Riparimet e kryera né ményré jo té
duhur mund té pérbéjné njé kercénim serioz pér pérdoruesin.

16. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té ftohté, t€ géndrueshme, té njétrajtshme, larg
pajisjeve té nxehta té kuzhinés si: sobé elektrike, djegés me gaz etj.

17. Kordoni i rrymés nuk duhet té varet mbi skajin e tavolinés ose té preké sipérfage té
nxehta.

18. Pér té siguruar mbrojtje shtese, késhillohet té instaloni njé pajisje té rrymés sé
mbetur (RCD) né garkun elektrik me njé rrymé té€ mbetur nominale jo mé té madhe se
30 mA. Né kété drejtim, ju lutemi kontaktoni njé elektricist specialist.

19. Nése éshté e nevojshme té pérdorni njé kordon zgjatues, pérdorni njé model me
vetém njé kunj tokézimi dhe té vlerésuar pér njé rryme prej té paktén 10 A. Kordonét
zgjatues gé nuk plotésojné kété kérkesé mund té mbinxehen. Kablloja duhet té
vendoset né ményre té tillé gé té shmanget térheqgja ose pérplasja aksidentale mbi té.
20. Mos lejoni gé pjesa motorike e pajisjes té laget.

152



21. Pajisja duhet té vendoset né njé sipérfage té barabarté, rezistente ndaj
temperaturés, larg materialeve té ndezshme (perde, perde, letér-muri, etj.). Pér té
siguruar garkullimin e duhur té ajrit, lini té paktén 10 cm hapésiré té liré né secilén ané
té pajisjes dhe té paktén 30 cm mbi té. Mos i mbuloni vrimat e ventilimit té pajisjes, pasi
kjo mund té shkaktojé mbinxehje dhe démtim té produktit.

22. Mos prekni sipérfaget e nxehta té pajisjes (derén, murin e sipérm ose té poshtém
dhe muret anésore). Pérdorni doreza mbrojtése kur higni ose prekni ndonjé komponent
té nxehté.

23. Kordoni i rrymés nuk duhet té vendoset sipér pajisjes dhe nuk duhet té preké ose
shtrihet prané sipérfageve té nxehta. Mos e vendosni pajisjen nén njé prizé elektrike.
24. Mos vendosni pjesé gé zéné té gjithé véllimin e saj né pajisje, pasi kjo mund té
rezultojé né zjarr dhe shkatérrim té produktit.

25. Pas pjekjes ose pérpara se té pastroni pajisjen, shképutni spinén nga priza dhe
léreni té ftohet. Ju lutemi prisni mjaftueshém pasi pajisja me ngrohje ftohet shumé
ngadalé.

26. Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

27. Mos pérdorni detergjenté agresivé né formé emulsioni, quméshti, paste etj. pér té
pastruar kapakun, pasi ato, ndér té tjera, mund té heqin simbolet grafike informuese si
peshore, shenja, shenja paralajméruese et].

28. Mos pérdorni kruese metalike pér pastrim. Pjesét e thyera té telit mund té vijné né
kontakt me pjesét elektrike, duke paragitur rrezik pér goditje elektrike.

29. Pajisja nuk synohet té pérdoret duke pérdorur kohématés té jashtém ose njé sistem
té vecanté telekomandimi.

30. Pér shkak té temperaturés sé larté, kini kujdes veganérisht kur higni ushqgimin e
pjekur, higni yndyrén e nxehté ose Iéngje té tjera té nxehta.

31. Mos e vendosni pajisjen nén dollapét e kuzhinés pér shkak té nxehtésise dhe
avullit.

32. Mos i lani pjesét metalike né lavastovilje sepse agjentét agresivé té pérdorur né
kéto pajisje i nxijné ato. pjesét. Rekomandohet larja e tyre me doré, duke pérdorur
léngje tradicionale pér larjen e enéve.

33. Pér té shmangur mbinxehjen e pajisjes, mos e mbuloni pajisjen.

34. Mos ruani asgjé né pajisje pérveg aksesoréve qé i pérkasin.

35. Mos e pérdorni pajisjen me njé ené té hapur.

Pérshkrimi i pajisjes:

1. Paneli i kontrollit 2. Doreza 3. Sirtar 4. Strehimi 5. Prizé ajri 6. Kordoni i rrymés 7. Grilé

Paneli i kontrollit:

A: Butoni i ndezjes/fikjes B: butoni i zgjedhjes sé sirtarit (1) C: butoni i zgjedhjes sé sirtarit (2) D: butonat e zgjedhjes sé programit
E: Butoni i fillimit/pauzés F: butonat e temperaturés/kohés G: butoni "-" H. " Butoni +”
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Programet:
1. Patate té skuqura 2. Peshku 3. Karkaleca 4. Biftek 5. Mish derri 6. Pica 7. Torté 8. KEmbét e pulés 9. Pulé 10. Perime

Para pérdorimit t& paré

1. Higni paketimin dhe té gjitha ngjitésit dhe aksesorét né pjesén e jashtme dhe té brendshme té pajisjes.

2. Pastroni térésisht rrjetat (7) dhe sirtarét (3) me ujé té nxehté, njé sasi t€ vogél léngu pér larjen e enéve dhe njé sfungjer dhe mé
pas fshijini me njé lecké té pastér dhe té buté

(Mos e pastroni pajisien me lecka gérryese ose sfungjer, ose mos pérdorni pluhura pastrimi, pasi ato mund t& démtojné sipérfagen
e Iémuar dhe jo ngjitése té grilés dhe sirtarit)

3. Vendoseni pajisjen né njé sipérfaqe té& géndrueshme horizontale, lidhni kordonin e rrymés, zgjidhni programin e paré pér té dy
sirtarét (shihni seksionin mbi pérdorimin e pajisjes), né ményré gé té higni aromat e fabrikés nga pajisja.

4. Kur programi t& keté mbaruar, shképutni kordonin e rrymés dhe pérséritni hapin 2 pér ta pastruar sérish pasi té jeté ftohur
plotésisht.

Mos i lani grilat (7) dhe sirtarét (3) né pjatalarése.

Pérdorimi i pajisjes:

Pajisja éshté e pajisur me dy sirtaré té vecanté qé punojné né ményré té pavarur nga njéri-tietri.

Pajisja mund té punojé me njé nga sirtarét ose me dy né té njéjtén kohé.

Parimi i funksionimit t& pajisjes éshté i njéjté pér sirtarin 1 dhe sirtarin 2.

1. Duke mbajtur dorezén (2), térhigeni sirtarin (3) sé bashku me grilén (7) nga kutia (4) dhe vendoseni né njé sipérfage té
qéndrueshme.

2. Rafti (7) mund té higet nga sirtari (2).

3. Vendosni produktet e pérgatitura mé paré né raftin (7) gé ndodhet né fund té sirtarit (3). Mé pas futeni sirtarin (3) né kutiné (4).
Kur mbushni sirtarin, mos e kaloni nivelin MAX brenda.

4. Lidheni pajisjen e mbyllur me njé prizé té tokézuar.

5. Pajisja do té Iéshojé njé alarm zanor dhe drita treguese (A) do té ndizet. Pér t€ ndezur pajisjen, shtypni butonin (A). Nése nuk
zgjidhet asnjé program, pajisja do t hyjé né gatishméri pas 3 minutash.

6. Pér té aktivizuar sirtarin e zgjedhur, shtypni butonin 1 (B) pér sirtarin e majté ose 2 (C) pér sirtarin e djathté, né ekran do t&
shfaget njé meny me programet pér té zgjedhur.

7. Pasi té zgjidhni sirtarin, zgjidhni njé nga dhjeté programet duke pérdorur butonin (D).

8. Pasi té zgjidhni programin, shtypni butonin E, pajisja do té fillojé t& punojé, llamba brenda pajisjes do t& ndizet dhe koha e
numérimit mbrapsht dhe temperatura do té shfagen né ekran.

9. Pas zgjedhjes sé programit, mund t& ndryshoni temperaturén dhe kohén duke shtypur butonin e zgjedhjes sé rregullimit t&
temperaturés/kohés (C) dhe mé pas butonin G "-", H "+". Rekomandohet té shtoni 3 minuta né kohén e pérgatitjes sé gjellés né
lidhje me menuné e programuar nése pajisja éshté ftohur.

10. Kur té pérfundojé puna, do té dégjoni njé sinjal zanor 5 heré.

11. Pér ta mbyllur pajisjen mé herét, mbani té shtypur butonin (A) pér 2 sekonda.

Pajisja ka njé memorie programi, pasi té keni hequr sirtarin (3) gjaté programit, pajisja do té ndalojé, pasi té zévendésohet sirtari (3)
do té vazhdojé té punojé. Ju gjithashtu mund ta ndaloni programin duke shtypur butonin (E) njé heré, duke e shtypur pérséri do té
rifillojé punén.

Keéshilla:

Rregulloni copat e ushgimit pér té siguruar rrjedhjen e liré té ajrit t& nxehté ndérmjet tyre.

Rekomandohet gé té rrotulloni ose pérzieni produktet té paktén njé heré ndérsa programi i zgjedhur éshté duke u ekzekutuar.
Nése koha ose temperatura nuk jané t& mjaftueshme, gjithmoné mund ta rregulloni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
kohé/temperaturé (F), mé pas butonin G "-", H "+" pér t& pérfunduar gatimin e ushgimit.

Koha éshté nga 1 minuté deri né 60 minuta
Gama e temperaturés nga 60 “C deri né 200 °C

IIKUJDES!! Pjesa e brendshme e pajisjes éshté shumé e nxehté

Programet:

Patate t& skuqura (1): Programi i pérdorur kryesisht pér patate té skuqura té ngrira.

Pajisja do t€ nxehet automatikisht né 200°C pér 20 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
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e rregullimit té kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)-“(H)"+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Peshku (2): Programi qé pérdoret mé shpesh pér peshq té pérpunuar té ngriré ose peshk té freskét.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 200°C pér 18 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit t& kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)’-“(H)"+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Karkaleca (3): Mé e mira pér ushgime té vogla deti si karkaleca.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 20 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit t& kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)’-“(H)"+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Biftek (4): Program qé pérdoret kryesisht pér prerje mé té trasha té mishit t& bardhé ose té kug.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 20 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit t& kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)’-“(H)"+” pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Mish derri (5): Program qé pérdoret kryesisht pér prerje mé té trasha té mishit té kug.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 25 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit té kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén.

Pica (6): Programi g€ pérdoret mé shpesh pér pica té ngrira.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 200°C pér 20 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit t& kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)™-“(H)"+” pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Torté (7): Program qé pérdoret kryesisht pér pérgatitien e émbélsirave dhe kifleve

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 10 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit t& kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)’-“(H)"+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Kémbeét e pulés (8): Programi i pérdorur pér té pérgatitur mish pule t& papérpunuar (kémbé pule)

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 190°C pér 20 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit té kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)™-“(H)"+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Pulé (9): Programi i pérdorur pér té pérgatitur mish pule t& papérpunuar

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 200°C pér 35 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit té kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)™-“(H)"+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

Perimet (10): Program gé pérdoret kryesisht pér pérgatitjen e perimeve té ngrira

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 18 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
e rregullimit t& kohés/temperaturés (F) dhe mé pas butonin (G)™-“(H)"+” pér té rregulluar temperaturén dhe kohén .

PASTRIMI | PAJISJES

1. Pérpara se té pastroni pajisjen, higni spinén nga priza dhe prisni derisa pajisja té ftohet.

2. Pastroni duke pérdorur njé lecké té lagur dhe mé pas té thaté (ose peshgir letre).

3. Mbetjet qé jané mé té véshtira pér t'u hequr lyejmé me njé sasi té vogél vaji dhe pas disa minutash i hegim butésisht me njé
shpatull druri.

4. Mos e pastroni me lecka ose sfungjeré té mprehté, gérryes dhe mos pérdorni pluhura pastrimi, pasi ato mund té démtojné
sipérfagen e lémuar dhe jo ngjitése.

veshje e shportés dhe enés.

5. Mos e zhytni pajisjen né ujé.
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Té dhénat teknike:

Kapaciteti: 4L+4L

Tensioni: 220-240V ~ 50/60Hz
Fugia nominale: 1700W

Fugia maksimale: 2500 W

Vini re sipérfagen e nxehte:

Temperatura e sipérfageve té aksesueshme té njé pajisjeje funksionale mund t€ jeté e larté. Mos prekni
sipérfaget e nxehta té pajisjes

Pér hir té mjedisit. Ambalazhet prej kartoni dhe geset e polietilenit (PE) duhet t& hidhen né kontejneré té
pérshtatshém té destinuar pér grumbullimin selektiv t& mbeturinave komunale né pérputhje me pérshkrimin e tyre.
Nése ka bateri né pajisje, ato duhet € higen dhe té dérgohen né njé piké grumbullimi dhe magazinimi vegmas.
Pajisja e pérdorur duhet té kthehet né njé piké té pérshtatshme grumbullimi dhe magazinimi, pasi substancat e
rrezikshme gé pérmban mund té pérbéjné njé kércénim pér shéndetin dhe mjedisin. Shénimi né produkt tregon se
pajisja nuk duhet té hidhet me mbeturinat komunale. Mbetjet e pajisjeve elektrike jané mbetje qé pérmbajné
substanca té démshme pér njerézit, kafshét dhe mjedisin. Kéto substanca mund té cojné né ndotjen e tokés, uijit ose
ajrit, dhe késhtu mund té hyjné né trupin e njeriut dhe t€ cojné né sémundje t& shumta shéndetésore, si: ¢rregullime
té shikimit, dégjimit dhe té folurit, si dhe mund té gojné né démtime té veshkave, mélgisé dhe zemrés, dhe shkaktojné
€ sémundie té |ékurés. Substancat e démshme gjithashtu mund t€ kené njé efekt negativ né sistemin e frymémarrjes
dhe riprodhimit dhe té cojné né kancer. Konsumimi i biméve qé rriten né tokat e ankuara dhe produkteve gé rrjedhin
prej tyre mund té pérbéjné rrezik pér efektet e mésipérme shéndetésore. Mos e hidhni pajisjen né kontejnerét e
mbeturinave komunale!!
Shérbimi Nése déshironi té blini pjesé kémbimi ose té raportoni ndonjé ankesé, ju lutemi kontaktoni drejtpérdrejt
shitésin qé ka Iéshuar faturén.
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskiej
Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jako$ci sprzetu, na ktéry wydana jest niniejsza
karta gwarancyjna i udziela 24 miesigcznej gwarancji, ktéra liczy sie od daty zakupu sprzetu. Ustugi gwarancyjne $wiadczone sg
po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub uszkodzenia sprzgtu ujawnione w okresie gwarancji usuwane
beda bezptatnie przez Serwis Centralny. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura VAT) okres gwarancji wynosi
12 miesiecy.
Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalnosci gospodarczych, o ile rodzaj zakupionego sprzgtu, nie jest zwigzany z
profilem prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG.
W przypadku wymiany rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo od chwili
dostarczenia klientowi rzeczy wolnej od wad, lub zwrécenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant wymienit cze$é rzeczy, przepis
powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci wymienionej. Gwarant zobowigzuje sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu
na adres wskazany w karcie gwarancyjnej. Jednakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsadek, wybierajac $rodek
transportu. Uprawnionemu z gwaranciji nie przystuguje od gwaranta zwrot kosztéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy
gwarancyjnej , przekraczajacy ekonomicznie uzasadnione koszty przewozu.
UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sg objete czynno$ci zwigzane
z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu.
Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:
-niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcja uzytkowania, przechowywania i konserwacii;
-ingerenciji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerdbek i zmian konstrukcyjnych;
-uzycia niewfasciwych materiatow eksploatacyjnych.
-uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepigcia w sieci.
-karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajacego i kopii dokumentu zakupu.
-gwarancja nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze), sznury
przytaczeniowe, sieciowe, zarowki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tnacych, nasadki miksujace, trzepaki, mieszaki,
ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujace, glowice tnace i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i odpowiednio
zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z Serwisu Centralnego przez
Klienta.

SERW|S CENTRALNY ..... d .t ......... d ......

c € 01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
fel. 728 - 595 - 006 (piccsatia skiepu | podpis spreedamcy)
serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl P a pu 1 podpis sp Y

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie dtuzszy niz 30
dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi klienta o wydtuzeniu terminu naprawy gwarancyjnej. W
zwigzku z konieczno$cig sprowadzenia czesci zamiennych i poinformuje o nowym terminie usuniecia wady.
W przypadku stwierdzenia usterki nalezy ja zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona 2A, 01-237
Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.
W zgtoszeniu prosze poda¢ swdj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacji konieczne jest dotaczenie kopii dokumentu zakupu.
Gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z przepisow o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

adnotacje serwisu:

W trosce o $rodowisko..
Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikéw przeznaczonych do selektywnej zbiorki
odpadéw komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajduja sig baterie, nalezy je wyja¢ i osobno odda¢ do punktu zbierania i
sktadowania. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i sktadowania, gdyz znajdujace si¢ w nim niebezpieczne
substancje moga stanowic zagrozenie dla zdrowia i $rodowiska. Oznaczenie umieszczone na produkcie wskazuje, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucaé
do pojemnika z odpadami komunalnymi.
Zuzyty sprzet elektryczny, to odpady, ktdre zawierajg substancje szkodliwe dla ludzi, zwierzat i $rodowiska. Substancje te moga doprowadzi¢ do
zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrze, a poprzez to moga si¢ dosta¢ do organizmu cztowieka i doprowadzi¢ do licznych dolegliwosci
zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek, watroby i serca, oraz wywota¢ choroby
skory. Substancije szkodliwe moga mie¢ réwniez niekorzystny wptyw na uktad oddechowy i rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych.
Spozycie roslin rosnacych na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z nich moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi.
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#4 AFTER SALE SERVICE NOTICE

If you want to buy spare parts or make any complaints, please contact the seller who issued

GB the receipt directly.
DE Wenn Sie Ersatzteile kaufen oder reklamieren mdchten, wenden Sie sich bitte direkt an den
Verkaufer, der die Quittung ausgestellt hat.
FR Si vous souhaitez acheter des piéces de rechange ou faire des réclamations, veuillez
contacter directement le vendeur qui a émis le regu.
ES Si desea comprar repuestos o presentar alguna queja, comuniquese directamente con el
vendedor que emitié el recibo.
PT Se vocé quiser comprar pecas de reposigao ou fazer alguma reclamagao, entre em contato
diretamente com o vendedor que emitiu o recibo.
LT Jei norite jsigyti atsarginiy daliy ar pateikti nusiskundimy, susisiekite tiesiogiai su kvita
iSdavusiu pardavéju.
LV Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai izteikt pretenzijas, l0dzu, sazinieties tiesi ar
pardevéju, kur§ izsniedza eku.
EST Kt{ifoovite osta varuosi véi esitada pretensioone, votke otse Uhendust kviitungi valjastanud
miljaga.
HU Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy panaszt szeretne tenni, forduljon kézvetlendl a
bizonylatot kiallitd eladéhoz.
BS Ako zelite kupiti rezervne dijelove ili napraviti reklamaciju, obratite se direktno prodavacu koji
je izdao raéun.
RO Ecnu Bkl XOTUTE KyNWUTE 3an4acTy UK NPpeAbABUTE Kakie-NnuGo NpeTeHsny, noxanyncra,
CBSXXMTECH HANPAMYIO C NPOdaBLOM, BbIAABLUUM YeK.
cz Chceete-li zakoupit nahradni dily nebo uplatnit jakoukoli reklamaci, kontaktujte pfimo
prodejce, ktery ucétenku vystavil.
RU Daca doriti s& cumparati piese de schimb sau sa faceti vreo reclamatie, va rugdm sa
contactati direct vanzatorul care a emis chitanta.
GR Edv BEAETE va ayopAceTe QvTAAATKTIKG I VO KAVETE OTTOIODMTTOTE TTAPATIOVA, ETTIKOIVWVAOTE
arreuBeiag e Tov TTWANTH TTou e§€BwoE TNV amodeign.
MK AKo cakaTe Aa KynuTe pesepBHW AENOBW UNKU Aa NOAHECETE KakBW BMNO nonnaku,
KOHTaKTUpajTe AUPEKTHO CO NPOoAABaYoT KOj ja u3pan cMeTkaTa.
Als u reserveonderdelen wilt kopen of een klacht wilt indienen, neem dan rechtstreeks
NL -
contact op met de verkoper die de bon heeft afgegeven.
sL Ce zelite kupiti nadomestne dele ali vloZiti reklamacije, se obrnite neposredno na prodajalca,
ki je izdal ragun.
Fl Jos haluat ostaa varaosia tai tehda valituksia, ota yhteyttd suoraan kuitin antaneeseen
myyjaan.
PL W przypadku checi zakupu czesci zamiennych lub zgtoszenia ewentualnych reklamacji
nalezy kontaktowaé sie bezposrednio ze sprzedawca, ktéry wystawit paragon.
IT Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.
HR Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.
Om du vill képa reservdelar eller géra nagra reklamationer, vanligen kontakta saljaren som
Al . . .
utfardat kvittot direkt.
Hvis du gnsker at kebe reservedele eller reklamere, bedes du kontakte seelgeren, som har
DK e ;
udstedt kvitteringen, direkte.
UA Akwo BU xodeTe NpuabaTtn 3andacTuHn abo nogatv Byab-siki NpeTeHsii, 3BepHiTbcs
6eanocepeaAHbO AC NPOAaBLA, AKWHA BUAAB YeK.
SR AKO xenuTe aa Kynwte Pe3aepeHe AeMoBe UM Aa yNoXuTe peknamauujy, obpaTuTe ce
AMPEKTHO NPoAaBLUY KOjW je 13030 padyH.
SK Ak si cheete kupit nahradne diely alebo uplatnit akukolvek reklamaciu, kontaktujte priamo
predajcu, ktory tétenku vystavil.
AR o pthie Jiail jaal (3w JLaiV] o b ¢ (5550 (gl s ) e plal o) 8 A g 1))
BG AKO NcKaTe Aa 3aKkynuTe pe3epBHU 4acTW UK Aa HaNPaBWTe ONNAaKBaHWA, MONS, CBLPXKETE
ce AMPEKTHO ¢ MpoJaBaYa, KOMTo e uaaarn kacoearta benexka.
AZ Ehtiyat hissaloeri almag va ya har hansi sikayst etmak isteyirsinizsa, qabzi veran satici ila
birbasa slage saxlayin.
ALBE Nése déshironi té blini pjesé kémbimi ose t& béni ndonjé ankesé, ju lutemi kontaktoni
drejtpérdrejt shitésin qé ka léshuar faturén.
KA o abnmo bemoaamngm bafinanydnls 8gdgbs o6 Mendy 3MyBbbns, smbmzm onle3dnmeym

ao0yn37mb, MmBymdss 3obEs J3nmsMma JoMm@sdnm.
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